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Attention particuliere

» VERIFIER EN PRESENCE DU TRANSPORTEUR :

* Le nombre de colis

* La conformité du matériel

« L'état de la marchandise

* Un emballage en bon état ne signifie pas qu’il n’y a pas de dommages...
Déballez et vérifiez !

» SUR LE BORDEREAU :

C’est sur le bordereau de transport que vos remarques doivent étre notifiées. Les transporteurs sont assurés, ce sont eux qui
vous dédommageront.

» VOUS DEVEZ DANS LES 48H :

Confirmer le probleme au transporteur, par lettre recommandée. C’est notre role et notre devoir de vous épauler en cas de
probleme, alors informez-nous dans le méme temps. Nous n’avons aucun recours possible si la procédure légale n’a pas été
respectée (la mention «sous réserve de déballage» n’a aucune valeur juridique !)

Caracteristiques du materiel

L'acheteur est censé connaitre les caractéristiques et les conditions d’emploi du
matériel qu’il commande.

Nos dessins, illustrations et descriptions représentent nos appareils dans les
grandes lignes, a titre purement indicatif et sans engagement de notre part.

Nous nous réservons expressément le droit de modifier a tout moment et sans
avertissement préalable les caractéristiques et les éléments non essentiels de nos
appareils, ceci dans un but d’amélioration ou de modernisation.

» VOTRE CONTACT L2G - BM PRODUCTIONS » VOTRE REMISE




Pourquoi choisir L2G-BM Productions ?

» UN PARTENAIRE UNIQUE POUR UNE OFFRE COMPLETE - ONE STOP SHOP

Du couteau de boucher a I'étal marée, de I'armoire réfrigérée au four a convection, L2G-BM Productions propose une offre compléte
d’équipements de cuisine professionnelle. Notre gamme sert la cuisine professionnelle ainsi que les rayons et laboratoires des
produits frais alimentaires. Avec plus de 6000 références catalogue, vous profitez d’un interlocuteur unique et dédié en mode «one
stop shop».

Un seul fournisseur, c’est aussi une livraison groupée donc une réduction immédiate de vos frais d’approvisionnement.

catalogue avec plus interlocuteur dédié = Franco de port rapidement atteint =
de 6.000 références = réactivité économie immédiate
vos achats simplifiés

» SUR-MESURE A LA DEMANDE

Notre bureau d’études créatif maitrise parfaitement le développement de nouveaux concepts de présentation, mobilier inox,
et accessoires spéciaux. Notre bureau d’études imagine, concgoit, développe et implante sur plans vos nouveaux concepts,
mobiliers inox et accessoires spécifiques.

L'outil de production intégré sur notre site de Corbas (69) permet la fabrication de vos mobiliers inox sur mesure ou en série.

» UNE COMPETITIVITE RECONNUE

» LA FORCE D’'UN GROUPE PUISSANT EN FRANCE ET A L'INTERNATIONAL

L2G-BM Productions fait partie du groupe FEEDAXESS aux c6tés des sociétés SEDA (distribution de réfrigération commerciale en
France), SARO GmbH (conception et commercialisation d’équipements de cuisines professionnelles en Allemagne) et FEEDAXESS
Maroc (distribution des produits du groupe au Maroc).

» PRESENCE NATIONALE ET INTERNATIONALE

L2G-BM Productions offre un service logistique performant a I'échelle nationale et internationale.
La société s’appuie sur un fort réseau d’installateurs a l'international.

» ACCES SITE INTERNET - WWW.L2GFRANCE.FR

L2G-BM Productions vous propose un acces personnalisé gratuit a son site internet. Retrouvez le détail de nos différents produits :
documents techniques, vues éclatées, photos, disponibilités...



Certifications et labels

» ISO 9001:2015

L’amélioration continue est au coeur des préoccupations de L2G-BM Productions. \5° ”"' cofrac
Limplication forte de nos équipes dans cette démarche se traduit aujourd’hui par I'obtention en .-‘
février 2018 de la certification ISO 9001:2015 délivrée par Intertek. Cette distinction qui témoigne uy
de la qualité de I'organisation de nos activités vise a répondre aux attentes de nos clients dans les CRTFICATION
. - ; oo LR ; . . AN\ /L DE SYSTEMES
meilleurs conditions et garantir le maintien de notre efficacité dans un écosystéme ou le changement %r,,,c,mo T DEWAGHENT
est permanent. Nﬁ".fsé‘ﬁ
Intertek iR

» LA FRENCH FAB

En 2018, L2G-BM Productions rejoint le mouvement de la French Fab afin de partager ses envies d'innover,

développer et exporter.

La French Fab c’est :

- La vitrine des savoir-faire industriels frangais en mouvement.

- Une identité pour figurer la confiance et la fierté de tous les industriels francais.

- Une démarche d’attractivité pour attirer les talents et les capitaux.

- La valorisation des savoir-faire de nos usines et de nos bureaux d’ingénierie comme des savoir-faire
traditionnels et d’excellence.

- L'ensemble de I'écosysteme industriel frangais, des plus petites aux plus grandes entreprises.

- La rencontre d’une base industrielle traditionnelle ultra-performante et du génie de nos startups.

» BPI EXCELLENCE

Avec prés de 280 partenaires en Auvergne-Rhéne-Alpes et 4000 en France, ce réseau a pour objectif
d’accélérer le développement de ses membres.

L2G-BM Productions, comme les autres PME, start-up et ETI sélectionnées par les chargés d’affaires
BPI France, partage les valeurs qui feront la croissance de demain : intérét fort pour un développement
en France et a l'international ainsi que le goQt de la curiosité.

Paroles de clients

«Notre partenariat avec L2G est historique : a travers le
catalogue L2G, nous couvrons une large part de nos
besoins tout en restant compétitifs. Etant basés en outre-
mer, il est primordial pour nous de travailler avec un nombre
réduit de fournisseurs et de simplifier nos flux logistiques. »

M. Dieudonné Payet
PDG de Clean Lab
Tle de la Réunion

«Nous avons plaisir a travailler avec L2G! Pour MATECO
Cuisine Professionnelle comme pour CHR-Avenue.com,
nous trouvons chez L2G de la disponibilité produits, de la
réactivité et de l'agilité, renforcées par la présence de notre
interlocuteur privilégié, le responsable commercial qui nous
est consacreé.

Leurs compétences a suivre les tendances du marché, tant
dans le choix des produits, leur positionnement tafiraire
et leur comportement commercial conferent a L2G des
qualités qui font de notre collaboration une collaboration en
croissance, profitable pour tous et durable. »

M. Eric Durif
Dirigeant de Mateco et de CHR-Avenue.com
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Qu'est-ce que I'inox ?

L'acier inoxydable contient du chrome, il se forme donc a sa
surface une couche de protection passive d'oxyde de chrome
qui protege de la corrosion (oxydation du fer). Cependant,
certains produits attaquent cette couche protectrice et créent
donc une faille permettant l'apparition de rouille en piq(re ou
par zone brune superficielle. C'est le cas de tous les produits
contenant des chlorures (sel, désinfectant...) ou des produits
acides.

Entretien de votre inox
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e Bien respecter les dosages prescrits des produits de
nettoyage, pas de produit pur sur une surface en inox.

* Bien respecter le temps d'action du détergent sans dépasser
les 30 minutes de contact.

* Prévoir un ringage abondant afin d'éliminer les chlorures et les
actifs contenus dans les produits de désinfection. Cela permet
de conserver toutes ses qualités a la couche protectrice
et donc la résistance a la corrosion de votre matériel.
Insistez particuliéerement sur le bas et les pieds des
meuble soumis aux éclaboussures des produits pour sols.

» Un séchage des surfaces planes a l'aide d'une raclette en
caoutchouc vous permettra d'éviter les taches blanchatres
dues au calcaire présent dans l'eau.

RETOUR
SOMMAIRE

Toutes les dimensions sont en mm
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EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

Tables de préparation ..............cccceevcueueiieciceeiecere et p.8
Tables de découpe, billots et plaques poly. .........cccverrreerrrecrerereens p.20
Réhausses de tables ..p-29
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Toutes les dimensions sont en mm

Armoires vestiaires et accessoires . ...p.76
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Tables de préeparation

TABLES SOUDEES

VY TABLES SOUDEES BORDS DROITS PIEDS CARRES

« Construction inox ferritique ou inox AISI 304, dessus * Piétement décalé de 60 mm a l'arriere pour les tables
inox doublé mélaminé ép. 18mm adossées et traverse a l'arriere

 Piétement en tube 40x40 mm avec entretoises et  Dosseret arriere de 100x20 mm, fermé en extrémité
traverse basse (H-200 mm) avec vérins réglables inox « Etagére basse pleine renforcée par oméga H-200 mm

anti-dérapant (6 pieds a partir de L-2200mm)
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De 600 & 2000mm (autres - “0uicﬂrls,lilfrlJ——J”””’”’%
-— — 5 Largeur -
P — 0
A I
* Pieds carrés de section
g 3 40x40mm
» Dessus doublé mélaminé
oV €p.18mm
\ I '3 * Vérins inox
i ;< i + Possibilité de fabrication
sur mesure
Table centrale
V INOX FERRITIQUE
PROF. 600
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
600 F-STC66 326 F-STA66 362 F-STCE66 387 F-STAE66 471
700 F-STC76 347 F-STA76 385 F-STCE76 417 F-STAE76 473
800 F-STC86 367 F-STA86 408 F-STCE86 432 F-STAE86 475
1000 F-STC106 390 F-STA106 432 F-STCE106 449 F-STAE106 492
1200 F-STC126 415 F-STA126 457 F-STCE126 478 F-STAE126 521
1400 F-STC146 442 F-STA146 485 F-STCE146 503 F-STAE146 546
1500 F-STC156 466 F-STA156 509 F-STCE156 532 F-STAE156 575
1600 F-STC166 484 F-STA166 519 F-STCE166 538 F-STAE166 582
1800 F-STC186 492 F-STA186 535 F-STCE186 556 F-STAE186 600
2000 F-STC206 522 F-STA206 566 F-STCE206 582 F-STAE206 626
PROF. 700
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
600 F-STC67 357 F-STA67 398 F-STCE67 430 F-STAE67 472
700 F-STC77 376 F-STA77 407 F-STCE77 447 F-STAE77 481
800 F-STC87 382 F-STA87 423 F-STCE87 452 F-STAES7 496
1000 F-STC107 406 F-STA107 448 F-STCE107 468 F-STAE107 511
1200 F-STC127 433 F-STA127 475 F-STCE127 498 F-STAE127 541
1400 F-STC147 461 F-STA147 503 F-STCE147 524 F-STAE147 567
1500 F-STC157 486 F-STA157 529 F-STCE157 554 F-STAE157 598
1600 F-STC167 504 F-STA167 545 F-STCE167 563 F-STAE167 606
1800 F-STC187 512 F-STA187 556 F-STCE187 579 F-STAE187 624
2000 F-STC207 544 F-STA207 588 F-STCE207 606 F-STAE207 651
PROF. 800
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
700 F-STC78 382 F-STA78 439 F-STCE78 452 F-STAE78 508
800 F-STC88 420 F-STA88 462 F-STCE88 495 F-STAES8 551
1000 F-STC108 447 F-STA108 489 F-STCE108 515 F-STAE108 558
1200 F-STC128 476 F-STA128 519 F-STCE128 548 F-STAE128 592
1400 F-STC148 507 F-STA148 550 F-STCE148 576 F-STAE148 620
1500 F-STC158 534 F-STA158 578 F-STCE158 609 F-STAE158 654
Ketouy. 1600 F-STC168 543 F-STA168 592 F-STCE168 621 F-STAE168 664
1800 F-STC188 563 F-STA188 607 F-STCE188 637 F-STAE188 682
2000 F-STC208 599 F-STA208 643 F-STCE208 667 F-STAE208 712

Toutes les dimensions sont en mm
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V INOX AISI 304 g~
PROF. 600 E
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE 3
L- REF. € REF. € REF. € REF. € g
600 STC66 428 STA66 475 STCE66 508 STAE66 617
700 STC76 454 STA76 500 STCE76 539 STAE76 620 m
800 STC86 481 STA86 535 STCES6 567 STAES6 623 z
1000 STC106 512 STA106 566 STCE106 589 STAE106 645 —
1200 STC126 545 STA126 600 STCE126 628 STAE126 684 —
1400 STC146 580 STA146 634 STCE146 660 STAE146 716 z
1500 STC156 612 STA156 668 STCE156 698 STAE156 755
1600 STC166 621 STA166 677 STCE166 708 STAE166 764 o
1800 STC186 645 STA186 702 STCE186 730 STAE186 788 ><
2000 STC206 686 STA206 743 STCE206 764 STAE206 822 m
—
PROF. 700 g
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. € o
600 STC67 468 STA67 522 STCE67 564 STAE67 620 E
700 STC77 479 STA77 535 STCE77 577 STAE77 635 -
800 STC87 501 STA87 556 STCES7 593 STAES7 652 —
1000 STC107 533 STA107 588 STCE107 614 STAE107 670 m
1200 STC127 568 STA127 623 STCE127 654 STAE127 715 - o)
1400 STC147 604 STA147 660 STCE147 687 STAE147 744
1500 STC157 638 STA157 694 STCE157 727 STAE157 784
1600 STC167 655 STA167 703 STCE167 738 STAE167 794
1800 STC187 672 STA187 729 STCE187 760 STAE187 818
2000 STC207 714 STA207 772 STCE207 796 STAE207 854
PROF. 800
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
700 STC78 501 STA78 556 STCE78 593 STAE78 652
800 STC88 551 STA88 607 STCES8 650 STAESS 720
1000 STC108 586 STA108 642 STCE108 675 STAE108 732
1200 STC128 625 STA128 681 STCE128 719 STAE128 777
1400 STC148 665 STA148 722 STCE148 756 STAE148 814
1500 STC158 701 STA158 759 STCE158 799 STAE158 858
1600 STC168 713 STA168 769 STCE168 810 STAE168 871
1800 STC188 739 STA188 797 STCE188 836 STAE188 895
2000 STC208 785 STA208 844 STCE208 875 STAE208 935

¥ OPTIONS COMMUNES AUX TABLES SOUDEES

TAT151 192-1000 4RTZ100 NET-INOX
DESIGNATION REF. €
Dosseret latéral 100x20 mm P-600, 700, 800 mm DOSS-LAT 60
Bloc 1 tiroir monobloc GN1/1 ferritique 450x580x180 mm F-TAT151 407
Bloc 1 tiroir monobloc GN1/1 AISI 304 450x580x180 mm TAT151 449 DOSS-LAT
Plus-value pour roulettes 100 mm chape zinguée vissées (2 avec freins, 2 sans frein)
livrées avec la table 4RTZ100 iy
Plus-value pour roulettes 100 mm chape inox vissées (2 avec freins, 2 sans frein)
ivrées avec la table 4RTI100 22
Roulettes 2100mm chape zinguée (2 avec freins, 2 sans frein) commandées sans D40-4RTZ100 139
la table
Kit de nettoyage; 1 bidon de 1kg (protection + antirouille) + 5 éponges NET-INOX 193 SgEAT’\%sE
Produit nettoyant inox en spray 400 mi 192-1000 20,40
Plus-value trou vide déchets en inox TVO-INOX 154

Toutes les dimensions sont en mm
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VY TABLES DE SERVICE SOUDEES

« Construction inox ferritique ou inox AlSI 304
« Piétement en tube carré de 40x40 mm

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

4RTZ100-STC106

4RTZ100-STCE106

V¥ CHARIOT DE SERVICE

 Entretoise et traverse basse au centre (H-200 mm)

* Roulettes chape zinguée @100 mm, dont deux avec
freins (280 ou 125mm : nous consulter)

* Modéles sur vérins : page 8

V¥V INOX FERRITIQUE

DIM. DESIGNATION REF. €
600x600x850 1 Niv. sur roues zinguées  F-4RTZ100-STC66 437
800x600x850 1 Niv. sur roues zinguées  F-4RTZ100-STC86 482
1000x600x850 1 Niv. sur roues zinguées  F-4RTZ100-STC106 505
600x600x850 2 Niv. sur roues zinguées F-4RTZ100-STCE66 502
800x600x850 2 Niv. sur roues zinguées  F-4RTZ100-STCE86 548
1000x600x850 2 Niv. sur roues zinguées  F-4RTZ100-STCE106 564
V INOX AISI 304

DIM. DESIGNATION REF. €
600x600x850 1 Niv. sur roues zinguées  4RTZ100-STC66 543
800x600x850 1 Niv. sur roues zinguées  4RTZ100-STC86 602
1000x600x850 1 Niv. sur roues zinguées  4RTZ100-STC106 633
600x600x850 2 Niv. sur roues zinguées  4RTZ100-STCE66 629
800x600x850 2 Niv.sur roues zinguées 4RTZ100-STCE86 688
1000x600x850 2 Niv.sur roues zinguées 4RTZ100-STCE106 710

plateaux en polyéthylene

» Charge maximale 120kg, supports en aluminium,

REF.
641 100

288

RETOUR
SOMMAIRE
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V TABLES A FLUX LAMINAIRE

-

* Conformes aux exigences HACCP afin de travailler au froid des produits dans un environnment non réfrigéré.
* Groupe logé au R134a, thermostat a affichage digital, bac de récupération des condensats, lampes UVC de
décontamination au niveau des évaporateurs
* Construction en acier inoxydable, 4 roues dont 2 freinées
* Dessus en polyéthyléne :
3 plaques GN1/1 pour réf. TFL1400
4 plagues GN1/1 pour réf. TFL1745
* Acces sans outils aux parties techniques pour nettoyage de la cuve
* Le systéeme garantit une couverture sur toute la longueur de plan de travail et jusqu'a une hauteur de 20cm
* Le flux laminaire latéral évite le soufflage d'air froid vers I'opérateur
* Bacs gastros prof. 65mm non inclus voir chapitre bacs et ustensiles page 166
TFL1400 : 3x1/3 ou 6x1/6
TFL1745 : 4x1/3 ou 8x1/6
« Alimentation : 220 V mono ; puissance 900 W

DIM. REF. € BACS ET USTENSILES P. 168
1400x700x1080 TFL1400 14 642
1745x700x1080 TFL1745 16 015

m
[
=
v
m
=
m
=
—_
=
(=)
>
m
—
=
o
20
-
m
-

¥V BILLOTS A FLUX LAMINAIRE m

» Conformes aux exigences HACCP afin de travailler au froid des produits dans un environnment non réfrigéré.
» Groupe logé au R134a, thermostat a affichage digital, bac de récupération des condensats, lampes UVC de
décontamination au niveau des évaporateurs
» Construction en acier inoxydable, 4 roues dont 2 freinées
e Dessus en polyéthyléne :
3 plaques GN1/1 épaisseur 100 mm, pour réf. BP-TFL1400
* Dessus en bois :
3 plaques GN1/1 épaisseur 100 mm, pour réf. BB-TFL1400
» Accés sans outils aux parties techniques pour nettoyage de la cuve
* Le systéme garantit une couverture sur toute la longueur de plan de travail et jusqu'a une hauteur de 20cm
« Le flux laminaire latéral évite le soufflage d'air froid vers I'opérateur
» Bacs gastros prof. 65mm non inclus voir chapitre bacs et ustensiles page 166
« Alimentation : 220 V mono ; puissance 900 W

DESIGNATION  DIM. REF. €
Billot bois 1400x700x1080 BB-TFL1400 16 868
Billot poly 1400x700x1080 BP-TFL1400 16 868

RETOUR
SOMMAIRE
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V¥ TABLES DU CHEF SOUDEES

 Construction inox AlSI 304, dessus inox AISI 304, » Bac embouti 400x400x250 mm avec angles arrondis,
15/10éme doublé mélaminé ép. 18 mm soudé sur table, pré-percage @32 mm pour robinet

* Piétement en tube de 40x40 mm avec entretoises et (non fourni)
traverse basse (H-200 mm) sur vérins réglables inox « Dosseret arriere de 100x20 mm, fermé en extrémités
anti-dérapant (piétement décalé de 60 mm)

« Bac livré avec surverse, bonde et siphon plastique » Traverse arriere

ROBINETTERIE P. 42
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CENTRALE ADOSSEE
DIM. DIM. & EMPLACEMENT BAC REF. € REF. €
1000x700x850 400x400x250 bac a droite STCC107-443D 891 STCA107-443D 951
400x400x250 bac & gauche STCC107-443G 891 STCA107-443G 951
1200x700x850 400x400x250 bac & droite STCC127-443D 926 STCA127-443D 986
400x400x250 bac & gauche STCC127-443G 926 STCA127-443G 986
1400x700x850 400x400x250 bac & droite STCC147-443D 962 STCA147-443D 1026
400x400x250 bac a gauche STCC147-443G 962 STCA147-443G 1026
1600x700x850 400x400x250 bac & droite STCC167-443D 1001 STCA167-443D 1061
400x400x250 bac & gauche STCC167-443G 1001 STCA167-443G 1061
1800x700x850 400x400x250 bac a droite STCC187-443D 1041 STCA187-443D 1101
400x400x250 bac a gauche STCC187-443G 1041 STCA187-443G 1101
2000x700x850 400x400x250 bac a droite STCC207-443D 1081 STCA207-443D 1146
400x400x250 bac & gauche STCC207-443G 1081 STCA207-443G 1146
1ML d'étageére basse pleine ML-ETPC700 107 ML-ETPA700 90
DOUCHETTES EC/EF AVEC COL DE CYGNE
« Col de cygne 300mm H-370mm
« 3 hauteurs disponibles : H-580 ou H-750 ou H-1200 mm
DESIGNATION REF. €
Douchette EC/EF, avec col de cygne,
mélangeur standard, H-1200mm DCC-PM 332
Douchette EC/EF, avec col de cygne,
mélangeur 1/4 de tour, H-580mm H58-DCCL/4-PM | 354
Douchette EC/EF, avec col de cygne,
mélangeur 1/4 de tour, H-750mm H75-DCC1/4-PM B
Douchette EC/EF mono-trou, avec col de
cygne, mélangeur 1/4 de tour, H-1200mm DCC1/4-PM <l
DCC-PM DCC1/4-PM

RETOUR
SOMMAIRE
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V¥ TABLES DE DEBOITAGE SOUDEES

-

* Construction inox AISI 304 <
* Pietement en tube de 40x40 mm avec entretoises
et traverse basse sur vérins réglables inox anti-

dérapant

* Dessus inox bords tombés de 40 mm, dosseret
100x20mm

* Cuve pour bacs GN1/1

* Plage a droite doublée mélaminé ép. 18 mm

* Livrées avec bonde et siphon

ROBINETTERIE P. 42

DIM. CUVE CAP. CUVE DIM. PLAGE
600x700x850 310x510x215 1xGN1/1 220
1300x700x850 960x510x230 3xGN1/1 270
1600x700x850 1280x510x230 4xGN1/1 250
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OUVRE BOITE MANUEL PROFESSIONNEL

» Construction en inox

HAUT. REF. €
600 964 000 180

PIECES DE RECHANGE POUR OUVRE BOITE MANUEL

DESIGNATION REF. €
Couteau inox 964 100 13,80
Rouleau inox 964 200 32

964 100 964 200

RETOUR
SOMMAIRE
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TABLES DEMONTABLES
¥ TABLES DEMONTABLES BORDS DROITS, PIEDS CARRES

* Construction inox ferritique ou inox AISI 304, dessus * Pietement décalé de 100 mm pour les tables adossées
inox doublé mélaminé ep. 18 mm * Dosseret arriere de 100x20 mm, fermé a l'arriere

* Piétement en tube 40x40 mm, sur vérins réglables inox * Etagére basse pleine renforcée par oméga H-200mm
anti-dérapant * Livrées démontées

S NOUS consulter)

o autre! . L, .
De 700 & 2000mm ( « Pieds carrés de section

40x40mm
» Dessus doublé mélaminé
épaisseur 18mm
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* VVérins inox
* Possibilité de fabrication
sur mesure
\
Largeur
Largeur 3
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Table centrale Table adossée
V INOX FERRITIQUE
PROF. 600
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
700 F-DCTC76 349 F-DCTA76 393 F-DCTCE76 420 F-DCTAE76 448
800 F-DCTC86 368 F-DCTA86 404 F-DCTCE86 436 F-DCTAE86 468
1000 F-DCTC106 389 F-DCTA106 433 F-DCTCE106 472 F-DCTAE106 512
1200 F-DCTC126 421 F-DCTA126 481 F-DCTCE126 512 F-DCTAE126 556
1400 F-DCTC146 447 F-DCTA146 508 F-DCTCE146 544 F-DCTAE146 592
1500 F-DCTC156 460 F-DCTA156 524 F-DCTCE156 564 F-DCTAE156 612
1600 F-DCTC166 473 F-DCTA166 536 F-DCTCE166 584 F-DCTAE166 632
1800 F-DCTC186 504 F-DCTA186 569 F-DCTCE186 644 F-DCTAE186 672
2000 F-DCTC206 529 F-DCTA206 596 F-DCTCE206 648 F-DCTAE206 712
PROF. 700
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
700 F-DCTC77 372 F-DCTA77 420 F-DCTCE77 436 F-DCTAET77 476
800 F-DCTC87 393 F-DCTA87 437 F-DCTCE87 456 F-DCTAE87 496
1000 F-DCTC107 416 F-DCTA107 468 F-DCTCE107 504 F-DCTAE107 536
1200 F-DCTC127 437 F-DCTA127 500 F-DCTCE127 540 F-DCTAE127 584
1400 F-DCTC147 468 F-DCTA147 537 F-DCTCE147 580 F-DCTAE147 620
1500 F-DCTC157 483 F-DCTA157 548 F-DCTCE157 596 F-DCTAE157 640
1600 F-DCTC167 496 F-DCTA167 577 F-DCTCE167 612 F-DCTAE167 660
RN 1800 F-DCTC187 529 F-DCTA187 596 F-DCTCE187 656 F-DCTAE187 700
2000 F-DCTC207 556 F-DCTA207 616 F-DCTCE207 688 F-DCTAE207 760

14

Toutes les dimensions sont en mm




V¥ INOX AISI 304

PROF. 600

CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
700 DCTC76 381 DCTA76 425 DCTCE76 481 DCTAE76 512
800 DCTC86 400 DCTA86 441 DCTCE86 497 DCTAES86 541
1000 DCTC106 425 DCTA106 472 DCTCE106 549 DCTAE106 589
1200 DCTC126 481 DCTA126 541 DCTCE126 605 DCTAE126 653
1400 DCTC146 512 DCTA146 568 DCTCE146 652 DCTAE146 700
1500 DCTC156 524 DCTA156 592 DCTCE156 676 DCTAE156 727
1600 DCTC166 537 DCTA166 608 DCTCE166 700 DCTAE166 752
1800 DCTC186 572 DCTA186 640 DCTCE186 752 DCTAE186 800
2000 DCTC206 601 DCTA206 677 DCTCE206 796 DCTAE206 856
PROF. 700

CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
700 DCTC77 408 DCTA77 456 DCTCE77 501 DCTAE77 541
800 DCTC87 429 DCTA87 481 DCTCES87 524 DCTAE87 560
1000 DCTC107 468 DCTA107 520 DCTCE107 588 DCTAE107 624
1200 DCTC127 496 DCTA127 560 DCTCE127 644 DCTAE127 681
1400 DCTC147 533 DCTA147 597 DCTCE147 696 DCTAE147 740
1500 DCTC157 546 DCTA157 616 DCTCE157 724 DCTAE157 721
1600 DCTC167 560 DCTA167 632 DCTCE167 748 DCTAE167 796
1800 DCTC187 601 DCTA187 676 DCTCE187 804 DCTAE187 849
2000 DCTC207 624 DCTA207 709 DCTCE207 856 DCTAE207 908
V¥ OPTIONS COMMUNES AUX TABLES DEMONTABLES
DESIGNATION REF. €
Dosseret latéral 100x20 mm P-600, 700, 800 mm MDOSS-LAT 92
Bloc 1 tiroir monobloc inox AISI 304 400x590x100 mm pour P-600 CS6/10 313
Bloc 1 tiroir monobloc GN 1/1 inox AISI 304 400x660x100 mm pour P-700 CS/10 321
Plus-value pour roulettes g 125 mm chape zinguée (2 avec freins, 2 sans frein) M4RTZ125 220
Plus-value pour roulettes 125 mm chape inox (2 avec freins, 2 sans frein) M4RTI125 354
Kit de nettoyage; 1 bidon de 1kg (protection + antirouille) + 5 éponges NET-INOX 193
Produit nettoyant inox en spray 400 ml 192-1000 20,40

X2 X2

Cs/10 M4RTZ125

NET-INOX

192-1000

Toutes les dimensions sont en mm
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VY TABLES DEMONTABLES BORDS DROITS, PIEDS RONDS

« Construction inox ferritique ou inox AISI 304, dessus » Dosseret 100x20 mm fermé a l'arriere

doublé mélaminé ép. 18 mm * Bandeau périphérique
* Pieds ronds @50 mm sur vérins inox réglables +40 mm « Etagére basse renforcée par oméga H-200 mm
* Piétement décalé de 100 mm pour les tables adossées e Livrée démontée

Informations

@tres,:,ms,msylt,en,/l———

e 700 2 2000mr

* Pieds ronds de 250 mm

* Dessus doublé mélaminé
épaisseur 18mm

» Possibilité de fabrication
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Y OPTIONS COMMUNES AUX TABLES DEMONTABLES
DESIGNATION REF. €
Dosseret latéral 100x20 mm P-600, 700, 800 mm MDOSS-LAT 92
Bloc 1 tiroir monobloc inox AISI 304 400x590x100 mm pour P-600 CS6/10 313
Bloc 1 tiroir monobloc GN 1/1 inox AISI 304 400x660x100 mm pour P-700 CS/10 321
Plus-value pour roulettes g 125 mm chape zinguée (2 avec freins, 2 sans frein) RM4RTZ125 220
Plus-value pour roulettes g 125 mm chape inox (2 avec freins, 2 sans frein) RM4RTI125 307
Kit de nettoyage; 1 bidon de 1kg (protection + antirouille) + 5 éponges NET-INOX 193
Produit nettoyant inox en spray 400 ml 192-1000 20,40

X2 X2

RETOUR
SQUMAIGE CS/10 M4RTZ125 MDOSS-LAT NET-INOX 192-1000
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V¥V INOX FERRITIQUE

M
PROF. 600 C
—
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE 0
L- REF. € REF. € REF. € REF. € m
700 F-DRTC76 405 F-DRTA76 474 F-DRTCE76 496 F-DRTAE76 530 =
800 F-DRTC86 423 F-DRTA86 479 F-DRTCES6 509 F-DRTAES6 556
1000 F-DRTC106 448 F-DRTAL06 513 F-DRTCE106 552 F-DRTAE106 608 m
1200 F-DRTC126 496 F-DRTAL26 552 F-DRTCE126 604 F-DRTAE126 660 =
1400 F-DRTC146 530 F-DRTAL46 582 F-DRTCE146 642 F-DRTAE146 707 —]
1500 F-DRTC156 541 F-DRTAL56 593 F-DRTCE156 670 F-DRTAE156 724
1600 F-DRTC166 552 F-DRTAL66 612 F-DRTCE166 690 F-DRTAE166 746 =>
1800 F-DRTC186 573 F-DRTAL86 634 F-DRTCE186 733 F-DRTAE186 776
2000 F-DRTC206 608 F-DRTA206 668 F-DRTCE206 776 F-DRTAE206 823 o
i
PROF. 700
CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE =
L- REF. € REF. € REF. € REF. € o
700 F-DRTC77 431 F-DRTAT77 483 F-DRTCE77 509 F-DRTAE77 552 (v
800 F-DRTC87 453 F-DRTA87 504 F-DRTCES7 526 F-DRTAES7 569 —
1000 F-DRTC107 483 F-DRTA107 548 F-DRTCEL07 586 F-DRTAE107 616 ~
1200 F-DRTC127 513 F-DRTA127 582 F-DRTCEL27 638 F-DRTAE127 672 m
1400 F-DRTC147 552 F-DRTA147 612 F-DRTCE147 685 F-DRTAE147 711
1500 F-DRTC157 569 F-DRTA157 629 F-DRTCEL57 707 F-DRTAE157 741 -~
1600 F-DRTC167 582 F-DRTAL67 647 F-DRTCE167 728 F-DRTAE167 767
1800 F-DRTC187 604 F-DRTA187 685 F-DRTCE187 776 F-DRTAE187 815
2000 F-DRTC207 634 F-DRTA207 711 F-DRTCE207 797 F-DRTAE207 866

V¥ INOX AISI 304

PROF. 600

CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
700 DRTC76 487 DRTA76 552 DRTCE76 595 DRTAE76 584
800 DRTC86 513 DRTA86 560 DRTCE86 620 DRTAE86 664
1000 DRTC106 543 DRTAL06 599 DRTCE106 681 DRTAEL06 732
1200 DRTC126 569 DRTA126 655 DRTCE126 763 DRTAE126 810
1400 DRTC146 604 DRTA146 690 DRTCE146 819 DRTAE146 875
1500 DRTC156 621 DRTA156 720 DRTCE156 853 DRTAE156 909
1600 DRTC166 634 DRTAL66 741 DRTCE166 879 DRTAEL66 940
1800 DRTC186 659 DRTA186 767 DRTCE186 944 DRTAE186 995
2000 DRTC206 702 DRTA206 819 DRTCE206 1004 DRTAE206 1589
PROF. 700

CENTRALE ADOSSEE CENTRALE + ETAGERE ADOSSEE + ETAGERE
L- REF. € REF. € REF. € REF. €
700 DRTC77 786 DRTA77 556 DRTCE77 620 DRTAE77 664
800 DRTC87 522 DRTA87 582 DRTCES87 651 DRTAE87 644
1000 DRTC107 552 DRTA107 643 DRTCE107 728 DRTAE107 767
1200 DRTC127 590 DRTA127 686 DRTCE127 798 DRTAE127 853
1400 DRTC147 629 DRTA147 728 DRTCE147 866 DRTAE147 918
1500 DRTC157 647 DRTA157 746 DRTCE157 896 DRTAE157 952
1600 DRTC167 660 DRTA167 772 DRTCE167 927 DRTAE167 995
1800 DRTC187 690 DRTA187 814 DRTCE187 995 DRTAE187 1064
2000 DRTC207 732 DRTA207 858 DRTCE207 1056 DRTAE207 1121

RETOUR
SOMMAIRE
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ACCESSOIRES POUR TABLES INOX

V¥ TROUS VIDE-DECHETS

* Dessus inox :¢200mm avec collerette caoutchouc apparente
* Dessus polyéthyléne : 200 mm sans collerette
» Encastrement collerette 2201 mm / ext. 235mm /

LLl

—

-

—

E int. 168 mm

LLl

x TYPE DE TABLE REF. €
TVO inox collerette incluse TVO-INOX 154

O TVO polyéthyléne sans collerette TVO-POLY 81

z Couvercle 200 mm inox COUVTVO 187 COLLERETTE

— Collerette caoutchouc noir 200 mm COLLERETTE 39,40 TVO-POLY

LLl

°
—
(e | DESIGNATION DIM. REF. €
\m Collerette PVC bleu (RAL 5015) pour TVO Encastrement 2201 / ext. 235/ int. 3168 COLLERETTE-PVC-B 37,40

Collerette PVC jaune (RAL 1016) pour TVO Encastrement 8201 / ext. 235/ int. 168 COLLERETTE-PVC-J 37,40
Collerette PVC orange (RAL 021c) pour TVO Encastrement 2201 / ext. 235/ int. 3168 COLLERETTE-PVC-O 37,40
Collerette PVC rouge (RAL 3020) pour TVO Encastrement 2201 / ext. 235/ int. 3168 COLLERETTE-PVC-R 37,40
Collerette PVC vert (RAL 6018) pour TVO Encastrement 9201 / ext. 235/ int. 3168 COLLERETTE-PVC-V 37,40

V¥V SIPHONS ABS T

« Siphon complet g40mm 1"1/2
« 2 versions : siphon simple ou siphon double

SIPPVC-S SIPPVC-D

DESIGNATION DIM. REF. €
Siphon ABS simple entrée 240 SIPPVC-S 6,40
Siphon ABS double entrée 240 SIPPVC-D 9,90

VvV BACS A SOUDER

» Construction inox AISI 304

 Bac rectangulaire : rayon 100mm
* Bac rond : g de percage 420mm
* Fournis avec bonde et surverse

TYPE DIM. EVACUATION REF. €
Rectangulaire  400x400x300 Dans un angle BS443 109
Rectangulaire  500x400x300 A gauche BS543G 120
Rectangulaire  500x400x300 A droite BS543D 120
Rectangulaire  500x500x300 A droite BS553 144
Rond 2450x H-150  290mm B4900 172
NETTOYAGE DE L'INOX
DESIGNATION REF. €
Kit de nettoyage; 1 bidon de 1kg
(protection + antirouille) + 5 éponges NET-INOX 193 NET-INOX
Produit nettoyant inox en spray 400 ml 192-1000 20,40
SOMMAIRE
J 192-1000
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V TABLES DEMONTABLES

* Dessus inox AISI 304 H-40 mm doublé mélaminé ép.16 mm ¢ Vérins réglables inox anti-dérapant

» Piétement : tube inox 40x40 mm * Modéles avec dosseret : piétement décalé de 65mm,

» Bandeau périphérique H-65mm dosseret 100x20 mm fermé a l'arriére et aux extrémités

« Etagere inox sur tous les modeles a 200mm du sol, avec ¢ Livrées démontées : visserie et clé de serrage incluses
oméga de renfort sur toutes les dimensions

De 600 & 2000mm
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V CENTRALES Vv ADOSSEES

PROF. 600 PROF. 600

DIM. REF. € DIM. REF. €

600X600x850 BUD-DCTCE66 248 600x600x850 BUD-DCTAE66 276

1000x600x850 BUD-DCTCE106 319 1000x600x850 BUD-DCTAE106 328
=D 1200x600x850 BUD-DCTCE126 336 EED 1200x600x850 BUD-DCTAE126 360

1400x600x850 BUD-DCTCE146 367 1400x600x850 BUD-DCTAE146 387

1600x600x850 BUD-DCTCE166 400 1600x600x850 BUD-DCTAE166 426

1800x600x850 BUD-DCTCE186 428 1800x600x850 BUD-DCTAE186 457
=D 2000x600x850 BUD-DCTCE206 438 D 2000x600x850 BUD-DCTAE206 467

V CENTRALES V¥V ADOSSEES

PROF. 700 PROF. 700

DIM. REF. € DIM. REF. €

700x700x850 BUD-DCTCE77 267 700x700x850 BUD-DCTAE77 300
BED 1000x700x850 BUD-DCTCE107 328 =D 1000x700x850 BUD-DCTAE107 338

1200x700x850 BUD-DCTCE127 349 1200x700x850 BUD-DCTAE127 374

1400x700x850 BUD-DCTCE147 380 1400x700x850 BUD-DCTAE147 400

1500x700x850 BUD-DCTCE157 397 1500x700x850 BUD-DCTAE157 419
BED 1600x700x850 BUD-DCTCE167 410 D 1600x700x850 BUD-DCTAE167 442

1800x700x850 BUD-DCTCE187 441 1800x700x850 BUD-DCTAE187 a72

2000x700x850 BUD-DCTCE207 457 2000x700x850 BUD-DCTAE207 503 AETOUR

Toutes les dimensions sont en mm

SOMMAIRE
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Tables de decoupe, billots et plaques poly.

V¥ TABLES DE DECOUPE

« Construction inox ferritique ou inox AISI 304

* Piétement en tube de 40x40 mm avec entretoises et
traverse basse (H-200 mm) sur vérins réglables inox
anti-dérapant

» Dosseret arriere de 100x20 mm, fermé en extrémité

« Dessus polyéthylene blanc HD500 amovible
et réversible (ép-25mm)

» Table centrale : traverse au centre

 Table adossée : traverse a l'arriere

* 6 pieds a partir de 2000 mm, hauteur du dessus : 850mm
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V¥V INOX FERRITIQUE

PROF. 600 PROF. 700

CENTRALE ADOSSEE CENTRALE ADOSSEE
L REF. € REF. € REF. € REF. €
1000 F-TABDECC106 492 F-TABDECA106 515 F-TABDECC107 540 F-TABDECA107 557
1200 F-TABDECC126 525 F-TABDECA126 554 F-TABDECC127 567 F-TABDECA127 600
1400 F-TABDECC146 559 F-TABDECA146 592 F-TABDECC147 642 F-TABDECA147 675
1600 F-TABDECC166 627 F-TABDECA166 656 F-TABDECC167 695 F-TABDECA167 727
1800 F-TABDECC186 669 F-TABDECA186 702 F-TABDECC187 747 F-TABDECA187 776
2000 F-TABDECC206 720 F-TABDECA206 753 F-TABDECC207 769 F-TABDECA207 799
2200 F-TABDECC226 828 F-TABDECA226 861 F-TABDECC227 923 F-TABDECA227 952
V INOX AISI 304

PROF. 600 PROF. 700

CENTRALE ADOSSEE CENTRALE ADOSSEE
L REF. € REF. € REF. € REF. €
1000 TABDECC106 541 TABDECA106 563 TABDECC107 591 TABDECA107 622
1200 TABDECC126 576 TABDECA126 607 TABDECC127 619 TABDECA127 654
1400 TABDECC146 610 TABDECA146 645 TABDECC147 695 TABDECA147 731
1600 TABDECC166 680 TABDECA166 711 TABDECC167 749 TABDECA167 785
1800 TABDECC186 723 TABDECA186 758 TABDECC187 803 TABDECA187 835
2000 TABDECC206 775 TABDECA206 810 TABDECC207 827 TABDECA207 846
2200 TABDECC226 891 TABDECA226 926 TABDECC227 984 TABDECA227 1020
V OPTIONS POUR TABLES CENTRALES
DESIGNATION REF. INOX FERRITIQUE € REF. AISI 304 €
1ML d'étagére pleine inox pour tables centrales P-600 F-ML-ETPC600 95 ML-ETPC600 104
1ML d'étagere pleine inox pour tables centrales P-700 F-ML-ETPC700 131 ML-ETPC700 107
V OPTIONS POUR TABLES ADOSSEES
DESIGNATION REF. INOX FERRITIQUE € REF. AISI 304 €
1ML d'étageére pleine inox pour tables adossées P-600 F-ML-ETPA600 95 ML-ETPA600 99
1ML d'étagére pleine inox pour tables adossées P-700 F-ML-ETPA700 131 ML-ETPA700 90

RETOUR
SOMMAIRE
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V¥ TABLES DE DECOUPE FACE A FACE

-

« Construction inox AISI 304

* Piétement en tube de 40x40 mm avec entretoises
et traverse basse sur vérins réglables anti-dérapant

* Dessus en polyéthylene blanc HD500 ép-25mm,
réversible

« Alése inox centrale largeur 300 mm

DESIGNATION DIM. REF. €

Table de découpe face a face sans
étagere 1800x1200x850 120801 = 1900

Table de découpe face a face avec
étagere pleine 1800x1200x850 120901 = 2202

BOITES COUTELIERES

¢ Construction inox AlSI 304
« A fixer sur tubes de section 40x40mm
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DESIGNATION DIM. REF. €
ggﬂtr i{;ﬁe de découpe 300x80x400 BCOUT-C 69
Inox dessus Poly 300x120x400  BCOUT-P 170

pour table de découpe

MODELE
DESSUS POLY

MODELE
TOUT INOX
o
DEVIDOIR A FICELLE FICELLES
« Construction inox AISI 304
* A fixer sur tubes de section 40x40mm
DIM. REF. € DESIGNATION REF. €
140x140x680 DEV-FIC 165 Ficelle en lin blanc sans dévidoir intérieur
(Roll : 1kg) 72615 49,50
Ficelle en lin blanc avec boite distributrice :
dévidage central 72616 2
Ficelle polyester blanche 4 fils (Roll 800g)
sans tube intérieur 72617 2oy
Ficelle rayonnée deux bouts avec boite
distributrice : dévidage central (Roll : 1kg) 72618 2L
Ficelle lin naturel blanche polie 83217 1113

35/2, 2 fils + 1750 m/kg (colis x20 Rolls)

PORTE-ROLLS

e Construction inox
« Présentation en vitrine ou suspendue sur barre
a dents 50x10mm

* Pour roll de laize L-150 mm 2130

DESIGNATION REF. €
Modele haut a suspendre 82803 42,90

RETOUR
SOMMAIRE
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RETOUR
SOMMAIRE
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V TABLES DE DECOUPE CENTRALE MIXTES AVANT-ARRIERE (ALESE INOX ARRIERE)

* Construction inox ferritique ou inox AlSI 304 * Dessus polyéthyléne blanc HD500 amovible
* Piétement en tube de 40x40 mm avec entretoises et et réversible sur la moitié de la profondeur, ép-25mm
traverse basse (H-200 mm) sur vérins réglables inox * 6 pieds a partir de 2000 mm

anti-dérapant

V¥V INOX FERRITIQUE V¥ INOX AISI 304

PROF. 700 PROF. 800 PROF. 700 PROF. 800
L- REF. € REF. € L- REF. € REF. €
1000 F-TABDEMC107 523 F-TABDEMC108 562 1000 TABDEMC107 615 TABDEMC108 680
1200 F-TABDEMC127 561 F-TABDEMC128 609 1200 TABDEMC127 656 TABDEMC128 728
1400 F-TABDEMC147 604 F-TABDEMC148 629 1400 TABDEMC147 695 TABDEMC148 790
1600 F-TABDEMC167 646 F-TABDEMC168 710 1600 TABDEMC167 736 TABDEMC168 834
1800 F-TABDEMC187 685 F-TABDEMC188 773 1800 TABDEMC187 776 TABDEMC188 883
2000 F-TABDEMC207 770 F-TABDEMC208 824 2000 TABDEMC207 839 TABDEMC208 931
2200 F-TABDEMC227 886 F-TABDEMC228 948 2200 TABDEMC227 1028 TABDEMC228 1133
2400 F-TABDEMC247 942 F-TABDEMC248 1007 2400 TABDEMC247 1077 TABDEMC248 1177

¥ OPTIONS POUR TABLES DE DECOUPE MIXTES AVANT-ARRIERE

DESIGNATION REF. INOX FERRITIQUE € REF. AISI 304 €
1 ML d'étagére basse pleine inox pour tables P-700 F-ML-ETPC700 131 ML-ETPC700 107
1 ML d'étagére basse pleine inox pour tables P-800 F-ML-ETPC800 112 ML-ETPC800 163

Toutes les dimensions sont en mm
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V¥ TABLES DE DECOUPE MIXTES COTE A COTE ADOSSEES

-

« Construction inox ferritique ou inox AlSI 304 » Dosseret 100x20mm, fermé en extrémité, décalage 65mm
« Piétement en tube de 40x40mm avec entretoises et « Dessus polyéthylene blanc HD500 amovible et réversible
traverse basse (H-200 mm) sur vérins réglables inox sur la moitié de la longueur, a gauche, ép-25mm

anti-dérapant
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V INOX FERRITIQUE V INOX AISI 304

PROF. 600 PROF. 700 PROF. 600 PROF. 700
L-  RER € REF. € L-  RER € REF. €
1000 F-TABCAC106 468 F-TABCAC107 509 1000 TABCAC106 573 TABCAC107 596
1200 F-TABCAC126 524 F-TABCAC127 561 1200 TABCAC126 625 TABCAC127 769
1400 F-TABCAC146 572 F-TABCAC147 610 1400 TABCAC146 760 TABCAC147 895

Y OPTIONS POUR TABLES DE DECOUPE MIXTES COTE A COTE

DESIGNATION REF. INOX FERRITIQUE € REF. AISI 304 €
1ML d'étagére basse pleine inox pour tables P-600 F-ML-ETPA600 95 ML-ETPA600 99
1ML d'étagere basse pleine inox pour tables P-700 F-ML-ETPA700 131 ML-ETPA700 90

RETOUR
SOMMAIRE
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VY COMBINES DE DECOUPE

« Construction inox ferritique ou inox AlSI 304 * Plague de découpe en polyéthylene blanc, ép-25mm
« Piétement en tube de 40x40 mm avec traverse basse * 6 pieds sur vérins réglables inox anti-dérapant
(H-200 mm) * Modeles centraux : traverse basse au centre
« 2 versions de bloc de découpe: » Modeles adossés : traverse basse a l'arriere
- Bloc en bois debout, essence charme, et dosseret arriere de 100x20 mm bouché en extrémité

réversible, ép-100 mm
- Bloc en polyéthyléne blanc HD500,
réversible, ép-100 mm
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COMBINE CENTRAL
(TRAVERSE BASSE AU CENTRE)

COMBINE ADOSSE
(TRAVERSE BASSE A L'ARRIERE)

VY OPTIONS POUR COMBINES

DESIGNATION REF. INOX FERRITIQUE € REF. AISI 304 €
1 ML d'étagére basse pleine inox prof.500 F-ML-ETPC500 68 ML-ETPC500 75
1 ML d'étagére basse pleine inox prof.600 F-ML-ETPC600 95 ML-ETPC600 104

RETOUR
SOMMAIRE
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VY COMBINES TOUT POLY (PLANCHE POLY + BILLOT POLY)

INOX FERRITIQUE C
CENTRAL ADOSSE BILLOT A GAUCHE ADOSSE BILLOT A DROITE —
DIM. BILLOT POLY REF. € REF. € REF. € m
1000x500x850 500x500x100 F-CC105-BP 924 F-CA105-BPG 977 F-CA105-BPD 977
1200x500x850 500x500x100 F-CC125-BP 978 F-CA125-BPG 1043 F-CA125-BPD 1043 g
1500x500x850 500x500x100 F-CC155-BP 1062 F-CA155-BPG 1139 F-CA155-BPD 1139 m
1200x600x850 600x600x100 F-CC126-BP 1154 F-CA126-BPG 1219 F-CA126-BPD 1219 z
1500x600x850 600x600x100 F-CC156-BP 1239 F-CA156-BPG 1316 F-CA156-BPD 1316 I
1800x600x850 600x600x100 F-CC186-BP 1322 F-CA186-BPG 1413 F-CA186-BPD 1413
—
INOX AISI 304 ><
CENTRAL ADOSSE BILLOT A GAUCHE  ADOSSE BILLOT A DROITE rm
DIM. BILLOT POLY REF. € REF. € REF. € q
1000x500x850 500x500x100 CC105-BP 1024 CA105-BPG 1085 CA105-BPD 1 085 g
1200x500x850 500x500x100 CC125-BP 1083 CA125-BPG 1157 CA125-BPD 1157
1500x500x850 500x500x100 CC155-BP 1177 CA155-BPG 1267 CA155-BPD 1267 o
1200x600x850 600x600x100 CC126-BP 1271 CA126-BPG 1344 CA126-BPD 1344 w
1500x600x850 600x600x100 CC156-BP 1 363 CA156-BPG 1451 CA156-BPD 1451 —
1800x600x850 600x600x100 CC186-BP 1 455 CA186-BPG 1560 CA186-BPD 1560 r
—

V¥ COMBINES POLY/BOIS (PLANCHE POLY + BILLOT BOIS)

INOX FERRITIQUE

CENTRAL ADOSSE BILLOT A GAUCHE  ADOSSE BILLOT A DROITE
DIM. BILLOT BOIS REF. € REF. € REF. €
1000x500x850 500x500x100 F-CC105-BB 959 F-CA105-BBG 1016 F-CA105-BBD 1016
1200x500x850 500x500x100 F-CC125-BB 1012 F-CA125-BBG 1081 F-CA125-BBD 1081
1500x500x850 500x500x100 F-CC155-BB 1090 F-CA155-BBG 1172 F-CA155-BBD 1172
1200x600x850 600x600x100 F-CC126-BB 1179 F-CA126-BBG 1244 F-CA126-BBD 1244
1500x600x850 600x600x100 F-CC156-BB 1262 F-CA156-BBG 1339 F-CA156-BBD 1339
1800x600x850 600x600x100 F-CC186-BB 1348 F-CA186-BBG 1437 F-CA186-BBD 1437

INOX AISI 304

CENTRAL ADOSSE BILLOT A GAUCHE  ADOSSE BILLOT A DROITE
DIM. BILLOT BOIS REF. € REF. € REF. €
1000x500x850 500x500x100 CC105-BB 1065 CA105-BBG 1130 CA105-BBD 1130
1200x500x850 500x500x100 CC125-BB 1122 CA125-BBG 1200 CA125-BBD 1200
1500x500x850 500x500x100 CC155-BB 1210 CA155-BBG 1306 CA155-BBD 1306
1200x600x850 600x600x100 CC126-BB 1297 CA126-BBG 1375 CA126-BBD 1375
1500x600x850 600x600x100 CC156-BB 1387 CA156-BBG 1464 CA156-BBD 1464
1800x600x850 600x600x100 CC186-BB 1481 CA186-BBG 1587 CA186-BBD 1587

RETOUR
SOMMAIRE
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V¥ BILLOTS AVEC CHASSIS INOX

 Piétement en tube inox ferritique ou inox AISI 304 de 40x40 mm avec
entretoises et traverse basse (H-200mm) sur vérins réglables inox

anti-dérapant

« 2 versions de bloc de découpe :
- Billots bois : bloc en bois debout, essence charme,

réversible ép. 100 ou 150 mm sans équerre inox

- Billots polyéthyléne : bloc en polyéthylene blanc HD500 réversible,

ép. 100 ou 150mm

* 6 pieds a partir de L-1200mm

CHASSIS INOX FERRITIQUE ~ BJELOT FOLY + BILLOT BOIS +
DIM. DU DESSUS DIM. DU BILLOT REF. € REF. €

500x500x850 500x500x100

F-B55P-100 654

F-B55B-100 | 682

600x600x850 600x600x100

F-B66P-100 810

F-B66B-100 | 850

600x600x850 600x600x150

F-B66P-150 1383

F-B66B-150 1031

1200x600x850 1200x600x100

F-B126P-100 1665

CHASSIS INOX AlSI 304 =

BILLOT BOIS

</

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

BILLOT POLY + BILLOT BOIS +
PIETEMENT PIETEMENT
DIM. DU DESSUS DIM. DU BILLOT REF. € REF. € /—)
500x500x850 500x500x100 B55P-100 766 B55B-100 714
600x600x850 600x600x100 B66P-100 835 B66B-100 895 BILLOT POLY
\ 600x600x850 600x600x150 B66P-150 1417 B66B-150 1042
1200x600x850 1200x600x100 B126P-100 1569 - -
¥V OPTIONS BILLOTS
] REF. INOX
DESIGNATION FERRITIQUE €
1 ML d'étagére basse pleine inox pour chassis inox P-500 F-ML-ETPC500 68
1 ML d'étagére basse pleine inox pour chassis inox P-600 F-ML-ETPC600 95

V¥ BILLOTS MONTES TOUT BOIS

» Dessus de billot en charme bois debout

* Piétement avec tiroir hétre

« Ceinture hétre sur le pourtour + équerres inox pour épaisseur 150 et
200mm

« Ceinture hétre sur le pourtour sans équerre pour épaisseur 100mm

DIM. DU DESSUS DIM. DU BILLOT TYPE REF. €

600x600x100 600x600x900 Réversible BBMR66-100 1254
600x600x150 600x600x900 Réversible BBMR66-150 1424
1000x500x200 1000x500x900 Réversible BBMR105-200 2214
1200x600x200 1200x600x900 Non réversible BBMNR126-200 2720

V BILLOTS MONTES COMPLETS TOUT BOIS

» Dessus de hillot en charme bois debout

« Ceinture sur le pourtour, dosseret et alese hétre + équerres inox sur
tous les modeéles

* Fente couteliere (Profondeur : +100mm) a l'arriere

 Piétement avec tiroir hétre

DIM. DU DESSUS DIM. DU BILLOT  TYPE REF. €
600x600x100 600x700x900 Réversible BBMCR66-100 1632
600x600x150 600x700x900 Réversible BBMCR66-150 1825
LTS 1000x500x200 1000x600x900 Réversible BBMCR105-200 | 2538
1200x600x200  1200x700x900 Non réversible  BBMCNR126-200 | 3 105
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V BILLOT BOIS ROND w

-

« Pietement en inox AlSI 304 peint en noir RAL 9005 avec poubelle intégrée,
volet basculant et porte battante, plinthe basse en inox

» Dessus composé d’'un plateau inox et d'un plot de découpe rond g 800 mm
non réversible épaisseur 100mm, en charme bois debout avec cerclage
inox hauteur 60 mm (rainures et fente a couteaux sur le plot)

* Boite a ficelle avec potence incorporée dans le pietement .

DIM. REF. €
2800 x H-850 BBROND-800 9 004

V¥ BLOCS DE DECOUPE EN CHARME BOIS DEBOUT
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DIM. TYPE REF. €
500x500x100 Réversible BBR55-100 359
600x600x100 Réversible BBR66-100 494
500x500x150 Réversible BBR55-150 467
600x600x150 Réversible BBR66-150 656
1000x500x200 Réversible BBR105-200 1559
1200x600x200 Non réversible  BBNR126-200 1975

V¥ BLOCS DE DECOUPE POLYETHYLENE

* Polyéthylene qualité alimentaire, HD500

COULEUR : BLANC COULEUR : ROUGE

DIM. REF. € DIM. REF. €
500x500x100 BD55-B-100 348 500x500x100 BD55-R-100 390
700x500x100 BD75-B-100 471 700x500x100 BD75-R-100 514
600x600x100 BD66-B-100 471 600x600x100 BD66-R-100 561
1000x600x100 BD106-B-100 896 1000x600x100 BD106-R-100 936
1200x600x100 BD126-B-100 1075 1200x600x100 BD126-R-100 1123
600x600x150 BD66-B-150 1008

V¥ PLAQUES DE DECOUPE POLYETHYLENE BLANC

« Polyéthyléne qualité alimentaire, HD500 -

PROF. 600 PROF. 700

EP. 25 EP. 40 EP. 25 EP. 40
DIM. REF. € REF. € DIM. REF. € REF. €
600x600 PD-B-25-600X600 108  PD-B-40-600X600 173 600x700 PD-B-25-600X700 129  PD-B-40-600X700 202
800x600 PD-B-25-800X600 145  PD-B-40-800X600 231 800x700 PD-B-25-800X700 165  PD-B-40-800X700 270
1000x600  PD-B-25-1000X600 177  PD-B-40-1000X600 289 1000x700  PD-B-25-1000X700 208  PD-B-40-1000X700 337
1200x600  PD-B-25-1200X600 201  PD-B-40-1200X600 347 1200x700  PD-B-25-1200X700 235  PD-B-40-1200X700 405
1400x600 PD-B-25-1400X600 233  PD-B-40-1400X600 405 1400x700  PD-B-25-1400X700 289  PD-B-40-1400X700 472
1600x600  PD-B-25-1600X600 283  PD-B-40-1600X600 462 1600x700  PD-B-25-1600X700 330  PD-B-40-1600X700 539
1800x600  PD-B-25-1800X600 319  PD-B-40-1800X600 520 1800x700  PD-B-25-1800X700 354  PD-B-40-1800X700 607
2000x600  PD-B-25-2000X600 354  PD-B-40-2000X600 578 2000x700  PD-B-25-2000X700 359  PD-B-40-2000X700 674 AT
2200x600 PD-B-25-2200X600 389  PD-B-40-2200X600 636 2200x700 PD-B-25-2200X700 454  PD-B-40-2200X700 742
2400x600  PD-B-25-2400X600 425  PD-B-40-2400X600 694 2400x700  PD-B-25-2400X700 496  PD-B-40-2400X700 809
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¥ PLAQUES DE DECOUPE POLYETHYLENE ROUGE

« Polyéthylene qualité alimentaire, HD500

PROF. 600 PROF. 700
EP. 25 EP. 40 EP. 25 EP. 40

DIM. REF. € REF. € DIM. REF. € REF. €
600x600 PD-R-25-600X600 | 121 PD-R-40-600X600 | 194 600x700 PD-R-25-600X700 | 142 PD-R-40-600X700 | 226
800x600 PD-R-25-800X600 162 PD-R-40-800X600 258 800x700 PD-R-25-800X700 189 PD-R-40-800X700 = 301
1000x600 PD-R-25-1000X600 202 PD-R-40-1000X600 323 1000x700 PD-R-25-1000X700 236 PD-R-40-1000X700 377
1200x600 PD-R-25-1200X600 235 PD-R-40-1200X600 387 1200x700 PD-R-25-1200X700 | 283 PD-R-40-1200X700 | 452
1400x600 PD-R-25-1400X600 283 PD-R-40-1400X600 452 1400x700 PD-R-25-1400X700 | 330 PD-R-40-1400X700 | 527
1600x600 PD-R-25-1600X600 324 PD-R-40-1600X600 517 1600x700 PD-R-25-1600X700 378 PD-R-40-1600X700 603
1800x600 PD-R-25-1800X600 364 PD-R-40-1800X600 581 1800x700 PD-R-25-1800X700 | 425 PD-R-40-1800X700 678
2000x600 PD-R-25-2000X600 405 PD-R-40-2000X600 646 2000x700 PD-R-25-2000X700 472 PD-R-40-2000X700 | 753

VY DECOUPES DE POLYETHYLENE AU M?

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

COULEUR EP. REF. €
Blanc 25 M2-PD-B-25 295
Blanc 40 M2-PD-B-40 506
Rouge 25 M2-PD-R-25 338
\ Rouge 40 M2-PD-R-40 538
Marbré blanc 25 M2-PD-M-25 386
Marbré blanc 40 M2-PD-M-40 616

V¥ PLAQUES DE DECOUPE SUR TASSEAUX OU SUR PIEDS CAOUTCHOUC

* Polyéthylene qualité alimentaire, HD500 ép. 25 mm
e Dimensions tasseaux : 25x25mm

REF. SUR PIEDS

COULEUR  DIM. REF. SUR TASSEAUX € CAOUTCHOUG €
Blanc 400x300x25  PDT-B-25-400X300 44 4P-PD-B-25-400X300 44,90
Blanc 400x350x25 PDT-B-25-400X350 47,50 4P-PD-B-25-400X350 51
Blanc 500x400x25  PDT-B-25-500X400 72 4P-PD-B-25-500X400 68
Blanc 600x400x25  PDT-B-25-600X400 79 4P-PD-B-25-600X400 81
Rouge 400x300x25  PDT-R-25-400X300 49,10 4P-PD-R-25-400X300 49,90
Rouge 400x350x25  PDT-R-25-400X350 56 4P-PD-R-25-400X350 57
Rouge 500x400x25 PDT-R-25-500X400 76 4P-PD-R-25-500X400 78
Rouge 600x400x25 PDT-R-25-600X400 90 4P-PD-R-25-600X400 92
Marbré blanc  400x300x25  PDT-M-25-400X300 55 4P-PD-M-25-400X300 56
Marbré blanc  400x350x25 PDT-M-25-400X350 63 4P-PD-M-25-400X350 64
Marbré blanc  500x400x25  PDT-M-25-500X400 86 4P-PD-M-25-500X400 87
Marbré blanc  600x400x25  PDT-M-25-600X400 101 4P-PD-M-25-600X400 _ 95
V PLANCHES DE DECOUPE AVEC BUTEES m
* Planche de découpe en polyéthylene HD500
ép.25mm avec 2 butées avant
COULEUR DIM. REF. €
Blanc 600x600x25 PD-B-25-2B-600X600 127
Blanc 800x600x25 PD-B-25-2B-800X600 164
Blanc 1000x600%25 PD-B-25-2B-1000X600 197
Blanc 600x700x25 PD-B-25-2B-600X700 150
Blanc 800x700x25 PD-B-25-2B-800X700 185
Blanc 1000x700x25 PD-B-25-2B-1000X700 229
Rouge 600x600x25 PD-R-25-2B-600X600 139
Rouge 800x600x25 PD-R-25-2B-800X600 182
Rouge 1000x600x25 PD-R-25-2B-1000X600 226
Rouge 600x700x25 PD-R-25-2B-600X700 161
RN Rouge 800x700x25 PD-R-25-2B-800X700 211
Rouge 1000x700x25 PD-R-25-2B-1000X700 262
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¥ PLANCHES DE DECOUPE POUR BANQUE REFRIGEREE w

-

« Planche de découpe en polyéthylene HD500 épaisseur 25 mm avec 2
tasseaux collés en fonction de la tablette arriere d’'une banque arriere
traditionnel

« A la commande, nous préciser I'écartement des 2 tasseaux

DIM. REF. BLANC € REF. ROUGE €

600x400 PD-B-ARRT-60X40 93 PD-R-ARRT-60X40 93

1000x400 PD-B-ARRT-100X40 155 PD-R-ARRT-100X40 155

V CHASSIS DE TABLES DE DECOUPE EN POLYETHYLENE w
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Rehausses de tables

V JEUX DE CHANDELLES DE REHAUSSE

 Adaptables aux tables de préparation, aux tables de découpe, aux billots et
aux combinés (piétements carrés 40x40 mm)

* Jeu de 4 ou 6 chandelles de rehausse
(en fonction du nombre de pieds de la table)

* Tube ép. 2mm

» Réglable au pas de 25mm jusqu'a 175mm

CONDITIONNEMENT REF. €
Par 4 1031884 208
Par 6 1031885 312

Informations

Nos réhausses de tables disposent d'une large plage de réglages pour assurer a vos collaborateurs la position de travail la plus ergonomique. RETOUR
SOMMAIRE
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Toutes les dimensions sont en mm
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Plonges, bacs a graisse, robinetterie et douchettes

PLONGES SOUDEES

VY PLONGES SOUDEES SUR PIEDS CARRES

« Plateau avec 3 bords anti-ruissellement pré-percé
g 32mm et dosseret arriere de 100x20mm en inox
AISI 304 (sur tous les modeles)

« Piétement inox ferritique ou inox AlISI 304

» Bacs avec angles rayonnés, égouttoir nervuré

* Piétement en tube carré 40x40 mm, décalé de 65mm
avec Veérins inox réglables et jupe d'habillage 3 faces

« Livrées avec tube surverse, bonde et siphon plastique

« Etagére basse pleine (en option) H-200mm

e Livrées montées soudées
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\ DIM. P-600 BACS / EG. DIM. BACS REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE €
600x600x850 () 400x400x300 F-SPL66-1B 678 F-SPL66-1B-ETP 831
900x600x850 O 500x400x300 F-SPL96-1B 739 F-SPL96-1B-ETP 953
1000x600x850 500x400x300 F-SPL106-1BG 748 F-SPL106-1BG-ETP 915
1000x600x850 500x400x300 F-SPL106-1BD 748 F-SPL106-1BD-ETP 918
1200x600x850 500x400x300 F-SPL126-1BG 783 F-SPL126-1BG-ETP 975
1200x600x850 500x400x300 F-SPL126-1BD 783 F-SPL126-1BD-ETP 975
1200x600x850 500x400x300 F-SPL126-2B 984 F-SPL126-2B-ETP 1177
1400x600x850 500x400x300 F-SPL146-1BG 833 F-SPL146-1BG-ETP 1029
1400x600x850 500x400x300 F-SPL146-1BD 833 F-SPL146-1BD-ETP 1029
1400x600x850 500x400x300 F-SPL146-2B 1006 F-SPL146-2B-ETP 1181
1400x600x850 400x400x300 F-SPL146-2BG 1014 F-SPL146-2BG-ETP 1196
1400x600x850 400x400x300 F-SPL146-2BD 1028 F-SPL146-2BD-ETP 1205
1500x600x850 400x400x300 F-SPL156-2BG 1046 F-SPL156-2BG-ETP 1214
1500x600x850 400x400x300 F-SPL156-2BD 1046 F-SPL156-2BD-ETP 1214
1600x600x850 500x400x300 F-SPL166-2BG 1063 F-SPL166-2BG-ETP 1251
1600x600x850 500x400x300 F-SPL166-2BD 1062 F-SPL166-2BD-ETP 1250
1800x600x850 500x400x300 F-SPL186-2BG 1149 F-SPL186-2BG-ETP 1404
1800x600x850 500x400x300 F-SPL186-2BD 1149 F-SPL186-2BD-ETP 1404
2000x600x850 500x400x300 F-SPL206-2BG 1246 F-SPL206-2BG-ETP 1518
2000x600x850 500x400x300 F-SPL206-2BD 1207 F-SPL206-2BD-ETP 1483
DIM. P-700 BACS / EG. DIM. BACS REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE €
700x700x850 () 600x500x300 F-SPL77-1B 725 F-SPL77-1B-ETP 911
900x700x850 () 600x500x300 F-SPL97-1B 779 F-SPL97-1B-ETP 986
1000x700x850 500x500x300 F-SPL107-1BG 790 F-SPL107-1BG-ETP 988
1000x700x850 500x500x300 F-SPL107-1BD 790 F-SPL107-1BD-ETP 988
1200x700x850 500x500x300 F-SPL127-1BG 810 F-SPL127-1BG-ETP 1040
1200x700x850 500x500x300 F-SPL127-1BD 810 F-SPL127-1BD-ETP 1040
1200x700x850 500x500x300 F-SPL127-2B 1028 F-SPL127-2B-ETP 1195
1400x700x850 500x500x300 F-SPL147-1BG 884 F-SPL147-1BG-ETP 1096
1400x700x850 500x500x300 F-SPL147-1BD 883 F-SPL147-1BD-ETP 1096
1400x700x850 500x500x300 F-SPL147-2B 1072 F-SPL147-2B-ETP 1284
1500x700x850 400x500x300 F-SPL157-2BG 1031 F-SPL157-2BG-ETP 1262
1500x700x850 400x500x300 F-SPL157-2BD 1031 F-SPL157-2BD-ETP 1261
1600x700x850 500x500x300 F-SPL167-2BG 1104 F-SPL167-2BG-ETP 1300
1600x700x850 500x500x300 F-SPL167-2BD 1104 F-SPL167-2BD-ETP 1300
1800x700x850 600x500x300 F-SPL187-2BG 1233 F-SPL187-2BG-ETP 1493
1800x700x850 600x500x300 F-SPL187-2BD 1187 F-SPL187-2BD-ETP 1441

etk 2000x700x850 600x500x300 F-SPL207-2BG 1333 F-SPL207-2BG-ETP 1 609

SQUMAIGE 2000x700x850 600x500x300 F-SPL207-2BD 1258 F-SPL207-2BD-ETP 1543
2400x700x850 500x500x300 F-SPL247-2B-2E 1375 F-SPL247-2B-2E-ETP | 1723
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V¥ INOX AISI 304

DIM. P-600 BACS / EG. DIM. BACS REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE € '™
600x600x850 O 400x400x300 SPL66-1B 715 SPL66-1B-ETP 872 o
900x600x850 O 500x400x300 SPL96-1B 777 SPL96-1B-ETP 1000 CcC
1000x600x850 500x400x300 SPL106-1BG 790 SPL106-1BG-ETP 963 %
1000x600x850 500x400x300 SPL106-1BD 790 SPL106-1BD-ETP 1108 rm
1200x600x850 500x400x300 SPL126-1BG 821 SPL126-1BG-ETP 1024 g
1200x600x850 500x400x300 SPL126-1BD 821 SPL126-1BD-ETP 1024 rm
1200x600x850 500x400x300 SPL126-2B 1018 SPL126-2B-ETP 1233 -
1400x600x850 500x400x300 SPL146-1BG 874 SPL146-1BG-ETP 1093 o |
1400x600x850 500x400x300 SPL146-1BD 874 SPL146-1BD-ETP 1093 —
1400x600x850 500x400x300 SPL146-2B 1059 SPL146-2B-ETP 1283 =
1400x600x850 400x400x300 SPL146-2BG 1032 SPL146-2BG-ETP 1271 O
1400x600x850 400x400x300 SPL146-2BD 1078 SPL146-2BD-ETP 1313 ><
1500x600x850 400x400x300 SPL156-2BG 1092 SPL156-2BG-ETP 1325 m
1500x600x850 400x400x300 SPL156-2BD 1092 SPL156-2BD-ETP 1325 |
1600x600x850 500x400x300 SPL166-2BG 1115 SPL166-2BG-ETP 1364 g
1600x600x850 500x400x300 SPL166-2BD 1115 SPL166-2BD-ETP 1363 o
1800x600x850 500x400x300 SPL186-2BG 1208 SPL186-2BG-ETP 1481 (v
1800x600x850 500x400x300 SPL186-2BD 1208 SPL186-2BD-ETP 1481 —
2000x600X850 500x400x300 SPL206-2BG 1308 SPL206-2BG-ETP 1603 :
2000x600x850 500x400x300 SPL206-2BD 1268 SPL206-2BD-ETP 1566 g
DIM. P-700 BACS / EG. DIM. BACS REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE €

700x700x850 O 600x500x300 SPL77-1B 762 SPL77-1B-ETP 956

900x700x850 O 600x500x300 SPL97-1B 820 SPL97-1B-ETP 1006

1000x700x850 600x500x300 SPL107-1BG 830 SPL107-1BG-ETP 1038

1000x700x850 600x500x300 SPL107-1BD 830 SPL107-1BD-ETP 1021

1200x700x850 600x500x300 SPL127-1BG 856 SPL127-1BG-ETP 1092

1200x700x850 600x500x300 SPL127-1BD 856 SPL127-1BD-ETP 1092

1200x700x850 500x500x300 SPL127-2B 1080 SPL127-2B-ETP 1281

1400x700x850 600x500x300 SPL147-1BG 936 SPL147-1BG-ETP 1162

1400x700x850 600x500x300 SPL147-1BD 936 SPL147-1BD-ETP 1162

1400x700x850 500x500x300 SPL147-2B 1133 SPL147-2B-ETP 1349

1500x700x850 400x500x300 SPL157-2BG 1080 SPL157-2BG-ETP 1312

1500x700x850 400x500x300 SPL157-2BD 1080 SPL157-2BD-ETP 1312

1600x700x850 500x500x300 SPL167-2BG 1160 SPL167-2BG-ETP 1396

1600x700x850 500x500x300 SPL167-2BD 1160 SPL167-2BD-ETP 1396

1800x700x850 600x500x300 SPL187-2BG 1291 SPL187-2BG-ETP 1606

1800x700x850 600x500x300 SPL187-2BD 1221 SPL187-2BD-ETP 1526

2000x700x850 600x500x300 SPL207-2BG 1407 SPL207-2BG-ETP 1690

2000x700x850 600x500x300 SPL207-2BD 1328 SPL207-2BD-ETP 1620

2400x700x850 500x500x300 SPL247-2B-2E 1487 SPL247-2B-2E-ETP 1809

¥ OPTIONS COMMUNES A TOUTES LES PLONGES SOUDEES

DESIGNATION REF. €
Commande fémorale mitigée compléte montée sur plonge (commande fémorale + mitigeur + 1 flexible inox tressé 1.4 m TACGO1 316
+ 2 flexibles inox tressés 0.5m + col de cygne 250 mm + support)

Commande au pied mitigée compléte (pédale mitigée avec levier unique + 1 flexible inox tressé 1.4m TACPO1 259
+ 2 flexibles inox tressés 0.5m + col de cygne 250 mm). Livrée non montée sur plonge

Commande fémorale par bouton poussoir mitigé a monter + 1 flexible inox tressé 1.4 m + 2 flexibles tressés 1m BPFR8700 239

+ col de cygne 250mm

+ + -+

SONMAIRE
TACPO1 BPFR8700 TACGOL
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PLONGES DEMONTABLES

V¥ PLONGES DEMONTABLES SUR PIEDS CARRES

* Plateau avec 3 bords anti-ruissellement pré-percé * Piétement en tube carré 40x40mm, décalé de 70mm
232mm et dosseret arriere de 100x20mm avec Vveérins inox réglables et jupe d'habillage 3 faces
en inox AISI 304 fermé en extrémités * Livrées avec tube surverse, bonde et siphon plastique

* Piétement inox AISI 304 » Etagére basse pleine (en option) H-200mm

» Bacs avec angles rayonnés, égouttoir nervuré * Livrées démontées avec visserie

De 600 & 2000 mm (autres : NOUS consulter) e

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

850

V¥V PRINCIPE DE MONTAGE

Détail

Dessus de plonge Encliquetage

coté

Avant

\.

Pied

/(L Pictement /

: étageére
RETOUR ) /f E\ i
SOMMAIRE Vérin Vérin

&
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V¥ INOX AISI 304

SANS ETAGERE AVEC ETAGERE PLEINE

DIM. PROF. 600 BACS / EG. DIM. BACS REF. € REF. € T

600x600x850 O 400x400x300 DCPL66-1B 573 DCPL66-1B-ETP 768 D

900x600x850 O 500x400x300 DCPL96-1B 695 DCPL96-1B-ETP 902 Cc

1000x600x850 500x400x300 DCPL106-1BG 672 DCPL106-1BG-ETP 897 %

1000x600x850 500x400x300 DCPL106-1BD 671 DCPL106-1BD-ETP 897 wnl

1200x600x850 500x400x300 DCPL126-1BG 709 DCPL126-1BG-ETP 925 g

1200x600x850 500x400x300 DCPL126-1BD 709 DCPL126-1BD-ETP 925 rm

1200x600x850 500x400x300 DCPL126-2B 867 DCPL126-2B-ETP 1102 =2

1400x600x850 500x400x300 DCPL146-1BG 755 DCPL146-1BG-ETP 1006 ]

1400x600x850 500x400x300 DCPL146-1BD 755 DCPL146-1BD-ETP 1006 —

1400x600x850 400x400x300 DCPL146-2B 920 DCPL146-2B-ETP 1191 =

1500x600x850 400x400x300 DCPL156-2BG 939 DCPL156-2BG-ETP 1242 o

1500x600x850 400x400x300 DCPL156-2BD 939 DCPL156-2BD-ETP 1242 ><

1600x600x850 500x400x300 DCPL166-2BG 962 DCPL166-2BG-ETP 1245 m

1600x600x850 500x400x300 DCPL166-2BD 962 DCPL166-2BD-ETP 1244 |

1800x600x850 500x400x300 DCPL186-2BG 1005 DCPL186-2BG-ETP 1326 g

1800x600x850 500x400x300 DCPL186-2BD 1005 DCPL186-2BD-ETP 1326 o

2000x600x850 500x400x300 DCPL206-2BG 1043 DCPL206-2BG-ETP 1378 (w o)

2000x600x850 500x400x300 DCPL206-2BD 1043 DCPL206-2BD-ETP 1378 —
-
m

_ SANS ETAGERE AVEC ETAGERE PLEINE ==

DIM. PROF. 700 BACS / EG. DIM. BACS REF. € REF. €

700x700x850 O 600x500x300 DCPL77-1B 666 DCPL77-1B-ETP 862

900x700x850 O 600x500x300 DCPL97-1B 704 DCPL97-1B-ETP 939

1000x700x850 500x500x300 DCPL107-1BG 741 DCPL107-1BG-ETP 978

1000x700x850 500x500x300 DCPL107-1BD 741 DCPL107-1BD-ETP 939

1200x700x850 600x500x300 DCPL127-1BG 760 DCPL127-1BG-ETP 1002

1200x700x850 600x500x300 DCPL127-1BD 760 DCPL127-1BD-ETP 1002

1200x700x850 500x500x300 DCPL127-2B 924 DCPL127-2B-ETP 1173

1400x700x850 600x500x300 DCPL147-1BG 806 DCPL147-1BG-ETP 1086

1400x700x850 600x500x300 DCPL147-1BD 806 DCPL147-1BD-ETP 1086

1400x700x850 600x500x300 DCPL147-2B 1012 DCPL147-2B-ETP 1314

1500x700x850 400x500x300 DCPL157-2BG 948 DCPL157-2BG-ETP 1260

1500x700x850 400x500x300 DCPL157-2BD 959 DCPL157-2BD-ETP 1260

1600x700x850 500x500x300 DCPL167-2BG 1026 DCPL167-2BG-ETP 1317

1600x700x850 500x500x300 DCPL167-2BD 1026 DCPL167-2BD-ETP 1317

1800x700x850 600x500x300 DCPL187-2BG 1132 DCPL187-2BG-ETP 1449

1800x700x850 600x500x300 DCPL187-2BD 1097 DCPL187-2BD-ETP 1415

2000x700x850 600x500x300 DCPL207-2BG 1135 DCPL207-2BG-ETP 1484

2000x700x850 600x500x300 DCPL207-2BD 1135 DCPL207-2BD-ETP 1484

¥ OPTIONS COMMUNES AUX PLONGES DEMONTABLES PIEDS CARRES

DESIGNATION REF. €
Commande au pied mitigée compléte a monter (pédale mitigée avec levier unique + 1 flexible inox tressé 1.4 m TACPO1 259
+ 2 flexibles inox tressés 0.5m + col de cygne 250 mm)

Commande fémorale par bouton poussoir a monter (bouton poussoir + mitigeur + 1 flexible inox tressé 1.4 m BPERS700 239

+ 2 flexibles tressés 1m + col de cygne 250 mm)

+ -

RETOUR
TACPO1 BPFR8700 SOMMAIRE
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VY PLONGES DEMONTABLES SUR PIEDS RONDS
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L * Plateau avec 3 bords antrrwssellgment pre-percé = ‘\fo\ogu 70

— 32 mm et dosseret arriere doublé de 100x20mm en ~2m

el inox AISI 304 (sur tous les modéles) =

E * Piétement inox ferritique ou inox AISI 304

o » Bacs avec angles rayonnés, égouttoir nervuré

» Piétement en tube rond 50 mm, décalé de 65mm

E avec Vveérins inox réglables et jupe d'habillage 3 faces

- « Livrées avec tube surverse, bonde et siphon plastique

Ll « Etagére basse pleine renforcée par oméga (en option)

>< H-200mm

o e Livrées démontées

=

=

E v

—~ VY INOX FERRITIQUE

o

- DIM. P-600 BACS / EG. DIM. BACS REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE €

G 700x600x850 O 400x400x250 F-DRPL76-1B 751 F-DRPL76-1B-ETP 824

‘LLl 800x600x850 O 400x400x250 F-DRPL86-1B 783 F-DRPL86-1B-ETP 852
900x600x850 O 400x400x250 F-DRPL96-1B 824 F-DRPL96-1B-ETP 929
1000x600x850 400x400x250 F-DRPL106-1BG 804 F-DRPL106-1BG-ETP 908
1000x600x850 400x400x250 F-DRPL106-1BD 804 F-DRPL106-1BD-ETP 908
1200x600x850 500x400%250 F-DRPL126-1BG 876 F-DRPL126-1BG-ETP 953
1200x600x850 500x400x250 F-DRPL126-1BD 876 F-DRPL126-1BD-ETP 953
1200x600x850 500x400x250 F-DRPL126-2B 1091 F-DRPL126-2B-ETP 1183
1400x600x850 500x400x250 F-DRPL146-1BG 900 F-DRPL146-1BG-ETP 1001
1400x600x850 500x400%250 F-DRPL146-1BD 900 F-DRPL146-1BD-ETP 1001
1400x600x850 500x400x250 F-DRPL146-2B 1139 F-DRPL146-2B-ETP 1240
1500x600x850 400x400x250 F-DRPL156-2BG 1111 F-DRPL156-2BG-ETP 1175
1500x600x850 400x400x250 F-DRPL156-2BD 1111 F-DRPL156-2BD-ETP 1175
1600x600x850 400x400x250 F-DRPL166-2BG 1179 F-DRPL166-2BG-ETP 1244
1600x600x850 400x400%250 F-DRPL166-2BD 1179 F-DRPL166-2BD-ETP 1244
1800x600x850 500x400x250 F-DRPL186-2BG 1204 F-DRPL186-2BG-ETP 1337
1800x600x850 500x400x250 F-DRPL186-2BD 1204 F-DRPL186-2BD-ETP 1337
2000x600x850 500x400x250 F-DRPL206-2BG 1268 F-DRPL206-2BG-ETP 1389
2000x600x850 500x400x250 F-DRPL206-2BD 1268 F-DRPL206-2BD-ETP 1389
2000x600x850 =00 500x400x250 F-DRPL206-2B 1284 F-DRPL206-2B-ETP 1 405
DIM. P-700 BACS / EG. DIM. BACS REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE €
700x700x850 O 500x500x300 F-DRPL77-1B 795 F-DRPL77-1B-ETP 872
800x700x850 O 600x500x300 F-DRPL87-1B 840 F-DRPL87-1B-ETP 925
900x700x850 O 600x500x300 F-DRPL97-1B 864 F-DRPL97-1B-ETP 953
1000x700x850 500x500%300 F-DRPL107-1BG 876 F-DRPL107-1BG-ETP 973
1000x700x850 500x500x300 F-DRPL107-1BD 876 F-DRPL107-1BD-ETP 973
1200x700x850 500x500x300 F-DRPL127-1BG 901 F-DRPL127-1BG-ETP 1001
1200x700x850 500x500x300 F-DRPL127-1BD 901 F-DRPL127-1BD-ETP 1001
1200x700x850 500x500x300 F-DRPL127-2B 1159 F-DRPL127-2B-ETP 1260
1400x700x850 600x500x300 F-DRPL147-1BG 953 F-DRPL147-1BG-ETP 1058
1400x700x850 600x500x300 F-DRPL147-1BD 953 F-DRPL147-1BD-ETP 1058
1400x700x850 600x500%300 F-DRPL147-2B 1248 F-DRPL147-2B-ETP 1373
1500x700x850 400x500x300 F-DRPL157-2BG 1212 F-DRPL157-2BG-ETP 1345
1500x700x850 400x500x300 F-DRPL157-2BD 1212 F-DRPL157-2BD-ETP 1345
1600x700x850 500x500x300 F-DRPL167-2BG 1252 F-DRPL167-2BG-ETP 1385
1600x700x850 500x500x300 F-DRPL167-2BD 1252 F-DRPL167-2BD-ETP 1385
1800x700x850 600x500%300 F-DRPL187-2BG 1337 F-DRPL187-2BG-ETP 1494
1800x700x850 600x500x300 F-DRPL187-2BD 1337 F-DRPL187-2BD-ETP 1494
2000x700x850 600x500x300 F-DRPL207-2BG 1377 F-DRPL207-2BG-ETP 1543
SOVMAIRE 2000x700x850 600x500x300 F-DRPL207-2BD 1377 F-DRPL207-2BD-ETP 1543

2000x700x850 600x500x300 F-DRPL207-2B 1418 F-DRPL207-2B-ETP 1563
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V¥ INOX AISI 304

DIM. P-600 BACS / EG. DIM. BACS REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE € m
700x600x850 O 400x400x250 DRPL76-1B 779 DRPL76-1B-ETP 884 D
800x600x850 () 400x400x250 DRPL86-1B 824 DRPL86-1B-ETP 917 c
900x600x850 () 400x400x250 DRPL96-1B 852 DRPL96-1B-ETP 1009 %
1000x600x850 400x400x250 DRPL106-1BG 877 DRPL106-1BG-ETP 985 m
1000x600x850 400x400x250 DRPL106-1BD 877 DRPL106-1BD-ETP 985 g
1200x600x850 500x400x250 DRPL126-1BG 912 DRPL126-1BG-ETP 1041 m
1200x600x850 500x400x250 DRPL126-1BD 912 DRPL126-1BD-ETP 1041 =2
1200x600x850 500x400x250 DRPL126-2B 1135 DRPL126-2B-ETP 1264 |
1400x600x850 500x400x250 DRPL146-1BG 957 DRPL146-1BG-ETP 1102 —
1400x600x850 500x400x250 DRPL146-1BD 957 DRPL146-1BD-ETP 1102 =
1400x600x850 500x400x250 DRPL146-2B 1192 DRPL146-2B-ETP 1337 o
1500x600x850 400x400x250 DRPL156-2BG 1227 DRPL156-2BG-ETP 1344 ><
1500x600x850 400x400x250 DRPL156-2BD 1227 DRPL156-2BD-ETP 1344 m
1600x600x850 400x400x250 DRPL166-2BG 1248 DRPL166-2BG-ETP 1365 -
1600x600x850 400x400x250 DRPL166-2BD 1248 DRPL166-2BD-ETP 1365 g
1800x600x850 500x400x250 DRPL186-2BG 1264 DRPL186-2BG-ETP 1470 o
1800x600x850 500x400x250 DRPL186-2BD 1264 DRPL186-2BD-ETP 1470 o
2000x600x850 500x400x250 DRPL206-2BG 1345 DRPL206-2BG-ETP 1535 |=
2000x600x850 500x400x250 DRPL206-2BD 1345 DRPL206-2BD-ETP 1535 —
2000x600x850 500x400x250 DRPL206-2B 1365 DRPL206-2B-ETP 1555 g
DIM. P-700 BACS / EG. DIM. BACS REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE €

700x700x850 () 500x500x300 DRPL77-1B 836 DRPL77-1B-ETP 937

800x700x850 () 600x500x300 DRPL87-1B 884 DRPL87-1B-ETP 997

900x700x850 () 600x600x300 DRPL97-1B 900 DRPL97-1B-ETP 1045

1000x700x850 500x500x300 DRPL107-1BG 920 DRPL107-1BG-ETP 1065

1000x700x850 500x500x300 DRPL107-1BD 920 DRPL107-1BD-ETP 1065

1200x700x850 500x500x300 DRPL127-1BG 957 DRPL127-1BG-ETP 1110

1200x700x850 500x500x300 DRPL127-1BD 957 DRPL127-1BD-ETP 1110

1200x700x850 500x500x300 DRPL127-2B 1216 DRPL127-2B-ETP 1365

1400x700x850 600x500x300 DRPL147-1BG 1017 DRPL147-1BG-ETP 1187

1400x700x850 600x500x300 DRPL147-1BD 1017 DRPL147-1BD-ETP 1187

1400x700x850 600x500x300 DRPL147-2B 1313 DRPL147-2B-ETP 1494

1500x700x850 400x500x300 DRPL157-2BG 1268 DRPL157-2BG-ETP 1486

1500x700x850 400x500x300 DRPL157-2BD 1268 DRPL157-2BD-ETP 1486

1600x700x850 500x500x300 DRPL167-2BG 1309 DRPL167-2BG-ETP 1527

1600x700x850 500x500x300 DRPL167-2BD 1309 DRPL167-2BD-ETP 1527

1800x700x850 600x500x300 DRPL187-2BG 1405 DRPL187-2BG-ETP 1648

1800x700x850 600x500x300 DRPL187-2BD 1405 DRPL187-2BD-ETP 1648

2000x700x850 600x500x300 DRPL207-2BG 1450 DRPL207-2BG-ETP 1712

2000x700x850 600x500x300 DRPL207-2BD 1450 DRPL207-2BD-ETP 1712

2000x700x850 600x500x300 DRPL207-2B 1438 DRPL207-2B-ETP 1732

V¥ OPTIONS COMMUNES AUX PLONGES DEMONTABLES PIEDS RONDS

DESIGNATION Réf. €
Commande au pied mitigée compléte a monter (pédale mitigée avec levier unique + 1 flexible inox tressé 1.4 m TACPO1 259
+ 2 flexibles inox tressés 0.5m + col de cygne 250 mm)

Commande fémorale par bouton poussoir @ monter (bouton poussoir + mitigeur + 1 flexible inox tressé 1.4 m BPFR8700 239

+ 2 flexibles tressés 1m + col de cygne 250 mm)

+ -

RETOUR
TACPO1 BPFR8700 SOMMAIRE
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PLONGES POUR LAVE-VAISSELLE

V¥ PLONGES SOUDEES SUR PIEDS CARRES POUR LAVE-VAISSELLE

De 1200 & 2000 mm (autres : nous consulter)
—

* Plateau avec 3 bords anti-ruissellement pré-percé 32 mm
et dosseret arriere de 100x20 mm en inox AlSI 304 fermé en
extrémités (sur tous les modeles)

« Piétement inox ferritique ou inox AISI 304

» Bacs avec angles rayonnés, égouttoir nervuré

« Piétement en tube de 40x40 mm avec vérins inox réglables

« Jupe d'habillage sur 3 faces, décalage de 65mm

» Encastrement pour lave-vaisselle sous I'égouttoir,

Dim. utiles 600x700x810 mm (lave-vaisselle : voir pages 48-49)

« Livrées avec tube surverse, bonde et siphon plastique

* Livrées montées soudés

« Etagére basse pleine (en option) H-200mm

V¥V INOX FERRITIQUE
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] SANS ETAGERE AVEC ETAGERE PLEINE

DIM. PROF. 700 BACS/ EG. DIM. BACS REF. € REF. €
1200x700x850 500x500x300 F-SPLV127-1BG 726 F-SPLV127-1BG-ETP 975
1200x700x850 500x500x300 F-SPLV127-1BD 726 F-SPLV127-1BD-ETP 975

\ 1400x700x850 600x500x300 F-SPLV147-1BG 824 F-SPLV147-1BG-ETP 1035
1400x700x850 600x500x300 F-SPLV147-1BD 824 F-SPLV147-1BD-ETP 1035
1500x700x850 600x500x300 F-SPLV157-1BG 980 F-SPLV157-1BG-ETP 978
1500x700x850 600x500x300 F-SPLV157-1BD 980 F-SPLV157-1BD-ETP 1068
1600x700x850 400x500x300 F-SPLV167-2BG 1027 F-SPLV167-2BG-ETP 1189
1600x700x850 400x500x300 F-SPLV167-2BD 1027 F-SPLV167-2BD-ETP 1189
1800x700x850 500x500x300 F-SPLV187-2BG 1163 F-SPLV187-2BG-ETP 1286
1800x700x850 500x500x300 F-SPLV187-2BD 1163 F-SPLV187-2BD-ETP 1286
2000x700x850 600x500x300 F-SPLV207-2BG 1281 F-SPLV207-2BG-ETP 1474
2000x700x850 600x500x300 F-SPLV207-2BD 1244 F-SPLV207-2BD-ETP 1441
Vv INOX AISI 304 _ _

_ SANS ETAGERE AVEC ETAGERE PLEINE

DIM. PROF. 700 BACS / EG. DIM. BACS REF. € REF. €
1200x700x850 500x500x300 SPLV127-1BG 794 SPLV127-1BG-ETP 1023
1200x700x850 500x500x300 SPLV127-1BD 794 SPLV127-1BD-ETP 1023
1400x700x850 600x500x300 SPLV147-1BG 935 SPLV147-1BG-ETP 1078
1400x700x850 600x500x300 SPLV147-1BD 935 SPLV147-1BD-ETP 1078
1500x700x850 600x500x300 SPLV157-1BG 1032 SPLV157-1BG-ETP 1121
1500x700x850 600x500x300 SPLV157-1BD 1032 SPLV157-1BD-ETP 1121
1600x700x850 400x500x300 SPLV167-2BG 1080 SPLV167-2BG-ETP 1248
1600x700x850 400x500x300 SPLV167-2BD 1080 SPLV167-2BD-ETP 1248
1800x700x850 500x500x300 SPLV187-2BG 1219 SPLV187-2BG-ETP 1407
1800x700x850 500x500x300 SPLV187-2BD 1219 SPLV187-2BD-ETP 1 407
2000x700x850 600x500x300 SPLV207-2BG 1344 SPLV207-2BG-ETP 1550
2000x700x850 600x500x300 SPLV207-2BD 1305 SPLV207-2BD-ETP 1515

Y PLONGES DEMONTABLES SUR PIEDS CARRES POUR LAVE-VAISSELLE

* Mémes caractéristiques que les modeles de plonges soudées pour lave-vaisselle
 Option étagére basse : nous consulter

V¥V INOX FERRITIQUE

DIM. PROF 600 BACS/ EG. DIM. BACS REF. €
1200x600x850 500x400x300 F-DCPLV126-1BG 733
1200x600x850 500x400x300 F-DCPLV126-1BD 733
1400x600x850 500x400x300 F-DCPLV146-1BG 785
1400x600x850 500x400x300 F-DCPLV146-1BD 785
1600x600x850 400x400x300 F-DCPLV166-2BG 993
feroR 1600x600x850 400x400x300 F-DCPLV166-2BD 963
ST S 1800x600x850 500x400x300 F-DCPLV186-2BG 1041
1800x600x850 500x400x300 F-DCPLV186-2BD 1037
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¥ INOX FERRITIQUE (SUITE)

DIM. PROF 700 BACS / EG. DIM. BACS REF. €

1200x700x850 500x500x300 F-DCPLV127-1BG 803 \
1200x700x850 500x500x300 F-DCPLV127-1BD 803

1400x700x850 600x500%300 F-DCPLV147-1BG 856

1400x700x850 600x500x300 F-DCPLV147-1BD 856

1600x700x850 400x500x300 F-DCPLV167-2BG 1031

1600x700x850 400x500x300 F-DCPLV167-2BD 1034

1800x700x850 500x500%x300 F-DCPLV187-2BG 1128

1800x700x850 500x500%300 F-DCPLV187-2BD 1128

V INOX AISI 304
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DIM. PROF 600 BACS / EG. DIM. BACS REF. €
1200x600x850 500x400%x300 DCPLV126-1BG 733
1200x600x850 500x400x300 DCPLV126-1BD 733
1400x600x850 500x400x300 DCPLV146-1BG 785
1400x600x850 500x400x300 DCPLV146-1BD 785
1600x600x850 400x400x300 DCPLV166-2BG 993
1600x600x850 400x400x300 DCPLV166-2BD 990
1800x600x850 500x400x300 DCPLV186-2BG 1037
1800x600x850 500x400x300 DCPLV186-2BD 1037
DIM. PROF 700 BACS / EG. DIM. BACS REF. €
1200x700x850 500x500x300 DCPLV127-1BG 803
1200x700x850 500x500x300 DCPLV127-1BD 803
1400x700x850 600x500x300 DCPLV147-1BG 856
1400x700x850 600x500%x300 DCPLV147-1BD 856
1600x700x850 400x500x300 DCPLV167-2BG 1034
1600x700x850 400x500x300 DCPLV167-2BD 1037
1800x700x850 500x500x300 DCPLV187-2BG 1128
1800x700x850 500x500x300 DCPLV187-2BD 1128

AUTRES TYPES DE PLONGES

¥ PLONGES LEGUMIERES DEMONTABLES SUR PIEDS CARRES

* Plateau avec 3 bords anti-ruissellement pré-percé 32 mm
et dosseret arriere de 100x20 mm en inox AlSI 304 fermé en De 700 & 1700mm (ﬂ
extrémités (sur tous les modeles) P

» Piétement inox AlISI 304 en tubes de 40x40 mm, décalé de
65 mm avec vérins réglables inox anti-dérapant

 Bacs a angles rayonnés, égouttoir nervuré

e Jupe d'habillage sur 3 faces

« Livrées avec tube surverse, bonde et siphon plastique

 Option : panier a déchets pour bac 600x500x320 mm
(autre bacs : nous consulter)

- nous consulter)
R

DIM. BACS/EG. DIM. BACS  REF. €

700x700x850 O 600x500x320 R16178 667

1000x700x850 O 800x500x350 16052 1101

1700x800x850 800x600x450 16685 1375 3
1700x800x850 800x600x450 16686 1375

Option : panier pour égouttage des légumes 600x500x320 P-520901 266

RETOUR

P-520901 SOMMAIRE
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V¥ PLONGES PLACARD

* Plateau avec 3 bords anti-ruissellement pré-percé  Sans tble arriere pour passage tuyauterie
232mm en inox AISI 304 soudé sur la caisse du « Portes coulissantes suspendues sur un rail disposé
meuble en partie supérieure, avec butée de fin de course

» Caisse inox ferritique ou inox AlSI 304 * Piétement inox @ 60 mm avec vérins a filetage

* Dosseret arriere doublé 100x20 mm (décalage 100 mm) non apparent

« Livrée avec tube survese, bonde et siphon

De 700 & 2000 mm (autres : NOUS consulter)
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V¥ OPTIONS COMMUNES AUX PLONGES PLACARD

DESIGNATION REF. €
ML de demi-étagere intermédiaire inox AISI 304 ETPL-SPLP 283
ML de demi-étagere intermédiaire inox ferritique F-ETPL-SPLP 243
Commande au pied mitigée compléte & monter (pédale

mitigée avec levier unique + 1 flexible inox tressé 1.4 m TACPO1 259

+ 2 flexibles inox tressés 0.5m + col de cygne 250 mm)

+

TACPO1

RETOUR
SOMMAIRE

ETPL-SPLP
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V¥V INOX FERRITIQUE

DIM. PROF 600 BACS / EG. DIM. BACS PORTES REF. € g‘
700x600x850 O 500x400x250 1 battante F-SPLP76-1B-PB 1137 C
1200x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP126-1BG-PC 1252 —
1200x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP126-1BD-PC 1252 O
1200x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP126-2B-PC 1496 m
1400x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP146-1BG-PC 1314 g
1400x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP146-1BD-PC 1314 m
1400x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP146-2B-PC 1584 =
1600x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP166-2BG-PC 1646 -
1600x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP166-2BD-PC 1646 E
1800x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP186-2BG-PC 1717 ()
1800x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP186-2BD-PC 1717 ><
2000x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP206-2BG-PC 1805 rm
2000x600x850 500x400x250 Coulissantes F-SPLP206-2BD-PC 1805 —
DIM. PROF 700 BACS / EG. DIM. BACS PORTES REF. € g
700x700x850 @ 500x500x300 1 battante F-SPLP77-1B-PB 1172 o
1200x700x850 500x500x300 Coulissantes F-SPLP127-1BD-PC 1300 (we)
1200x700x850 500x500x300 Coulissantes F-SPLP127-1BG-PC 1300 —
1200x700x850 500x500x300 Coulissantes F-SPLP127-2B-PC 1593 :
1400x700x850 600x500x300 Coulissantes F-SPLP147-1BG-PC 1380 m
1400x700x850 600x500x300 Coulissantes F-SPLP147-1BD-PC 1380 =~
1400x700x850 600x500x300 Coulissantes F-SPLP147-2B-PC 1712

1600x700x850 400x500x300 Coulissantes F-SPLP167-2BG-PC 1672

1600x700x850 400x500x300 Coulissantes F-SPLP167-2BD-PC 1672

1800x700x850 500x500x300 Coulissantes F-SPLP187-2BG-PC 1814

1800x700x850 500x500x300 Coulissantes F-SPLP187-2BD-PC 1814

2000x700x850 600x500x300 Coulissantes F-SPLP207-2BG-PC 1938

2000x700x850 600x500x300 Coulissantes F-SPLP207-2BD-PC 1938

V¥ INOX AISI 304

DIM. PROF 600 BACS / EG. DIM. BACS PORTES REF. €

700x600x850 O 500x400x250 1 battante SPLP76-1B-PB 1314

1200x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP126-1BG-PC 1446

1200x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP126-1BD-PC 1446

1200x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP126-2B-PC 1695

1400x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP146-1BG-PC 1535

1400x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP146-1BD-PC 1535

1400x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP146-2B-PC 1796

1600x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP166-2BG-PC 1898

1600x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP166-2BD-PC 1898

1800x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP186-2BG-PC 1991

1800x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP186-2BD-PC 1991

2000x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP206-2BG-PC 2110

2000x600x850 500x400x250 Coulissantes SPLP206-2BD-PC 2110

DIM. PROF 700 BACS / EG. DIM. BACS PORTES REF. €

700x700x850 () 500x500x300 1 battante SPLP77-1B-PB 1367

1200x700x850 500x500x300 Coulissantes SPLP127-1BD-PC 1522

1200x700x850 500x500x300 Coulissantes SPLP127-1BG-PC 1522

1200x700x850 500x500x300 Coulissantes SPLP127-2B-PC 1814

1400x700x850 600x500x300 Coulissantes SPLP147-1BG-PC 1637

1400x700x850 600x500x300 Coulissantes SPLP147-1BD-PC 1637

1400x700x850 600x500x300 Coulissantes SPLP147-2B-PC 1964

1600x700x850 400x500x300 Coulissantes SPLP167-2BG-PC 1942

1600x700x850 400x500x300 Coulissantes SPLP167-2BD-PC 1942

1800x700x850 500x500x300 Coulissantes SPLP187-2BG-PC 2115

1800x700x850 500x500x300 Coulissantes SPLP187-2BD-PC 2115

2000x700x850 600x500x300 Coulissantes SPLP207-2BG-PC 2 256

2000x700x850 600x500x300 Coulissantes SPLP207-2BD-PC 2 256 RETOUR

SOMMAIRE
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¥ COMBINES PLONGE / LAVE-MAINS

* Dessus inox AlSI 304 soudé sur la caisse du meuble * Piétement inox 60 mm avec vérins a filetage non apparent

« Egouttoir nervuré, bords anti-ruissellement * Les combinés sont équipés d'un robinet électronique,
« Dosseret arriere doublé 100x20mm (décalage 100 mm) d'une douchette mitigée hauteur 75mm avec col de cygne
« Portes coulissantes suspendues sur un rail disposé et d'une séparation en verre trempé hauteur 200mm

en partie supérieure, avec butée de fin de course

DIM. PROF 600 BACS / EG. DIM. BACS PORTES REF. €

1200x600x850 340x340x200 + 500x500x300 Coulissantes SPLPC126-2B 2 654
1400x600x850 340x340x200 + 500x500x300 Coulissantes SPLPC146-2BG 2821
1600x600x850 340x340x200 + 500x500x300 Coulissantes SPLPC166-2BG 3020
DIM. PROF 700 BACS / EG. DIM. BACS PORTES REF. €

1200x700x850 340x340x200 + 500x500x300 Coulissantes SPLPC127-2B 2821
1400x700x850 340x340x200 + 500x500x300 Coulissantes SPLPC147-2BG 2904
1600x700x850 340x340x200 + 500x500x300 Coulissantes SPLPC167-2BG 3019

V¥ ACCESSOIRES DE PLONGE

DESIGNATION REF. €

Tube surverse en laiton chromé L-230 mm a crépine g 40 mm avec bonde pour cuve H-250mm TF2518P 67

Tube surverse en laiton chromé L-280 mm a crépine g 40 mm avec bonde pour cuve H-300mm TF3018P 69 -ﬂ.
DESIGNATION DIM. REF. € TF3018P [ A j
Grille inox perforée avec trou a gauche 500x400 PAFF5040-G 45,20 T
Grille inox perforée avec trou a droite 500x400 PAFF5040-D 45,20 f
Grille inox perforée avec trou au centre 500x500 PAFF5050 49,30

Grille inox perforée avec trou a gauche 600x500 PAFF5060-G 54

Grille inox perforée avec trou a droite 600x500 PAFF5060-D 54

Siphon ABS simple entrée 240 SIPPVC-S 6,40

Siphon ABS double entrée 240 SIPPVC-D 9,90

SIPPVC-S

PAFF5040G

Toutes les dimensions sont en mm



BACS A GRAISSE

A QUOI SERT UN BAC A GRAISSE ?

» Un bac a graisse a pour rble de décharger les eaux
usées. Les restaurateurs ou artisans des métiers de
bouche rejettent des déchets chargés de graisses
animales et autres épluchures, morceaux de denrées
alimentaires, dans le réseau des eaux usées.

« Principe de fonctionnement de notre bac : les eaux
sales arrivent dans le bac et passent au travers du
panier perforé qui retient les particules solides et les
graisses remontent en surface (car plus légeres que
I'eau), se figent et s'agglomeérent. Ainsi elles peuvent
étre éliminées. L'eau prétraitée s'écoule vers I'extérieur
grace au refoulement.

DIMENSIONS CAPACITE REF. €
m 500x380x352 50L /70 & 100 couverts BAG50L 768

730x380x400 80L /100 & 150 couverts BAGS80L 1200

240/49

20/27

20/27

COMMENT RELIER LE BAC A GRAISSE L2G ?

*Nos bacs sont réalisés en inox 304 (qualité
alimentaire).

e Le bac a graisse prévu pour étre placé en cuisine
(sous la plonge) doit étre relié a I'évacuation centrale
ou directement dans le siphon. Tous les fours ou autre
matériel produisant de la graisse peuvent aussi étre
reliés. Les lave-vaisselles ne sont pas conseillés
d'étre raccordés car les produits dégraissants qui
y sont incorporés pour le nettoyage dégradent les
graisses collectées sur la plonge.

* Le bac a graisse doit étre facilement accessible pour
faciliter les vidanges. Posé au sol et doté de vérins,
sa hauteur peut étre ajustée.

e L'étanchéité du bac est garantie par une fermeture
par grenouillere (absence de mauvaises odeurs)

* Afin d'éviter de se salir les mains pendant la vidange, nous
fournissons une robinetterie adaptée (vannes % de tour).

240/49

_

Déchets solides (épluchures) arrétés par

e le panier filtrant de 4 mm
\

240/49=1"1/2
© Entréecausale 100 120

=)

220/27 =3/4"

© Vidange de I'huile -

320

220/27 =3/4"

e Entrée d'eau »

(nettoyage du bac)

90

© Leau et la graisse se séparent
(graisse plus légére)

240/49=1"1/2

=l @) Sortie eau nettoyée

L» Dépots de fines particules

Toutes les dimensions sont en mm
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ROBINETS

V MELANGEURS ECO MONOTROU

» Robinet mélangeur monotrou, base @32 mm
« Col de cygne orientable 18 mm
* Livré avec flexibles inox embout femelle 3/8

DIM. DESIGNATION REF. €
280x250 Robinet mélangeur monotrou, col de 250 mm BM-16510 33,70

Y MELANGEURS MONOTROU STANDARD

» Robinet mélangeur monotrou, base 32mm

« Col de cygne orientable 18 mm

» Débit de 17 L/min a 4 bar

* Livré avec flexibles inox embout femelle 3/8

* Clapet anti retour et filtres a I'intérieur des flexibles inox
DIM. DESIGNATION REF. €
250%x250 Robinet mélangeur monotrou, col de 250 mm ROBM-250 83
300x250 Robinet mélangeur monotrou, col de 300 mm ROBM-300 85

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

V¥ ROBINETS MELANGEURS 1/4 DE TOUR MONOTROU

* Robinet mélangeur monotrou, 1/4 de tour, base 32 mm
e Col de cygne orientable g 18 mm

* Débit de 17 L/min a 4 bar

* Livré avec flexibles inox embout femelle 3/8

* Clapet anti retour et filtres a I'intérieur des flexibles inox

DIM. DESIGNATION REF. €
250x250 Robinet mélangeur monotrou, col de 250 mm ROBM1/4-250 97
300x250 Robinet mélangeur monotrou, col de 300 mm ROBM1/4-300 99

V¥ ROBINETS ELECTRONIQUES

* Col de cygne avec base g32mm

* Zone de détection : 12-14cm

» Température d'eau : 0 - 60°C

» Température ambiante : 1 - 45°C

« Livré avec flexible prét au raccordement

« Alimentation : 4 piles AA fournies et secteur (double alimentation obligatoire)

DIM. DESIGNATION REF. €
betorh 150x210 Robinet électronique EF K14-9850 297
SQMMAIRE 150x210 Robinet électronique avec mitigeur M-K14-9850 329
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DOUCHETTES

-

VY DOUCHETTE MOLLY AVEC MITIGEUR

» Douchette mitigeur monotrou, base g32mm
» Débit de 18L/min a 4 bar

« Livré avec flexibles inox

* Clapet anti retour et filtres

DIM. DESIGNATION REF. €
250x410 Douchette molly MOLLY 369
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VY DOUCHETTES EXTRACTIBLES

» Robinet mélangeur monotrou avec levier base g32mm

« Sortie d'eau de la douchette par pression sur la téte de douchette
» 2 modeles : flexible 1300 mm ou 1500 mm

 Débit de 18L/min a 4 bar

DIM. DESIGNATION REF. €
255x190 Flexible L-1300mm MFBDEX 190
255x190 Flexible L-1500mm MFBDEX-1500 194

V¥ DOUCHETTES SUSPENDUES

» Systeme avec flexible inox L-3000 mm (16589) ou L-2000 mm (16586)
* [déal pour une utilisation en poissonnerie
» Systéme avec ressort & accrocher au plafond

L- DU FLEXIBLE REF. €
2000 16586 196
3000 16589 205

A
V*
O

VY DOUCHETTE DE RINCAGE ACCROCHABLE

a

» Systéme avec flexbible inox L. 2000mm + embout douchette + patte /
d'accroche - /
DESIGNATION REF. €
Douchette de ringage + Patte 16587 215
Patte de fixation douchette supplémentaire 70x30x30 2030 75 I
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DOUCHETTES

DESCRIPTIF TECHNIQUE COMMUN A TOUTES LES DOUCHETTES MONOTROUS

» Modeéles a poser sur plonge, mono-trou, embout male 1/2” « Flexible inox + clapet anti-retour et filtre, embout femelle 3/8
* Débit 17 L/min & 4bars, base 832mm (hormis DEF g23mm) e« Ressort de sécurité chromé
» Mélangeur 1/4 de tour ou standard selon modele  Equerre de fixation murale

VY DOUCHETTES EAU FROIDE

DESIGNATION REF. €
Douchette eau froide, H-1200mm, base g23mm DEF 248

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

VY DOUCHETTES EC/EF

DESIGNATION REF. €

Douchette EC/EF, mélangeur 1/4 tour, H-580 mm H58-DECEF1/4-PM 271

Douchette EC/EF, mélangeur 1/4 tour, H-750 mm H75-DECEF1/4-PM 300 DECEF-PM
Douchette EC/EF mélangeur 1/4 de tour, H-1200mm DECEF1/4-PM 294

Douchette EC/EF, mélangeur standard, H-1200 mm DECEF-PM 274

VY DOUCHETTES EC/EF COL DE CYGNE

» Col de cygne 300mm H-370mm
« 3 hauteurs disponibles : H-580 ou H-750 ou H-1200 mm

DESIGNATION REF. €
Douchette EC/EF mono-trou, avec colde /4 py 351

cygne, mélangeur 1/4 de tour, H-1200 mm

DCC-PM DCC1/4-PM

RETOUR
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Y DOUCHETTES A DECLENCHEMENT AUTOMATIQUE

-

» Systeme de déclenchement de I'ouverture (ou de la fermeture)
de l'alimentation en eau en basculant (ou en relachant)
la téte de la douchette
» Modeéles a poser sur plonge, mono-trou, embout male Y2
 Débit 17 L/min a 3bars
* Trou de fixation: 27 mm
« Col de cygne L-280mm H-235mm

° H-1120mm
DESIGNATION REF. €
Douchette automatique EC/EF sans col de cygne AUTO-DECEF1/4-PM 823
Douchette automatique EC/EF avec col de cygne AUTO-DCC1/4-PM 907
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AUTO-DCC1/4-PM AUTO-DECEF1/4-PM
V ACCESSOIRES POUR DOUCHETTES
DESIGNATION DIM. REF. €
Flexible inox plastifié pour douchette L-1000 RDFLX0 23,30
Embout douchette noir - RDCPFR 126
Mat douchette pour col de cygne - RDEVML 105
Tube surverse en laiton chromé L-230mm a crépine 40 mm avec
bonde pour cuve H-250 mm TF2518P 67
Tube surverse en laiton chromé L-280mm a crépine g40mm avec TE3018P 69

bonde pour cuve H-300 mm

_f_
JE.

RDCPFR

Al TF3018P
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Environnement laverie

TABLES ENTREE / SORTIE LAVERIE
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EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

Table de sortie

’ V4
Table d entree e Le dessus est en inox AISI 304 ép.15/10mm avec

des profilés pour le guidage des paniers (glissement

de 510mm) avec des bords tombants de 30mm et

L- retours de 15mm

* Les pieds sont en tube 40x40 mm et sont reliés entre
eux par une traverse, Verins inox.

e Pour les tables adossées, la largeur de la plage

= === f< ) arriere correspond a la cote ®, le dosseret est de

100x20 mm
5 * La tablette inférieure en option est en inox AISI 304

avec des bords tombants de 40mm et retours de
\ 15mm (en option).
I ) * 4 pieds au-dela de 1800 mm.

A
Y

A LA COMMANDE, VEUILLEZ SPECIFIER :
« S'il s'agit d'une table a gauche du LV (accrochage a

(A)+543 droite) ou d'une table a droite du LV (accrochage a
gauche).
® 510 33 » La cote ¥ correspondant a la distance entre l'arriere
de la cuve du lave-vaisselle et le mur
* La marque et le modéle du lave-vaisselle
S S
40
3 40
[ee]
o
o
N
o =
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EXEMPLE DE MISE EN PLACE
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V TABLES D'ENTREE AVEC 1 BAC
500X400X300 MM SANS TVO

* Pré-percage inclus @ 32 mm pour douchette monotrou

(douchette non-incluse, voir plonges)
* Livrée démontée

L- REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE
700 TELV-7 1185 TELV-7-ETP

1200 TELV-12 1267 TELV-12-ETP

1600 TELV-16 1333 TELV-16-ETP

2000 TELV-20 1590 TELV-20-ETP

4317190 13 XONI INJW3dIND3

V TABLES D'’ENTREE AVEC 1 BAC
500X400X300 MM ET TVO

* Pré-percage inclus g 32 mm pour douchette monotrou

(douchette non-incluse)
 Option étagere : non disponible

* Livrée démontée avec collerette caoutchouc

L- REF. €

1200 TVO-TELV-12 1316
1600 TVO-TELV-16 1382
2000 TVO-TELV-20 1639

V TABLES DE SORTIE LISSES
REVERSIBLES SANS DOSSERET

e Livrée démontée

\ _._,

L- REF. SANS ETAGERE € REF. AVEC ETAGERE €
600 TSLV-6 631 TSLV-6-ETP 809
1200 TSLV-12 695 TSLV-12-ETP 928
1600 TSLV-16 751 TSLV-16-ETP 1023
2000 TSLV-20 1007 TSLV-20-ETP 1322

RETOUR
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V¥ ACCESSOIRES POUR TABLES DE LAVERIE

o DESIGNATION REF. €
Couvercle pour TVO g200 mm COUVTVO 187

E Panier a déchets 470x370 pour bac 500x400x300 BM-28091 222

-

o

S

LLl

() V ETAGERES MURALES POUR CASIERS V ETAGERES A FIXER SUR TABLE

=2 DE LAVE-VAISSELLE POUR CASIERS DE LAVE-VAISSELLE

- . ) . .

= « Construction en tubes carrés 25x25mm « Construction en tubes carrés 25x25mm

LLl en inox AISI 304 en inox AISI 304

E « Etagére avec cadre soudé aux tubes carrés « Etagére avec systéme de corniéres pour fixer

[T pour fixation au mur sur une table

a. ,

— L- NB CASIERS  REF. € DIM. NB CASIERS REF. €

- 600x300x300 1 EMC13060 283 1600x600x600 3 CSR/16 715

(e | 1100x300x300 2 EMC13110 309 1800x600x600 3 CSR/18 833
‘Ll 1600x300x300 3 EMC13160 332 2000x600x600 4 CSR/20 834

2000x300x300 4 EMC13200 379

LAVE-VAISSELLE

V LAVE-VAISSELLE ENCASTRABLE, PANIER 500X500 MM

» Commandes électromécaniques

 Micro-interrupteur de porte magnétique

* Pompe de vidange incluse

» Hauteur de lavage utile: 310 mm

e Carrosserie inox AISI 304 simple paroi

« Boiler en inox AISI 304

* Cuve de lavage en inox AISI 304

« Bras de lavage inférieur et supérieur en inox facilement
démontables

» Fonction THERMOSTOP: systeme programmable pour
effectuer a chaque fois le ringage final a 85°C

» Doseur de produit de ringage

» Démarrage automatique du cycle de lavage (120 secondes)

* Double systeme de filtration: filtre inox de surface et filtre de
pompe de lavage

» Consommation par cycle: 2.5 litres

« Dotation: 1 panier (pour 12 et 18 assiettes) + 1 panier a verres,
1 panier a couverts + 1 tube d'alimentation d'eau (1.5m)
+ 1 tube d'évacuation (2m)

e Options: 2 cycles de lavage 60-120 secondes

» Adoussiceur d'eau : nous consulter

RETOUR

SOMMAIRE DESIGNATION Vv Kw DIM. REF.
Sans doseur de détergent 230 MONO 3.6 600x600x803 N50
[ED Avec doseur de détergent 230 MONO 3.6 600x600x803  KDI-N50 4748
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V LAVE-USTENSILES, PANIER 500X500 MM

-

 Carrosserie inox entierement doublée pour un confort acoustique
» Cuve emboutie avec bords rayonnés

» Hauteur maximale de chargement : 450 mm

e Cycle : 2, 4 ou 6 minutes

» Consommation d'eau par cycle : 3 litres

« 1 bras de lavage et de ringage inox

» Capacité de la cuve : 35 litres

* Puissance boiler : 6 kW

« Fonctionnement entierement automatique
 Commandes électroniques

» Doseur de produit détergent et produit de ringage
* Pompe de vidange incluse

 Panier inox prévu pour plateaux 400x600 mm

» Adoussiceur d'eau : nous consulter

1340

\ KW DIM. REF. €
380 TRI+N 6,8 670x695x1340  LU-56 9818

V LAVE-VAISSELLE A CAPOT, PANIER 500X500 MM

» Commandes électromécaniques
 Micro-interrupteur de porte magnétique
« Indicateur de température de la cuve et du boiler
« Vidange par gravité hauteur 162 mm
e Hauteur de lavage utile: 420 mm
* Carrosserie inox AlSI 304 simple paroi
« Boiler en inox AISI 304
» Cuve de lavage en inox AISI 304 avec bords arrondis afin de
réduire I'accumulation de saleté
« Bras de lavage inférieur et supérieur en inox facilement démontables
« Fonction THERMOSTOP: systeme programmable pour effectuer
a chaque fois le ringage final a 85°C
» Doseur de produit de ringage
« Démarrage automatique des cycles (60" et 120")
* Double systéme de filtration: filtre inox de surface et filtre de
pompe de lavage
e Consommation par cycle: 2.8 litres Y KW DIM. REF. €
« Dotation: 2 paniers (pour 12 et 18 assiettes) + 1 panier a verres, 380TRI+N _ 6.75 761x792x1485  N80OOM | 7 580

2 paniers a couverts + 1 tube d'alimentation d'eau (1.5 m) CASIERS LV P. 50
+ 1 tube d'évacuation (2 m) :

 Options: pompe de vidange | adoucisseur d'eau | tables d'entrée
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et de sortie
V CHARIOTS PORTE-ASSIETTES V¥ CHARIOTS A PLATEAUX

e Construction inox  Tube cintré 25mm » Construction inox » Tube cintré 25mm

* 4 roues pivotantes dont 2 freinées g 125mm, * 4 roues pivotantes dont 2 freinées g 125mm,

chape polyamide avec pare-chocs chape inox avec pare-chocs
* Avec 2 séparations anti-chute inox
NB. .
TYPE PLATEAUX DM REF. €

NB. ASSIETTES & ASSIETTES DIM. REF. € Inox 304 100 1000x600x750 CHPP-100 | 844
200 2260 maxi 910x370x761 F-CHPA-200 645 Inox ferritique 100 1000x600x750 F-CHPP-100 720

400 8260 maxi 910x638x742 F-CHPA-400 978

RETOUR
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¥ CHARIOTS INOX PORTE CASIERS
DE LAVE-VAISSELLE c

« Construction en inox
» 2 modeles : avec ou sans barre de poussée
* 4 roues chape zinguée dont 2 avec frein, 2 roues pivotantes

V¥V CHARIOTS ABS PORTE CASIERS

DE LAVE-VAISSELLE e

« Construction de la cuve en ABS

» 2 modeéles : avec ou sans barre de poussée

* 4 roues dont 2 avec frein, 2 roues pivotantes,
chape zinguée

TYPE DIM. REF. €
Avec barre de poussée 520x580x960 CP1445 290
Sans barre de poussée  520x520x200 CP1446 187

VY HOUSSES DE PROTECTION VINYLE
POUR CASIERS LAVE-VAISSELLE e

DESIGNATION DIM. REF. €
Housse de protection vinyle 546x546x910 TRCV3 119

TYPE DIM. REF. €
Avec barre de poussée 530x560x920 72995 194
Sans barre de poussée 530x560x210 72996 137

transparente pour chariot
porte-casier 546x546x1220 TRCV4 139

12

CASIERS LAVE-VAISSELLE

DESCRIPTIF TECHNIQUE COMMUN A TOUS LES CASIERS

« Fabrication en polypropyléne

» Fond aéré pour lavage et séchage impeccable

* Couleur différente pour chaque modele
(repérage plus simple)

« Structure latérale en rayons pour charge lourde
e Structure anti-dérapante

* Poignées de manutention sur les 4 cotés

* Option : réhausses clipsables

VY CASIERS DE LAVE-VAISSELLE EN POLYPROPYLENE SANS REHAUSSE

COMPARTIMENTS COMPARTIMENTS COULEUR DIM. REF. €

9 150x150 Beige 501x501x101 RGY 29,70
16 112x112 Gris 501x501x101 RG16 25,60
25 89x89 Bleu 501x501x101 RG25 28,30
36 74x74 Vert 501x501x101 RG36 33,90
49 62x62 Rouge 501x501x101 RGA49 32,40

RG16

Toutes les dimensions sont en mm
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V REHAUSSES CASIERS A VERRES*

*Non démontables une fois mises en place

-

COMPARTIMENTS COMPARTIMENTS COULEUR DIM. REF. €

9 150x150 Beige 501x501x40 RH-G9 16,30
16 112x112 Gris 501x501x40 RH-G16 13

25 89x89 Bleu 501x501x40 RH-G25 15,30
36 74x74 Vert 501x501x40 RH-G36 16,50
49 62x62 Rouge 501x501x40 RH-GA49 16,70
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V CASIERS A COUVERTS V CASIERS UNIVERSELS (@)
(PETITES MAILLES) (GROSSES MAILLES) E
DIM. COULEUR REF. € DESIGNATION DIM. COULEUR REF. € :
501x501x101 Bleu RF55 22,90 Casier universel 501x501x101 Bleu RB55 22,90 m
Réhausse pour 5014501440  Bleu RH-RB55 10,80 ==

casier universel*

*Non démontable une fois mise en place

RH-RB55

V CASIERS A PLATEAUX (1 COTE OUVERT) V CASIERS A ASSIETTES (AVEC PICOTS)

DIM. COULEUR REF. € DIM. COULEUR REF. €
501x501x101 Beige RT55 35,90 501x501x101 Bleu RP55 26,70

Y RAMASSE-COUVERTS GASTRONORME

V¥ GODETS A COUVERTS GN 1/1

DESIGNATION DIM. REF. € DESIGNATION DIM. REF. €

8 compartiments 430x210x155 GC8 21,30 Ramasse-couverts 530x325x100 552308 8
Godet cylindrique 289xH-134 GC 5,40 Couvercle translucide  530x325 KPC032 7,70

ool
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Lave-mains et accessoires

¥V LAVE-MAINS INOX CUVE SEMI-CIRCULAIRE YV LAVE-MAINS INOX CUVE RONDE

* Lave-mains inox AlSI 304 cuve ronde, facade droite

* Lave-mains inox AlSI 304 cuve semi-circulaire, facade ! : o
» Commande fémorale par bouton poussoir temporisé a 7s.

arrondie -

« Commande fémorale par bouton poussoir temporisé & 7s. * Mitigeur EC/EF _ _

« Mitigeur EC/EF  Robinet col de cygne, bonde et siphon inclus

 Robinet col de cygne, bonde et siphon inclus _ _

DESIGNATION DIM. REF. €

] i} Avec dosseret H-30mm  400x400x250 (CUVE) 1P0067 325
DESIGNATION DIM. REF. €
Sans dosseret 480x360x250 (CUVE) IP0073 385
Avec dosseret 480x360x520 1P0029 444

480mm

£
£
S 1S
~ £
£ 8
g N
£
5
§
S
200 MM
V LAVE-MAINS INOX SUR PLACARD
V LAVE-MAINS INOX CUVE RONDE PORTE BATTANTE
 Lave-mains avec panneau basculant en inox » Construction en inox AlSI 304
 Mitigeur EC/EF * Placard avec porte battante non doublée
* Robinet col de cygne, bonde et siphon inclus » Commande fémorale par bouton poussoir temporisé a 7s.
e Cuve g270mm » Mitigeur EC/EF
 Dosseret amovible * Avec dosseret H- 50mm
 Robinet col de cygne, bonde et siphon inclus
DESIGNATION DIM. REF. €
Sans dosseret 330x330x170 (CUVE) TOSD 210 DIM. CUVE DIM. REF. €
Avec dosseret 330x330x520 TOAD 228 400/440x370x130 500x500x850 IP0079 768
350/430x280x130 500x400x850 IPO080 719
PIECES DETACHEES REF. €
Vanne tempo GR138 29,30
Col de cygne GR120 14,30
Mitigeur EC/EF GR100 24,40
£
£
3

520mm

WWOET

170mm
=

330mm

Toutes les dimensions sont en mm
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V LAVE-MAINS INOX V SUPPORT INOX
A COMMANDE FEMORALE + POUBELLE POUR LAVE-MAINS LMD
T
* Lave-mains adossé avec panneau basculant en inox * Support inox a visser sous le lave-mains réf. LMD cC
 Mitigeur EC/EF (non compris) —
» Dosseret monobloc plié * Poubelle en polypropyléne gris 12 L L)
» Bonde, siphon, col de cygne, flexible fournis a poser sur le support m
« Cuve inox AISI 304, 330x230x130 mm T
* Distributeur de savon non fourni (accessoires page 94) DESIGNATION REF. € m
* LMDE : robinet électronique avec alimentation mixte : support inox + poubelle 12 L & accrocher SUP-POP 68 =2
4 piles AA fournies et secteur (double alimentation sous lave-mains REF. LMD —
obligatoire). —
=
DESIGNATION DIM. REF. € o
Commande fémorale  400x340x560 LMD 203 x
Robinet électronique  400x340x560 LMDE 466 m
PIECES DETACHEES REF. € ]
Vanne tempo GR138 29,30
Col de cygne GR120 14,30 g
Mitigeur EC/EF GR100 24,40 (@]
(oo
-
m
e

V LAVE-MAINS INOX AUTONOME

LMD LMDE

* Pompe a pied
; * Roulettes a bandage caoutchouc pour déplacer le
V LAVE-MAINS ECO INOX lave-mains

DOSSERET H-50 MM  Cuve g350mm, dosseret H-450 mm
e Livré avec distributeur de savon inox, distributeur
d'essuie-mains, 2 jerricans, bonde inox et bouchon

* Bonde et siphon PVC « Ne nécessite ni arrivée d'eau, ni évacuation, ni électricité
« Dotation et robinetterie col de cygne commande a

tige et mitigeur EC/EF

DESIGNATION DIM. REF. €

* Cuve en inox AISI 304 330x230x130mm Commande au pied  400x420x850/1300 16286 1322
DESIGNATION DIM. REF. €
Commande fémorale par tige 380x310x190 LME 174
PIECES DETACHEES REF. €
Commande fémorale GR136 84
Flexible HS420 5,10
Col de cygne GR120 14,30

RETOUR
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Pupitres, dessertes, chariots et échelles

PUPITRES

« Construction inox
» Couvercle abattant avec retenue papier
« Piétement en tube de 30x30 mm

TYPE DESIGNATION DIM. REF. €
Pupitre sur pieds avec vérins

sans fermeture 2 clefs 560x510x1100 PUPPV 726
Pupitre sur pieds avec roues,
Inox aisi 304 chape zinguée (dont 2 a 560x510x1100 PUPPR 810
freins) sans fermeture a clefs
Pupitre sur placard avec
fermeture a clefs et vérins
Pupitre sur placard avec
Inox aisi 304 roues, chape zinguée (dont 2 560x510x1100 PUPSR 1099

a freins) fermeture a clefs PUPPR
Pupitre sur pieds avec vérins

Inox aisi 304

Inox aisi 304 560x510x1100 PUPSV 1 030

1100

Ferritique sans fermeture a clefs 560x510x1100 F-PUPPV @ 648
Pupitre sur pieds avec roues,

Ferritique chape zinguée (dont 2 a 560x510x1100 F-PUPPR = 707
freins) sans fermeture a clefs

Feritique P upitre sur placard avec 560x510x1100 F-PUPSV = 897

fermeture a clefs et vérins

Pupitre sur placard avec
. fermeture a clefs et roues
Ferritique chape zinguée (dont 2 & 560x510x1100 F-PUPSR 1 022
freins)

Option : fermeture a clefs pour pupitre SERR-P 34,50

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

« Construction inox AlISI 304
2 ou 3 plateaux charge max.30/40kg par niveau

« 4 roulettes dont 2 freinées chape zinguée avec pare-chocs
* Tubes inox g25mm

* 2 types : soudées ou démontées

TYPE DIM. PLATEAUX PLATEAUX REF. €

Démonté 800x500x935 2 (6p.8/108)  1PO017 267
Démonté 800x500x935 3(ép.8/108)  IP0018 309
Démonté 1000x500x935 2 (ép. 8/108)  IP0021 333
Démonté 1000x500x935 3 (ép. 8/108) _ IP0022 382
TYPE DIM. PLATEAUX PLATEAUX REF. €

Soudé 800x580x960 2 (ép. 10/108)  S-IP0017 440
Soudé 800x580x960 3(ép. 10/108)  S-IP0018 503
Soudé 1000x670x960 2 (ép. 10/108) _ S-IP0021 518
Soudé 1000x670x960 3 (ép. 10/108)  S-IP0022 596

V DESSERTES DE SERVICE \

* Construction inox

* Tube inox 25mm

» 2, 3 ou 5 niveaux, charge max. 30/40kg par niveau
* 4 roulettes dont 2 freinées, g 100 mm chape zinguée

DIM. H. ENTRE

PLATEAUX DIM. PLATEAUX PLATEAUX REF. €

2 845x525x960  820x500x30 560 213-4001 198
3 845x525x960  820x500x30 260 213-4000 216
5 845x525x1550 820x500x30 270 213-4002 | 304

RETOUR
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CHARIOTS

V¥ SOCLES ROULEUR INOX o

-

« Construction inox AISI 304 '
* 4 roulettes sans freins chape zinguée
» Charge max.: 100kg

DIM. REF. €
1000x600x870 IPO065 439 IP0065

600x600x870 IP0066 320 o
V¥ CHARIOTS PLATEFORME l

PLATEAU PLEIN e

« Construction inox AISI 304

* Plateau plein inox AlS| 304 ép. 15/10°me 210101

* 2 roues fixes et 2 roues pivotantes poly @ 100,
chape zinguée

» Avec barre de poussée

» Charge maxi. : 250kg
* Pare-chocs en option : nous consulter réf. 2041 x4
DIM. REF. €
1000x600x1000 410101 699
1000x700x1000 410102 720
1200x600x1000 410103 815 410301
1200x700x1000 410104 749
V CHARIOTS PLATEFORME 9
PLATEAU BARREAUDE 9
DIM. REF. €
1200x800x900 410301 766

1000x800x900 410302 714
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V¥ CHARIOT 2 PONTS

* Construction inox

* 2 plateaux perforés 1230x460 mm

» Cadre tube 40x40 mm

» Espace entre plateaux 400 mm

* Niveau plateau supérieur 700 mm du sol

* Niveau plateau inférieur 300 mm du sol

» Avec 2 barres de poussée

* 4 roues pivotante g 125mm chape zinguée non freinées

» Charge 60kg par plateau
DIM. REF. €
1230x460x850 F-CHAR2PONTS 619

VY PLATEFORMES DE MANUTENTION POUR BACS 600X400 OU 800X400 MM

« Construction inox AISI 304
* 4 roues pivotantes poly @80 mm, chape zinguée
* Prévu pour le transport de caisses 600x400 ou 800x600mm

TYPE DIM. REF. €

Sans barre de poussée  615x415x120 420101 196 /ETouN
Sans barre de poussée 815x615x120 420102 216 SOMMAIRE
Avec barre de poussée 615x415x960 420103 306
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VY CHARIOTS A PLATEAUX ABS 600X400 MM

A NIVEAU CONSTANT

« Construction inox AISI 304

« 4 roulettes dont 2 a freins chape zinguée

» Charge max.: 100 plateaux

» Compression max. des ressorts : 50 plateaux (42.5 kg)

¥ CHARIOTS A NIVEAU CONSTANT
POUR PLATEAUX

DIM. REF. €
680x500x920 460301 1195

* Construction inox

* 4 roues pivotantes dont 2 freinées

» Chape polyamide

» Pour 40-50 plateaux 460x360 mm, maximum 50 kg
(non fournis) : voir page 419

¥V CHARIOTS A NIVEAU CONSTANT
POUR CASIERS VAISSELLE

 Construction en inox

* 4 roues pivotantes dont 2 freinées

» Chape polyamide

* Pour 5 casiers a vaisselle 500x500x100 mm, maximum
50kg (non fournis) : voir chapitre laverie pages 48-49

DIM. REF. €
550x650x900 55302 1436

V CHARIOTS D'EGOUTTAGE
BACS ET PLATEAUX

» Construction inox soudé

* Structure tube 25x25mm

* 4 niveaux de stockage

* 4 roulettes g125mm dont 2 a freins, chape polyamide

DIM. REF. €
550x650x900 55659 1600

TYPE DIM. REF. €
&4 Bacs ou 124 plateaux  1400y585x1805 CHDEP10001 | 2048

124 Plateaux 600x400mm  1000x650x2015 CHDEP10044 2163

Toutes les dimensions sont en mm



ECHELLES ET ACCESSOIRES

V ECHELLES A GLISSIERES INOX SOUDEES

» Construction inox monobloc en tube carré soudé 25x25mm

» Plat anti-écartement a mi-hauteur

« Glissiere anti-chute avec butée 2 c6tés (max. 10kg par niveau)

« 4 roulettes pivotantes g 125mm, chapes polyamide ou inox
avec pare-chocs, avec ou sans frein (selon modeles)

V¥ CHAPE POLYAMIDE

R

TAILLE ENTREE NIVEAUX PAS DIM. REF. SANS FREIN € REF. AVEC FREINS €
400x600 400 10 156 468x635x1785 4RCP-SCH6040-10 457 4RFCP-SCH6040-10 522
400x600 400 15 104 468x635x1785 4RCP-SCH6040-15 481 4RFCP-SCH6040-15 518
400x600 400 20 75 468x635x1785 4RCP-SCH6040-20 432 4RFCP-SCH6040-20 446
600x400 600 10 156 660x435x1785 4RCP-SCH4060-10 503 4RFCP-SCH4060-10 522
600x400 600 15 104 660x435x1785 4RCP-SCH4060-15 522 4RFCP-SCH4060-15 541
600x400 600 20 75 660x435x1785 4RCP-SCH4060-20 580 4RFCP-SCH4060-20 599
GN1/1 325 10 156 385x565x1787 4RCP-SCHGN1/1-10 415 4RFCP-SCHGN1/1-10 433
GN1/1 325 15 104 385x565x1787 4RCP-SCHGN1/1-15 433 4RFCP-SCHGN1/1-15 451
GN1/1 325 20 75 385x565x1787 4RCP-SCHGN1/1-20 432 4RFCP-SCHGN1/1-20 442
GN2/1 530 10 156 685x590x1787 4RCP-SCHGN2/1-10 462 4RFCP-SCHGN2/1-10 469
GN2/1 530 15 104 685x590x1787 4RCP-SCHGN2/1-15 480 4RFCP-SCHGN2/1-15 487
GN2/1 530 20 75 685x590x1787 4RCP-SCHGN2/1-20 464 4RFCP-SCHGN2/1-20 500
V CHAPE INOX
TAILLE ENTREE NIVEAUX PAS DIM. REF. SANS FREIN € REF. AVEC FREINS €
400x600 400 10 156 468x635x1785 4RCI-SCH6040-10 610 4RFCI-SCH6040-10 675
400x600 400 15 104 468x635x1785 4RCI-SCH6040-15 652 4RFCI-SCH6040-15 686
400x600 400 20 75 468x635x1785 4RCI-SCH6040-20 572 4RFCI-SCH6040-20 520
600x400 600 10 156 660x435x1785 4RCI-SCH4060-10 657 4RFCI-SCH4060-10 676
600x400 600 15 104 660x435x1785 4RCI-SCH4060-15 676 4RFCI-SCH4060-15 696
600x400 600 20 75 660x435x1785 4RCI-SCH4060-20 734 4RFCI-SCH4060-20 754
GN1/1 325 10 156 385x565x1787 4RCI-SCHGN1/1-10 559 4RFCI-SCHGN1/1-10 577
GN1/1 325 15 104 385x565x1787 4RCI-SCHGN1/1-15 577 4RFCI-SCHGN1/1-15 595
GN1/1 325 20 75 385x565x1787 4RCI-SCHGN1/1-20 583 4RFCI-SCHGN1/1-20 592
GN2/1 530 10 156 685x590x1787 4RCI-SCHGN2/1-10 606 4RFCI-SCHGN2/1-10 613
GN2/1 530 15 104 685x590x1787 4RCI-SCHGN2/1-15 709 4RFCI-SCHGN2/1-15 630
GN2/1 530 20 75 685x590x1787 4RCI-SCHGN2/1-20 719 4RFCI-SCHGN2/1-20 658
V ECHELLES BASSES

« Construction inox en tube carré 25x25 mm, avec tablette supérieure

* 4 roues caoutchouc g 125mm dont 2 a freins, chape polyamide,

pivotantes, avec pare-chocs

TAILLE TYPE ENTREE NIVEAUX HAUTEUR UTILISATION REF. €
GN1/1 325 8 877 SCHBGN1/1-8 | 483
GN1/1 325 10 995 SCHBGN1/1-10 522
GN2/1 Soudé 530 8 877 Pour grilles SCHBGNZ2/1-8 561
GN2/1 530 10 995 etbacs ~ SCHBGN2/1-10 599
600x400 400 8 877 SCHB6040-8 561
600x400 400 10 995 SCHB6040-10 | 599
ONVL o able 525 7 1050 Uniquement CHBGN1/1-7 355
GN2/1 530 7 1050 Pourgrilles  cHBGN2/1-7 | 394

Toutes les dimensions sont en mm
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¥ L2G BUDGET

V ECHELLES DEMONTABLES

« Construction inox

* Tubes 25x25mm

* Glisseres anti-chute avec butée 2 cotés

* 4 roulettes pivotantes g125mm dont 2 freinées

» Chape polyamide avec pare-chocs

» Echelles GN1/1 et GN2/1 : adaptées aux grilles et aux
bacs gastros

 Echelles 600x400 mm : adaptées aux plateaux ABS
et grilles 600x400 mm

e Livrées démontées

-
-
-
-
-
-
-

TAILLES ENTREE NVX PAS DIM. REF. & LG

GN1/1 330 15 75 380x550x1485 ED1/115n 273
GN1/1 330 20 75 380x550x1860 ED1/120N 310

oY msannnn
- —

GN2/1 535 15 75 585x675x1485 ED2/115N | 297
GN2/1 535 20 75 585x675x1860 ED2/120N | 324
600x400 415 15 100 465x630x1860 ED604015N | 283

600x400 415 20 75 465x630x1860 EDG604020N @ 299

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

V¥ HOUSSES DE PROTECTION JETABLES
V¥ HOUSSES ISOTHERMES POUR ECHELLES POUR ECHELLES

TAILLE DE -
. . DIM. CONDITIONNEMENT REF. €
« Housses isothermes cousues, gansées bleu roy C(')"OA;')‘(?TS podox1g0n G o o550 B
P . 400x! 40x1 arton 50 Pces 7
* Portes su®r le coté avec fermetures solides GN 271 2700x1800  Carton 50 Poes 20056 NED
VELCRO® avec un recouvrement large de 50 mm GN1/1L 2240x1800  Carton 50 Pces 20017 77

« Fabriquées en cristal armé et mousse polypropylene
épaisseur 3mm

* Préconisation de lavage : a I'éponge ou au jet d'eau
(pas de lavage en machine a laver industriellement)

TAILLE DIM. REF. €
GN2/1 680x780x1650 1205164 769
GN1/1 ou 600x400 500x670x1620 77229 668

PLATEAUX ABS 600x400 mm

» Multiple de commande : 20 pieces

DESIGNATION  DIM. REF. €

Blanc 600x400 30 046 0600 10,50
Rouge 600x400 30 047 0600R 10,70
Noir 600x400 30 134 0600N 12,10

RETOUR
SOMMAIRE
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Toutes les dimensions sont en mm




V¥ ECHELLES ENCASTRABLES SOUDEES

« Echelles soudées

» Construction inox monobloc en tube carré 30x30 mm

« 3 raidisseurs en tube de 50x25x1,5mm

* 4 roues caoutchouc g125mm, chape polyamide, pivotantes
» Charge max. de 200kg

TAILLE ENTREE NIVEAUX  HAUTEUR REF. €

GN1/1 325 20 1756 SCHEGN1/1-20 715
GN2/1 530 20 1756 SCHEGNZ2/1-20 754
600x400 400 20 1756 SCHE6040-20 754

V¥ ECHELLES SOUDEES POUR BACS DE DIVISEUSE

« Construction inox monobloc en tube carré 25x25mm

» Support de bacs en fil de 8mm, espacement de 180 mm

* 4 roues caoutchouc g125mm, chape polyamide, pivotantes
 Pour bacs de diviseuse ronds ou rectangulaires

DESCRIPTIF NIVEAUX DIM. REF. €
Echelle 8 étages 8 660x400x2030 SCHD-8 604
Echelle 2x8 étages 2x8 590x780x2030 SCHD-2X8 832
Bac rond 19 Litres 2480x180 BAC19L 22,90
Bac rectangulaire 20 Litres 2530x405x140 BAC21L 24,50

V¥ CHARIOTS DE STOCKAGE SOUDES

» Construction inox monobloc en tube carré soudé 25x25mm

* Plat anti-écartement a mi-hauteur

« Glissiere anti-chute avec butée 2 cotés

* 4 roulettes pivotantes g 100 mm, sur platines
électro-zinguée avec pare-chocs, sans frein en standard

e Livré sans grilles

TAILLE ENTREE NIVEAUX PAS TYPE DE ROUES REF. €

600x800 600 20 78 yﬁ:pgezi{@?ée SCH8060-20 676
600x800 600 20 78 Eﬁggfiisﬁguée RF-SCH8060-20 715
600x800 600 20 78 ?ﬁ:pg?‘n'fxes' 4RCI-SCH8060-20 754
600x800 600 20 78 Eﬁ‘ggg?ﬁéx ARFCI-SCH8060-20 | 792

V¥ CHARIOTS DE DEBARRASSAGE CAFETERIA

* Construction inox,

* Structure en tube inox 25x25mm

* Glissiéres en fil inox espacées de 125mm,

* 4 roulettes chape polyamide g125mm dont 2 freinées

» Convient aux plateaux largeur 280-360 mm, long max. 510 mm
* Disponibles avec joues en résine ép-3mm suivant modéles

TAILLE TYPE DIM. REF. €
1x12 niveaux Sans joues 440x563x1787 CHDEP10523 715
2x12 niveaux Sans joues 880x563x1787 CHDEP10524 947
1x12 niveaux Avec joues 440x563x1787 CHDPP10523 947
2x12 niveaux Avec joues 880x563x1787 CHDPP10524 1179

Toutes les dimensions sont en mm
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V¥ CHARIOTS DE DEBARRASSAGE ECO

« Structure en tube inox de section 25x25 mm

 Supports plateaux chromés espacés de 120mm

* 4 roues pivotantes avec butoir, chape zinguée

» Convient aux plateaux largeur 320-370 mm (voir en bas de page)

» Sur demande : fabrication spécifique autres dimensions de plateaux

TYPE TYPE o RCER DIM. REF. €
1x10 niveaux sans joue 3202 370mm 440x550x1750 CA1455 462
2x10 niveaux sans joue 3202 370mm 860x550x1750 CA1465 710
3x10 niveaux sans joue 320 a 370mm 1280x550x1750 CA1475 924
1x10 niveaux joues résine 320 a 370mm 440x550x1750 CA1455P 545
2x10 niveaux joues résine 320 a 370mm 860x550x1750 CA1465P 792
3x10 niveaux joues résine 320 a 370mm 1280x550x1750 CA1475P 1023
Plus-value roues freinées x2 A512 21,60
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¥ CHARIOT DE DEBARRASSAGE ENCASTRABLES 600X400 MM

« Construction inox

« Structure en tube inox de section 25x25mm

« 2 raidisseurs en tube 50x25x1.5mm

» Joues en résine 3mm

* 11 supports plateaux en profil inox 15x15x1.2 espacés de 150 mm
* 4 roues pivotantes avec butoir, chape zinguée sans frein, 125 mm
» Convient aux plateaux largeur 400mm

LARGEUR -
TYPE PLATEAUX DIM. REF. €

1x11 niveaux - joues résine  400mm 520x730x1890 CHDEP10042 1001

PLATEAUX POLYPROPYLENE RESTAURATION

» Température de lavage : jusqu'a 80°C

COULEUR DIM. EXT. REF. €
Gris 415x305 878903 6,50
Rouge 415x305 878910 6,90
Bleu 415x305 878927 6,90
Vert 415x305 878934 6,90
Marron 415x305 878941 6,90
Noir 415x305 878958 6,50
Noir 460x360 878859 8,60
Gris 460x360 878804 7,60
Rouge 460x360 878811 8,60
Bleu 460x360 878828 8,60
Lerorh Vert 460x360 878835 7,60
SOMMAIRE Marron 460x360 878842 7,60

60

Toutes les dimensions sont en mm
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CHARIOTS DIVERS

V¥ CHARIOTS PORTE-ASSIETTES GARNIES

-

» Construction en acier

* Porte-assiettes chromés

* Fourni avec poignées de guidage

* 4 roulettes @125 mm, dont 2 freinées, chape zinguée
» Espace entre les niveaux : 60 mm

NB. ASSIETTES @ASSIETTES DIM. REF. €

96 18/23 600x600x1750 CA1440 917

96 25/31 600x600x1750 CA1440G 971 60mm
DESIGNATION REF. €

Housse PVC pour chariot CA1440 A410 356

Housse PVC pour chariot CA1440G A420 445

V¥ CHARIOTS A PATIERE

* Chariot construction inox
* 4 roues caoutchouc avec bandage 100 mm,
2 fixes et 2 pivotantes, chape zinguée
« Patieres demi-cylindrique en polyéthylene basse densité
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DESCRIPTIF CAPACITE (L) DIM. REF. €

Chariot seul 170 770x654x890 CHPAT170 409
Chariot seul 220 770x654x890 CHPAT220 511
Patiére 170 915x670x410 PAT170 445
Couvercle patiere . 985x710x55 CPAT170 264
Patiére 220 915x670x505 PAT220 575

¥ CHARIOTS HACCP

* Construction inox AISI 304

* Poignée inox en tube rond g25mm

* 4 roulettes 100 mm dont 2 a freins

*2 ou 3 niveaux de plateaux perforés amovibles en
polypropyléne, lavables au lave-vaisselle pour un
nettoyage parfait

» Option : possibilité de remplacer les clayettes par
des bacs gastro de format GN1/1 (voir chapitre bacs
gastronormes). Capacité par niveau : 2 bacs GN1/1
H-100 + 1 clayette petit modele L-246

DESCRIPTIF DIM. REF. €

Chariot HACCP
2 niveaux 965x625x850/980 HACCP-9652N565C = 551

Chariot HACCP
3 niveaux

¥ CHARIOT CUVIER GASTRONOME

965x625x850/980 HACCP-9653N565C 611

 Construction inox

* Structure en tube de 25x25mm

* 4 roues @125 mm, chape zinguée, pivotantes
avec pare-chocs dont 2 a frein

* Bacs gastronomes non fournis
(voir chapitre "Bacs et Grilles")

CAPACITE DIM. REF. € et
1 Bac GN2/1 ou 2 bacs GN1/1  630x740x1010 CUVIER 360 SOMMAIRE
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VY CUVES ROULANTES AVEC ROBINET
DE VIDANGE

« Construction inox AISI 304
« 4 roulettes pivotantes, chape zinguée incluse
* Robinet de vidange

V¥ CUVES ROULANTES
AVEC BONDE + CREPINE

» Construction inox AlISI 304
* 4 roulettes pivotantes, chape zinguée incluse
* Livrée avec bonde, crépine et tube surverse

DESIGNATION DIM. REF. €
Cuve 80L 600x500x600 IPO059 | 425
Cuve 200L 800x600x750 IPO060 780

Option : 4 roulettes inox @100 dont 2 a frein (& monter) 38378 163

¥V BAC SEL/FARINE PEHD 102L

« Construction en polyéthyléne alimentaire,

» Angles rayonnés

* 4 roulettes g 100 mm, chape zinguée

e Livré avec couvercle transparent, sans séparation

DESIGNATION DIM. REF. €

Cuve 180 L 800x600x530 CUV8060 811
Cuve 150 L 600x500x700 CUV6050 811
Option : 4 roulettes inox sur platine g100 dont 2 a 38438 172

frein (2 monter)

V BACS SEL/FARINE INOX 130L

« Construction inox AlISI 304

» Angles rayonnés

* 4 roulettes g 100 mm, chape zinguée
« Livré avec couvercle

DESIGNATION DIM. REF. € DESIGNATION DIM. REF. €
Bac 102 L 420x775x705 PEHD-BSF 325 Bac 130 L en inox 560x383x720 BSF 555)
Bac 130L en inox avec
séparation amovible 560x383x720 SEP-BSF 627
Bac 102 L en PEHD 420x775x705 PEHD-BSF 325
Option : 4 roulettes inox sur platine 100 38438 172

dont 2 a frein (& monter)

SEP-BSF

Toutes les dimensions sont en mm
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Etagéres murales, étagéres sur colonnettes et sur crémailleres

V ETAGERES MURALES

-

« Construction inox ferritique ou inox AISI 304

» Modeéle plein : avec dosseret arriere de 30 mm

» Modele tubulaire : carré 25x25 mm sans dosseret

» Consoles tubulaires soudées en tube de 25x25 mm
* 3 consoles a partir de L-1700mm

» H-étageére pleine : 225mm (consoles comprises)

» H-étageére tubulaire : 250 mm (consoles comprises)

De 800 a 2400 mm

V¥ INOX FERRITIQUE
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PROF. 300 PROF. 400
PLEINE TUBULAIRE PLEINE TUBULAIRE
L- REF. € REF. € L- REF. € REF. €
800 F-ETPL83 108 F-ETTU83 178 800 F-ETPL84 17 F-ETTU84 188
1000 F-ETPL103 113 F-ETTU103 188 1000 F-ETPL104 131 F-ETTU104 197
1200 F-ETPL123 17 F-ETTU123 202 1200 F-ETPL124 136 F-ETTU124 211
1400 F-ETPL143 127 F-ETTU143 211 1400 F-ETPL144 150 F-ETTU144 220
1600 F-ETPL163 131 F-ETTU163 220 1600 F-ETPL164 150 F-ETTU164 230
1800 F-ETPL183 155 F-ETTU183 244 1800 F-ETPL184 178 F-ETTU184 263
2000 F-ETPL203 164 F-ETTU203 258 2000 F-ETPL204 188 F-ETTU204 272
2200 F-ETPL223 173 F-ETTU223 267 2200 F-ETPL224 197 F-ETTU224 281
2400 F-ETPL243 178 F-ETTU243 277 2400 F-ETPL244 206 F-ETTU244 285
V INOX AISI 304
PROF. 300 PROF. 400
PLEINE TUBULAIRE PLEINE TUBULAIRE
L- REF. € REF. € L- REF. € REF. €
800 ETPL83 134 ETTUS3 234 800 ETPL84 149 ETTU84 244
1000 ETPL103 143 ETTU103 249 1000 ETPL104 158 ETTU104 259
1200 ETPL123 153 ETTU123 263 1200 ETPL124 173 ETTU124 274
1400 ETPL143 163 ETTU143 274 1400 ETPL144 182 ETTU144 289
1600 ETPL163 173 ETTU163 289 1600 ETPL164 198 ETTU164 304
1800 ETPL183 202 ETTU183 324 1800 ETPL184 231 ETTU184 343
2000 ETPL203 213 ETTU203 339 2000 ETPL204 242 ETTU204 359
2200 ETPL223 222 ETTU223 348 2200 ETPL224 257 ETTU224 374
2400 ETPL243 231 ETTU243 363 2400 ETPL244 266 ETTU244 388
¥ L2G BUDGET ¢

V ETAGERES MURALES PLEINES V ETAGERES MURALES TUBULAIRES

* Construction inox * Construction inox

* Avec dosseret arriere de 30mm * Plateau en tubes carrés 25x25mm

* Consoles tubulaires soudées en tube de 25x25 mm e Sans dosseret

« H-étagere pleine : 225mm (consoles comprises) * 3 consoles a partir de L-1700mm

» Consoles tubulaires en tubes carrés 25x25mm
avec butée H-250 mm

De 800 4 1400m
e De 1000 & 2000 mm

ETAGERES PLEINES ETAGERES TUBULAIRES
PROF. 300 PROF. 400 PROF. 400

L- REF. € REF. € L- REF. €H.T.

800 BUD-ETPL83 78 BUD-ETPL84 88 1000 BUD-ETTU104 127

1000 BUD-ETPL103 93 BUD-ETPL104 103 1200 BUD-ETTU124 137

1200 BUD-ETPL123 107 BUD-ETPL124 117 1400 BUD-ETTU144 147

1400 BUD-ETPL143 122 BUD-ETPL144 132 1600 BUD-ETTU164 176 RETOUR
1800 BUD-ETTU184 186 SQUMAIGE
2000 BUD-ETTU204 196

63
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VY ETAGERES SUR COLONNETTES

e Construction inox ferritique ou inox AISI 304 e P-300 ou 400mm
« Piétement en tube carré de 25x25mm * Fixation sur table par systéeme de corniéres
« Etagére pleine avec renfort oméga sur tous * 1 niveau : H - 400mm
les modéles * 2 niveaux : H - 700mm
30

0 oy 400 i

De 1000 & 2000M™

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

V¥V INOX FERRITIQUE

1 NIVEAU
PROF. 300 PROF. 400
L- REF. € REF. €
1000 F-ET1N103 173 F-ET1N104 195
1200 F-ET1IN123 183 F-ET1N124 206
1400 F-ET1N143 196 F-ET1N144 217
1600 F-ETIN163 198 F-ET1N164 225
1800 F-ET1N183 208 F-ET1N184 235
2000 F-ET1N203 215 F-ET1N204 243
2 NIVEAUX
PROF. 300 PROF. 400
L- REF. € REF. €
1000 F-ET2N103 290 F-ET2N104 331
1200 F-ET2N123 304 F-ET2N124 348
1400 F-ET2N143 325 F-ET2N144 368
1600 F-ET2N163 337 F-ET2N164 385
1800 F-ET2N183 352 F-ET2N184 402
2000 F-ET2N203 368 F-ET2N204 422
V INOX AISI 304
1 NIVEAU
PROF. 300 PROF. 400
L- REF. € REF. €
1000 ET1N103 218 ET1N104 247
1200 ET1N123 230 ET1N124 261
1400 ET1N143 241 ET1N144 272
1600 ETIN163 250 ET1N164 284
1800 ET1N183 261 ETIN184 296
2000 ET1N203 270 ET1N204 306
2 NIVEAUX
PROF. 300 PROF. 400
L- REF. € REF. €
1000 ET2N103 369 ET2N104 422
1200 ET2N123 386 ET2N124 441
1400 ET2N143 410 ET2N144 469
/ETouUN 1600 ET2N163 428 ET2N164 471
S QLIS 1800 ET2N183 448 ET2N184 512
2000 ET2N203 469 ET2N204 536

64

Toutes les dimensions sont en mm
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V¥V ETAGERES SUR CREMAILLERES 2 NIVEAUX

-

* Construction inox ferritique ou inox AISI 304  Crémaillere (L - 635mm) en 15/108me
» Modeéle plein : avec dosseret arriere de 30 mm » 3 crémailleres a partir de L - 1800mm
De 700 & 2400 mm
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V¥V INOX FERRITIQUE V INOX AISI 304
PROF. 300 PROF. 400 PROF. 300 PROF. 400

L- REF. € REF. € L- REF. € REF. €
700 F-2ETPLC73 244 F-2ETPLC74 277 700 2ETPLC73 321 2ETPLC74 364
1000 F-2ETPLC103 262 F-2ETPLC104 300 1000 2ETPLC103 345 2ETPLC104 394
1200 F-2ETPLC123 281 F-2ETPLC124 323 1200 2ETPLC123 369 2ETPLC124 424
1400 F-2ETPLC143 299 F-2ETPLC144 346 1400 2ETPLC143 393 2ETPLC144 454
1600 F-2ETPLC163 318 F-2ETPLC164 369 1600 2ETPLC163 417 2ETPLC164 485
1800 F-2ETPLC183 390 F-2ETPLC184 453 1800 2ETPLC183 512 2ETPLC184 595
2000 F-2ETPLC203 408 F-2ETPLC204 476 2000 2ETPLC203 536 2ETPLC204 625
2200 F-2ETPLC223 427 F-2ETPLC224 499 2200 2ETPLC223 560 2ETPLC224 656
2400 F-2ETPLC243 445 F-2ETPLC244 522 2400 2ETPLC243 584 2ETPLC244 754

v L2G BUDGET

V ETAGERES SUR CREMAILLERES 2 NIVEAUX

Etagéres murales sur crémailléres

« Etageres pleines inox, 2 niveaux

» Crémailleres avec 6 crans de réglage

 Dosserets 30mm avec pli, coins de I'étagere
pliés non soudés

« 3 crémailleres a partir de L-1800mm, crémailleres
H-700mm

PROF. 400

L- REF. €H.T.

800 BUD-2ETPLC84 176

1200 BUD-2ETPLC124 206

1400 BUD-2ETPLC144 220

1600 BUD-2ETPLC164 265

1800 BUD-2ETPLC184 279

2000 BUD-2ETPLC204 294 RETOUR

SOMMAIRE
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Meubles bas et armoires de rangement

V¥ ARMOIRES SUSPENDUES INOX

« Construction inox ferritique ou inox AlSI 304
« 1 étagere réglable renforcée a partir de 1100 mm
» Portes coulissantes non doublées, sans clé

* Dim. : prof. 400, haut. 660 mm
OPTION SERRURE P. 72

- portes doutes VY INOX FERRITIQUE v INOX AISI 304
f . 1000 F-PS10F 478 1000 PS10F 707
> Armoires H-900mm ; 1200 F-PS12F 529 1200 PS12F 795
NOUS CONSULTER 1400 F-PS14F 580 1400 PS14F 888
1600 F-PS16F 639 1600 PS16F 982
1800 F-PS18F 694 1800 PS18F 1070
2000 F-PS20F 753 2000 PS20F 1168

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

VY MEUBLES BAS DESSUS INOX PORTES COULISSANTES

CARACTERISTIQUES COMMUNES
AUX MEUBLES DE RANGEMENT

« Construction inox ferritique ou inox AlSI 304
» Dessus doublé mélaminé ép. 18 mm

» Portes coulissantes non doublées, sans clé
« 1 étagere renforcée réglable sur 3 positions

o
« Vérins de réglage inox 3
» Dosseret 100x20 mm doublé avec décalage arriere
de 100 mm
\
V INOX FERRITIQUE V INOX AISI 304
PROF. 600 PROF. 600
CENTRAL ADOSSE CENTRAL ADOSSE
L- REF. € REF. € L- REF. € REF. €
1000 F-TVA6.10FL 853 F-TVA6.10AFL 930 1000 TVA6.10FL 1110 TVA6.10AFL 1199
1200 F-TVA6.12FL 939 F-TVA6.12AFL 1017 1200 TVA6.12FL 1243 TVA6.12AFL 1331
1400 F-TVA6.14FL 1026 F-TVA6.14AFL 1098 1400 TVA6.14FL 1367 TVA6.14AFL 1415
1500 F-TVA6.15FL 1067 F-TVA6.15AFL 1148 1500 TVA6.15FL 1407 TVA6.15AFL 1486
1600 F-TVA6.16FL 1094 F-TVA6.16AFL 1189 1600 TVA6.16FL 1442 TVA6.16AFL 1557
1800 F-TVA6.18FL 1180 F-TVA6.18AFL 1298 1800 TVA6.18FL 1557 TVA6.18AFL 1703
2000 F-TVA6.20FL 1262 F-TVA6.20AFL 1371 2000 TVA6.20FL 1672 TVA6.20AFL 1813
PROF. 700 PROF. 700
CENTRAL ADOSSE CENTRAL ADOSSE
L- REF. € REF. € L- REF. € REF. €
1000 F-TVA.10FL 912 F-TVA.10AFL 980 1000 TVA.10FL 1203 TVA.10AFL 1274
1200 F-TVA.12FL 989 F-TVA.12AFL 1067 1200 TVA.12FL 1318 TVA.12AFL 1411
1400 F-TVA.14FL 1080 F-TVA.14AFL 1153 1400 TVA.14FL 1451 TVA.14AFL 1504
1500 F-TVA.15FL 1121 F-TVA.15AFL 1198 1500 TVA.15FL 1504 TVA.15AFL 1570
1600 F-TVA.16FL 1162 F-TVA.16AFL 1234 1600 TVA.16FL 1557 TVA.16AFL 1623
1800 F-TVA.18FL 1257 F-TVA.18AFL 1334 1800 TVA.18FL 1681 TVA.18AFL 1769
2000 F-TVA.20FL 1334 F-TVA.20AFL 1421 2000 TVA.20FL 1 805 TVA.20AFL 1898
PROF. 800 PROF. 800
CENTRAL ADOSSE CENTRAL ADOSSE
L- REF. € REF. € L- REF. € REF. €
1000 F-TVA8.10FL 1080 F-TVA8.10AFL 1185 1000 TVAS8.10FL 1376 TVA8.10AFL 1486
1200 F-TVA8.12FL 1171 F-TVA8.12AFL 1275 1200 TVA8.12FL 1504 TVA8.12AFL 1619
1400 F-TVA8.14FL 1262 F-TVA8.14AFL 1362 1400 TVA8.14FL 1637 TVA8.14AFL 1743
1500 F-TVA8.15FL 1316 F-TVA8.15AFL 1411 1500 TVA8.15FL 1707 TVA8.15AFL 1813
JEll 1600 F-TVA8.16FL 1352 F-TVA8.16AFL 1452 1600 TVAS8.16FL 1765 TVA8.16AFL 1884
1800 F-TVA8.18FL 1430 F-TVA8.18AFL 1543 1800 TVAS8.18FL 1906 TVA8.18AFL 2013
2000 F-TVA8.20FL 1529 F-TVAS8.20AFL 1634 2000 TVAS8.20FL 2048 TVA8.20AFL 2105
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V¥ MEUBLES POUR TRANCHEUR DESSUS INOX H-750 MM, PORTES COULISSANTES

« Construction inox ferritique ou inox AISI 304 g‘
* Dessus doublé mélaminé ép.18 mm
* Portes coulissantes non doublées, sans clé E
« 1 étagere réglable sur 3 positions renforcée v
« \VVérins de réglage inox m
» Dosseret doublé 200x20 mm avec décalage arriere de g
100mm m
e H-750mm z
—]
=
OPTION SERRURE P. 72
oPTON SERRUTER. 72 S
V INOX FERRITIQUE V INOX AISI 304 ﬁ
PROF. 700 PROF. 700 —|
L- REF. ADOSSE € L- REF. ADOSSE €
1000 F-H750-TVA.10AFL 1190 1000 H750-TVA.10AFL 1520 g
1200 F-H750-TVA.12AFL 1303 1200 H750-TVA.12AFL 1 694 ()
1400 F-H750-TVA.14AFL 1421 1400 H750-TVA.14AFL 1822 o
1500 F-H750-TVA.15AFL 1475 1500 H750-TVA.15AFL 1895 i
1600 F-H750-TVA.16AFL 1530 1600 H750-TVA.16AFL 1973 -
1800 F-H750-TVA.18AFL 1657 1800 H750-TVA.18AFL 2156 —
2000 F-H750-TVA.20AFL 1775 2000 H750-TVA.20AFL 2316 m
= e

V MEUBLES PORTES COULISSANTES DESSUS POLYETHYLENE
V¥V INOX FERRITIQUE

PROF. 600 PROF. 700

L- REF. CENTRAL € REF. ADOSSE € L- REF. CENTRAL € REF. ADOSSE €
1000 P-F-TVA6.10FL 1246 P-F-TVA6.10AFL 1407 1000 P-F-TVA.10FL 1375 P-F-TVA.10AFL 1529
1200 P-F-TVA6.12FL 1411 P-F-TVA6.12AFL 1577 1200 P-F-TVA.12FL 1549 P-F-TVA.12AFL 1715
1400 P-F-TVAB.14FL 1577 P-F-TVA6.14AFL 1743 1400 P-F-TVA.14FL 1731 P-F-TVA.14AFL 1901
1500 P-F-TVA6.15FL 1 666 P-F-TVA6.15AFL 1844 1500 P-F-TVA.15FL 1832 P-F-TVA.15AFL 1994
1600 P-F-TVA6.16FL 1731 P-F-TVA6.16AFL 1921 1600 P-F-TVA.16FL 1909 P-F-TVA.16AFL 2075
1800 P-F-TVA6.18FL 1897 P-F-TVA6.18AFL 2103 1800 P-F-TVA.18FL 2 099 P-F-TVA.18AFL 2 269
2000 P-F-TVA6.20FL 2 063 P-F-TVA6.20AFL 2265 2000 P-F-TVA.20FL 2273 P-F-TVA.20AFL 2 455
V INOX AISI 304

PROF. 600 PROF. 700

L- REF. CENTRAL € REF. ADOSSE € L- REF. CENTRAL € REF. ADOSSE €
1000 P-TVA6.10FL 1395 P-TVA6.10AFL 1569 1000 P-TVA.10FL 1553 P-TVA.10AFL 1707
1200 P-TVA6.12FL 1589 P-TVA6.12AFL 1763 1200 P-TVA.12FL 1743 P-TVA.12AFL 1917
1400 P-TVA6.14FL 1779 P-TVA6.14AFL 1953 1400 P-TVA.14FL 1953 P-TVA.14AFL 2127
1500 P-TVA6.15FL 1872 P-TVA6.15AFL 2 067 1500 P-TVA.15FL 2063 P-TVA.15AFL 2236
1600 P-TVA6.16FL 1953 P-TVA6.16AFL 2 156 1600 P-TVA.16FL 2151 P-TVA.16AFL 2325
1800 P-TVA6.18FL 2143 P-TVA6.18AFL 2 366 1800 P-TVA.18FL 2 366 P-TVA.18AFL 2 552
2000 P-TVA6.20FL 2333 P-TVA6.20AFL 2 552 2000 P-TVA.20FL 2 568 P-TVA.20AFL 2762

V¥ MEUBLES BAS PORTES BATTANTES

OPTION SERRURE P. 72

* Portes battantes doublées, sans clé

« 1 étagere réglable

» Dosseret 100x20 mm doublé (décalage arriere de 100 mm)
» Prof. 700, H-850 mm

V¥V INOX FERRITIQUE

CENTRAL ADOSSE
L- TYPE REF. € REF. €
600 1 porte doublée F-BAT1/6 847 F-BAT1/6A 900
800 2 portes doublées F-BAT2/8 1000 F-BAT2/8A 1047
1000 2 portes doublées F-BAT2/10 1104 F-BAT2/10A 1171
1200 2 portes doublées F-BAT2/12 1200 F-BAT2/12A 1276
1400 2 portes doublées F-BAT2/14 1295 F-BAT2/14A 1395
V INOX AISI 304

CENTRAL ADOSSE
L- TYPE REF. € REF. €
600 1 porte doublée BAT1/6 1114 BAT1/6A 1171
800 2 portes doublées BAT2/8 1325 BAT2/8A 1382
1000 2 portes doublées BAT2/10 1493 BAT2/10A 1570 RN
1200 2 portes doublées BAT2/12 1632 BAT2/12A 1728
1400 2 portes doublées BAT2/14 1781 BAT2/14A 1910
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V¥ MEUBLES BAS CENTRAUX TRAVERSANTS PORTES COULISSANTES

 Dessus central doublé mélaminé ép. 18 mm 7
* Portes coulissantes non doublées, sans clé
« 1 étageére réglable renforcée

« Vérins de réglage inox

e H-850mm

OPTION SERRURE P. 72

V INOX FERRITIQUE

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

PROF. 700 PROF. 800
L- REF. € L- REF. €
1200 F-2TVA.12FL 1189 1200 F-2TVA8.12FL 1480
1400 F-2TVA.14FL 1289 1400 F-2TVA8.14FL 1602
1600 F-2TVA.16FL 1407 1600 F-2TVA8.16FL 1716
1800 F-2TVA.18FL 1529 1800 F-2TVA8.18FL 1847
\ 2000 F-2TVA.20FL 1652 2000 F-2TVA8.20FL 1979
V INOX AISI 304
PROF. 700 PROF. 800
L- REF. € L- REF. €
1200 2TVA.12FL 1693 1200 2TVA8.12FL 1924
1400 2TVA.14FL 1852 1400 2TVA8.14FL 2101
1600 2TVA.16FL 2033 1600 2TVA8.16FL 2269
1800 2TVA.18FL 2197 1800 2TVA8.18FL 2451
2000 2TVA.20FL 2383 2000 2TVA8.20FL 2632

V¥ MEUBLES BAS CENTRAUX OUVERTS

* Dessus central doublé mélaminé ép. 18 mm

» Sans portes coulissantes

» Sans étagere

» Dosseret 100x20 mm doublé avec décalage arriere
de 100mm

« Vérins de réglage inox

* H-850mm

V¥V INOX FERRITIQUE

PROF. 600 PROF. 700

CENTRAL ADOSSE CENTRAL ADOSSE
L- REF. € REF. € L- REF. € REF. €
1000 F-TCS6.10FL 690 F-TCS6.10AFL 758 1000 F-TCS.10FL 699 F-TCS.10AFL 762
1200 F-TCS6.12FL 749 F-TCS6.12AFL 821 1200 F-TCS.12FL 758 F-TCS.12AFL 826
1400 F-TCS6.14FL 808 F-TCS6.14AFL 903 1400 F-TCS.14FL 817 F-TCS.14AFL 908
1500 F-TCS6.15FL 840 F-TCS6.15AFL 935 1500 F-TCS.15FL 853 F-TCS.15AFL 944
1600 F-TCS6.16FL 871 F-TCS6.16AFL 962 1600 F-TCS.16FL 885 F-TCS.16AFL 976
1800 F-TCS6.18FL 926 F-TCS6.18AFL 1030 1800 F-TCS.18FL 939 F-TCS.18AFL 1044
2000 F-TCS6.20FL 971 F-TCS6.20AFL 1085 2000 F-TCS.20FL 989 F-TCS.20AFL 1098

V INOX AISI 304

PROF. 600 PROF. 700
CENTRAL ADOSSE CENTRAL ADOSSE
L- REF. € REF. € L- REF. € REF. €
1000 TCS6.10FL 935 TCS6.10AFL 1012 1000 TCS.10FL 953 TCS.10AFL 1030
1200 TCS6.12FL 1035 TCS6.12AFL 1112 1200 TCS.12FL 1048 TCS.12AFL 1121
1400 TCS6.14FL 1107 TCS6.14AFL 1216 1400 TCS.14FL 1139 TCS.14AFL 1244
1500 TCS6.15FL 1153 TCS6.15AFL 1257 1500 TCS.15FL 1189 TCS.15AFL 1293
feroR 1600 TCS6.16FL 1194 TCS6.16AFL 1298 1600 TCS.16FL 1239 TCS.16AFL 1339
SOMMAIRE 1800 TCS6.18FL 1271 TCS6.18AFL 1393 1800 TCS.18FL 1307 TCS.18AFL 1434
2000 TCS6.20FL 1330 TCS6.20AFL 1470 2000 TCS.20FL 1380 TCS.20AFL 1529
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¥ MEUBLES ETUVES

-

» Construction inox AlISI 304

» Dessus isolé doublé

 Portes coulissantes doublées

e Puissance 2000 W, 230 V mono

» Chauffage ventilé

* Thermostat : 0 a 90°C

* Interrupteur marche/arrét

« 1 étagere réglable perforée renforcée

» Modeéles adossés : dosseret doublé 100x20
avec décalage arriere de 100mm

« Option : double ventilation pour meubles
avec L> 2000 mm : nous consulter

V¥ INOX AISI 304

PROF. 700 CENTRAL ADOSSE CENTRAL TRAVERSANT

L- REF. € REF. € REF. €
1200 TVT12F 2160 TVT12AF 2251 TVT2.12 2438
1400 TVT14F 2326 TVT14AF 2397 TVT2.14 2654
1600 TVT16F 2 409 TVT16AF 2492 TVT2.16 2883
1800 TVT18F 2521 TVT18AF 2 650 TVT2.18 2 966
2000 TVT20F 2658 TVT20AF 2742 TVT2.20 3228
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V¥ OPTIONS POUR MEUBLES BAS ET ETUVES

¥V PLUS-VALUE POUR ROULETTES MONTEES SUR LE MEUBLE

DESIGNATION REF. €
Plus-value roulettes g 125mm chape zinguée (2 avec freins, 2 sans frein) F-KIT/4-125 184
Plus-value Roulettes g 125 mm chape inox (2 avec freins, 2 sans frein) KIT/4-125 358

¥V ROULETTES COMMANDEES SANS LE MEUBLE

DESIGNATION REF. €
Roulettes g 125 mm chape zinguée (2 avec freins, 2 sans frein) F-KIT-125 313
Roulettes 125 mm chape inox (2 avec freins, 2 sans frein) KIT-125 381

V PEINTURE DES MEUBLES BAS

 Spécifier le code RAL correspondant a la couleur choisie

DESIGNATION REF. €

Peinture joue M-RAL-J 357
Peinture portes coulissantes (le ML) M-RAL-PC 357
Peinture porte battante (la porte) M-RAL-PB 323

V¥V PLINTHES INOX

DESIGNATION REF. €
1 ml de plinthe inox M-ML-PLINTHE 323

RETOUR
SOMMAIRE
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V¥ ARMOIRES DE RANGEMENT INOX, PORTES COULISSANTES

« Construction inox ferritique ou inox AlSI 304

* Portes coulissantes non doublées sans clé

« 3 étageres réglables renforcées
a partir de L-1100mm + plancher

« Vérins de réglage inox

« Toit plat H-2000 mm ou toit penté
H-2140mm

Possihilité en version portes
doublées :
NOUS CONSULTER

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

V¥V INOX FERRITIQUE

PROF. 600 - TOIT PLAT PROF. 700 - TOIT PLAT

L- REF. € L- REF. €
1000 F-AR6.10F 1433 1000 F-AR.10F 1524
1200 F-AR6.12F 1572 1200 F-AR.12F 1706
1400 F-AR6.14F 1706 1400 F-AR.14F 1859
1600 F-AR6.16F 1839 1600 F-AR.16F 2017
1800 F-AR6.18F 1993 1800 F-AR.18F 2161
2000 F-AR6.20F 2113 2000 F-AR.20F 2324
PROF. 600 - TOIT PENTE PROF. 700 - TOIT PENTE

L- REF. € L- REF. €
1000 F-TP-AR6.10F 1615 1000 F-TP-AR.10F 1735
1200 F-TP-AR6.12F 1773 1200 F-TP-AR.12F 1936
1400 F-TP-AR6.14F 1917 1400 F-TP-AR.14F 2113
1600 F-TP-AR6.16F 2075 1600 F-TP-AR.16F 2295
1800 F-TP-AR6.18F 2 262 1800 F-TP-AR.18F 2463
2000 F-TP-AR6.20F 2 405 2000 F-TP-AR.20F 2 650

V¥ INOX AISI 304

PROF. 600 - TOIT PLAT PROF. 700 - TOIT PLAT
L- REF. € L- REF. €
1000 ARG6.10F 2185 1000 AR.10F 2334
1200 ARG6.12F 2420 1200 AR.12F 2650
1400 ARG6.14F 2 650 1400 AR.14F 2923
1600 ARG.16F 2894 1600 AR.16F 3206
1800 ARG6.18F 3163 1800 AR.18F 3460
2000 ARG6.20F 3378 2000 AR.20F 3733
PROF. 600 - TOIT PENTE PROF. 700 - TOIT PENTE
L- REF. € L- REF. €
1000 TP-AR6.10F 2358 1000 TP-AR.10F 2559
1200 TP-AR6.12F 2626 1200 TP-AR.12F 2899
1400 TP-ARG6.14F 2870 1400 TP-AR.14F 3196
1600 TP-ARG6.16F 3139 1600 TP-AR.16F 3503
SSEA'RAOAUIEE 1800 TP-ARG6.18F 3436 1800 TP-AR.18F 3785
2000 TP-AR6.20F 3685 2000 TP-AR.20F 4092

70

Toutes les dimensions sont en mm




y
N

V¥ ARMOIRES DE RANGEMENT INOX, PORTES BATTANTES

-

« Construction inox ferritique ou inox AISI 304

* Portes battantes doublées

« 3 étageres réglables renforcées
a partir de L-1100mm + plancher

« VVérins de réglage inox

« Toit plat H-2000 mm ou toit penté
H-2140mm

» Fermeture a clé

» Portes battantes doublées
en standard
« 3 étageres réglables
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V¥V INOX FERRITIQUE

PROF. 600 - TOIT PLAT PROF. 700 - TOIT PLAT
L- TYPE REF. € L- TYPE REF. €

500 1 Porte F-AB6.5F 1203 500 1 Porte F-AB.5F 1303
1000 2 Portes F-AB6.10F 1735 1000 2 Portes F-AB.10F 1850
1200 2 Portes F-AB6.12F 1893 1200 2 Portes F-AB.12F 1993
PROF. 600 - TOIT PENTE PROF. 700 - TOIT PENTE

L- TYPE REF. € L- TYPE REF. €

500 1 Porte F-TP-AB6.5F 1346 500 1 Porte F-TP-AB.5F 1471
1000 2 Portes F-TP-AB6.10F 1917 1000 2 Portes F-TP-AB.10F 2070
1200 2 Portes F-TP-AB6.12F 2 099 1200 2 Portes F-TP-AB.12F 2223

V INOX AISI 304

PROF. 600 - TOIT PLAT PROF. 700 - TOIT PLAT
L- TYPE REF. € L- TYPE REF. €

500 1 Porte AB6.5F 1787 500 1 Porte AB.5F 1931
1000 2 Portes AB6.10F 2635 1000 2 Portes AB.10F 2753
1200 2 Portes AB6.12F 2913 1200 2 Portes AB.12F 3014
PROF. 600 - TOIT PENTE PROF. 700 - TOIT PENTE

L- TYPE REF. € L- TYPE REF. €

500 1 Porte TP-AB6.5F 1969 500 1 Porte TP-AB.5F 2123
1000 2 Portes TP-AB6.10F 2 865 1000 2 Portes TP-AB.10F 3028
1200 2 Portes TP-AB6.12F 3167 1200 2 Portes TP-AB.12F 3292

RETOUR
SOMMAIRE
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EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

RETOUR
SOMMAIRE
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V¥ ARMOIRES D'ENTRETIEN INOX

e Construction inox ferritique ou inox AISI 304

« Porte(s) battante(s)

* Toit plat H-2000 mm ou toit penté H-2140 mm

« 1 c6té rangement balai

1 c6té avec 3 étageres réglables + 1 fixe

» Fermeture a clé
e Profondeur : 400mm

V¥ INOX FERRITIQUE

2140

2000

Etagéres réglables
en hauteur

L- TYPE REF. TOIT PLAT € REF. TOIT PENTE €
600 1 Porte doublée F-APSFD4/6T 897 F-TP-APSF4/6T 969
800 2 Portes doublées F-APSFD4/8T 1345 F-TP-APSF4/8T 1438
1000 2 Portes doublées F-APSFD4/10T 1557 F-TP-APSF4/10T 1625
600 1 Porte non-doublée F-APSFDA4/6 821 F-TP-APSF4/6 846
800 2 Portes non-doublées F-APSFD4/8 1223 F-TP-APSF4/8 1290
1000 2 Portes non-doublées F-APSFD4/10 1 405 F-TP-APSF4/10 1502
V INOX AISI 304
DIM. TYPE REF. TOIT PLAT € REF. TOIT PENTE €
600 1 Porte doublée APSFD4/6T 1143 TP-APSF4/6T 1261
800 2 Portes doublées APSFD4/8T 1642 TP-APSF4/8T 1773
1000 2 Portes doublées APSFD4/10T 1878 TP-APSF4/10T 1993
600 1 Porte non-doublée APSFD4/6 1070 TP-APSF4/6 1180
800 2 Portes non-doublées APSFD4/8 1523 TP-APSF4/8 1646
1000 2 Portes non-doublées APSFD4/10 1743 TP-APSF4/10 1849
V¥ OPTIONS COMMUNES A TOUS LES MEUBLES ET ARMOIRES INOX
DESIGNATION REF FERRITIQUE REF INOX AISI 304 €
Fermeture a clé pour portes coulissantes SERR-C - 206
Fermeture a clé pour portes battantes SERR-B - 147
1ML d'étagere pleine intermédiaire F-ET-INT ET-INT 271
Plus-value pour 4 roues g 125 mm chape zinguée dont 2 roues freinées F-KIT/4-125 - 184
Plus-value pour 4 roues g 125mm chape inox dont 2 roues freinées - KIT/4-125 358
1 O
SERR-B ET-INT F-KIT/4-125

Toutes les dimensions sont en mm
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Casiers a batterie

V CASIERS A BATTERIE INOX DEMONTABLES ETAGERES PLEINES

-

 Construction inox AlSI 304

« Structure en tube de 40x40 mm sur vérins

* Plateau plein renforcé a partir de 1500 mm

» Capacité de chargement : 250 kg/m?
pour une charge correctement répartie

« Casiers a batterie livrés démontés

» Option : roulettes 125 mm, chape zinguée :
nous consulter

 Pas de réglage 140mm
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¢ H-2000mm

DIM. 3 ETAGERES 4 ETAGERES 5 ETAGERES
REF. € REF. € REF. €

800x400 SCG8040-3E 594  SCG8040-4E 672  SCGB8040-5E 757
800x500 SCG8050-3E 641  SCGB8050-4E 722  SCG8050-5E 820
800x600 SCG8058-3E 680  SCGB8058-4E 767  SCGB8058-5E 877
900x400 SCG9040-3E 621  SCG9040-4E 702  SCG9040-5E 795
900x500 SCGY9050-3E 680  SCG9050-4E 763  SCG9050-5E 871
900x600 SCG9058-3E 708  SCG9058-4E 814  SCG9058-5E 925
1000x400 SCG10040-3E 644  SCG10040-4E 732  SCG10040-5E 833
1000x500 SCG10050-3E 749  SCG10050-4E 798  SCG10050-5E 915
1000x600 SCG10058-3E 796  SCG10058-4E 846  SCG10058-5E 982
1200x400 SCG12040-3E 745  SCG12040-4E 799  SCG12040-5E 917
1200x500 SCG12050-3E 804  SCG12050-4E 868  SCG12050-5E 1003
1200x600 SCG12058-3E 851  SCG12058-4E 924  SCG12058-5E 1120
1400x400 SCG14040-3E 889  SCG14040-4E 971  SCG14040-5E 1078
1400x500 SCG14050-3E 965  SCG14050-4E 1070 SCG14050-5E 1165
1400x600 SCG14058-3E 1033 SCG14058-4E 1155 SCG14058-5E 1300
1500x400 SCG15040R-3E 1016 SCG15040R-4E 1130 SCG15040R-5E 1270
1500x500 SCG15050R-3E 1018 SCG15050R-4E 1236 SCG15050R-5E 1358
1500x600 SCG15058R-3E 1256 SCG15058R-4E 1320 SCG15058R-5E 1455
1700x400 SCG17040R-3E 1087 SCG17040R-4E 1219 SCG17040R-5E 1338
1700x500 SCG17050R-3E 1279 SCG17050R-4E 1339 SCG17050R-5E 1477
1700x600 SCG17058R-3E 1361 SCG17058R-4E 1439 SCG17058R-5E 1593
1900x400 SCG19040R-3E 1300 SCG19040R-4E 1375 SCGI19040R-5E 1519
1900x500 SCG19050R-3E 1376 SCG19050R-4E 1448 SCGI19050R-5E 1603
1900x600 SCG19058R-3E | 1458 SCG19058R-4E 1552 SCG19058R-5E 1724
V CASIER A BATTERIE INOX SOUDE ETAGERES PLEINES m

« Construction inox AlSI 304,

« Structure en tube de 25x25mm

* 4 niveaux de chargement fixes

« Plateaux pleins soudés

« 4 roulettes @125 mm chape zinguée dont 2 a freins
e Livré soudé

¢ H-1800 mm
DIM. 4 I’ETAGERES
REF. €
1000x600x1800 54254 1188

RETOUR
SOMMAIRE
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Hottes murales

V HOTTES MURALES BIZEAUTEES

» Forme bizeautée pour capter les fumées constantes « Extraction sur le dessus au centre de la hotte

« Construction inox ferritique * Filtres choc inox lavables au lave-vaisselle (labyrinthe)
 Faces non visibles en acier galvanisé » Eclairage par néons haute température (IP65)

« Variateur d'intensité électronique 18 positions e Dim.: Avant: H-150 mm, Arriere: H-600 mm
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VY HOTTES PROFONDEUR 900 MM

* Modele conseillé pour matériel de cuisson gamme 650 et 700 mm

DIM. FILTRES ECLAIRAGE  PUISSANCE TURBINE GAINE DEBIT REF. €

1000x900x600 2 8w 147w / 220V MONO 240x220 1000 M¥/H A 115 PA FX-G2090100 1768
1500x900x600 2 18w 147W / 220V MONO 240x220 1500 M3/H A 115 PA FX-G2090150 1917
2000*x900x600 4 18w 420W / 220V MONO 240x270 2400 M3/H A 115 PA FX-G2090200 2326
2500*x900x600 4 36W 420W / 220V MONO 240x270 3000 M3/H A 115 PA FX-G2090250 2514
3000*x900x600 6 36W 420W / 220V MONO 305x270 3600M3/H A 115 PA FX-G2090300 2766

V¥ HOTTES PROFONDEUR 1100 MM

* Modéle conseillé pour matériel de cuisson gamme 900 mm

DIM. FILTRES ECLAIRAGE PUISSANCE TURBINE GAINE DEBIT REF. €

1000x1100x600 2 18W 147w / 220V MONO 240x220 1200M3/H A 115 PA FX-G2110100 1791

1500x1100x600 2 18w 147w / 220V MONO 240x220 1700M3/H A 115 PA FX-G2110150 2180

2000*x1100x600 4 18W 420W / 220V MONO 240x270 2600 M3/H A 115 PA FX-G2110200 2 349

2500*x1100x600 4 36W 420W / 220V MONO 240x270 3200 M3/H A 115 PA FX-G2110250 2 601

3000*x1100x600 6 36W 420W / 220V MONO 305x270 3800 M3/H A 115 PA FX-G2110300 2809
RETOUR *Au-dela de la L- 2000 mm, prévoir un co(t d'affretement en sus

SOMMAIRE
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V¥ HOTTES MURALES RECTANGULAIRES

-

» Forme rectangulaire pour capter les fumées instantanées ¢ Extraction sur le dessus au centre de la hotte

* Construction inox ferritique « Filtres choc inox lavables au lave-vaisselle (labyrinthe)
 Faces non visibles en acier galvanisé « Eclairage par néons haute température (IP65)
« Variateur d'intensité électronique 18 positions e Dim. : H- 600 mm
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V¥ HOTTES PROFONDEUR 900 MM

* Modéle conseillé pour matériel de cuisson gamme 650 et 700 mm

DIM. FILTRES ECLAIRAGE PUISSANCE TURBINE GAINE DEBIT REF. €

1000x900x600 2 18w 147w / 220V MONO 240x220 1000 M¥H A 115 PA FX-G3090100 1882
1500x900x600 2 8w 147w / 220V MONO 240x220 1500 M¥/H A 115 PA FX-G3090150 2000
2000*x900x600 4 18w 420w / 220V MONO 240x270 2400 M3H A 115 PA FX-G3090200 2 440
2500*x900x600 4 36W 420W / 220V MONO 240x270 3000 M3H A 115 PA FX-G3090250 2 660
3000*x900x600 6 36W 420W / 220V MONO 305x270 3600 M3¥H A 115 PA FX-G3090300 2923

VY HOTTES PROFONDEUR 1100 MM

* Modeéle conseillé pour matériel de cuisson gamme 900 mm

DIM. FILTRES ECLAIRAGE PUISSANCE TURBINE GAINE DEBIT REF. €

1000x1100x600 2 18w 147w / 220V MONO 240x220 1200M3¥/H A 115 PA FX-G3110100 1941

1500x1100x600 2 18W 147W / 220V MONO 240x220 1700 M3/H A 115 PA FX-G3110150 2 153

2000*x1100x600 4 18W 420W / 220V MONO 240x270 2600 M¥/H A 115 PA FX-G3110200 2 550

2500*x1100x600 4 36W 420W / 220V MONO 240x270 3200M3H A 115 PA FX-G3110250 2821

3000*x1100x600 6 36W 420W / 220V MONO 305x270 3800 M¥H A 115 PA FX-G3110300 3100

*Au-dela de la L- 2000 mm, prévoir un co(t d'affretement en sus RETOUR

SOMMAIRE
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Armoires vestiaires et accessoires

DESCRIPTIF TECHNIQUE COMMUN A TOUS LES VESTIAIRES

« Construction acier monobloc soudée, peinture cuite au  Charnieres internes spéciales anti-effraction
four a 180°C  Ouies d'aération hautes sur chacune des portes
« Pieds soudés, porte étiquette sur chaque porte » Omega de renfort des portes a l'intérieur

» Portes battantes

V¥ ARMOIRES VESTIAIRES MULTICASES (2 CASES PAR COLONNE)

» Dimensions intérieures des cases : 209 x 765 x 465mm Dim. case
 Crochet porte-vétements dans chaque case L-209xH-765
» Fermeture par serrure a clé (avec jeu de 2 clés)

 Corps et pieds : couleur gris RAL 7035

NB. COLONNES DIM. REF. €

1 300x500x1800 1C-2CA 370
2 600x500x1800 2C-4CA 605
3 900x500x1800 3C-6CA 845
4 1200x500x1800 4C-8CA 755

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

2C-4CA

V¥ ARMOIRES VESTIAIRES MULTICASES (4 CASES PAR COLONNE)

» Dimensions intérieures des cases : 270x370x465mm
» Fermeture par serrure a clé (avec jeu de 2 clés)
 Corps et pieds : couleur gris RAL 7035

Dim. case
NB. COLONNES DIM. REF. € L-210xt-370
1 350x500x1800 1C-4CA 515
2 700x500x1800 2C-8CA 855
3 1050x500x1800 3C-12CA 1215
4 1200x500x1800 4C-16CA 1466

2C-8CA

V¥ ARMOIRES VESTIAIRES GAIN DE PLACE (TYPE L)

« 1 Tablette a l'intérieur de chaque case

« Cloison de séparation

« Tringle porte-cintres

» Fermeture par serrure a clé (avec jeu de 2 clés)

 Corps et pieds : couleur gris RAL 7035

NB. COLONNES DIM. REF. €

1 400x500x1950 1C-2CAZ 615

2 800x500x1950 2C-4CAZ 855

3 1200x500x1950 3C-6CAZ 1245 )
Casier
L-135

RETOUR
SOMMAIRE

Casier
L-309
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V¥ ARMOIRES VESTIAIRES INDUSTRIE PROPRE

-

« Tablette supérieure avec tringle porte-cintres

» Fermeture par moraillon métallique cadenassable
(Cadenas non fourni, voir OPTIONS)

 Corps et pieds : couleur gris RAL 7035

NB. COLONNES DIM. REF. €

1 300x500x1800 1C-IP 285
2 600x500x1800 2C-IP 450
3 900x500x1800 3C-IP 640
4 1200x500x1800 4C-IP 699
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V¥ ARMOIRES VESTIAIRES INDUSTRIE SALISSANTE

« Tablette supérieure avec tringle porte-cintres

« Cloison de séparation linge propre / linge sale

* Porte-parapluie et godet en plastique anti-gouttes

» Fermeture par moraillon métallique cadenassable
(Cadenas non fourni, voir OPTIONS)

 Corps et pieds : couleur gris RAL 7035

NB. COLONNES DIM. REF. €

1 400x500x1800 1C-IS 295
2 800x500x1800 2C-IS 465
3 1200x500x1800 3C-IS 695

1C-Is

V¥ ARMOIRE A LINGE SALE

* Armoire a linge sale sur pieds, avec trappe en partie haute
* Sac de récupération du linge fourni

» Fermeture par serrure a clé (avec jeu de 2 clés)

 Corps et pieds : couleur gris RAL 7035

NB. COLONNES DIM. REF. €
1 400x500x1950 1C-LS 695

RETOUR
SOMMAIRE
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Vv ARMOIRES A BALAIS

* Armoires a balais sans pieds avec 3 étageres intermédiaires

fixes a droite
» Fermeture par serrure a clé (avec jeu de 2 clés)
 Corps : couleur gris RAL 7035

NB. PORTES DIM. REF. €
1 600x400x1800 AB-1P 450
2 1000x400x1800 AB-2P 650

¥V OPTION SOCLE PLASTIQUE

NB. PORTES DIM. REF. €
1 600x400x150 PIED-AB-1P 140
2 1000x400x150 PIED-AB-2P 146

EQUIPEMENT INOX ET MOBILIER

”y

V¥ ARMOIRES DE RANGEMENT

* Armoire de rangement sans pieds, 2 portes battantes
* 4 étageéres intermédiaires réglables

» Fermeture par serrure a clé (avec jeu de 2 clés)
 Corps : couleur gris RAL 7035
« Option socle non disponible

NB. PORTES DIM. REF. €
2 800x450x2000 AR-2P-PM 545
2 1000x450x2000 AR-2P-GM 665

v ARMOIRE A CONSIGNE

* Armoires a consigne sur pieds, 4 colonnes

« 5 cases par colonne 220x290x465 mm

» Systeme de fermeture : serrure avec monnayeur
» Couleur corps portes et pieds : gris RAL 7035

NB. COLONNES DIM. REF. €

4 1200x500x1800 4C-20CA 5815
Dim. casier
H-290 L-220

RETOUR
SOMMAIRE
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V¥ ARMOIRES VESTIAIRES INDUSTRIE PROPRE SUR BANC

-

* Tablette supérieure avec tringle porte-cintres

» Fermeture par moraillon métallique cadenassable

» Banc avec structure portante en acier tubulaire 30x30x1.5 mm
livré monté H-450 x P-800 mm

* Dessus du banc en lattes de bois 100x20 mm, bords arrondis,
verni naturel

* Corps et banc: couleur gris RAL 7035

NB. PORTES DIM. REF. €

1 300x800x2100 116/01 396
2 600x800x2100 116/02 585
3 900x800x2100 116/03 744
4 1200x800x2100 116/04 918

V¥ ARMOIRES VESTIAIRES INDUSTRIE SALISSANTE SUR BANC

* Tablette supérieure avec tringle porte-cintres

« Cloison de séparation linge propre / linge sale

 Porte parapluie et verre en plastique anti-gouttes

» Fermeture par moraillon métallique cadenassable

» Banc avec structure portante en acier tubulaire 30x30x1.5mm
livré monté H-450 x P-800 mm

» Dessus du banc en lattes de bois 100x20 mm, bords arrondis,
verni naturel

 Corps et banc: couleur gris RAL 7035
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NB. PORTES DIM. REF. €

1 400x800x2100 717/01P 453
2 800x800x2100 717/02P 692
3 1200x800x2100 717/03P 933

¥ OPTIONS COMMUNES A TOUTE LA GAMME DE VESTIAIRES

¥ COIFFES ¥ CADENAS A CLE

* Fourni avec un jeu de 3 clés

g6em

DIM. REF. €

300x500x300 COIFFE-30/50 65

400x500%x300 COIFFE-40/50 68

600x500x300 COIFFE-60/50 78

800x500x300 COIFFE-80/50 83

900x500x300 COIFFE-90/50 85 DIM. REF. €
1200x500x300 COIFFE-120/50 90 40x13,5x56 4645 17,50

V LISTE DES COULEURS DISPONIBLES

V TABLE DE BUFFET PLIANTE

- Repliable pour faciliter le transport et le rangement, plateau en polyéthyléne

DIM. REF. €

1820x740x740 810910 153 JERINEL
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» Coque en PVC thermoformé, conception HACCP
* VVenturi robuste, simple, efficace avec peu de maintenance

* VVanne antipollution filtrante

« Pistolet avec protection anti-choc élevée,

résistant 80°C - 25 bars

» Tuyau de lavage de qualité alimentaire,

résistant 70°C - 20 bars

« Centrale livrée avec un kit de raccordement complet,

un support bidon 5 litres et un pistolet anti-choc

DESIGNATION REF. €
Centrale avec tuyau 15 m CN1P-15 664
Centrale avec tuyau 20 m CN1P-20 676
PIST-LW
DESIGNATION REF. €
Poste de nettoyage avec tuyau 15m PN1P-15 624
Poste de nettoyage avec tuyau 20m PN1P-20 649
PIST-LW
DESIGNATION REF. €
Support bidon inox 5L supplémentaire 0114 39,20
Pistolet supplémentaire avec raccord et embout rapide PIST-LW 119
O Tuyau de lavage alimentaire bleu L-15m LB97.0116 171
Tuyau de lavage alimentaire bleu L-20m LB97.0117 230

Toutes les dimensions sont en mm



» Branchement sur le réseau d’eau, ni air comprimé, ni électricité

« Kit de dosage 1 ou 2 produits (au choix) avec ligne d’aspiration compléte
et support bidon 5 litres (ou 10 litres pour kit 2 produits)

» Enrouleur automatique inox, peut étre installé sur un plan horizontal
ou vertical

* Pistolet avec protection anti-choc éleveée, résistant 80°C - 25 bars

» Tuyau de lavage de qualité alimentaire, résistant 70°C - 20 bars

* Option : support pivotant en inox

DESIGNATION REF. €

Kit dosage 1 produit (tuyau 15m) + enrouleur automatique inox E15K1.B5 1690
Kit dosage 1 Produit (tuyau 20m) + enrouleur automatique inox E20K1.B5 2 458
Kit dosage 2 Produits (tuyau 15m) + enrouleur automatique inox E15K2.B5 1826
Kit dosage 2 Produits (tuyau 20m) + enrouleur automatique inox E20K2.B5 2530
Support bidon supplémentaire inox 5L 0114 39,20
Support pivotant enrouleur 20m SUP.20 273

» Enrouleur automatique inox

« Livré avec tuyau de lavage bleu, qualité agroalimentaire de 10 ou 15m
en 1/2" sans pistolet anti-chocs

* Débit maximal & 4 bars : 13L/min

* Pression maximum : 5 bars

 Options : pistolet anti-choc basse-pression, jet variable a coupleur rapide
et support pivotant

DESIGNATION DIM. REF. €
Enrouleur inox (tuyau 10 m) 484x390x110 SR01 1121
Enrouleur inox (tuyau 15m) 484x390x110 SR02 1177
Pistolet optionnel avec raccord et embout rapide PIST-LW 119
Support pivotant inox optionnel SUP.EP 157

» Enrouleur automatique a rappel ressort et cliquet d’arrét

» Tambour en ABS Iéger et résistant aux chocs, structure de fixation en inox

* Livré avec tuyau de lavage pour eau 10m, 15m, 20m en 1/2” (flexible bleu
qualité agroalimentaire, non tachant et résistant aux graisses)

 Avec tuyau de liaison (alimentation en eau) de 2m

 Raccord tournant en laiton, guide tuyau avec butée caoutchouc
pour flexible

» Montage mural, sol ou plafond

* Pression maximum : < 10 bars

 Options : embase orientable (rotation 40° a d. et a g.), pistolet anti-chocs
basse-pression et support pivotant

DESIGNATION DIM. REF. €
Enrouleur ABS (tuyau 10 m) 300x150x395 EVO-010 985
Enrouleur ABS (tuyau 15m) 300x150x395 EVO-015 1027
Enrouleur ABS (tuyau 20 m) 300x150x395 EVO-020 1068
Pistolet optionnel avec raccord et embout rapide PIST-LW 119
Support pivotant inox optionnel SUP.EP 157

Toutes les dimensions sont en mm



» Fonctionnement par tubes néons
« Livré avec une chaine inox et 2 crochets en "S"
* Alimentation : 230V mono

DESIGNATION DIM. REF. €
Exterminateur 2x15W 505x100x310 GC1-2X15W 107
Exterminateur 2x20W  660x100x365 GC1-2X20W 121
Tube actinique 15W pour GC1-2X15W T8-W15 17
Tube actinigue 20W pour GC1-2X20W T8-W20 19,10

» Fonctionnement par tubes néons, émission a 360°

« Livré avec une chaine inox et kit de montage

« Entretien simple et rapide : réceptacle amovible,
la grille se maintient ouverte

 Alimentation: 230V Mono

DESIGNATION DIM. REF. €

Exterminateur 2x15W

(protection 50m?) 330x110x260 CAPT30I 220

Exterminateur 2x15W

(protection 80m?) 480x110x260 CAPT300I 256

Exterminateur 2x18 W

(protection 120m?) 635x110x260 CAPT400I 299 CAPT300I
Tube actinique pour réf CAPT30I TCLEO15W 14,20

Tube actinique pour réf CAPT300I T15W 10,30

Tube actinique pour réf CAPT400I T18W 12,10

CAPT30I

* Fixation murale entre 1.80 et 2.20 meétres du sol

« Carter inox au design moderne et discret

» Fonctionnement par tubes actiniques 2x15W,
alimentation 230V mono

* 1 plaque de glu noire incluse

 Surface d’application: 80 m?

* Personnalisable (logo de votre enseigne pour

commande de 12 piéces mini.)

DESIGNATION DIM. REF. €
Désinsectiseur mural design
(lampe-+glu) 495x280x65 MG30I 215
Tube actinique - T15W 10,30
Jeu de 6 plaques de glu 245x426 PL245X426CN1Q 30,20
O VOTRE LOGO EN DECOUPE LASER !

Toutes les dimensions sont en mm



» Fonctionnement par lampes a économie d'énergie
a haute attractivité type E14 (durée de vie de 15000

heures)

e Livrés avec une chaine inox et 2 crochets «S»
« 3 installations: posé, suspendu ou mural (pour
I'accroche murale: a 2 métres du sol)

« Emissions a 360°
» Alimentation : 230V mono

DESIGNATION DIM. REF. €
Protection exterminateur

1x20W (50 m2) 265x125x260 FX20I 142
Protection exterminateur 330x125x260 EX401 156

2x20W (120m?)

Lampe de rechange 20W _
(E14)

L20WE14A 46

» Fonctionnement par lampes a économie d'énergie
a haute attractivité type E14 (durée de vie de 15000

heures) et une plague de glu
« Livrés avec une chaine inox et 2 crochets «S»
« 3 installations: posé, suspendu ou mural (pour
I'accroche murale : a 2 métres du sol)

« Emissions a 360°
 Alimentation: 230V Mono

FX40GIN

DESIGNATION DIM. REF. €

Exterminateur 2x20 W (protection 50 m2) 260x130x270 FX40GIN 165

Exterminateur 4x20 W (protection 120 m2) 330x130x270 FX80GIN 216 FX80GIN
Lampe de rechange 20W (E14) - L20WE14A 46

6 plagues adhésives noires encollées 2 faces pour FX40GIN PL195X240CN2Q 32,10

6 plagues adhésives noires encollées 2 faces pour FX80GIN PL195X310CN2Q 41,60

» Modéle a poser ou mural

» Fonctionnement par lampes a économie d'énergie

1x20W, alimentation 230V mono
* 1 plaque de glu noire incluse

 Surface d’application: 50 m?

» Facade amovible en tdle peinte, couleurs disponibles :

blanc, bleu, noir, rouge

* Remplacement des lampes tous les ans et de la plaque

de glu tous les 2 mois

DESIGNATION DIM. REF. €
Carter peint en blanc 265x260x125 T-TOP20-B 96
Carter peint en bleu 265x260x125 T-TOP20-BL 96
Carter peint en noir 265x260x125 T-TOP20-N 96
Carter peint en rouge 265x260x125 T-TOP20-R 96

6 plaques de glu 160x195 PL160x195CN1 20,50

Lampe de rechange E14 -

L20WE14A 46

Toutes les dimensions sont en mm



 Construction inox

e Minuterie de 0 a 120 min

e Lampes UV

« Porte plexiglas transparent fumé

» Fermeture de porte magnétique

« Alimentation électrique : 230V mono
« Toit penté

1000

DESIGNATION DIM. KW REF. €

Armoire 20 couteaux, support
couteaux panier 510x125x624 0.015 L2G50P 433

Armoire 20 couteaux grande taille
(<80cm), support couteaux 510x125x1000 0.015 ARMS50AF 738

magnétique . A

Plus-value serrure pour porte - - SERR-AAC 37,20 ARMBS0AF
Lampe de rechange 15W - - L15WE27U 57

L2G50P

» Construction inox
» Minuterie de 0 a 120 min SUPPORT
e Lampes économie d’énergie COUTEAUX MAGNETIQUE

« Porte plexiglas transparent fumé

» Fermeture de porte magnétique

« Deux types de fixation pour couteaux : SUPPOEL\ﬁgFL:TEAUX

magnétique ou panier

« Alimentation électrique : 230V mono
DESIGNATION DIM. KW REF. €
Armoire 10 couteaux,
support couteaux magnétique 350x125x590 0.015 AAC25A 412
Armoire 20 couteaux,
support couteaux magnétique 440x125x590 0.015 AACS0A 447
Armoire 30 couteaux,
support couteaux magnétique 750x125x590 0.03 ~ AAC100A 705
Armoire 10 couteaux,
sUpport Gouteaux panier 350x125x590 0.015 AAC25P 412
Armoire 20 couteaux,
SUpport couteaux panier 440x125x590 0.015 AACS0P 447
Armoire 30 couteaux,

SUppOrt couteaux panier 750x125x590 0.03 AAC100P 705

Plus-value serrure pour porte - - SERR-AAC 37,20
Lampe de rechange 15W - - L15WE27U 57

» Carrosserie inox AlSI 304

 Parois isolées

« Avec résistance électrique 1,5kW, 230V mono
» Avec thermometre et voyant lumineux

» Alimentation en eau froide : 3/8”

« Evacuation d’eau : 1/2”

CAPACITE Vv KW DIM. REF. €
10 Couteaux 230 mono 15 300x160x350 510101 907

=

Toutes les dimensions sont en mm



¥ L2G BUDGET
V¥ ARMOIRES DE STERILISATION A TUBES UV

 Construction en inox
» Minuterie 0 @ 120 min
» Tubes UV
« Grilles de protection des lampes UV contre les coups
de couteaux
« Porte plexiglas transparent fumé
» Fermeture de porte magnétique
* Interrupteur de coupure porte ouverte
* Alimentation électrique: 230V mono
« 2 types de porte-couteaux:
 Panier amovible
 Barre aimantée

DESIGNATION DIM. EXT. V. KW REF. €
Armoire avec barre aimantée, 10 couteaux 350x125x590 230 Mono 0,08 BUD-AAC25A 348
Armoire avec barre aimantée, 20 couteaux 440x125x590 230 Mono 0,08 BUD-AAC50A 373
Armoire avec support panier, 14 couteaux 350x125x590 230 Mono 0,08 BUD-AAC25P 372
Armoire avec support panier, 20 couteaux 440x125x590 230 Mono 0,08 BUD-AAC50P 396
Lampe de rechange UV 8 W UV-BUD-AAC 13,50

e Ouverture du couvercle par pédale
« Panier intérieur en plastique

L DIM. REF. € CRP5A
5 2 180xH-290 CRP5A 31,20
20 @ 275xH-440 CRP20A 43

* dans la limite des stocks disponibles

« Construction tout inox ou métal époxy
« Trappe inox avec retour automatique CP52SS
* Panier intérieur en acier galvanisé

DESIGNATION L DIM. REF. €

Inox sans pédale* 52 ©380xH-890 CP52SS 316
[ED Inox avec pédale 52 2380xH-890 CPP52SS 378

Métal blanc sans pédale* 52 2380xH-890 CP52B 275

* dans la limite des stocks disponibles

REMCO

» Cendrier démontable
» Seau intérieur en zinc démontable
« Protection plastique autour de I'ouverture a déchets

DIM. REF. €
2 350xH-750 REMCO 99

(*) Dans la limite des stocks disponibles

Toutes les dimensions sont en mm



 Construction tout en inox ou métal époxy, couvercle inox
» Ouverture du couvercle par pédale

» Maintien du sac par ceinture néoprene

* Roues lisses

DESIGNATION L DIM. REF. €
Poubelle inox 100 470x430x970  548A100 381
Poubelle métal blanc 100 470x430x970  548B100 271

« Fabrication en polypropyléne * Fabrication en polypropyléne

 Couvercle aux couleurs HACCP commandé * Emboitable a vide

par pédale » Avec poignées intégrées

» Deux roulettes a l'arriere « Livré avec couvercle et socle roulant (5 roues)
COUVERCLE DIM. REF. € DESIGNATION L DIM. REF. €
Blanc DIFP90BI 158 Conteneur complet
Rouge DIFP9OR 1c8 avec couverdle et socle 80 #570xH-610+165 PRB-2003 317
Vert 500x410x820 DIFP9OVE 158
Jaune DIFP9OYE 158

Bleu DIFP90BL 158 '

=

Toutes les dimensions sont en mm



» Couvercle démontable commandé par pédale  Couvercle indépendant inclus
* 2 roulettes fixes * 4 roulettes pivotantes
» Couvercle g495mm

L DIM. REF. €
105 @460xH-700 90 052 0700 228 L DIV, REE. €
50 2 390xH-615 90 053 0615 205 90 3 490xH-700 BD90OL 205
90 052 0700

» Couvercle démontable commandé par pédale * Ceinture de pincement de largeur 600 mm

» Elastique de maintien du sac « Elastique de maintien du sac

» Pour sacs 110L » Pour sacs 110L

* Poubelle avec 2 roulettes a freins

DIM. REF. €
9460xH-850 90 054 0130L 213 DIV REF. 3
Elastique de rechange pour support ELASTIQUE-90 054 44,50 580x420x960 90 077 0000 213

roulant Réf. 90 054 0130L

Elastique de rechange pour poubelle -
ciseau Réf. 90 077 ELASTIQUE-90 077 35,50

Toutes les dimensions sont en mm




« Fabrication en polyéthylene haute densité (HDPE)
* Contenance : 360 litres

e 2 roues 200 mm

» Conforme a la norme EN840

DESIGNATION DIM. REF. €
Poubelle 360L 620x85x1090 PB-810360 273

« Construction inox intérieur et extérieur

 Réfrigération ventilée +4/+10°C groupe logé compresseur EMBRACO
» Contenance: 1 ou 2 poubelles de 120L

* Portes avec systeme de fermeture automatique

« Joint magnétique remplacable sans ouitil

« Isolation 45mm (mousse de polyuréthane)

» Thermostat électronique DIXELL

» Réfrigérant: R134a

« A utiliser en intérieur uniqguement

* Livrées sans le conteneur a déchets 120L

DESIGNATION DIM INT DIM EXT L \ KW KG REF. €

1 porte 520x630x950 832x745x1092 311 230V Mono 0,3 85 CDR-1 3085
2 portes 1110x630x950 1422x745x1092 660 230V Mono 0,3 114 CDR-2 3678
Poubelle 120L - 480x550x960 120 - - - PB-810120 157

Toutes les dimensions sont en mm



« Lave-mains inox AISI 304 cuve semi-circulaire, facade * Lave-mains inox AISI 304 cuve ronde, facade droite
arrondie » Commande fémorale par bouton poussoir temporisé a 7s.

+ Commande fémorale par bouton poussoir temporisé a 7s. * Mitigeur EC/EF _ _

« Mitigeur EC/EF * Robinet col de cygne, bonde et siphon inclus

 Robinet col de cygne, bonde et siphon inclus . -
DESIGNATION DIM. REF. €
. i, Avec dosseret H-30mm  400x400x250 (CUVE) IP0067 325
DESIGNATION DIM. REF. €
Sans dosseret 480x360x250 (CUVE) 1P0073 385
Avec dosseret 480x360x520 1P0029 444
480mm

270mm
280mm

520mm

250mm

360 iy

« Construction en inox AISI 304

* Placard avec porte battante non doublée

» Commande fémorale par bouton poussoir temporisé a 7s.
» Mitigeur EC/EF

* Avec dosseret H-50mm

 Robinet col de cygne, bonde et siphon inclus

 Lave-mains avec panneau basculant en inox
* Mitigeur EC/EF

* Robinet col de cygne, bonde et siphon inclus
e Cuve g270mm

» Dosseret amovible

DESIGNATION DIM. REF. €
Sans dosseret 330x330x170 (CUVE) TOSD 210 DIM. CUVE DIM. REFE. £
Avec dosseret 330x330x520 TOAD 228 400/440x370x130 500x500x850 IP0079 768
350/430x280x130 500x400x850 1PO080 719
PIECES DETACHEES REF. €
Vanne tempo GR138 29,30
Col de cygne GR120 14,30
Mitigeur EC/EF GR100 24,40
£
£
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330mm

Toutes les dimensions sont en mm
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* Lave-mains adossé avec panneau basculant en inox * Support inox a visser sous le lave-mains réf. LMD

» Mitigeur EC/EF
» Dosseret monobloc plié

(non compris)
* Poubelle en polypropyléne gris 12 L

* Bonde, siphon, col de cygne, flexible fournis a poser sur le support
» Cuve inox AlISI 304, 330x230x130mm
« Distributeur de savon non fourni (accessoires page 94) DESIGNATION REE. €
* LMDE : robinet électronique avec alimentation mixte : support inox + poubelle 12 L & accrocher
; ; ; : sous lave-mains REF. LMD SUP-POP 68
4 piles AA fournies et secteur (double alimentation -
obligatoire).
DESIGNATION DIM. REF. €
Commande fémorale  400x340x560 LMD 203
Robinet électronique  400x340x560 LMDE 466
PIECES DETACHEES REF. €
Vanne tempo GR138 29,30
Col de cygne GR120 14,30
Mitigeur EC/EF GR100 24,40

» Bonde et siphon PVC
» Commande a tige fournie

* Pompe a pied

* Roulettes a bandage caoutchouc pour déplacer le
lave-mains

e Cuve @350mm, dosseret H-450 mm

e Livré avec distributeur de savon inox, distributeur
d'essuie-mains, 2 jerricans, bonde inox et bouchon

» Ne nécessite ni arrivée d'eau, ni évacuation, ni électricité

« Dotation et robinetterie col de cygne et mitigeur EC/EF DESIGNATION DIM. REF. €
e Cuve en inox AlISI 304 330x230x130 mm Commande au pied  400x420x850/1300 16286 1322
DESIGNATION DIM. REF. €
Commande fémorale par tige 380x310x190 LME 174
PIECES DETACHEES REF. €
Commande fémorale GR136 84
Flexible HS420 5,10
Col de cygne GR120 14,30

Toutes les dimensions sont en mm



« Corps, porte et étagéres en acier époxy * Corps et portes en acier époxy

* 2 étageres en métal * 2 étageres en PVC
» Fermeture sécurisée par serrure a clefs » Fermeture sécurisée par serrure a clefs
* Fixation murale (visserie fournie) * Livrée sans kit de soins
* Livrée sans kit de soins
DIM. REF. €
DIV, REF. 3 600x140x430 13509 183

360x150x450 107001 100

« Support en polypropyléne * Brosse multi-usage
* Fibre en polyester 45mm  Chaine inox L- 1 métre avec 2 crochets en "S"
 Résistance thermique aux températures de -80°C
a +135°C DESIGNATION REF. €
Brosse a ongles avec chaine inox 500 26,40
DESIGNATION REF. €
2 Faces 90x32mm 501 4,90

¢ Visserie non fournie

DIM. REF. €
260x95x135 52054 77

Toutes les dimensions sont en mm



DESIGNATION CAP.(L) DIM. REF. €

Auto 0,5 115x115x250 DIST91A 41,70 » Distributeur a fixer au mur (vis et chevilles fournies)
Manuel 0,5 80x80x200  DIST91 11,40 » Capot transparent en ABS

Manuel - inox brossé¢ 1 123x110x204 844304 31,60  Systeme de fermeture a clé

g"?lr“é“el afermeture g5 105x115x182 46820C 123  Pour bobines g 200xH-200 maxi (non fournies)

* Distribution régulée feuille par feuille

DIM. REF. €
l 213x210x356 JRY20 57
DIST91A 844304
OUVERT
» Carrosserie inox + fermeture a clé » Construction en inox 304
* Pliage en couche * Tole perforée pour faciliter 'écoulement de I'eau

e Livré sans recharge * A fixer sur lave-mains grace a des trous oblongs

(visserie non fournie)

DIM. REF. €
285x100x370 520501 72 DIV, REE. 3
220x270x400 520901 141
« Visserie non fournie  Pour bobine laize longueur 300 mm, diamétre 350 mm
DIM. REF. € DIM. REF. €
300x95x200 52053 87 390x225x280 700010 98

o

Toutes les dimensions sont en mm



e Capot en ABS blanc « Fabrication inox poli brillant

» Marche/arrét automatique par capteur infrarouge » Modéle a suspendre au mur

« Vitesse de I'air en sortie : 65km/h « Détection par photo-cellule

* Dotation : tringle de fixation murale * Vitesse de I'air en sortie : 94km/h

en matiere synthétique * Buse de sortie orientable & 360° protégee par une grille

* Niveau sonore : 60dB « Sécurité : arrét automatique apres 60 secondes
v KW DIM. REF. € v KW DIM. REF. €
230 mono 2 240x230x240 WIND-O+C 165 230 mono 23 270x208x237 SMIMA 419

» Capot en ABS blanc (ou gris nous consulter) * Boitier en inox peint en blanc ou inox satiné

» Modéle a suspendre au mur » Marche/arrét automatique par capteur infrarouge

» Séchage des mains en 7 a 10 secondes » Séchage des mains en 10 & 15 secondes

« Détection par capteur électronique (3 capteurs) « Jet d’air pulsé de 215 a 380km/h

* Double jet d’air pulsé a 350km/h des 2 cotés des mains * Niveau sonore : de 65 a 72dB

* Niveau sonore : 65 & 70dB « Flux d’air chaud auto-régulé <40°C

» Bac récupérateur d’eau et filtre a poussiére * Alimentation : 230V mono

e Flux d'air chaud régulé <40°C

DESIGNATION KW  DIM. REF. €

v KW DIM. REF. € Blanc 1,15 180x152x260  WIND-O+D 350
230 mono 0,75 305x200%655 SMAV 1054 Inox satiné 1,15 180x152x260  WIND-O+D-SF 350

Toutes les dimensions sont en mm
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 Construction en inox * Avec siphon de sol

* Panier a déchets amovible  Caniveaux avec sortie verticale : le siphon amovible

* Caillebotis maille 30x30 mm, ép.20 mm de type avaloir permet un nettoyage complet du caniveau

» Sortie verticale ou horizontale en 280 mm » Caniveaux avec sortie horizontale: hauteur moindre,

» Avec pates de scellement sans reprise d’étanchéité grace a I'évacuation latérale
DIM. GRILLE SORTIE PROF. SOL DIM. ENCASTREMENT REF. €
200x200x20 Horizontale 200mm 265x265 CAN200X200-SH 336
200x200x15 Verticale 150mm 265x265 CAN200X200-SV 304
300x300x20 Horizontale 200mm 365x365 CAN300X300-SH 382
300x300x15 Verticale 150mm 365x365 CAN300X300-SV 336
400x400x20 Horizontale 200mm 465x465 CAN400X400-SH 448
400x400x15 Verticale 150mm 465x465 CAN400X400-SV 420
1000x300x20 Horizontale 200mm 1065x365 CAN1000X300-SH 606
1000x300x15 Verticale 150mm 1065x365 CAN1000X300-SV 577
1000x400x20 Horizontale 200mm 1065x465 CAN1000X400-SH 744
1000x400x15 Verticale 150mm 1065x465 CAN1000X400-SV 708
1000x500x20 Horizontale 200mm 1065x565 CAN1000X500-SH 848
1000x500x15 Verticale 150mm 1065x565 CAN1000X500-SV 808

SORTIE VERTICALE

SORTIE HORIZONTALE

=

Toutes les dimensions sont en mm



» Poteau inox @50, socle 320, hauteur 950 mm » Poteau tout inox @ 65mm, socle 360 mm, hauteur

« Cordon synthétique L-1500mm avec 2 mousguetons inox 940 mm

* Poids : 8kg  Sangle extensible de L-2000 mm maximum
DESIGNATION REF. € DESIGNATION REF. €
Poteau inox COL10A 263 Sangle rouge 645A01 193
Cordon rouge 2X608A+607/1 154 Sangle bleue 645A02 193
Cordon bleu 2X608A+607/4 158 Sangle noire 645A03 193

» Construction inox AISI 304 \

* Arrivée d’'eau 1/2”
« Evacuation d’eau : PVC g50mm
» Mise en marche par pression sur la pédale
» Mélange automatique du détergent
avec I'eau pour modele 550102

DESIGNATION DIM. REF. €
Manuel 500x400x300 550101 1021
Automatique 650x400x500 550102 1566
550102 550101

* Construction inox AISI 304 * Bottes agro-alimentaires en PVC

« Equipé d’'une brosse rotative » Semelage : PVC/Nitrile

* Arrivée d’eau 1/2”  Doublure interieure en coton jersey

« Evacuation d’eau : PVC g50mm * Protection des malléoles et du talon

* Mise en marche par pression sur bouton poussoir * Résistance au froid

* Auto-alimentation automatique du détergent  Couleur : blanche

*IP 55 e Pointure : du 36 au 47 (nous préciser a la commande)
v KW  DIM. REF. € DESIGNATION REF. €
230 MONO 0,25  560x650x1100 550201 5 304 Embout acier 160053 55

Sans embout 160054 53

Toutes les dimensions sont en mm



« Utilisation : manutention de produits frais « Utilisation : manutention de produits congelés

ou de pieces glissantes * Doublure d’isolation flexible en polystyréne

» Matiere : tricoté en polyester/coton et brassard tricoté pour une protection optimale

« Picots PVC sur la paume et sur le dos « Plage de température : jusque -18°C

* Ambidextre * Matiére : Caoutchouc PVC

 Couleur : blanche/bleue  Couleur : orange/blanche

* Taille : 10 ( taille 7, 8 et 9 : nous consulter) * Taille unique
DESIGNATION REF. € DESIGNATION REF. €
Gants en tricot, picots PVC 82073 5,80 Gants de protection froid FGI-OR 57

» Agréé pour le contact alimentaire » Agréé contact alimentaire m

« Structure souple et résistante « Utilisation : dans des milieux froids et humides

» Matiere : fibre Spectra et noyaux de fil d’inox (chambres froides)

* Ambidextre (gant vendu a 'unité) * Ambidextre (gant vendu a 'unité)

* Couleur : blanche  Couleur : bleue

* Résistance a I'abrasion : 3 * Résistance a I'abrasion : 3

» Résistance a la coupure : 5 » Résistance a la coupure : 5

* Résistance a la perforation : 2 * Résistance a la perforation : 4
DESIGNATION TAILLE REF. € DESIGNATION TAILLE REF. €
Gant anti-coupure Small (le gant) 8 SG10S 27,90 Gant anti-coupure Small (le gant) 8 LVB-124 40,60
Gant anti-coupure Medium (le gant) 9 SG10M 27,90 Gant anti-coupure Medium (le gant) 9 LVB-125 40,60
Gant anti-coupure Large (le gant) 10 SG10L 27,90 Gant anti-coupure Large (le gant) 10 LVB-126 40,60
Gant anti-coupure Extra Large (le gant) 11 SG10XL 27,90 Gant anti-coupure Extra Large (le gant) 11 LVB-127 40,60

LS

Wy

» Agréés pour le contact alimentaire * Bottes agro-alimentaires en PVC

» Utilisation : pour applications chaudes » Semelage : PVC/Nitrile

* Résistance a la chaleur : 350°C » Doublure intérieure en coton jersey

 Matiére: coton / Nomex / Kevlar * Protection des malléoles et du talon

» Gants vendus par paire » Résistance au froid

 Couleur : sable * Couleur : blanche

* Taille unique (L-270 mm) * Pointure : du 36 au 47

(nous préciser a la commande)

DESIGNATION TAILLE REF. € * Modeéle 160053 : embout en acier
Gants anti-chaleur (la paire) unique LVB-027 56

€
55
53

DESIGNATION REF.
Embout acier 160053
Sans embout 160054

Toutes les dimensions sont en mm




¥ MOCASSINS BLANCS DE SECURITE ¥ MOCASSINS BLANCS DE SECURITE

EN CUIR EN MICROFIBRE
» Mocassins de sécurité agro-alimentaires et laboratoires » Mocassins de sécurité en microfibre hydrofuge
» Semelage : TPU (Polyuréthanes Thermoplastiques) * Doublure : textile tridimensionnel micro-aéré
haute résistance * Respirabilité optimale dans les environnements humides 4
» Matiére : cuir » Semelle : antidérapante,
* Doublure textile NTA * Absorbeur de chocs au talon
» Fermeture élastique » Fermeture élastique
» Semelle de propreté : anti-odeurs et anti-bactéries * Couleur : blanche
* Couleur : blanche * Pointure : du 35 au 48 (nous préciser & la commande)
* Pointure : du 36 au 48 (nous préciser a la commande) * Embout en polycarbonate

~

* Embout en acier
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DESIGNATION REF. € DESIGNATION REF. €
Mocassins de sécurité 139840 _ Mocassins microfibres 16998 _
V GILET MATELASSE SANS MANCHES V TABLIER DE PLONGE

* Gilet pour la manutention en chambre froide  Matiéere : Vinyle

* Gilet matelassé sans manches avec protege-reins * Tissu enduit deux faces, résiste aux produits

 Matiere : 65% polyester - 35% coton d’entretien courants

* 1 poche portefeuille, 1 poche téléphone, 1 poche stylo, + Epaisseur : 300 u

2 poches biais » Grammage : 400 g/m?

* Couleur : marine * Dimensions : 900x1150 mm

e Tailles : S a XL (nous préciser a la commande) * Couleur : blanche
DESIGNATION REF. € DESIGNATION REF. €
Gilet matelassé sans manches 138537 _ Tablier plongeur 65431 _

RETOUR
SOMMAIRE

99

Toutes les dimensions sont en mm
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« Fabrication en polypropyléne
e Contenance : 12 litres, avec bec verseur

» Support en polypropyléne
* Fibre en polyester 45mm

* Résistance thermique aux températures

DESIGNATION REF. € de -80°C a +135°C
Bleu 002080B 6
DESIGNATION DIM. REF. €
Bleu 5058 17,50
Rouge 505R 17,50
Vert 245x110 505V 17,50
Jaune 505J 17,50
Blanc 505C 17,50
 Support en polypropyléne » Support en polypropyléne
* Fibre en polyester 35mm * Fibre en polyester 35 mm demi-dure
* Résistance thermique aux températures * Résistance thermique aux températures
de -80°C & +135°C de -80°C a +135°C
DESIGNATION DIM. REF. € DESIGNATION DIM. REF. €
Bleu 5108 19,80 Bleu 5208 31
Rouge 510R 19,80 Rouge 520R 31
Vert 230%65 510V 19,80 Vert 295x65 520V 31
Jaune 510J 19,80 Jaune 520J 31
Blanc 510C 19,80 Blanc 520C 31
» Support en polypropyléne  Support en polypropyléne
* Fibre en polyester 60 mm demi-dure * Fibre en polyester 60 mm demi-dure
* Résistance thermique aux températures * Résistance thermique aux températures
de -80°C a +135°C de -80°C a +121°C
DESIGNATION DIM. REF. € DESIGNATION DIM. REF. €
Bleu 5308 23,50 Bleu 5358 28,90
Rouge 530R 23,50 Rouge 535R 28,90
Vert 290x60 530V 23,50 Vert 385x58 535V 28,90
Jaune 530J 23,50 Jaune 535J 28,90
Blanc 530C 23,50 Blanc 535C 28,90

Toutes les dimensions sont en mm



 Support en polypropyléne  Longueur du manche : 1400 mm

* Mousse de couleur blanche » Diameétre du manche : 25mm
* Résistance thermique aux températures de -80°C & +65°C  Résistance thermique aux températures
de -80°C a +135°C
DESIGNATION DIM. REF. €
Bleu 651B 18,90 DESIGNATION REF. €
Rouge 651R 19 Bleu 597B 22,30
Vert 550x65 651V 19 Rouge 597R 22,30
Jaune 651J 19 Vert 597V 22’30
Blanc 651C 19 Jaune 597J 22,30
Bleu 6528 24,30 Blanc 597C 22,30
Rouge 652R 24,30
Vert 700x65 652V 24,30
Jaune 652J 24,30
Blanc 652C 24,30
DESIGNATION REF. €
 Longueur du manche : 1500 mm L-500 (3 Manches) 618C 52
» Diametre du manche : 25mm L-900 (5 Manches) 619C 81
Raclette plan de travail L-300mm 50128 42

* Résistance thermique aux températures de -80°C a +135°C

DESIGNATION REF. €

Bleu 595B 16,20
Rouge 595R 16,30
Vert 595V 16,30
Jaune 595J 16,20
Blanc 595C 16,30

« Kit composé d’'une pelle et d’'une balayette
 Résistance thermique aux températures
de -80°C a +121°C

DESIGNATION REF. €
Bleu 556B 12,90
Rouge 556R 13
Vert 556V 13
Jaune 556J 13
Blanc 556C 13

Toutes les dimensions sont en mm
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Toutes les dimensions sont en mm
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LOGISTIQUE ET STOCKAGE

Rayonnages pour chambre froide ...........cccocvverrrrenencrereeeee s p.104

Armoires de liaison chaud/froid et chariots bain-marie .............ccccoccoeeuuuee p.112 s
ROII CONTAINETS ...ttt p.120

Univers Drive ....... e 122

Bacs de manutention ... P 125 103

Toutes les dimensions sont en mm . .
Palettes et Caillehotis .........cccvveuiuricieieee e p.127
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Rayonnages pour chambre froide

GAMME RAYONNAGE ALUMINIUM ANODISE ECO

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES COMMUNES A LA GAMME ECO

« Structure tubulaire alliage d'aluminium anodisé avec
montants 30x30 mm

« Etagére constituée de longerons et de plateaux
polypropyléne ajourés et amovibles

« Vérins de réglage +15mm

» Montage sans outil - livré démonté

RECOMMANDATIONS
IMPORTANTES D'UTILISATION

« Stabiliser le rayonnage en réglant la hauteur des pieds.

 Répartir le stockage sur toute la surface utile.

* Placer les charges les plus lourdes sur les niveaux
inférieurs.

» Ne pas stocker au sol, sous le rayonnage, cette zone
est réservée au nettoyage.

* Boucher les trous de fixations sur les montants, lors
de toute modification des niveaux.

* Charge max. : 90kg par niveau. (Max. par plateau : 30Kg)
» Hauteur des rayonnages :
- 1695 mm Vérins rentrés (mini)
- 1710 mm Vérins sortis (maxi)
 Possibilité de montage jusqu'a 11 niveaux
(réglage des niveaux tous les 150 mm)

COMPATIBLE CHAMBRES FROIDES NEGATIVES

RAYONNAGE PROFONDEUR 565 MM
Possibilité d'incorporer des bacs gastronormes
GN1/1 a la place des clayettes

TYPE DE LONGERONS
DESIGNATION L- REF.
Longeron A 668 185460
Longeron B 752 185480
Longeron D 917 185500
Longeron E 1000 185520
Longeron F 1083 185540
Longeron G 1249 185560
Longeron H 1333 185580
Longeron | 1415 185600

NETTOYAGE

* Les plateaux (clayettes) sont lavables en machine,
avec des produits courants.

 Pour un nettoyage complet, démonter les niveaux
et les laver avec des produits de nettoyage
«alimentaires», recommandés pour l'aluminium.

TYPE DE CLAYETTES

4 types : < P : petite clayette (246x470 ou 246x565 mm)
* G : grande clayette (328x470 ou 328x565 mm)

246 | 328 |
| |

DO0I0I00 0000000
00300 0000Q000 | ..
00 @00 D000s 000 |
000000 00000000

000000 00000000 $
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Y GAMME RAYONNAGE ALUMINIUM ECONOMIQUE CLAYETTES POLYPROPYLENE

r
VY HAUTEUR STANDARD 1700 MM 8
PROF. 465 PROF. 565 —
L- HORS-TOUT REF. 4 NIVEAUX € REF. 5 NIVEAUX € |REF. 4 NIVEAUX € REF. 5 NIVEAUX € m
728 7134N465C 257 7135N465C 314 7134N565C 268 7135N565C 327 :I
812 7954N465C 275 7955N465C 337 7954N565C 297 7955N565C 364 o
977 9594N465C 308 9595N465C 378 9594N565C 325 9595N565C 399
1060 10414N465C 324 10415N465C 398 10414N565C 339 10415N565C 416 c
1143 11234N465C 343 11235N465C 422 11234N565C 368 11235N565C 453 m
1309 12874N465C 375 12875N465C 462 12874N565C 396 12875N565C 487
1393 13694N465C 391 13695N465C 482 13694N565C 410 13695N565C 505 m
1475 14514N465C 410 14515N465C 506 14514N565C 439 14515N565C 542 q
1594 15644N465C 504 15645N465C 619 15644N565C 547 15645N565C 671 m
1842 18104N465C 553 18105N465C 680 18104N565C 589 18105N565C 723 q
1924 18924N465C 569 18925N465C 701 18924N565C 603 18925N565C 741
2007 19744N465C 585 19745N465C 721 19744N565C 616 19745N565C 758 o
2090 21384N465C 602 21385N465C 741 21384N565C 630 21385N565C 775 n
2173 22204N465C 620 22205N465C 765 22204N565C 660 22205N565C 812 z
2256 23024N465C 639 23025N465C 788 23024N565C 690 23025N565C 849 >
2339 23844N465C 652 23845N465C 805 23844N565C 687 23845N565C 847
2422 24664N465C 671 24665N465C 828 24664N565C 717 24665N565C 884 m
2506 25484N465C 687 25485N465C 849 25484N565C 731 25485N565C 901 I'l'l
2588 26304N465C 703 26305N465C 869 26304N565C 745 26305N565C 918
2672 27124N465C 720 27125N465C 889 27124N565C 758 27125N565C 936
2756 27944N465C 736 27945N465C 909 27944N565C 772 27945N565C 953
2838 28764N465C 755 28765N465C 933 28764N565C 802 28765N565C 990
3203 32354N465C 900 32355N465C 1111 32354N565C 967 32355N565C 1191
3535 35634N465C 965 35635N465C 1191 35634N565C 1022 35635N565C 1260
3618 36454N465C 981 36455N465C 1212 36454N565C 1 036 36455N565C 1277
3703 37274N465C 997 37275N465C 1232 37274N565C 1 050 37275N565C 1295
3786 38094N465C 1013 38095N465C 1252 38094N565C 1 064 38095N565C 1312
3862 38914N465C 1032 38915N465C 1284 38914N565C 1093 38915N565C 1349
3951 39734N465C 1048 39735N465C 1295 39734N565C 1107 39735N565C 1 366
4035 40554N465C 1 064 40555N465C 1316 40554N565C 1121 40555N565C 1384
4119 41374N465C 1081 41375N465C 1 336 41374N565C 1135 41375N565C 1401
4199 42194N465C 1102 42195N465C 1363 42194N565C 1180 42195N565C 1 458
4283 43014N465C 1118 43015N465C 1383 43014N565C 1194 43015N565C 1475
4565 45784N465C 1243 45785N465C 1535 45784N565C 1314 45785N565C 1620
4992 49924N465C 1345 49925N465C 2 093 49924N565C 1431 49925N565C 2193
5312 53164N465C 1 398 53165N465C 1729 53164N565C 1501 53165N565C 1949
5398 53984N465C 1409 53985N465C 1743 53984N565C 1483 53985N565C 1925
5482 54804N465C 1425 54805N465C 1763 54804N565C 1497 54805N565C 1943
5564 55624N465C 1444 55625N465C 1786 55624N565C 1527 55625N565C 1982
5644 56444N465C 1 465 56445N465C 1813 56444N565C 1572 56445N565C 2 042
5728 57264N465C 1482 57265N465C 1833 57264N565C 1586 57265N565C 2 060

¥ RACCORDS D'ANGLES

* Le raccord s'utilise pour former des angles en L ou en U
entre 2 (ou plusieurs) rayonnages

* Les raccords se clipsent sur les longerons et s'utilisent
a la place des échelles (prévoir donc autant de raccords
d'angles que de niveaux de chargement)

DESIGNATION REF. €
Raccord d'angle P-465mm 18522 26,50
Raccord d'angle P-565mm 18523 27,30

RACCORD D'ANGLE

RETOUR
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GAMME RAYONNAGE ALUMINIUM ANODISE "NF"

CARACTERISTIQUES COMMUNES

« Structure en aluminium anodisé démontable sans outil,
« Clayettes en polypropyléne amovibles et lavables
en machine.

INFORMATIONS TECHNIQUES

« 3 profondeurs possibles : 365, 470, 565 mm

e Longueurs : 717, 799, 881, 963, 1045, 1127, 1291,
1373, 1455, 1619mm

« Interchangeabilité des clayettes en polypropylene

« Confort d'utilisation du polypropyléne en froid positif
et négatif

« Certificat de conformité a la marque NF Hygiene
Alimentaire

» Démontage et remontage faciles des retours d'angle
sans défaire le niveau porteur - livré démonté

» Hauteur : 1700 mm dont le vérin réglable. La hauteur
des niveaux est réglable sur 10 positions
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V¥ CHARGE MAXIMALE PAR NIVEAU

RAYONNAGE CLAYETTES POLYPROPYLENE RAYONNAGE PLATEAUX ALUMINIUM

Portée inférieure a 1m : 120kg Portée inférieure a 1m : 150kg
Portée supérieure a 1m : 100kg Portée supérieure a 1m : 120kg
LE SAVOIR-FAIRE L2G
» Rayonnage avec certificat a la marque NF Hygiéne « Possibilité de chiffrer sur mesure grace a notre
alimentaire N°59 - A- 1777 module de calcul

 Pour les rayonnages en U, en L et en J : nous consulter  Possibilité de plateaux aluminium : nous consulter
» Rayonnage mobile de portée L-1291 mm maxi : nous
consulter
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Y GAMME RAYONNAGE ALUMINIUM NF CLAYETTES POLYPROPYLENE

VY HAUTEUR STANDARD 1700 MM -
PROF. 365 PROF. 470 o
-I|_—-O'|3$RS- REF. g NVX REF. 2 NVX REF. g NVX #-O'CJ?RS- REF. g NVX REF. g NVX REF. g NVX m
717 7173N365 279 7174N365 320 7175N365 360 717 7173N470 296 7174N470 339 7175N470 383 —
799 7993N365 293 7994N365 338 7995N365 383 799 7993N470 303 7994N470 349 7995N470 396 U’
881 8813N365 306 8814N365 357 8815N365 406 881 8813N470 327 8814N470 381 8815N470 435 q
963 9633N365 324 0634N365 380 9635N365 435 963 9633N470 343 9634N470 402 9635N470 261 —X
1045 10453N365 338 10454N365 399 10455N365 158 1045 10453N470 360 10454N470 426 10455N470 291 o
127 11273N365 351 11274N365 416 11275N365 281 127 11273N470 378 11274N470 249 11275N470 520
1201 12913N365 367 12914N365 437 12915N365 508 1201 12913N470 395 12914N470 473 12915N470 549 c
1373 13733N365 381 13734N365 456 13735N365 531 1373 13733N470 a1 13734N470 494 13735N470 576 rm
1455 14553N365 394 14554N365 474 14555N365 554 1455 14553N470 425 14554N470 512 14555N470 599
1619 16193N365 430 16194N365 521 16195N365 612 1619 16193N470 462 16194N470 562 16195N470 662 m
1734 17343N365 534 17344N365 633 17345N365 733 1734 17343N470 571 17344N470 680 17345N470 788 _I
1816 18163N365 552 18164N365 657 18165N365 762 1816 18163N470 587 18164N470 701 18165N470 814
1898 18983N365 569 18984N365 680 18985N365 792 1898 18983N470 603 18984N470 722 18985N470 841 m
1980 19803N365 583 19804N365 699 19805N365 814 1980 19803N470 621 19804N470 745 19805N470 870
2062 20623N365 597 20624N365 717 20625N365 838 2062 20623N470 639 20624N470 769 20625N470 900 —l
2144 21443N365 611 21444N365 736 21445N365 861 2144 21443N470 656 21444N470 793 21445N470 930 o
2226 22263N365 625 22264N365 754 22265N365 884 2226 22263N470 673 22264N470 817 22265N470 959
2308 23083N365 627 23084N365 757 23085N365 887 2308 23083N470 673 23084N470 817 23085N470 959 n
2390 23903N365 641 23904N365 775 23905N365 910 2390 23903N470 691 23904N470 840 23905N470 988 z
2472 24723N365 654 24724N365 794 24725N365 933 2472 24723N470 707 24724N470 861 24725N470 1015
2554 25543N365 656 25544N365 796 25545N365 936 2554 25543N470 709 25544N470 864 25545N470 1018 >
2636 26363N365 670 26364N365 815 26365N365 959 2636 26363N470 724 26364N470 885 26365N470 1044 m
2718 27183N365 684 27184N365 832 27185N365 982 2718 27183N470 740 27184N470 906 27185N470 1070 rm
2800 28003N365 697 28004N365 851 28005N365 1004 2800 28003N470 754 28004N470 923 28005N470 1093
2882 28823N365 71 28824N365 869 28825N365 1027 2882 28823N470 767 28824N470 941 28825N470 1116
2964 29643N365 733 29644N365 898 29645N365 1064 2964 29643N470 791 29644N470 973 29645N470 1155
3046 30463N365 746 30464N365 916 30465N365 1086 3046 30463N470 805 30464N470 992 30465N470 1178
3210 32103N365 782 32104N365 963 32105N365 1146 3210 32103N470 843 32104N470 1041 32105N470 1240
3325 33253N365 897 33254N365 1091 33255N365 1286 3325 33253N470 970 33254N470 1183 33255N470 1397
3489 34893N365 913 34894N365 1112 34895N365 1312 3489 34893N470 987 34894N470 1206 34895N470 1426
3571 35713N365 915 35714N365 1115 35715N365 1315 3571 35713N470 987 35714N470 1206 35715N470 1426
3653 36533N365 929 36534N365 1133 36535N365 1338 3653 36533N470 1004 36534N470 1230 36535N470 1456
3735 37353N365 942 37354N365 1152 37355N365 1361 3735 37353N470 1019 37354N470 1248 37355N470 1479
3817 38173N365 944 38174N365 1154 38175N365 1365 3817 38173N470 1022 38174N470 1253 38175N470 1485
3899 38993N365 958 38994N365 1173 38995N365 1388 3899 38993N470 1038 38994N470 1274 38995N470 1511
3981 39813N365 972 39814N365 1191 39815N365 1411 3981 39813N470 1051 39814N470 1293 39815N470 1534
4063 40633N365 985 40634N365 1209 40635N365 1433 4063 40633N470 1069 40634N470 1316 40635N470 1564
4145 41453N365 999 41454N365 1227 41455N365 1456 4145 41453N470 1083 41454N470 1335 41455N470 1587
4221 42273N365 1014 42274N365 1246 42275N365 1479 4221 42273N470 1096 42274N470 1353 42275N470 1610
4309 43093N365 1027 43094N365 1264 43095N365 1502 4309 43093N470 1111 43094N470 1372 43095N470 1633
4473 44733N365 1062 44734N365 1311 44735N365 1560 4473 44733N470 1148 44734N470 1421 44735N470 1694
4555 45553N365 1084 45554N365 1340 45555N365 1596 4555 45553N470 1172 45554N470 1453 45555N470 1734
4637 46373N365 1097 46374N365 1358 46375N365 1619 4637 46373N470 1185 46374N470 1471 46375N470 1756
4801 48013N365 1133 48014N365 1405 48015N365 1679 4801 48013N470 1222 48014N470 1521 48015N470 1819
4916 49163N365 1217 49164N365 1492 49165N365 1767 4916 49163N470 1318 49164N470 1621 49165N470 1924
PROF. 565
.'Fb':J?RS' REF. g NVX REF. g NVX REF. Z NVX
77 7173N565 318 7174N565 368 7175N565 27
799 7993N565 333 7994N565 386 7995N565 440
881 8813N565 346 8814N565 405 8815N565 464
963 9633N565 373 9634N565 442 9635N565 510
1045 10453N565 387 10454N565 459 10455N565 533
1127 11273N565 401 11274N565 478 11275N565 555
1291 12913N565 421 12914N565 504 12915N565 588
1373 13733N565 441 13734N565 531 13735N565 621
1455 14553N565 457 14554N565 554 14555N565 650
1619 16193N565 499 16194N565 609 16195N565 719
1734 17343N565 607 17344N565 724 17345N565 843
1816 18163N565 634 18164N565 761 18165N565 888
1898 18983N565 662 18984N565 798 18985N565 934
1980 19803N565 675 19804N565 817 19805N565 957
2062 20623N565 689 20624N565 834 20625N565 980
2144 21443N565 703 21444N565 853 21445N565 1003
2226 22263N565 717 22264N565 871 22265N565 1025
2308 23083N565 722 23084N565 879 23085N565 1036
2390 23903N565 736 23904N565 897 23905N565 1059
2472 24723N565 756 24724N565 923 24725N565 1091
2554 25543N565 756 25544N565 923 25545N565 1091
2636 26363N565 776 26364N565 950 26365N565 1124
2718 27183N565 796 27184N565 976 27185N565 1156
2800 28003N565 812 28004N565 999 28005N565 1185
2882 28823N565 830 28824N565 1023 28825N565 1215
2964 29643N565 854 29644N565 1054 29645N565 1254
3046 30463N565 872 30464N565 1077 30465N565 1284
3210 32103N565 913 32104N565 1133 32105N565 1353
3325 33253N565 1032 33254N565 1264 33255N565 1495
3489 34893N565 1052 34894N565 1290 34895N565 1529
3571 35713N565 1059 35714N565 1299 35715N565 1538
3653 36533N565 1072 36534N565 1316 36535N565 1561
3735 37353N565 1097 37354N565 1351 37355N565 1603
3817 38173N565 1091 38174N565 1343 38175N565 1594
3899 38993N565 1111 38994N565 1369 38995N565 1626
3981 39813N565 1129 39814N565 1393 39815N565 1656
4063 40633N565 1151 40634N565 1421 40635N565 1692
4145 41453N565 1169 41454N565 1445 41455N565 1722
4227 42273N565 1185 42274N565 1468 42275N565 1751
4309 43093N565 1203 43094N565 1492 43095N565 1780
4473 44733N565 1245 44734N565 1547 44735N565 1850
4555 45553N565 1268 45554N565 1578 45555N565 1888 S(R)'EAT,\?A’IEE
4637 46373N565 1298 46374N565 1601 46375N565 1918
4801 48013N565 1327 48014N565 1657 48015N565 1987
1916 49163N565 1407 49164N565 1735 49165N565 2064

Toutes les dimensions sont en mm
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RAYONNAGES MOBILES AVEC GUIDAGE PAR RAIL AU SOL

» Ensemble de rayonnages constitué de : « 3 profondeurs disponibles: 375, 475 et 600 mm
- Aux extrémités: 2 rayonnages fixes reliés ¢ 12 longueurs de rayonnage: de 700mm a 1525mm
par 2 barres de guidage fixées au sol (incréments de 75mm)
- Au centre : plusieurs rayonnages sur socles roulants « Prévoir un espace d'acces entre les rayonnages
pouvant étre déplacés a volonté de 80cm minimum
» Rayonnage a 4 niveaux, hauteur 2000 mm, e Charge maxi. : environ 240kg / ML

avec clayettes amovibles en polyéthylene

CHIFFRAGE SUR MESURE

g

o Rayonnage terminal fixe e Clayette ventilée e Butée caoutchouc
o Rayonnage mobile e Socle roulant inox G Rail de sol
VEUILLEZ SPECIFIER

» Un plan du local en situant la position du rayonnage e L'emplacement des portes et des éventuels évaporateurs

Toutes les dimensions sont en mm
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RAYONNAGES MOBILES SUSPENDUS

» Ensemble de rayonnages constitué de : « 2 profondeurs disponibles : 475 et 600 mm
- Aux extrémités : 2 rayonnages fixes reliés par 2 ¢ 12 longueurs de rayonnage : de 700mm a 1525mm
barres de guidage fixées au sommet du rayonnage (incréments de 75 mm)
- Au centre : plusieurs rayonnages suspendus  Prévoir un espace d'acces entre les rayonnages
a un rail en partie haute et sur socles roulants de 80cm minimum
qui peuvent étre déplacés a volonté e Charge maxi. : environ 240 kg/ML

» Rayonnage a 4 niveaux, hauteur 2450 mm,
avec clayettes amovibles en polyéthyléne
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CHIFFRAGE SUR MESURE

e Rayonnage terminal fixe e Echelle terminale fixe e Echelle mobile 0 Clayette ventilée
e Rayonnage central fixe e Echelle intermédiaire fixe G Echelle mobile e Rail de guidage supérieur

VEUILLEZ SPECIFIER

 Un plan du local en situant la position du rayonnage e L'emplacement des portes et des éventuels évaporateurs
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GAMME RAYONNAGE ALUMINIUM CHARGE LOURDE

Ll
: : PORTE-ETIQUETTE
| « Porte-étiquette en PVC clipsable
[7p) sur le longeron pour marquage (lot
de 20 pieces)
= e Dim. : 150x40x40mm
LLl
Ll
- | DESIGNATION REF. €
c Porte-étiquette PE-RAY 164
—
—
d
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES COMMUNES
* Structure en aluminim anodisé démontable sans outil « Clayettes perforées amovibles
» Rayonnage livré démonté (largeur 50mm avec un pas de 40 mm)
« Clayettes amovibles en polypropylene, lavables en « Spécialement congu pour chambres froides
machine. (testé jusqu'a -30°C)
« 3 profondeurs possibles : 430, 480, 630 mm - Démontage et remontage faciles des retours d'angle
* 8 longueurs disponibles : 812, 996, 1180, 1392, 1487, sans défaire le niveau porteur
1609, 1817, 1993 mm
* Rayonnage 4 niveaux : hauteur 1655 mm,
rayonnage 5 niveaux hauteur 2055 mm
avec 10 positions de réglage
PROF. 430
CHARGE MAX/NIVEAU REF. 4 NIVEAUX REF. 5 NIVEAUX
L- HORS-TOUT L- TABLETTE KG) HA655 € H-2055 €
812 772 240 8124N430 458 8125N430 564
996 936 240 9964N430 483 9965N430 596
1180 1120 210 11804N430 535 11805N430 660
1392 1332 150 13924N430 560 13925N430 692
1487 1427 130 14874N430 586 14875N430 724
1609 1549 110 16094N430 611 16095N430 756
1817 876+876 240+240 18174N430 854 18175N430 1056
1993 964+964 240+240 19934N430 854 19935N430 1056
PROF. 480
CHARGE MAX/NIVEAU REF. 4 NIVEAUX REF. 5 NIVEAUX
L- HORS-TOUT L- TABLETTE KG) HA655 € H-2055 €
812 772 240 8124N480 475 8125N480 585
996 936 240 9964N480 501 9965N480 618
1180 1120 210 11804N480 554 11805N480 684
1392 1332 150 13924N480 580 13925N480 717
1487 1427 130 14874N480 607 14875N480 750
1609 1549 110 16094N480 633 16095N480 783
1817 876+876 240+240 18174N480 890 18175N480 1100
1993 964+964 240+240 19934N480 890 19935N480 1100
PROF. 630
CHARGE MAX/NIVEAU REF. 4 NIVEAUX REF. 5 NIVEAUX
L- HORS-TOUT L- TABLETTE (KG) H-1655 € H-2055 €
812 772 240 8124N630 584 8125N630 721
996 936 240 9964N630 608 9965N630 752
1180 1120 240 11804N630 656 11805N630 812
1392 1332 180 13924N630 680 13925N630 842
1487 1427 155 14874N630 704 14875N630 872
1609 1549 135 16094N630 728 16095N630 902
IO 1817 876+876 240+240 18174N630 1104 18175N630 1368
1993 964+964 240+240 19934N630 1104 19935N630 1368
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GAMME RAYONNAGE PLASTIQUE CHARGE LOURDE
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INFORMATIONS TECHNIQUES

« Construction entierement en plastique, * Les rayonnages Euro sont également disponibles sur
* Inoxydable, résistant aux sels et acides issus roues
des produits alimentaires, » Avantages produit :durabilité, hygiene, facilité
 Hygiénique et facile a nettoyer, a entretenir, possibilité de sur-mesure, démontable,
» Conforme aux normes HACCP, simplicité de montage, facilité de démontage,
* Robuste, peut supporter 200kg par metre de rayon avec utilisation des coins, convient a un grand nombre
linéaire d'applications
* Résistant a des températures de -40° a +90°C, « Etageres barreaudées en standard
* Le rayonnage peut étre monté par une seule personne, (option : étageres pleines)
sans outillage et sans connaissance technique « Version sur roulettes : nous consulter
PROF. 400
L- HAUTEUR : 1670MM HAUTEUR : 2170 MM HAUTEUR : 2170 MM
HORS TOUT 450 MM ENTRE CHAQUE NIVEAU /4 450 MM ENTRE CHAQUE NIVEAU /5 350 MM ENTRE CHAQUE NIVEAU / 6
ENMM NIVEAUX NIVEAUX NIVEAUX
REF. € REF. € REF. €
1000 PVC-10004N400 515 PVC-10005N400 652 PVC-10006N400 743
1200 PVC-12004N400 600 PVC-12005N400 757 PVC-12006N400 870
1500 PVC-15004N400 773 PVC-15005N400 977 PVC-15006N400 1115
1800 PVC-18004N400 899 PVC-18005N400 1135 PVC-18006N400 1305
2000 PVC-20004N400 983 PVC-20005N400 1241 PVC-20006N400 1431
2200 PVC-22004N400 1032 PVC-22005N400 1346 PVC-22006N400 1557
2400 PVC-24004N400 1159 PVC-24005N400 1514 PVC-24006N400 1739
PROF. 500
L HAUTEUR : 1670MM HAUTEUR : 2170 MM HAUTEUR : 2170 MM
HORS TOUT 450 MM ENTRE CHAQUE NIVEAU /4 450 MM ENTRE CHAQUE NIVEAU /5 350 MM ENTRE CHAQUE NIVEAU / 6
NIVEAUX NIVEAUX NIVEAUX
REF. € REF. € REF. €
1000 PVC-10004N500 546 PVC-10005N500 713 PVC-10006N500 817
1200 PVC-12004N500 658 PVC-12005N500 831 PVC-12006N500 958
1500 PVC-15004N500 822 PVC-15005N500 1069 PVC-15006N500 1225
1800 PVC-18004N500 954 PVC-18005N500 1246 PVC-18006N500 1437
2000 PVC-20004N500 1045 PVC-20005N500 1363 PVC-20006N500 1578
2200 PVC-22004N500 1136 PVC-22005N500 1481 PVC-22006N500 1719
2400 PVC-24004N500 1316 PVC-24005N500 1661 PVC-24006N500 1916
PROF. 600
L HAUTEUR : 1670MM HAUTEUR : 2170 MM HAUTEUR : 2170 MM
HORS TOUT 450 MM ENTRE CHAQUE NIVEAU /4 450 MM ENTRE CHAQUE NIVEAU /5 350 MM ENTRE CHAQUE NIVEAU / 6
NIVEAUX NIVEAUX NIVEAUX
REF. € REF. € REF. €
1000 PVC-10004N600 613 PVC-10005N600 774 PVC-10006N600 891
1200 PVC-12004N600 693 PVC-12005N600 904 PVC-12006N600 1046
1500 PVC-15004N600 920 PVC-15005N600 1161 PVC-15006N600 1336
1800 PVC-18004N600 1076 PVC-18005N600 1356 PVC-18006N600 1569
2000 PVC-20004N600 1180 PVC-20005N600 1486 PVC-20006N600 1725
2200 PVC-22004N600 1283 PVC-22005N600 1616 PVC-22006N600 1881 RETOUR
2400 PVC-24004N600 1434 PVC-24005N600 1748 PVC-24006N600 2092 SQUMAIGE
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Armoires de liaison chaud/froid et chariots bain-marie

* Module chauffant retirable pour nettoyage facile

» Bacs gastronormes GN2/1 non fournis

* Air pulsé + humidification

* Intérieur rayonné et emboulti

* 4 roulettes dont 2 a freins

« Joint magnétique

e Ouverture de la porte a 270°

* Modéle 14018 : glissiéres extérieures embouties au
pas de 57 mm + glissieres centrales clipsées
(5 niveaux)

LLl

(&)

§ ARMOIRES INOX DE LIAISON

8 INFORMATIONS TECHNIQUES

« Construction en inox intérieur et extérieur * 2 versions :

(7p] » Fermeture par loqueteau - Version réfrigérée

e * Isolation par mousse de polyuréthane - Version chauffante : avec systeme d'humidification
LLl « Alimentation 230V mono et tiroir démontable pour le nettoyage

Ll .

- V¥V ARMOIRES CHAUFFANTES GLISSIERES EMBOUTIES

g CAPACITE KW DIM. REF. €
-  Contruction inox AISI 304 5xGN2/1 2 827x910x1132 70130 3750
(Jp] » Thermostat de contrdle digital +50°C/+85°C 11XGN2/1 2 827x910x1816 70182 4250
=  Isolation épaisseur 70mm 2x11 GN2/1 2,2 1517x910x1816 14018 6120
CD OPTION : paire de glissiéres supp. GLISSIERE14018 17,60
o

=l

70130 70182 14018

¥ ARMOIRE REFRIGEREE GLISSIERES CLIPSEES

* 12 niveaux de glissieres GN2/1 démontables

au pas de 60mm
» Thermostat de contr6le digital -2/+8°C a +43°C
* Eclairage intérieur
 Gaz réfrigérant R134a
* Isolation épaisseur 75 mm
* 4 roulettes dont 2 a freins

SB1

CAPACITE KW DIM. REF. €
IO 12xGN2/1 0,35 715x840x1575 SB1 4035
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VY CHARIOTS BAIN-MARIE A EAU,CUVES GN1/1-150

« Construction inox 5
« Chauffage par résistances blindées
* Régulation de chaque cuve par thermostat indépendant E
et voyant lumineux (Jp]
« Vidange par vanne 1/4 de tour |
 Pare-chocs de protection et étagere basse 5
« 4 roulettes dont 2 freinées, chape zinguée
« Livré sans bacs gastronomes GN1/1-150 %
DESIGNATION V KW DIM. REF. € m
Chariot 2 cuves 230 MONO 2 840x650x850 CT 1758TD 1 320 —l
Chariot 3 cuves 230 MONO 3 1170x650x850 CT 1760TD 1 650 CT 1760TD m
—]
o
- h - (qp)
Conteneurs isothermes et accessoires 3
V¥ CONTENEUR ISOTHERME GN1/1 A CHARGEMENT FRONTAL I'GI'I,
» Conteneur format gastronorme GN1/1 « Coffre empilable grace a sa forme encastrable
a chargement frontal, 12 niveaux au pas de 30 mm » Température d'utilisation : -40°C/+100°C
* Double paroi en polyéthylene anti-choc « Utilisation pour aliments chauds :
 Corps monobloc pour une plus grande durabilité perte de température de 1,5°C en 4 heures
» Deux anses moulées pour la manutention « Utilisation pour aliments frais :
« Livré sans plaque eutectique (voir pages suivantes) gain de température de 1°C en 4 heures

» Capacité de charge : 12 GN1/1-20
ou 6 GN1/1-65 ou 4 GN1/1-100 ou 2 GN1/1-200

DESIGNATION DIM. EXTERIEURES REF. €
Conteneur GN1/1 465x610x630 707609 429
Chariot 680x540x160 707807 235

V¥ COFFRE ISOTHERME GN 1/1 A OUVERTURE SUR LE DESSUS

 Conteneur format gastronorme GN1/1 a chargement
par le dessus (couvercle avec 4 agrafes)

 Double-paroi en polyéthylene

» Corps monobloc pour une plus grande durabilité

» Température d'utilisation : -40°C/+100°C

« Utilisation pour aliments chauds : perte de température
de 1,5°C en 4H

« Utilisation pour aliments frais : gain de 1°C en 4H

e Capacité de charge : 1 GN1/1-200 ou 2GN1/2-200
ou 3GN1/3-200 - livré sans bacs gastronomes

RETOUR

DIM. REF. € SOMMAIRE

635x435x310 707708 274
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Toutes les dimensions sont en mm
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COFFRES ISOTHERMES SYSTEME MODULAIRE GN1/1

LE SAVOIR-FAIRE L2G

 Dans la version a deux modules, il est possible de
transporter en méme temps des repas en liaison chaude,
fraiche et surgelée grace a la présence de deux cellules
séparées et parfaitement isolées (d'un point de vue
thermique).

* La version a 1 module (1 AF12 fixé a son propre chariot)
assure une sécurité maximale lors de la manutention.

« L'ouverture frontale est particulierement adaptée
pour introduire de maniére aisée les bacs GN 1/1, GN 1/2
et GN 1/3.

« Doté de porte-étiquettes intégré sur la porte, pour
I'identification du contenu ou de la destination.

« Les caractéristiques isothermes remplissent les criteres
de la Iégislation en vigueur (Rég. CE 852/2004 —-HACCP-)
et des normes techniques applicables
(EN12571 et Accord AFNOR AC D40-007).

* Les criteres de conception permettent un nettoyage et
une désinfection correctes (Rég. CE 852/2004 —-HACCP-)
également en lave-vaisselle.

* Les matériaux utilisés pour la fabrication des modules
isothermes AF12 sont aptes au contact des aliments.

 Entierement recyclable au terme de sa durée de vie.

V¥ COFFRES ISOTHERMES NEUTRES TYPE AF12

» Systéme modulaire : un kit de blocage amovible
(en inox) permet de fixer un seul conteneur AF12 a
son chariot ou d'assembler deux conteneurs AF12
SUPErposeés.

* Fabriqué avec la technologie du rotomoulage, qui
permet de produire des objets sans bords, joints, et
soudures, donc tres robustes et trés efficaces d'un
point de vue thermique

* Poignées ergonomiques intégrées en acier inoxydable

« Portes ouvrables jusqu'a 240° et facilement extractibles
pour faciliter le lavage en lave-vaisselle

« Charniéres antichocs résistantes aux contraintes

* Doté d'une valve de décompression réglable

» Conteneur garanti pour une utilisation
de -30°C a +100°C

 Capacité de chargement :

12 niveaux GN1/1-20 ou 4xGN1/1-100
ou 6xGN1/1-65 ou 2xGN1/1-200 par conteneur
» Contenance : 90L

DESIGNATION DIM. EXT. DIM. INT. REF. €

1 conteneur sans chariot 440x665x650 330x533x515 AF12 892

1 conteneur avec chariot 505x685x830 330x533x515 AF12-CH 1650
systeme complet (2 conteneurs AF12 et 1 chariot) 505x685x1480 330x533x515 2AF12-CH 2707

Toutes les dimensions sont en mm



V¥ COFFRES ISOTHERMES TYPE AF12 AVEC PORTE CHAUFFANTE ANALOGIQUE

« La porte active opére en régime de maintien thermique :
le groupe chauffant a convection compense la perte
thermique du repas transporté.

» Systéme concu pour distribuer de maniére homogeéne
la chaleur a l'intérieur du conteneur

» Température pré-configurée a 75°C

e Assurance d'un maintien de température
pendant 2 heures

 Aprées transport, rebrancher le conteneur pour
conserver les aliments (230V mono, 0,2 KW)

» Capacité de chargement : 12 niveaux GN1/1-20
ou 4xGN1/1-100 ou 6XxGN1/1-65 ou 2xGN1/1-200
par conteneur

AF12PCA

DESIGNATION DIM. EXT. DIM. INT. REF. €
1 conteneur sans chariot 440x695x650 330x533x515 AF12PCA 2138
1 conteneur avec chariot 505x685x830 330x533x515 AF12PCA-CH 2896

Systeme complet
(2 conteneurs AF12

505x685x1480 330x533x515 2AF12PCA-CH 5198

et 1 chariot)

THS20009

V¥ OPTIONS COMMUNES AUX COFFRES ISOTHERMES TYPE AF12

DESIGNATION REF.

Kit de blocage (2 piéces) pour bloquer un conteneur RRI137

sur le chariot X4 X2
Kit de blocage (4 piéces) pour bloquer deux conteneurs RRI136

I'un sur l'autre sur le chariot

Chariot 685x505x195 THS20009

PLAQUES EUTECTIQUES
POUR CONTENEURS ISOTHERMES TYPE AF12

* Assurent le maintien thermique correct, en limitant les
risques de proliférations bactériennes et en préservant
la qualité et leurs propriétés organoleptiques

» Permettent d'opérer correctement en environnement
HACCP

* Les matériaux utilisés pour la fabrication sont aptes au
contact des aliments

* Le contenu eutectique est constitué de matériel
atoxique: sécurité maximale méme en cas de contact
accidentel avec la nourriture

* Les criteres de conception permettent un nettoyage
et une désinfection correcte (Rég. CE 852/2004 —
HACCP-) également en lave-vaisselle

» Entierement recyclables au terme de leur durée de vie

RRI136 RRI137

« Disponibles en trois versions :
- Plaque chaude : pour le transport en liaison chaude
- Plaque fraiche : avec température eutectique
de +3°C, pour le transport en liaison fraiche
- Plaque surgelée : avec température eutectique
de -21°C, pour le transport en liaison surgelée
» Simples a prédisposer pour I'utilisation :
- La plague chaude est a plonger dans l'eau a la
température de 80°C pendant 50 minutes
- La plaque fraiche est a congeler a au moins -10°C
- La plaque superfraiche est a congeler & au moins -15°C
- La plaque surgelée est a congeler a au moins -30°C
« Elles fonctionnent sans raccordement électrique

DESIGNATION COULEUR DIM. EXT. KG REF. €

Plaque eutectique chaude GN1/1 Rouge 530x325x30 4 PEGS0003 165
Plaque eutectique fraiche GN1/1 (+3°C) Rose 530x325x30 4 PEGS0001 114
Plague eutectique superfraiche GN1/1 (-15°C) Blanc 530x325x30 4 PEGS9001 150
Plaque eutectique surgelés GN1/1 (-21°C) Bleu 530x325x30 4 PEGS0002 134

n PEGS0001 PEGS9001 PEGS0002

PEGS0003

Toutes les dimensions sont en mm
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CONTENEURS ISOTHERMES POUR LIQUIDES

DE QUOI S’AGIT-IL ?

Une gamme de 3 conteneurs (5,10 et 20 L) pour le transport et la distribution de liquides (thé, café, soupe, jus de fruits).

A QUI S'ADRESSENT-ILS ?

Aux sociétés de traiteurs et opérateurs de la restauration collective et hospitaliére.

A QUOI SERVENT-ILS ?

Au transport a température controlée de boissons et d'aliments liquides en liaison chaude ou fraiche.

LES + L2G

» Grande ouverture supérieure pour faciliter les opérations de  Systeme de fermeture pratique et efficace, composé
remplissage de 4 crochets de fermeture en inox

* Robinet protégé (pas de saillie) avec écoulement rapide et e Couvercle doté d'un joint pour éviter la fuite de
précis (I'espace sous le robinet permet de remplir avec facilité liquides et d'assurer une performance thermique
tasses ou bols). Le robinet peut étre remplacé par un bouchon optimale.
sur demande. * Robuste et stable (fabrication en rotomoulage

* Les caractéristiques isothermes des bacs remplissent les sans soudure et 4 pieds d'appui qui conférent une
critéres de la législation en vigueur (REG. CE852/2004) et les grande stabilité pendant le transport)
normes techniques applicables (EN12571 et accord AFNOR e Garanti pour une utilisation de -30°C a +85°C
AC D40-007)

* Les matériaux utilisés sont aptes au contact avec les aliments
sur toute la surface des conteneurs

DESIGNATION COULEUR DIM. EXT. KG REF. €
Conteneur isotherme 5L Gris 245x350x395 3,4 QC050011 433
Conteneur isotherme 10L Bleu 240x430x430 4,6 QC100001 515
Conteneur isotherme 20L Rouge 295x465x460 6 QC200007 537
QC050011
QC100001 QC200007

Toutes les dimensions sont en mm



BOITES ISOTHERMES EN POLYPROPYLENE EXPANSE

« Idéales pour respecter la chaine de livraison (livraisons
chaudes ou froides selon le systeme HACCP)
« Construction en polypropyléne expansé haute densité
(PPE), ultraléger et tres résistant, recyclable a 100%
 Construction monobloc sans soudure avec surfaces
antichocs et anti-rayures

* Surface extérieure texturée

» Grande résistance aux variations de température pour
maintenir au froid ou au chaud

* Résistance au lave-vaisselle jusqu'a 80°C

* Poignées de préhension ergonomiques

« Dispositif de blocage pour I'empilage

« 2 versions: format GN1/1 ou 600x400 mm

V¥ BOITES ISOTHERMES A CHARGEMENT FRONTAL
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* 2 modeéles: couvercle battant sur charnieres avec
fermeture hermétique par grenouilleres en inox ou
couvercle coulissant vers le haut

* Préhension possible par 4 cotés

* Possibilité de superposer

10450

TW8545-SZ
DESIGNATION L COULEUR DIM. EXT. DIM. INT KG REF. €
Boite GN1/1 - 8 niveaux pas de 61 mm, couvercle coulissant 100  Noire* 635x465x350 550x335x350 3,7 Tw8545-SZ 482
Boite 600x400mm - 10 niveaux pas de S0mm, couvercle 128  Bleue* 700x540x640  610x410x510 6  TWO510-BU 602
coulissan
=D Boite GN1/1 - 8 niveaux pas de 32 mm, couvercle battant 65 Noire** 645x445x475 530x335x370 3 10450 432
m Boite GN1/1 - 12 niveaux pas de 32mm, couvercle battant 93 Noire** 645x445x625 530x335x525 3,9 10400 493
[ED Boite 600x400 - 7 niveaux au pas de 60mm 146 Noire** 740x540x685 615x410x580 6,3 12950 555
V BOITES ISOTHERMES A OUVERTURE SUR LE DESSUS w

» Couvercle étanche
* Poignées ergonomiques
* Excellente isolation (-40°C a +120°C)

OPTION : COUVERCLE GN1/1
AVEC PLAQUE EUTECTIQUE INTEGREE
-12°C (REF.70379+10088)

DESIGNATION L COULEUR DIM. EXT. DIM. INT KG REF. €
21 Noire 600x400x180 538x338x117 0,85 10023 65
30 Noire 600x400x230 538x338x167 1 10033 67
Boite GN1/1 39 Noire 600x400x280 538x338x217 11 10043 72
46 Noire 600x400x320 538x338x257 1,2 10053 78
61 Noire 600x400x400 538x338x337 1,5 10063 102
=D Slﬁgggqcfg}’rﬁgcéfé?f‘llé%gvec plaque Noire 600x400 - 3,2 70379+10088 121 REToUR
Boite 600x400mm 53 Gr?se, couv. bleu 685x485x260 625x425x200 1,3 12643 97
80 Grise, couv. bleu 685x485x360 625x425x300 1,75 12673 118

117

Toutes les dimensions sont en mm




V¥ BOITES ISOTHERMES A PIZZAS m

« Idéales pour le transport de pizzas
» Couvercle étanche
 Poignées ergonomiques
» Bossages sur la structure du fond pour une meilleure
circulation de l'air
* Disponible en de nombreux formats supplémentaires :
nous consulter
DESIGNATION L BRUT COULEUR DIM. INT DIM. EXT. KG REF. €
Boite a pizzas GN2/3 27 Noire 365x350x210 415x400x265 0,7 10363 54

V¥ ACCESSOIRES POUR BOITES ISOTHERMES EN POLYPROPYLENE EXPANSE

V¥ PLAQUES EUTECTIQUES m
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» Réfrigérant: gel eutectique sans glycol et sans eau
(réparti partout dans la plaque, sans vide)

e Durée de mise au froid: 24 heures pour -22°C,
16 heures pour -18°C

« Fabrication en polyéthylene haute densité (PEHD),
avec poignée de transport, couleur bleue

e Lavables au lave-vaisselle pendant deux heures
a 85°C

3 températures possibles: -3°C (produits frais,
légumes et fromage), -12°C (viandes, poisson)
et -21°C (surgelés et glaces)

DESIGNATION DIM. REF. -3°C REF. -12°C REF. -21°C €
Format GN1/2 325x265x25 70367 70368 70369 47,30
Format GN1/1 530x325x25 70387 70388 70389 76
Format 600x400 mm 600x400x25 70397 70398 70399 101
V PLAQUES DE RECHAUFFEMENT m V PLAQUES CHAUFFANTES m
» Durée de mise au chaud : 30 minutes au four a 85°C » Durée de mise en température: 5 minutes pour
ou 35 minutes au bain-marie atteindre 75°C

* Plaque ultra-légere et robuste
2 dimensions : GN1/1 et 600x400 mm
« Alimentation électrique: 230V Mono — 250 W

« Fabrication en polypropyléne, avec
poignée de transport, couleur rouge

* Durée de maintien au chaud :

7 heures

e Lavables au lave-
vaisselle pendant
deux heures a 85°C

DESIGNATION DIM. REF. € DESIGNATION DIM. REF. €
Format GN1/3 325x176x30 70752 60 Format GN1/1 510x325x34 70051 306
Format GN1/1 530x325x25 70382 122 Format 600x400mm 585x400x29 70081 444

V¥ CHARIOTS DE TRANSPORT

DESIGNATION DIM. KG REF. €
Dolly GN1/1 615x415x170 3,5 70280 118
Dolly 600x400 mm 700x500x170 3,7 70290 233

RETOUR
SOMMAIRE
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CHARIOTS ISOTHERMES DE GRANDE CAPACITE

LE SAVOIR L2G

» Respect total de la chaine du froid et maintien des
caractéristiques qualitatives de la marchandise pendant
toutes les phases de transport

» Sauvegarde maximale de I'aspect esthétique du produit,
qui ne subit aucune perte de poids

* Accélere les opérations de distribution dans les points
de vente: peut étre chargé dans la chambre froide du

* Les matériaux utilisés pour la fabrication sont aptes au
contact alimentaire
* Equipement standard :
¢ ROLL500S: livré sans accessoires
¢« ROLL780: 1 grille GN2/1
* ROLL1000EU: 1 grille GN2/1
» Options disponibles :

centre en gros et déchargé directement au supermarché e Maintien thermique grace a des plaques
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de destination eutectiques
« Transportable dans un véhicule non isolé thermiquement ¢ Racks pour 5 niveaux de grilles GN2/1 pour
ROLL500S
V¥V CHARIOTS ISOTHERMES
DESIGNATION CAPACITE (L) DIM. EXT. DIM. INT. REF. €
Chariot isotherme 500L sur roulettes
(ROLL500S) 500 715x850x1675 540x660x1370 5000071 4246
Chariot isotherme 780L sur roulettes
(ROLL780) 780 800x1000x1950 610x810x1570 7800001 4528
Chariot isotherme 1000L sur roulettes
(ROLL1000EU) 1000 800x1200x1940 605x1015x1550 10000001EU 3907
5000071 7800001 10000001EU
V OPTIONS
MODELE DE CHARIOT DESIGNATION DIM. REF. €
Rack inférieur 5 niveaux GN2/1 555x650x585 AAA033 1057
Rack supérieur 5 niveaux GN2/1 555x650x585 AAA034 1256

5000071 (ROLL500S) Grille en plastique grise GN2/1 535x594x20 PAPE00001 125
Plaque eutectique rose (+3°C) - la paire 540x325x57 PE500001 324
Plaque eutectique bleue (-21°C) - la paire 540x325x57 PE500002 438

647x790x16 AEA019 211
540x325x57 PE500001 324
540x325x57 PE500002 438
647x990x16 AEA023 273
600x487x50 PE900001 349
600x487x50 PE900002 523

Grille inox supplémentaire (non pliante)
Plaque eutectique rose (+3°C) - la paire
Plaque eutectique bleue (-21°C) - la paire
Grille inox supplémentaire (non pliante)
Plaque eutectique rose (+3°C) - la paire
Plague eutectique bleue (-21°C) - la paire

7800001 (ROLL780)

10000001EU (ROLL1000EU)

PES00001 PES00002

RETOUR
SOMMAIRE

PE500001
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Roll Containers

V¥ ROLLCONTAINERS AVEC BASE PLASTIQUE

* Socle plastique a poutre métallique interne pour la résistance a la charge
* Ridelles zinguées démontables, avec plaque soudée

 Quverture sur coté 720mm
* 2 roues fixes et 2 pivotantes @ 100 mm en polypropylene
 Option : étageére filaire et sangle en tissu
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DESIGNATION NB DE RIDELLES CHARGE MAXI. DIM. REF. €
Rollcontainer 2 400kg 720x810x1520 PL72-81-150 328
Rollcontainer 2 400kg 720x810x1800 PL72-81-180 303
Rollcontainer 3 400kg 720x810x1800 3PL72-81-180 357
Rollcontainer 4 400kg 720x810x1800 4PL72-81-180 444
Etagere fil - - 720x800 ET.ROLL 40,30
Sangle tissu - - - SANGLE-TEX-ROLL 7

VY ROLLCONTAINERS DE SECURITE AVEC BASE METALLIQUE

» Gamme de rollcontainers congue pour le stockage
de matériel de valeur de petite taille (parfumerie, petit
électroménager, téléphonie...) avec ridelles de maille
50x50 mm

» Fermeture de porte par cadenas (en option)

» Base métallique avec 2 roues fixes et 2 pivotantes en
polypropyléne noir g 100 mm

* Finition zingage électrolytique

* 2 modeéles :

- 1 porte : STD72-83-184
- 2 portes: STD120-80-184
» Option: étagere filaire

REF. €

DESIGNATION NB DE PORTES CHARGE MAXI. DIM.
Rollcontainer de sécurité 1: coté 720mm 400kg 720x830x1840 STD72-83-184 678
Rollcontainer de sécurité 2: coté 1200mm 720kg 1200x800x1870 STD120-80-184 1023
Lerork If:tagére fil pour STD72-83-184 - - 720x800 RIPF-072080Z 46,50
SOMMAIRE Etageére fil pour STD72-83-184 - - 1200x800 RIPF-120080ZP 88
Cadenas a clé (3 clés incluses) - - 400x13,5x56 4645 17,50
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Toutes les dimensions sont en mm




¥ ROLLCONTAINERS AVEC BASE METALLIQUE

» Base métallique avec 2 roues fixes et 2 pivotantes e Ouverture sur petit c6té (600 ou 720 mm) I
en polypropyléne noir g 100 mm « Finition zingage électrolytique o
* 2, 3 0u 4 ridelles zinguées démontables * Option : étagere filaire —
(suivant modele) sans sangles, tube 21.25mm (Jp])
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GRM60-74-152 STD72-80-180 PL72-80-187
DESIGNATION NB DE RIDELLES CHARGE MAXI. DIM. REF. €
Rollcontainer 3 250 kg 600x740x1520 GRM60-74-152 346
Rollcontainer 4 250 kg 600x740x1520 4GRM60-74-152 441
Etageére fil - - 600x740 ET.ROLL-GRM60 40,30
Rollcontainer 2 400 kg 720x800x1800 PL72-80-187 338
Rollcontainer 3 400 kg 720x800x1800 STD72-80-180 354
Rollcontainer 4 400 kg 720x800x1800 4STD72-80-180 441
Etagere fil - - 720x800 ET.ROLL-STD72 40,30
Sangle tissu - - - SANGLE-TEX-ROLL 7

V¥ HOUSSES ISOTHERMES POUR ROLLCONTAINERS

e 2types:
- Housse de protection en PVC mat translucide
avec fermeture par glissieres
- Housse isotherme en polypropyléne avec fermeture VELCRO®

DESIGNATION DIM. REF. €

Housse de protection en PVC 20/100 740x820x1700 HOUSSE-72-80-180 254
Housse isotherme en polypropyléne 720x800x1800 PB-DIV-CBT-STD72 884
Housse isotherme en polypropyléne  600x740x1520 PB-DIV-CBT-GRM60 719
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Univers Drive

V¥ CHARIOT DE PREPARATION 6 SACS

* Frein centralisé

* 6 roues montées sur ressorts permettant de le tourner
sur place

* 6 sacs au niveau supérieur et packs d'eau au niveau
inférieur

* Pupitre et corbeille intégrés

* 2 niveaux de rangement

» Niveau bas adapté aux packs d'eau

 Pour la préparation de commande en surface de vente

* Poids a vide : 48 kg

« Finition zinguée

* Volume utile : 6 sacs + packs

CHARIOTS DRIVE

DIM. REF. €
1178x602x1244 40968 1519

¥V CHARIOT DE PREPARATION 15 SACS

* Chariot pour la préparation de commande en surface
de vente

» Maniabilité du chariot grace a son timon

* 3 niveaux de rangements

* Frein centralisé

« Corbeilles intégrées

* Niveau bas adapté au packs d'eau

* Poids a vide : 58 kg

« Finition zinguée

 Volume utile : 15 sacs + packs

<
)

DIM. REF, €
1400x700x1500 41131 1822
¥V CHARIOT DE LIVRAISON 12 SACS AVEC FREIN CENTRALISE m

« Utilisé pour la livraison des commandes clients
directement a leur véhicule

« Evite d'avoir a disposer des racks dans les
zones d'attentes qui accueillent les commandes
préparées et non remises aux clients

* Frein centralisé

« Finition zinguée

* VVolume utile : 12 sacs

DIM. REF. €
816x575x1875 41193 1305

Toutes les dimensions sont en mm




V¥V CHARIOT DE LIVRAISON 12 SACS AVEC FREIN HOMME MORT w

« Utilisé pour la livraison des commandes clients 5
directement a leur véhicule o
« Evite d'avoir a disposer des racks dans les —
zones d'attentes qui accueillent les commandes (Jp])
préparées et non remises aux clients ]
« Le frein homme mort est particulierement utile 5
lorsque la zone de livraison est pentue

* Finition zinguée C
* Volume utile : 12 sacs m
DIM. REF. € |
816x575x1875 41138 1539 (Jp)
—]
o
o
=
(ep)
m

V DESSERTE EMBOITABLE A FOND AUTO-ELEVATEUR m

 Construction en acier avec finition électro-zinguée

» Dim. utiles du plateau : 800x600 mm

* Plateau-élévateur : il baisse automatiquement en
charge et remonte a vide

« Equipé de roues g 125mm le chariot peut tourner sur
lui-méme

* Taux d'emboitement : 68%

DIM. REF. €
1190x708x1261 40893 1918
V CHARIOT DE MANUTENTION AVEC PLATEAU REGLABLE @
« Construction en acier galvanisé avec vernis
transparent
* Emboitable

» Hauteur du plateau réglable en hauteur sur 3
positions : 460, 580 et 710 mm

 Capacité de charge du plateau réglable : 100 kg

» Capacité de charge totale : 300 kg

* 4 roues pivotantes @ 125 mm, bandage caoutchouc

e Livré & monter

* Poids a vide : 20 kg

DIM. KG DIM. REF. €

Chariot de manutention,
plateau réglable 20  890x520x1000 KM4202-E3 668
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BACS DRIVE

V¥V CAISSE DE LIVRAISON DRIVE m

« Caisse en polypropylene a couvercle solidaire
* Emboitable a vide (70 a 75% de gain de place)
» Gerbable sur le couvercle
» Fond et cétés pleins
* Couvercle avec structure dentée: en fermant,
les 2 parties du couvercle s'emboitent
* 2 poignées « coquille » fermées sur les petits cotés
 Couleur grise
 Option: plombs de sécurité rouge
* Autres dimensions : nous consulter

PB-64360R PB-99999
DESIGNATION CAPACITE (L) DIM. EXT. DIM. INT. REF. €
Caisse de livraison DRIVE 67 600x400x365 547x365x337 PB-64360R 51
Plomb de sécurité (boite de 500 pcs) - - - PB-99999 115
V BAC DE PREPARATION DRIVE m

* Bac en polypropyléne multifonction

* Emboitable & 50% (par rotation a 180°)
» Gerbable

» Fond et c6tés ajourés

« Poignées ouvertes sur les 4 cotés

* Couleur grise, qualité alimentaire
 Autres dimensions : nous consulter

DESIGNATION CAPACITE (L) DIM. EXT. DIM. INT. REF. €
Bac préparation DRIVE 60 600x400x320 570x370x304 PB-DS-6432P 36

¥V CHARIOT MANUTENTION EN INOX

« Construction inox AISI 304

* 4 roues pivotantes polyamide g80 mm,
chape zinguée

* Prévu pour le transport de caisses 600x400 ou

800x600mm
DESIGNATION DIM. EXT. REF. €
Sans barre de poussée 615x415x120 420101 196
Sans barre de poussée 815x615x120 420102 216
Avec barre de poussée 615x415x960 420103 306

V¥ SOCLE ROULANT EN ABS

* Socle en ABS gris
* 4 roues pivotantes g 100 mm
» Chape zinguée

DIM. EXT. REF. €
613x414x172 83399 121
Timon L-960 G170428 203

Toutes les dimensions sont en mm



Bacs de manutention

r
¥V BACS A VIANDE o
—
» Bac emboitable et gerbable (7p]
* Parois et fond pleins —
z b Jo] N —
» Bac polyéthyléne résistant de -30°C a +60°C o
» Congu pour le travail, la manutention et le stockage C
des viandes rm
CAPACITE (L)  DESIGNATION DIM. REF. € m
30 Blanc 600x400x220 3172 48,90 |
30 Rouge 600x400x220  3172LL 53 w
50 Blanc 600x400x325 3173 47,30 —]
110 Blanc 800x600x330 3174 109 ()
Couvercle blanc pour bac 3172,
3172LL. 3173 600x400 3170 29,80 o
Couvercle blanc pour bac 3174 800x600 3177 69 3172LL z
Grille d'égouttage inox 600x400 80216 45 >
V BACS GERBABLES BLANCS
V BACS GERBABLES BLANCS POUR PATE A PIZZA
PAROIS FOND DIM. REF. €
» Bacs en polypropyléne Ajourées Ajouré 600x400x55 6405 25
« Parois lisses et fond pleins, angles intérieurs rayonnés Pleines Plein 600x400x55 6405C 23,40
« Fond renforcé pour charges lourdes Ajourées Plein 600x400x55 6405P 23
Y Resistant X iemparanires der40:c Pleines Plein 600x400x70 6405B 22,90
. o p S Ajourées Ajouré 600x400x90 6409 27,80
(modele special surgélation) Pleines Plein 600x400x90 _ 6409C 23,10
» Modéles non prévus pour échelles soudées Couvercle 600x400 COUV.BACPIZZA 20,90
CAPACITE (L) DIM. REF. €
1 600x300x120 4312 21,60
29 600x400x120 6412 26,80
33 600x400x170 6417 33,50
45 600x400x235 6423 49,40
63 600x400x320 6432 57
80 600x400x410 6441 69
Couvercle 600x400 3270 20,80

VY BACS ALIMENTAIRES A LEVAIN

» Bac gerbable en polypropyléne blanc
* Agréé contact alimentaire

e Fond et parois pleins

 Bords arrondis

« Utilisation de -30°C a +60°C

V BAC LONG GERBABLE ET EMBOITABLE

» Bac emboitable a vide et gerbable a plein

« Parois et fond pleins CAPACITE (L)  DIM. EXT. DIM. INT. REF. €
» Etudié pour la manutention et le stockage alimentaire 30 600x400x165  540x345x160 80230 42,30
40 600x400x215  540x345x210 80231 47,80
_ _ _ 60 600x400x320  540x345x315 80232 57
CAPACITE (L) DESIGNATION  DIM. REF. € couvercle 600x400 R 80233 26,60
66 bi-colore : 800x450x290 80248 141

rouge et gris
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V¥ BACS DE STOCKAGE 600X400 MM

» Matiere : HDPE

* Empilables

 Fond et parois ajourés

« Poignées sur le petit coté

* Qualité alimentaire
DESIGNATION DIM. EXT. DIM. INT. CAP. REF. €
Bac gris 600x400x220 560x365x205 45L 74656 40,30

VY BACS DE MANUTENTION 600X400 MM

* Matiere : HDPE

» Empilables

* Fond lisse pour un nettoyage facile
» Qualité alimentaire
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DESIGNATION DIM. EXT. DIM. INT. CAP. REF. £
Bac rouge 600x400x200 560x360x193 38L E2 19,70
Bac vert 600x400x200 560x360x193 38L E2-C 21
Bac bleu 600x400x200 560x360x193 38L E2-B 21
Couvercle rouge 600x400 - - ED 25,90
Couvercle bleu  600x400 - - ED-C 26,70

Vv BACS DE MANUTENTION AJOURES m

» Bac en polyéthyléne haute densité (PEHD)

multifonction
* Empilables sur palettes 1200x800 et 1200x1000 mm
* Fond et cOtés ajourés
 Poignées ouvertes sur les 4 cotés
 Couleur grise, qualité alimentaire
» Conviennent pour les charges lourdes et grande
résistance aux chocs

PB-3257 PB-3258 PB-3243
DESIGNATION CAPACITE (L) DIM. EXT. DIM. INT. REF. €
Bac de manutention ajourés gris 43 600x400x220 562x362x210 PB-3257 41,40
Bac de manutention ajourés gris 63 600x400x320 562x362x310 PB-3258 46,90
Bac de manutention ajourés gris 73 600x400x350 562x362x340 PB-3243 53

VY BAC DE MANUTENTION PLEIN 10L

» Bac en polyéthyléne haute densité (PEHD)
multifonction

» Empilables sur palettes 1200x800 et 1200x1000 mm

* Fond et cotés pleins

* Poignées fermées

 Couleur grise, qualité alimentaire

» Conviennent pour les charges lourdes et grande
résistance aux chocs

DESIGNATION L DIM. EXT. DIM. INT. REF.
Bac de manutention pleins gris 10 600x400x50 562x362x40 PB-3248 34,60
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Palettes et caillebotis

VY PALETTE DE STOCKAGE 1200X800 MM

 Fabriquée en matiére synthétique et recyclée

» Charge dynamique : 800 kg

 Charge statique : 1500 kg

» Emboitage a vide

» Température de nettoyage : jusqu'a 100°C
 Résistante aux températures de - 20°C a + 60°C
* Hauteur d'entrée : 110 mm

DIM. CHARGE DYNAMIQUE CHARGE STATIQUE KG REF.
1200x800x150 800 kg 1500 kg 4,75 1208L 35,10
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V¥ HOUSSES ISOTHERMES POUR PALETTES

 Housse isotherme cousue, gansée bleu roi

* Portes sur le coté avec fermetures solides
VELCRO® avec un recouvrement large de 50mm

« Fabriquée en cristal armé et mousse polypropylene
épaisseur 3mm

* Préconisation de lavage : a I'éponge ou au jet d'eau
(pas de lavage en machine a laver industrielle)

* Pour palettes de dimensions 1200x800 mm

DIM. REF. €
1230x830x1800 71958 1116

V CAILLEBOTIS CLIPSABLES ANTI-DERAPANTS

» Résistance a la charge répartie : 6 tonnes/m?

* Montage par simple clipsage et sans entretien

« Permet une évacuation parfaite de I'eau

* Ne produit pas de bactéries, ne transmet pas de
maladies, stérilisable, n'attrape pas d'odeur

« Se lave facilement et évite I'humidité

* Résistant aux acides, a la corrosion, aux bases
et aux huiles

« Résistant aux températures de -40°C a +90°C

C50/50L

DESIGNATION DIM. REF. €

Blanc 500x500%22 C50/22L 26,10

Blanc 500x500x25 C50/25L 26,70

Blanc 500x500X50 C50/50L 39,10

Blanc 1000x500%50 C100/50L 71 RETOUR
Rouge 500x500x22 R-C50/22L 33,90 RECL00-28s SRMALRE
Rouge 1000x500x50 R-C100/50L 71
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MATERIEL ELECTRIQUE ET GAZ
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Preparation et découpe

V BATTEUR MELANGEUR 5L

* Cuve inox démontable 4,8 L

* Mouvement planétaire : de 40 a 260 tr/min

* Mouvement de I'outil : de 131 & 852 tr/min

e Fourni avec 3 outils : palette, fouet et spirale
* Téte relevable

* Protection inox amovible

» Capacité de farine min/maxi: 200 / 850gr

\ KW DIM. REF. €
230 MONO 0,3 350x230x400 PRAP5 1045

V BATTEURS MELANGEURS PLANETAIRES

« Bol, grille de protection et outils en inox

« Construction robuste avec chassis mécano-soudé, peint époxy

« Livré avec 3 outils inox et 1 cuve inox : crochet, palette et fouet, lavables au lave-vaisselle
* 3 vitesses + arrét d’'urgence

» Bol amovible : @244 x H-285 mm, 3kg (PR10) ou 318 x H-290 mm, 6kg (PR20)

DESIGNATION DIM. EXT. (C}fGP pATE) KW KG REF €
Batteur 10L 445x366x645 3 230 MONO 045 69 PR10 1094
Batteur 20L 550x420x790 6 230 MONO 1,10 106 PR20 1575
Spatule supplémentaire pour batteur 10L 395-3079 250
Spatule supplémentaire pour batteur 20L 395-3075 279
Spirale supplémentaire pour batteur 10L 395-3078 250
Spirale supplémentaire pour batteur 20L 395-3074 279
Fouet supplémentaire pour batteur 10L 395-3080 250
Fouet supplémentaire pour batteur 20 L 395-3076 279
Cuve inox supplémentaire pour batteur 10L 395-30691 291
Cuve inox supplémentaire pour batteur 20L 395-3069 470

¥V PETRINS A SPIRALE 1 VITESSE — SPECIAL PIZZAS

« Carrosserie en acier épais

« Bol, spirale, arbre central et écran de protection en inox
« Toutes les pieces tournantes sont assemblées sur des roulements a billes scellés
» Commandes avec variateur de vitesse et arrét d’'urgence
* Téte fixe

« Capacité: 18 (PK-25) ou 38kg de pate (PK-50)

* Cuve inox fixe

DESIGNATION CAP. (KG PATE) CUVE DIM. \% KW KG REF €
Pétrin a spirale cuve 25L 18 2360 x H-210 720x400x620 400 TRI+N 1.1 87 PK-25 1463
Pétrin a spirale cuve 50L 38 2450 x H-260 840x500x720 400 TRI+N 2 125 PK-50 2 075
Spirale supplémentaire pour pétrin de 25L 395-3014 282
Spirale supplémentaire pour pétrin de 50L 395-3027 584
Cuve supplémentaire pour pétrin de 25L 395-2075 378
Cuve supplémentaire pour pétrin de 25L 395-2080 839

Toutes les dimensions sont en mm



¥ LAMINOIRS A PIZZA

* Construction en inox

» Rouleaux en résine pour contact alimentaire

» Réglage de I'épaisseur des rouleaux de 0,5mm a 4mm
e Transmission par courroie

« Pieds anti-dérapant en caoutchouc

» Commande par pédale en option

¥ COMBINE MIXEUR/BATTEUR

* Vitesse maxi: 11000 tr/min

« Vitesse avec fouet : 500 a 1400tr/min
e L- du tube mixeur : 500 mm

e L- du fouet : 350 mm

\% KW DIM. REF. €
230 MONO 0,4 155x120x790 MX/40 711

L .
ROULEAUX Y KW  DIM. REF. €

320 230 MONO 0,37 450x380x650 SD32 1951
420 230 MONO 0,37 540x380x750 SD42 2116

Option : commande par pédale PEDALE-SD 116

¥ COUPE LEGUMES ROBOT CHEF 300

» Robot pour couper, raper, cubes, tranches...
 Construction en inox et fonte d'aluminium
 Avec goulotte d'alimentation pour grosses pieces
« 5 disques fournis (2 trancheurs 2mm, 4mm

et 3rapeurs g3, 5 et 7mm)

* 270tr/min
v KW DIM. REF. €
230 MONO 0,55 240x570x470  CHEF 300 1153
V KIT DE DISQUES
DESIGNATION REF. €

Kit composé de 3 disques a trancher
(22/4/6 mm),2 disques a raper (2 3/5mm),
1 disque a frite (10x10 mm)

KITREST 459

Kit composé de 4 disques a trancher
(24/6/8/10mm), 2 disques a raper (g5/7 mm),
2 disques a frite (8 ou 10mm)

KITCOLLEC 596

Toutes les dimensions sont en mm

1

-

-

=
—
m
=
m
~
m
o
m
o
—
=
(o)
C
m
m
—
G
>
N

RETOUR
SOMMAIRE

131




)

¥ TRANCHEURS ALUMINIUM A COURROIE

E  Carrosserie en aluminium laqué moulée sous pression » Epaisseur de coupe maximum : 15 & 17 mm
) * Protecteur de lame, plateau et chariot mobile en * Transmission par courroie
aluminium anodisé * Interrupteur lumineux avec centrale de sécurité

= « Arbre porte lame monté sur palier a bille double * Alimentation électrique : 230V MONO
Ll » Moteur professionnel avec aération « 2 types de modeles : Affiteur amovible ou fixe
Ll » Lame professionnelle trempée, rectifiée, au chrome dur
O : o CAP. COURSE -

MODELE LAME  CouPE ChARIOT DIM. KW KG REF €
oc 220  230x165 255 448x363x335 0,14 13  LUSSO22GS 881
— AFFOTEUR 250  230x185 255 448x363x335 0,14 14  LUSSO25GS 963
(&) FIXE 275  230x190 255 505x410x375 0,15 16,6 LUSSO275/S 1203
L 300  245x220 270 570x480x420 0,23 24  LUSSO300S-L 1659
el
‘LLI
| N o CAP. COURSE -

MODELE LAME COUPE CRARIOT DIM. KW KG REF €
— 195  200x130 210 330x470x320 0,12 11  LUSSO195GL 580
oc . 220  230X165 255 480x530x390 0,14 13  LUSSO22G/A 820
NTT A OVIBLE 250 230x185 255 480x530x390 0,14 14 LUSSO25G/A 849
- 275  230x190 255 490x550x450 0,15 16,5 LUSSO275/A 1072
< 300  245x220 270 530x630x480 0,23 24  LUSSO300A-L 1578
E DOLLY350/A

- 2 CAP. COURSE .

MODELE LAME  CouPE ChARIOT DM KW KG REF €

AFFOTEURAMOVIBLE 350  290x255 310 680x515x470 0,3 36  DOLLY350/A 2746

AFFUTEUR FIXE 350  350x225 367 751x594x583 0,3 43  KELLY350M 2 860

¥ TRANCHEURS ALUMINIUM A COURROIE

» Carrosserie en aluminium

« Arbre porte lame monté sur palier a bille double
e Transmission par courroie

(3 diameétres de lame : 220, g250, 300 mm)
* Interrupteur lumineux avec centrale de sécurité
* Livré avec cordon d’alimentation et fiche électrique

0 Cet appareil ne se préte pas a un usage professionnel intensif

¥ L2G BUDGET

* Protecteur de lame, plateau et chariot mobile en aluminium anodisé

 Lame professionnelle trempée au chrome dur avec affiteur fixe

BUD-TAC-220 BUD-TAC-250 BUD-TAC-300
- CAP. COURSE -
DESIGNATION COUPE CHARIOT DIM. \Y KW KG REF. €
Trancheur a courroie, lame 220 mm 170x190 245 479x398x404 230 Mono 0.12 13.5 BUD-TAC-220 594
R lon Trancheur a courroie, lame @250 mm 180x190 245 494x402x398 230 Mono 0.15 14.3 BUD-TAC-250 611
Trancheur a courroie, lame @300 mm 225x270 245 615x494x477 230 Mono 0.25 21 BUD-TAC-300 984
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Cuisson

V WOK INOX POUR INDUCTION V¥ WOK A INDUCTION 3,5KW
L . . . N
* Fabrication en inox 3 couches  Habillage en inox
 Poignée en inox avec prise douce » Compacte et facile a manier
« Livré avec couvercle en inox » Réglage numérique de la puissance,
« A utiliser seulement avec le Wok 239766 de la température et du minuteur
\
DIM. REF. € % KW DIM. KG REF. €
2 360xH-180 239773 183 230 MONO 3,5 340x450x120 7 239766 533
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V¥ PLAQUE A INDUCTION 3,5KW

 Alimentation : 400 a 3500W, 230V MONO
* Bati entierement en inox
» Réglage numérique de la puissance, et de la minuterie
» Surface de contact : @ minimum 120 mm
et g maximum 260 mm
* Plage de température : de 35°C a 270°C par intervalles
de 5°C

v KW DIM. REF. €
230 MONO 35 360x450x100 239711 293

¥ RECHAUDS ELECTRIQUES A POSER*

» Construction entierement en acier inox
* Plagues @230 mm (740000), ou g 220 mm (740100)

\Y Kw DIM. KG REF. €

230 MONO 2 300x300x155 6 740000 360

230 MONO 2+2 600x300x155 11 740100 596

¥ RECHAUD ELECTRIQUE A POSER 2 PLAQUES CARRES 300X300 MM m

 Construction en inox AISI 304

« Carrosserie épaisseur 20/10%m

* Modele a poser

« 2 plaques carrées en fonte d’aluminium 300x300 mm
« Avec thermostat de sécurité

» Bouton de contrble de puissance 7 positions

e Témoin lumineux de marche/arrét

\ KwW DIM. KG REF. €
380 TRI+N  2x4 400x900x270 40 48395A 3004

RETOUR
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(*) dans la limite des stocks disponibles
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VY RECHAUD A GAZ TRANSPORTABLE

» Consommation en gaz : 145g/h a pleine capacité
» Gaz : Butane

* Poids : 1,8kg

» Recharge : réf. A150.4237 (carton de 28 pcs)

KwW DIM. REF. €
2 340x280x120 A150.421 45,20
Recharge A150.4237 158

”y

<

¥ RECHAUD 1 FEU GAZ A POSER m ¥ RECHAUD 2 FEUX GAZ A POSER m
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» Construction entierement en acier inox » Construction entierement en acier inox
* Grille en fonte 250x250 mm « Grilles en fonte 250x250 mm
* Brlleur amovible ¢ 2 brileurs de 3kW amovibles
« Equipé en Butane / Propane avec injecteur « Equipé en Butane / Propane avec injecteur
de rechange gaz de ville (Méthane) inclus de rechange gaz de ville (Méthane) inclus
KW DIM. KG REF. € KW DIM. KG REF. €
3 324x356x171 13 RG1F 300 3+3 631x356x171 23,5 RG2F 554

W

V¥ GRILLS A GAZ PROFESSIONNEL POUR PAELLA
 Poéle et structure en acier chromé
» Convient au gaz Propane / Butane
 Tuyau de gaz, allumage électronique et régulateur
de pression
» Groupe brileur démontable pour faciliter le nettoyage
o POELE KW  MBAR DIM. REF. €
600mm 43 50 600x600x870 146002 1138
RETOUR
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Snacking

V CREPIERE ELECTRIQUE 1 PLAQUE

-

 Construction inox

* Plaque en fonte 400 mm anti-adhésive

e Thermostat réglable de 0 a 300°C

« Répartition uniforme de la chaleur

* Voyant lumineux de sécurité

« Tiroir de récupération des déchets de cuisson
* Fournie avec une spatule en hétre

-

\ KW DIM. REF. €
230 MONO 3 450x470x210 885285 375

SPATULE EN BOIS POUR CREPIERE

DIM. REF. €
180x185 SPC 4,60
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V GAUFRIER ELECTRIQUE TYPE LIEGE

» Chéssis entierement en inox

» Plagues avec empreintes en fonte anti-adhésive

» 2 empreintes 4x6 cases - Empreintes 178x105mm
» Régulation de la température de 50°C a 300°C

v KW  KG DIM. REF. €
230MONO 1,9 28 275x420%275 772323 574
V¥ GAUFRIERS ELECTRIQUES 180° SIMPLES w
* Construction inox
* Fers en fonte certifiée contact alimentaire
 Quverture 180° pour la cuisson des gaufres
« Parfaite répartition de la pate sur les 2 faces
* Technologie «pack résistance » pour une diffusion
parfaite de la chaleur
* Plateau récupérateur de déchets
» Régulation thermostatique de 50°C & 300°C WECBFAA
 Cordon d'alimentation 230V équipé d’'une prise 16 A

WECAFAA
NB -
DESIGNATION EMPREINTE GAUFRES \% KW  DIM. KG REF €
Gaufrier basculement PR
gauche-droite 4x5 Liege 2 230 MONO 1.4  440x260x220 18 WECAFAAO 1785 SSW/HSE

Gaufrier basculement

avant-arriére 4x5 Liége 2 230 MONO 1.4  260x440x220 18 WECBFAAO 1785
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V¥V GRILLS PANINI SIMPLE FER V¥V GRILLS PANINI DOUBLES FERS

 Béti en inox  Béti en inox
>,

« Grill en fonte avec revétement céramique « Grills en fonte avec revétement céramique
L ; '

« Bac collecteur de graisse et bord anti-éclaboussure « Bac collecteur de graisse et bord anti-éclaboussure
» Thermostat réglable en continu jusqu'a 300°C maximum, » Thermostat réglable en continu jusqu'a 300°C
LLl avec voyant lumineux maximum avec voyants lumineux
Ll « Surface de grill 340x230 mm « Surface de grill inférieur 480x230 mm
- | * Livrés avec une brosse métallique * Livrés avec une brosse métallique
E V¥ DESSUS ET DESSOUS RAINURES V¥ DESSUS ET DESSOUS RAINURES
— v KW  DIM. REF. € v KW  DIM. REF. €
&) 230 MONO 2,2 430x310x200 263655 307 230 MONO 36 570x310x200 263709 511
5 V¥ DESSUS RAINURE ET DESSOUS LISSE V¥ DESSUS RAINURE ET DESSOUS LISSE
‘Lol v KW  DIM. REF. € v KW  DIM. REF. €
i 230 MONO 2,2 430x370x210 263662 495 230 MONO 36 570x370x210 263808 765
Ll
o
‘Ll
=
=

263655

263709

¥ GRILLS DE CONTACT VITROCERAMIQUE

» Systeme vitrocéramique infrarouge

* Plaques lisses ou rainurées
(les rainures sont sur la plaque
supérieure), la plaque inférieure
a une épaisseur de 5mm

* Extérieur et récipient en inox

e Température 0°- 300°C

* Nettoyage simple (éponge humide)

PV55LR PV40LL

DESIGNATION DIM. PLAQUE DIM. \Y KW KG REF. €
Plaque simple lisse 270x300 390x430x190 230 MONO 1,7 11,5 PV27LL 1223
Plagque simple lisse + rainurée 270x300 390x430x190 230 MONO 1,7 11,5 PV27LR 1223
Plaque simple lisse 400x300 490x450x190 230 MONO 2 15,5 PV40LL 1380
RN Plaque simple lisse + rainurée 400x300 490x450x190 230 MONO 2 15,5 PV40LR 1380
Plaque double lisse 545x300 630x450x190 230 MONO 34 23 PV55LL 1928
Plaque double lisse + rainurée 545x300 630x450x190 230 MONO 34 23 PV55LR 1928
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V¥ PLANCHAS A SNACKER A GAZ V PLANCHAS A SNACKER ELECTRIQUE

 Chéssis monobloc inox avec bords arrondis » Chéssis monobloc inox avec bords arrondis

 Plaque en acier alimentaire lisse ép. 6 mm, » Récupérateur de graisses amovible inox a I'avant
revétement plaque bleuie sur toute la longueur de la plaque

* Livrée d'origine : Butane / Propane avec injecteurs * 2 zones de cuisson \
de rechange gaz naturel (Méthane) * Alimentation électrique : 230V Mono

» Récupérateur de graisses amovible inox a l'avant  Plague en acier alimentaire lisse ép. 6 mm,
sur toute la longueur de la plaque revétement plaque bleuie

* Positions "plein-feu" et "ralenti" * Résistances inox

-

« Contréle de température par thermostat 50°C/300°C

ZONE DE SURF.

DIM. KW KG REF €
CUISSON UTILE SURF. UTILE DIM. KW KG REF €
1 440x390 460x440x210 4,1 17 ECO-45PV 777
590x390 600x440x210 4 22 ECOEM-60PV 1159
2 750x390 770x440x210 8,7 27 ECO-75PV 1029 TE0X390 7 Ox140x210 4 37 EcoEm75Pv IR
3 890x390 910x440x210 12,7 32 ECO-90PV 1283
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¥V PLANCHA A SNACKER ELECTRIQUE

V PLANCHAS A SNACKER ELECTRIQUE 550, REVETEMENT CHROME DUR
 Construction inox * Construction inox
* Alimentation électrique : 230V Mono * Alimentation électrique: 230V mono
» Dessus inox lisse » Dessus avec revétement au chrome dur pour
* Thermostat de régulation 50 a 300°C faciliter le nettoyage avec 1 zone de cuisson
« Tiroir de récupération des graisses » Thermostat de régulation 50 a 300°C
« Tiroir de récupération des graisses
SURF. UTILE DIM. NB ZC* KW KG REF. € * 1 zone de cuisson
540x300 550x470x230 1 3 16 GH-818 267
730x400 730x510x230 2 2x2,2 26 GH-820 332 SURE OTIE oIV o G REF 3
NB ZC* = Nombre de zones de cuisson 540300 550x470x230 3 16 CD-GH-818 364

GH-818 CD-GH-818

ACCESSOIRES POUR PLANCHAS

855201 31980 31982
DESIGNATION DIM. REF. €
Grattoir avec manche en acier époxy L-315mm - poigne PVC noire, lame en acier trempé
interchangeable avec clip de protection 315x100 855201 26,50
Paquet de 5 lames de rechange pour grattoir - 855218 8,50 SSEAT,\?A‘{EE
Brosse métallique manche bois, fils ronds en acier laitonné 295x32 31982 7,80
Brosse métallique violon, fils ronds en acier laitonné 170x51 31980 9,60
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V¥ TOASTERS INOX

e Construction tout inox

» Résistances chauffantes en quartz

* Minuterie 15 minutes

« Avec tiroir collecteur de miettes en acier inoxydable

* Pinces a toast incluses
v KW  DIM. DIM. INTER. REF. €
230 MONO 1,7  440x260x290  355x240x50 A151.300 [240
230 MONO 3 440x260x400  355x240x(2x50) A151.600 296

A151.300
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A151.600

V¥ CHAUFFE-SAUCISSES ELECTRIQUE 3 PLOTS

« Construction inox
« 3 plots chauffants
* Bocal cylindrique avec grille intérieure :
2200 mm, H-250mm (en verre)
» Thermostat de contr6le de température de 0°C a 110°C
Y KW  DIM. REF. €
230 MONO 0,55  530x290x400 SH3 242

V¥ SALAMANDRES PLAFOND MOBILE

 Construction tout inox

» Réglage de puissance et voyants lumineux

» H-variable réglage par systeme de levage

« L-450 : bac collecteur amovible avec grille de 440x320mm
* L-600 : bac collecteur amovible avec grille de 590x320mm
* Résistances blindées

* Se fixe au mur : trous oblongs, pattes de fixation incluses

DESIGNATION V KW  DIM. REF. €

L-450mm 230 MONO 2,8 450x460x525 264607 915
L-600mm 230 MONO 3,6  600x520x530 264706 1079

RETOUR
SOMMAIRE
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V BAIN-MARIE GN 1/1

« Acier inoxydable

» Commutateur marche-arrét et voyant lumineux

» Température réglable en continu jusqu'a 90°C

 Pour bacs gastronormes de profondeur 150 mm max
DESIGNATION VvV KW DIM. REF. €
Avec vidange 230 mono 1,2 340x540x250 238912 177

¥V BAIN-MARIE 2XGN 1/1 AVEC ROBINET DE VIDANGE

-

-

 Robhinet de vidange en facade

* Acier inoxydable - 2xGN 1/1

» Commutateur marche-arrét et voyant lumineux

» Température réglable en continu jusqu'a 90°C

 Pour bacs gastronormes de profondeur 150 mm max

 Plaque chauffante garantissant une performance
optimale qui ne brile pas en cas de manque d'eau
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\ KwW DIM. REF. €
230 mono 1+1 690x540x250 BM216R 644

¥ CUISEUR A RIZ

» Convient a la cuisson vapeur de riz, légumes,
poissons, ceufs, etc.
* Corps et couvercle en inox poli
» Cuve amovible et anti-adhésive
* 2 témoins lumineux : cuisson et maintien a température
* Cycles de cuisson automatique
» Capacité : 10 litres - 25 a 40 personnes par cuisson
* Accessoires : 1 doseur de riz, 1 cuilléere a riz
et 1 tapis silicone
v KW DIM. KG REF. €
230 mono 1,95  @455xH-380 1 240403 320

V¥ MARMITES A SOUPE

» Réglage de puissance
« Idéal pour les buffets
* Plaquettes de texte magnétiques incluses
» Cuve et couvercle en acier inoxydable
2 modeles : revétement noir (860083)
ou chrome (860304*)

L \Y KW DIM. REF. €

8 230 mono 0,4 2 340xH-360 860083 121
8 230 mono 0,4 2 340xH-360 860304 156
(*) Dans la limite des stocks disponibles

RETOUR
SOMMAIRE
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V¥V FRITEUSES SANS ROBINET DE VIDANGE

TYPE Y KW  DIM. REF. €
» Construction tout inox lcuve4l 230 MONO 3 217x400x290 205808 234
. Température rég|ab|e en continu jusqu'a 190°C lcuve6L 230 MONO 3,3 265x430x290 205815 255
- Thermostat de sécurité équipé d'un RESET lcuve 8L 230 MONO 3,25 260x410x340 205822 282
2cuves 8L 230 MONO 2x3,5 550x430x345 205839 573

» Comporte une zone froide et une résistance amovible
e Comprend un panier a friture avec un manche garanti
basse température et un couvercle en acier inoxydable

0 Cet appareil ne se préte pas a un usage professionnel intensif
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V¥V FRITEUSES AVEC ROBINETS DE VIDANGE

) ) TYPE v KW  DIM. REF. €
* Construction tout inox lcuve8L 230 MONO 3,25 340x430x355 FE8R 463
. Température rég|ab|e en continu de 50°C a 180°C 2cuves 8L 230 MONO 2x3,25 620x430x355 FE88R 895
» Robinet de vidange en fagcade @ cCet appareil ne se préte pas a un usage professionnel intensif

e Panier inclus

* Résistance amovible

» Thermostat de sécurité

e Comprend un panier a friture et un couvercle
en acier inoxydable

* X %

FABRICATION

K EUROPEENNE X
* *

* 4 K

FE8R FE88R

V TESTEUR D’HUILE DE FRITURE w

« Le testeur d’huile est un instrument précis et facile a utiliser. Il est plébiscité dans I'industrie de la restauration rapide
pour le controle rapide des huiles de friture et permet de :
- Garantir une bonne qualité d’huile
- Optimiser les codts en changeant I'huile au bon moment
- Evaluer objectivement la qualité de I'huile et non de maniere subjective
- Mesurer de maniéere simple et précise
» Etendue de mesure: 0% a 40% de composés polaires
(température de I'huile comprise entre +50°C et +200°C)
* Précision +2 %
» Certificat d’étalonnage usine inclus
 Fourni dans une mallette de rangement

RETOUR -
SOMMAIRE DIM. REF. €

54x22x314 2605 1122
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VY LAMPE CHAUFFANTE m

« Fabrication en aluminium anodisé

e Cable 1900 mm

« Livrée avec une ampoule chauffante blanche type E27

» Hauteur idéale entre la lampe et la nourriture 500-600 mm

-

DESIGNATION \% KW DIM. REF. €
Lampe chauffante aluminium 230 Mono  0.25 2184xH-2188 LUCY 78

-

VY PORTIQUE CHAUFFE-PLAT
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A INFRAROUGE ¥ CHAUFFE-FRITES INFRAROUGE

« Convient idéalement pour réchauffer les aliments « Construction tout inox

* Béti en aluminium * 1 bac GN1/1 H-65mm inclus

» H-réglable  Résistance en acier inoxydable

* 2 lampes infrarouges 500 W e Interrupteur marche /arrét

* Livré sans bac gastronorme GN1/1

v KW DIM. REF. €

v KW DIM. REF. 3 230 MONO 1 330x560x500  GRFFL/S 387
230 MONO 05 495x355x590 273906 195
Ampoule R40 250W 919200 60

V¥ PLAQUES CHAUFFANTES

» Habillage aluminium, surface en verre
» Bouton de marche/arrét

» Température maximale 95°C

» Variable de 30°C a 95°C

e Indicateur lumineux

VY FORMAT GN1/1 VY FORMAT GN2/1
v KW DIM. KG  REF. € v KW DIM. KG  REF. € P
230MONO 0,15  570x305x40 3,5  114.356 268 230MONO 0,3 666x550x40 6,1 114.357 323 SOMMAIRE
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Systeme de remplacement de porte facile

Optimisation des opérations de nettoyage
grace au verre de porte froide intérieur séparé

-

-

Ouverture de porte

avec anti-bouffées et
arrét des systemes de
ventilation
Systeme d’évacuation
de la condensation de I'eau
pour le four et la porte \ \3
Chambre de cuisson en inox avec angles arrondis %

Systeme de fixation et de remplacement de joint

JARNEE[o]}. IMERERELEIL/]!
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V FABRICATION EN INOX V INSTRUMENTS FIABLES ET COMPLETS
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= Fabrication inox pour : * Sonde a coeur
<L * Intérieur et rack porte-grilles * Puissants ventilateurs avec systéme d’inversion
E » Dessus et composants exposés « Eclairage interne avec lampes halogéne

» Ventilateur et carter du ventilateur

VY AFFICHAGE DIGITAL V¥ COMPOSANTS HAUTE QUALITE
* Double affichage * \erres trempés avec faible émissivité
* Facilité d'utilisation « Poignée avec systeme d’ouverture de sécurité
* Recettes mémorisées * Pieds antidérapants

RETOUR
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¥ PANNEAU DE COMMANDE DIGITAL AVEC SONDE DE TEMPERATURE

Caractéristiques :

» Double affichage

* Possibilité de mémoriser jusqu’a 9 programmes de cuisson

 Sonde de température

» En accord avec la norme IPX3

* 2 modeles :
- versions avec panneau de commande sous le four : VULCAIN
- versions avec panneau de commande latéral : PP-VULCAIN

V EMBALLAGE OPTIMISE

Options :

« Pré-chauffage

» Temps de cuisson

* A°T cooking

 Pourcentage de vapeur injecté dans la cuisson
* Plaques et grilles

» Cable électrique et prise

Notre emballage a été étudié pour réduire les colts de transport et de stockage.
Les dimensions ont été réduites tout en conservant une protection maximales pendant le transport.

Toutes les dimensions sont en mm
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FOURS MIXTES AVEC PANNEAU DE COMMANDE SOUS LE FOUR

VY VULCAIN-4

» Four mixte digital a injection de vapeur,
prévu pour 4 plats (ou grilles) 600x400mm ou GN 1/1
« Livré sans cable électrique, ni prise (voir options)

&

Convection ~ Changement Sonde H,0 Recettes Lumiére Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza
direction a coeur
DIM EXT. DIM INT. CAP. \ KW POIDS REF. €
840x910x670 680x520x360 4GN1/1 et 4x600x400 380 TRI+N 5.45 79 VULCAIN-4 3 068
V¥V VULCAIN-5

» Four mixte digital a injection de vapeur,
prévu pour 5 plats (ou grilles) 600x400mm ou GN 1/1
« Livré sans cable électrique, ni prise (voir options)

.

A |[¥a ax T [[~A~
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Convection ~ Changement Sonde H,0 Recettes Lumiere Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza
direction a coeur
DIM EXT. DIM INT. CAP. \Y KW POIDS REF. €
840x910x750 680x480x440 5GN1/1 et 5x600x400 380 TRI+N 6.45 87 VULCAIN-5 3330
V¥ VULCAIN-6

» Four mixte digital a injection de vapeur,
prévu pour 6 plats (ou grilles) 600x400mm ou GN 1/1
* Livré sans cable électrique, ni prise (voir options)

.

LA VA TOIERE S & &

Convection  Changement Sonde H,0 Recettes Lumiére Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza
direction a coeur
DIM EXT. DIM INT. CAP. \Y KW POIDS REF. €
840x910x830 680x480x520 6GN1/1 et 6x600x400 380 TRI+N 7.65 91 VULCAIN-6 3508

Toutes les dimensions sont en mm



¥ VULCAIN-7

» Four mixte digital a injection de vapeur,
prévu pour 7 plats (ou grilles) 600x400mm ou GN 1/1
« Livré sans cable électrique, ni prise (voir options)
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Convection ~ Changement Sonde H,0 Recettes Lumiere Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza Snack
direction a coeur

DIM EXT. DIM INT. CAP. \ KW POIDS REF. €

840x910x930 680x520x620 7GN1/1 et 7x600x400 380 TRI+N 10.7 106 VULCAIN-7 4219

¥ VULCAIN-10

 Four mixte digital a injection de vapeur,
prévu pour 10 plats (ou grilles) 600x400mm ou GN 1/1
« Livré sans cable électrique, ni prise (voir options)

LSO AT EIEeS & | & &
L} red
R : p— ” ~
R Ll [ _ 71\ ‘gj
Convection  Changement Sonde H,0 Recettes Lumiére Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza Snack
direction a coeur RETOUR
. SOMMAIRE
DIM EXT. DIM INT. CAP. \% KW POIDS REF. €
840x910x1150 680x480x840 10GN1/1 et 10x600x400 380 TRI+N 12.7 127 VULCAIN-10 4 396

Toutes les dimensions sont en mm
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FOURS MIXTES AVEC PANNEAU DE COMMANDE LATERAL

V¥ PP-VULCAIN-5 w

« Four de faible profondeur (785 mm) pour un gain de
place
» Four mixte digital a injection de vapeur,
prévu pour 5 plats (ou grilles) 600x400mm ou GN 1/1
» Condenseur en option
« Livré sans cable électrique, ni prise (voir options)

EHCOETE

BODE

Convection ~ Changement Sonde H,0 Recettes Lumiere Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza
direction a coeur
CAP. DIM EXT. DIM INT. \Y KW POIDS REF. €
5GN1/1 et 5x600x400 925x785x745 660x455x440 380 TRI+N 6.45 89 PP-VULCAIN-5 3977
V¥V PP-VULCAIN-10 m

* Four de faible profondeur (785 mm) pour un gain de
place
 Four mixte digital a injection de vapeur,
prévu pour 10 plats (ou grilles) 600x400 mm ou GN 1/1
e Condenseur en option
« Livré sans cable électrique, ni prise (voir options)

PR ™ = (~A-
O ERIEES & (& |« (=] ]&

Convection ~ Changement Sonde H,0 Recettes Lumiére Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza
direction a coeur
CAP. DIM EXT. DIM INT. \ KW POIDS REF. €

10GN1/1 et 10x600x400 925x785x1145 660x455x840 380 TRI+N 12.7 130 PP-VULCAIN-10 5374

Toutes les dimensions sont en mm
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OPTIONS POUR FOURS MIXTES
¥ BRANCHEMENTS FOURS

DESIGNATION REF. € \
1ml de cable électrique section 5G6 pour fours VULCAIN ML-051800 43,50
Fiche 3P+N+T 32A pour branchement de fours VULCAIN 055857 84

-

ML-051800 055857

V¥ CONDENSEURS DE VAPEUR
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* Fabrication en inox

* Le condenseur de vapeur permet de convertir les vapeurs
absorbées par le moteur (qui sortent de la porte) pour les
canaliser sur la vidange du four

* Filtres inox labyrinthe démontables

» Adapté pour les fours mixtes avec panneau de commande

latéral
DESIGNATION DIM EXT. CAP. Y Kw POIDS REF. €
Condenseur pour four 5 niveaux 930x1085x360 600 m®h 230 Mono 0.8 45 PP-CONDENSEUR-5 1904
Condenseur pour four 10 niveaux 950x1100x400 600m®h 230 Mono 0.8 50 PP-CONDENSEUR-10 2327

V¥ PIETEMENTS A GLISSIERES

* Piétement inox 304 en tube carrés de section 40x40 mm
* Dessus inox plein
* 1x8 paires de glissiere GN1/1 et 600x400 mm

DESIGNATION DIM. REF. €

Piétement pour VULCAIN-4
et VULCAIN-5

Piétement pour VULCAIN-6,
VULCAIN-7 et VULCAIN-10

840x770x970 NEFOM-970 1162

840x770x760 NEFOM-760 1007

Piétement pour PP-VULCAIN-5 920x700x970 PP-NEFOM-970 1 162
Piétement pour PP-

VULCAIN-10 920x700x760 PP-NEFOM-760 1 007
V GRILLES

DESIGNATION DIM. REF. €
Grille inox GN1/1 530x325 30 141 1/1 20F1T 10,50
Grille inox 600x400 600x400 30 148 29F2T 10,90

RETOUR
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Systeme de remplacement de porte facile

-

Optimisation des opérations de nettoyage
grace au verre de porte froide intérieur séparé

-

Systéme de remplacement —— —— o
de porte simplifié le]
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Chambre de cuisson en inox
avec bords arrondis

Ouverture de la porte
avec systeme d’arrét de la ventilation

Charniéres haute résistance

// /1
S| &

L0

, [ )
Wl <

* \Verres trempés avec faible * Pieds antidérapants
émissivité * Facilité d'utilisation

* Poignée avec systeme d’ouverture « Fiable et bien protégé
de sécurité

RETOUR
SOMMAIRE
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¢ Cuisson uniforme
» Santé et sécurité maximum

» Systeme de maintenance simple
e Sauvegarde d’énergie

”y

Fabrication inox pour :

« Intérieur et racks porte-grilles

* Dessus et composants exposés

« Ventilateur et carter du ventilateur
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¥ FOUR A CONVECTION MECANIQUE 3 NIVEAUX 600X400 MM

PB-FCONV-3EUR

FCONV-3EUR

FCONV-3EUR

 Four a convection mécanique, prévu pour 3 plateaux (ou grilles) 600x400 mm (en option)
» 2 modeéles : porte basculante ou porte battante

x x :Or_ 7/ 75 Lam @
“\.__,": x “/ ] (N q @ o 'yj

Convection Double Lumiére Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza
ventilateur
RN DESIGNATION DIM EXT. DIM INT. CAP. Y KW POIDS REF. €
Porte basculante 775x700x560 650x460x350 3 x600x400mm 230 mono 3.15 35 FCONV-3EUR 1343
@ Porte battante 775x700x560 650x460x350 3 x 600x400mm 230 mono 3.15 35 PB-FCONV-3EUR 1895
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¥ FOUR A CONVECTION MECANIQUE 4 NIVEAUX 435X350 MM

-

-

PB-FCONV-4N

FCONV-4N
FCONV-4N
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* Four a convection mécanique, prévu pour 4 plateaux (ou grilles) 435x350 mm (en option)
» 2 modeles : porte basculante ou porte battante

A AOO00 G

Convection Double Lumiere Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza
ventilateur
DESIGNATION DIM EXT. DIM INT. CAP. \Y KW POIDS REF. €
Porte basculante 589x660x580  464x420x370 4 x 435x350mm / 450x325mm 230 mono 3.15 33 FCONV-4N 985
[ED Porte battante 589x660x580  464x420x370 4 x 435x350 mm / 450x325mm 230 mono _ 3.15 33 PB-FCONV-4N 1371

¥ FOUR A CONVECTION MECANIQUE 4 NIVEAUX GN1/1

PB-FCONV-4GN

FCONV-4GN

FCONV-4GN

* Four a convection mécanique, prévu pour 4 plateaux (ou grilles) GN1/1 (en option)
» 2 modeles : porte basculante ou porte battante

FFEAODO00E

Convection Double Lumiére Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza
ventilateur
DESIGNATION DIM EXT. DIM INT. CAP. Y; KW POIDS REF. € RN
Porte basculante 686x660x580  560x420x370 4 x GN1/1 230 mono  3.15 35 FCONV-4GN 1209
@ Porte battante 686x660x580  560x420x370 4 x GN1/1 230 mono  3.15 35 PB-FCONV-4GN 1 645
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OPTIONS POUR FOURS A CONVECTION

VY BRANCHEMENTS FOURS

DESIGNATION REF. €
1ml de cable électrique section 5G6 pour fours VULCAIN ML-051800 43,50
Fiche 3P+N+T 32A pour branchement de fours VULCAIN 055857 84

”y

”y

V¥V PLAQUES REFRACTAIRE A PIZZA

ML-051800 055857
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DESIGNATION
Plaque réfractaire a pizza

DIM. REF. €
444x350x15 KITPIETRANE5S95 335

Plaque réfractaire a pizza

530x325x15 KITPIETRANEGN 408

Plaque réfractaire a pizza

600x400x15 KITPIETRANEPS 569

KITPIETRANEPS

VY GRILLES

DESIGNATION DIM. REF. €
Grille inox 444x350 444x350 GRILLE-FCONV-4N 60
Grille inox GN1/1 530x325 30 141 1/1 20F1T 10,50
Grille inox 600x400 600x400 30 148 29F2T 10,90

V¥ BAC A CROISSANTS INOX

DESIGNATION
Bac a croissant inox

DIM. REF. €
444x350 FO4D00087 55

RETOUR
SOMMAIRE
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Concept patissier Vulcain

Le concept patissier se compose d'un four a convection GN2/3 et d'une cellule de refroidissement 3GN2/3

-

¥ FOUR A CONVECTION GN2/3 ULTRA-COMPACT

-

o Ventilateur du c6té droit de la chambre de cuisson.
La profondeur du four est de seulement 370 mm.

y

Optimisation des opérations de nettoyage
grace au verre de porte froide intérieur séparé.
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» Panneau de commande mécanique latéral
« Construction intérieure et extérieure en inox
« Joint de porte entierement démontable sans outil
« Bords intérieurs rayonnés pour faciliter le nettoyage
 Rack intérieur inox démontable
(format 3GN2/3: 354x325mm) au pas de 80 mm
* Eclairage intérieur
« Vitre intérieure démontable pour faciliter le nettoyage Panneau de commande
e Température maximum: 280 a 300°C mecanique latéral
* Plaques et grilles non fournies

:O/_ 7/ /7, Lam @
- /I OS ' Ed 3

Convection Lumiere Gastronomie Poisson Viande Pain Viennoisserie Pizza Snack
DIM EXT. DIM INT. CAP. \% KW POIDS REF. €
658x630x420 340x363x270 3xGN2/3 (354x325mm) 230 MONO 25 25 VULCAIN-2/3 931
Plateau de cuisson inox  354x325 FO2S30023 38,60
Grille inox GN2/3 354x325 30 175 0000 9,70

®

V CELLULE DE REFROIDISSEMENT 3GN2/3

» Panneau de commande électronique sur le coté

« Construction intérieure et extérieure en inox

» Rack intérieur inox démontable (format 3GN2/3:
354x325mm) au pas de 80 mm

 Capacité de refroidissement : 9kg a +3°C

 Capacité de congélation : 7kg de -18 a -40°C lized in order to be placed in small environments. Its compact
 Gaz réfrigérant: R404a aced upon 600 mm deep shelves.
* Plaques et grilles non fournies el.

(voir chapitre bacs et grilles)

DIM. CAPACITE Y KW POIDS REF. € RN
340x363x270 3 - GN2/3 (354x325mm) 230 MONO 0.52 45 BFC2/3 2962
Grille inox GN2/3 354x325 30 175 0000 9,70
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Autres fours

FOUR A CONVECTION ELECTRIQUE MILEN =

« Construction inox, porte a double vitrage * Plage de température réglable: de 50°C a 300°C
* Enceinte de cuisson émaillée » Minuterie réglable de 0 a 120 minutes
« Eclairage intérieur » Fourni avec 4 grilles inox 436x315mm au pas de 70mm

* Angles de I'enceinte rayonnés pour faciliter le nettoyage  * Cordon d’alimentation 230V équipé d’'une prise 16A
* Avec 2 ventilateurs

DESIGNATION \Y KW KG DIM. REF. €

Four a convection 4x 438x315mm 230V MONO 2,67 38 595x594x585 MILEN 737

Grille inox 12 fils @ 3mm 4 traverses 4 mm supplémentaire 0,7 438x315x10 YSD1AE-G 29,80
\ Plaque aluminium de cuisson optionnelle 0,7 438x315x10 YSD1AE-T 29,80
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FOURS A PIZZAS ELECTRIQUES

* Sole de cuisson en pierre réfractaire épaisseur 20 mm
« Isolation thermique par laine de roche épaisseur 60 mm
« Porte avec vitre en pyrex résistante a la chaleur

* Eclairage intérieur

» Température de cuisson : 50 a 500°C

 Fournis avec indicateur de température
 Alimentation électrique : 380V TRI+N

» Fournis sans pietements, avec cable d’alimentation

» 2 thermostats par chambre réglables séparément sans prise
V¥ FOURS 1 SOLE
NB PIZZAS KW  DIM. CHAMBRE  DIM. FOUR REF. €
4(830cm) 5 620x620x150 900x770x430 366-1015 1372
6(230cm) 6 620x920x150 900x1080x430 366-1020 1704
366-1020
V¥ FOURS 2 SOLES
NB PIZZAS KW  DIM.CHAMBRE  DIM. FOUR REF. €
4+4 (30cm) 10 620x620x150 900x770x740 366-1010 2531
6+6 (830cm) 12 620x920x150 900x1080x740 366-1025 3265
366-1025

V¥ PIETEMENTS POUR FOURS A PIZZA ELECTRIQUES

* Construction en tdle époxy noire

DESIGNATION DIM. PIETEMENT REF. €

Piétement pour 366-1015  870x700x1100 366-1140 398
Piétement pour 366-1010  870x700x850 366-1120 381
Piétement pour 366-1020  870x835x1100 366-1142 436
Piétement pour 366-1025  870x835x850 366-1145 440

Toutes les dimensions sont en mm
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Fours micro-ondes

¥ FOUR MICRO-ONDES PROFESSIONNEL SELF MONO-TOUCHE 25L

« Intérieur et extérieur inox

« Commande minuterie pré-programmeée a 45 secondes a
puissance maximale + bouton marche/arrét

* Possibilité par appui supplémentaire de rajouter des phases
de 45 secondes

* Sonnerie en fin de cycle

* Sole fixe en céramique

L \ KW DIM. CAVITE DIM.FOUR REF €
25 230 MONO 1 335x364x212 520x456x312 MWO25SELF 552

¥ FOUR MICRO-ONDES PROFESSIONNEL SELF MONO-TOUCHE 30L

e Intérieur et extérieur inox

 Commande minuterie pré-programmée a 45 secondes +
bouton marche/arrét

» Durée du cycle : 45 secondes, a puissance maximale.

« Possibilité par appui supplémentaire de rajouter des phases
de 45 secondes

« Sonnerie en fin de cycle

* Sole fixe en céramique

L Vv KW DIM. CAVITE DIM.FOUR REF. €
30 230MONO 1,6 350x357x230 542x461x329 MWSELF-30E 996

¥ FOUR MICRO-ONDES PROGRAMMABLE 25L

* Intérieur et extérieur inox

« Eclairage intérieur

« 3 niveaux de réglage de puissance
* Fonction décongélation

e Fonction cuisson rapide

e Panneau 10 programmes

* Sonnerie en fin de cycle

* Sole fixe en céramique

L VvV KW DIM. CAVITE DIM. FOUR REF. €
25 230 MONO 1 335x364x212  520x456x312 MWO25P 506

¥ FOUR MICRO-ONDES PROGRAMMABLE 30L

e Intérieur et extérieur inox

« Eclairage intérieur,

« 5 niveaux de réglage de puissance
 Fonction décongélation

 Fonction cuisson rapide

e Panneau 20 programmes

* Sonnerie en fin de cycle

* Sole fixe en céramique

L VvV KW DIM. CAVITE DIM.FOUR REF. €
30 230 MONO 1,6 350x357x230 542x461x329 MWP1050-30E 982

Toutes les dimensions sont en mm
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¥ FOUR MICRO-ONDES PROFESSIONNEL PROGRAMMABLE 25L

 CIntérieur et extérieur inox

* 9 programmes de cuisson

* 6 niveaux de puissance

« Afficheur digital

* Fonctions micro-ondes/grill/décongélation
» Plateau intérieur en verre @270 mm

» Puissance restituée : 900 W

-

-

LV KW DIM. CAVITE DIM.FOUR REF. €
25 230 MONO 0,9 340x344x220 483x396x281 25UX90 250

¥ FOUR MICRO-ONDES PROGRAMMABLE 2 NIVEAUX 35L

« Construction entierement en inox (intérieur et extérieur)
 Commande digitales 10 touches

5 niveaux de puissance

« Eclairage intérieur

* Puissance restituée : 2100 W

» Format intérieur : GN2/3 (352x325 mm)

* 2 niveaux de chargement

» 2 magnétrons TOSHIBA
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L VvV KW DIM. CAVITE DIM.FOUR REF. €
35 230 MONO 3,2 360x400x228 570x512x370 MWP2152-35E2 1 961

¥ FOUR MICRO-ONDES PROFESSIONNEL 25L, 900 W

« Construction tout inox : intérieur et extérieur

» Réglages 6 positions

* Plateau intérieur rotatif @270 mm

* Minuterie manuelle : 30 min.

* Puissance restituée : 900 W

« Signal de fin de cuisson,

* Fonctions micro-ondes/grill/décongélation

* Appareil a minuterie mécanique : ne pas utiliser a vide

L Vv KW DIM. CAVITE DIM.FOUR REF. €
25 230 MONO 0,9 315x350x198 483x424x278 25MG10 209

ETAGERE MURALE POUR FOURS MICRO-ONDES

» Construction inox AISI 304
» Charge maximale 40Kkg (tester la solidité du mur)
* Fournie sans fixation

RETOUR

DIM. REF. € SOMMAIRE

600x500 174520 191
800x500 174521 210
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Vitrines de présentation chaudes

V VITRINES DE PRESENTATION CHAUFFANTES

« 3 grilles chromées réglables * Intérieur chromé, extérieur en inox

» Thermostat réglable de +30°C a +90°C * Service arriere avec portes coulissantes

* Avec bac a eau pour I'humidification « Eclairage LED
L DIM. v KW KG REF. €
120 678x568x670 230 Mono 1.1 48 SEHER 847
160 860x570x670 230 Mono 1.5 56 SEHER-2 963

Grille : 635x335mm
Grille : 813x335mm
Grille : 635x370mm
Grille : 813x370mm
Grille : 635x400 mm
Grille : 813x400 mm

SEHER-2

V¥ TOUR DE PRESENTATION CHAUFFANTE

* Construction inox

e Thermostat réglable de +30°C a +90°C

* 4 grilles rondes chromées et rotatives, 355 mm
» Porte a l'arriére

+ Affichage numérique de la température

* Avec bac a eau pour I'humidification

* Avec bandeau lumineux a I'avant

DIM. EXT. L \% KW KG REF €
445x366x645 97 230 MONO 1,2 22 NIKLAS 900

Toutes les dimensions sont en mm



Emballage

* Machines de table destinées au conditionnement
en sacs sous vide

» Construction inox robuste, cuve inox emboutie

« 1 barre de soudure amovible (double soudure)
sans fils électriques

» Couvercle transparent bombé

V¥ MACHINE SOUS VIDE 8 M*/H

» Alarme vidange

» Temps de cycle 20-40 sec.

* Machines fournies avec des plaques volumétriques
» Préchauffage de la pompe en standard

* Remise en atmosphére lente et progressive

* 3 modeéles disponibles : SV350, SV420 et SV420-L

e Panneau de commande numérique
* Barre de soudure : longueur 330 mm
e Pompe : 8m3/h

v KW _CAP. POMPE DIM. CUVE _ DIM. DIM. SAC REF.
230 o 055 8mih 375x430x160 450x545x410 320x450  SV350

5150

¥ MACHINE SOUS VIDE 16 M¥H

» Panneau de commande numérique
« Barre de soudure : longueur 420 mm
* Pompe : 16 m3/h

v KW CAP. POMPE DIM.CUVE  DIM. DIM. SAC REF.
0No 055 16meh 420x370x180 525x480x430 400x420 SVA420

5763

¥ MACHINE SOUS VIDE 21 M¥%H

» Panneau de commande numérique temporelle (10 programmes)

* Barre de soudure : longueur 420 mm

* Pompe : 21 m?h

* Options disponibles (nous consulter: injection de gaz,
double barre de soudure, compatibilité avec imprimante)

\ KW  CAP. POMPE DIM. CUVE  DIM. DIM. SAC REF.

230
MONO 0.75 21m’h

420x370x180 525x480x450 400x420 SV420-L 7 706

€

Toutes les dimensions sont en mm

1

-

-

=
—
m
=
m
~
m
-
m
o
—
=
(o)
C
m
m
—
G
>
N

RETOUR
SOMMAIRE

161




)

V SCELLEUSE DE BARQUETTES

» Machine manuelle permettant de sceller hermétiquement les barquettes
de 250 & 2000 grammes

» Découpe et soudure simultanées du film

» Matrice réglable petit et grand format 138x96 et 138x191 mm

» Régulation électronique de la température

» Capacité de soudure 195x160 mm

* Bobine : laize 160 mm, diamétre 200 mm

Vv KW DIM. REF. €
230 MONO 0,4 190x545x440 OP140 1575
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VY THERMOSOUDEUSE

* Soudeuse pour papier thermo soudable et aluflex. * Boitier étanche IP 65
« Capacité de soudure : 310x250 mm * Accessoires : table support inox
* Laize papier : 350mm

Y KW DIM. REF. €
230 MONO 0,23 350x410x390 SP352 1191
Table inox pour SP352 SP35105 735

SP352 SP35105 :

¥ DEROULEURS DE FILM ETIRABLE

« Construction inox avec plaque support de découpe
et d'emballage en polyéthyléne alimentaire (REF.
1745)
 Modeéle sans plaque poly (REF. LSI460)
e Lame de coupe protégée
* Guide film par bagues de centrage sur rouleaux
e Laize : 460mm
DESIGNATION DIM. REF. €
Avec poly 520x500x80 1745 677
RETOUR Sans poly 520x300x80 LSI460 719
SOMMAIRE
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Toutes les dimensions sont en mm




V PLATEAU POUR FILM ETIRABLE A POSER SUR TABLE

» Découpe du film par une piéce mécanique régulée en
température en réalisant coupe et scellage

» Modéle prévu pour le gain de place (tablette pour
étirage du film au dessus du rouleau)

» Plaque chauffante avec revétement Téflon anti adhésif
tres résistant

 Plaques chauffantes téflonnée, 230V MONO, 0.35kW

e Laize : 500mm

PLAQUE CHAUFFANTE DIM. REF. €
500x180 545x370x280 DT511 1191

V DEROULEURS DE FILM
AVEC PLAQUE CHAUFFANTE

» Construction en inox
* Laize de 500 ou 600 mm, bobine de 2200 mm

VY DEROULEURS A PLATEAUX
CHAUFFANTS SUR PIETEMENT

e Construction tout Inox
» Sur chassis, avec table de travail

* Tous films PVC et PE
» Réglage de la température de soudure

* Plaque chauffante téflonnée, 230V MONO, 0.35kW

PLAQUE - fci ; P Aa &
LAIZE CHAUFFANTE DIM. REF. € . Reglstance qu blindée etanche
500 300x174 545x680x150  DIPA 1101 * Freinage du deroulement des films
600 350x174 650x680x150  DIPAG00 1223 * Congu pour bobines @200 mm

» Plaques chauffantes téflonnée, 230V MONO

LAIZE KW DIM. REF. €
600 0,35 650x540x990 DP612 2625
750 0,5 850x660x990 DP712 3534

DIPA

DIPAG00

Toutes les dimensions sont en mm
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Boissons

V DISTRIBUTEURS DE BOISSON REFRIGERES @

» Construction inox AIS| 304, carrosserie de couleur
blanche

» Cuve incassable de 12 litres facile a nettoyer

» Systeme de palette contre I'oxydation et le moussage

» Compresseur avec un niveau sonore de 55dB

» Contrble automatique de la température +2/+8°C

» Thermostat analogique

* Réfrigérant R290a

”y

”y

N
<T
(&)
-
Ll
Ll
-
=4
[a =
-
(&)
Ll
el
Ll
el
—
(o=
=
<
=

DDBF-1B DDBF-2B
DESIGNATION DIM EXT L \% KW KG REF. €
Distributeur 1 cuve 230x430x640 1x12 230V Mono 0,27 22 DDBF-1B 857
Distributeur 2 cuves 430x430x640 2x12 230V Mono 0,29 31 DDBF-2B 1188
V DISTRIBUTEUR A CHOCOLAT CHAUD 5 LITRES w

« Idéal pour chauffer du chocolat liquide et dense
» Température : +30°C/+90°C

« Equipé d’'un agitateur

* Bol 5L amovible, méme si rempli

* Robinet de sécurité anti-gouttes

* Nettoyage facile

 Contrble de la température variable

* Protection contre la surchauffe

DIM. EXT. L v KW KG REF €
RN 260x320x500 5 230 MONO 11 8 NINA 663

164

Toutes les dimensions sont en mm
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Divers materiels électriques et gaz

V¥ ARMOIRES CHAUFFE-ASSIETTES SANS VENTILATION

-

* Porte en acier inoxydable isolée double paroi
* Avec 1 étagére réglable, pour assiettes de g maxi. 320mm

» Température réglable jusqu'a 85°C maximum avec voyant
lumineux
. CAP. DE -
DESIGNATION  gipie V KW DIM. REF. €
1 porte 25-30 ass. 230 MONO 0,4  450x405x545 103064 745
2 portes 10120 230MONO 1,2 750x510x855 103122 1517
103064 103122
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V ARMOIRES CHAUFFE-ASSIETTES AVEC VENTILATION w
* Porte en acier inoxydable isolée double paroi
* Avec 3 étageres amovibles sur rails, pour assiettes
de gmax.300mm
* Le ventilateur intégré assure un chauffage uniforme de I'air
pour chauffer rapidement et uniformément les assiettes
» Température réglable de +35°C a +85°C avec voyant
lumineux
* 4 roues avec freins
CAP. DE .
DESIGNATION  Shiarce  V KW DIM. REF. €
1 porte 60 ass. 230 MONO 0,8 530x600x770 443-1070 634
V CHAUFFAGE DE PATIO
e Convient au gaz Propane uniquement
« Facile a transporter grace aux 2 roulettes
» Comprend allumage électronique, tuyau de gaz et
régulateur de pression avec protection en cas de
renversement
» Consommation: 1048g/h
» Uniqguement en terrasse couverte
MBAR KW [HI] DxH- REF. €
50 13,5 770x2200 272602 436
V¥ LUSTREUR A CHAUSSURES
* 2 brosses a cirage et 1 décrotteur
« Distributeur de créeme
* Marche-arrét avec commande a pied
« Paillasson caoutchouc
* Poids 10kg
e Couleur anthracite
v KW DIM. REF. €
230 MONO 0,12 400x240x258  ESP006 198
Bouteille 1L de créme a chaussure 274033 25,20 sgﬁﬁﬂsE
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Toutes les dimensions sont en mm







ACCESSOIRES ET USTENSILES

BAacs gastrONOMMES ............ccorieririreeeeirereee sttt p.168
Grilles inox et plaques de CUISSON .........corureeerereeerereereeeereeee s p.176
Batteries de CUISING ..ottt p.178
Ustensiles de cuisine et caféteria, coutellerie ............cccccooevvereveercrceeinnee. p.182
Plaques de découpe et platerie ............errererreerrneencrereeeeseeseeeenes p.196
Matériel POUr PIZZA .....ouoviiieiee e p.199
Thermometres et iIMErsS .........cccccvcoeecveeeiceeieeeec e p.200

Chafing dish et matériel hOtelier ... p.202
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Bacs gastronormes

BACS GASTRONORMES INOX AISI 304

CARACTERISTIQUES COMMUNES

« Construction en inox AISI 304,
* Structure empilable,
* Bords lisses, faciles a nettoyer,
« Utilisable dans des fours a convection, réfrigérateurs, bain-maries et chafing-dishes
* Résistants aux températures -40°C/+300°C
e 2 gammes :
- bacs pleins (standards ou avec anses escamotables)
- bacs perforés
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V TABLEAU D’IDENTIFICATION DES FORMATS
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V¥ BACS GASTRONORMES INOX PLEINS

v GAMME GN1/1 PLEINS v GAMME GN1/2 PLEINS

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

20 3.0 BA11020 16,10 20 1,2 BA12020 9,40
40 5,8 BA11040 20 40 25 BA12040 11,30
55 8,0 BA11055 21,30 55 33 BA12055 12,90
65 9,0 BAL1065 21,80 65 4,0 BA12065 12,90
100 135 BAL1100 27,60 100 6.2 BA12100 17,80
150 20 BAL1150 36 150 9,0 BA12150 23,10
200 28 BAL1200 43,20 200 12 BA12200 29,50
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v GAMME GN1/3 PLEINS v GAMME GN1/4 PLEINS

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

40 14 BA13040 10,70 20 0,5 BA14020 7,50

55 2,0 BA13055 11,80 40 11 BA14040 9,30

65 2,4 BA13065 11,80 55 15 BA14055 10,70

100 3,5 BA13100 12,90 65 17 BA14065 10,70

150 54 BA13150 19,80 100 2,5 BA14100 12,90

200 7.2 BA13200 24,80 150 4,0 BA14150 17,60
200 52 BA14200 27,40

v GAMME GN1/6 PLEINS v GAMME GN1/9 PLEINS

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

65 1 BA16065 8,80 65 0,6 BA19065 7,20
100 17 BA16100 10,50 100 0,8 BA19100 11,30
150 2,2 BA16150 15,90

200 3,0 BA16200 21,80

v GAMME GN2/1 PLEINS

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

20 6,5 BA21020 37,10
40 12 BA21040 41,60
55 16,5 BA21055 45,60
65 19 BA21065 48,30
100 29 BA21100 57
150 43 BA21150 82
200 58 BA21200 102
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v GAMME GN2/3 PLEINS v GAMME GN2/4 PLEINS

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

40 35 BA23040 16,30 40 34 BA24040 17
55 45 BA23055 18,90 65 36 BA24065 17,80
65 55 BA23065 18,80 100 6 BA24100 21,70
100 8,7 BA23100 22,90 150 8 BA24150 34,20
150 13,0 BA23150 34,20

200 16,7 BA23200 38,20

V¥ BACS GASTRONORMES INOX PERFORES
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A SAVOIR :

BF : fond perforé uniguement BFL : fond et cotés perforés
v GAMME GN1/1 PERFORES v GAMME GN1/2 PERFORES
PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €
40 5,8 BF11040 30,80 65 4 BF12065 22,90
55 8,0 BF11055 33,20 100 6,2 BFL12100 26,40
65 9,0 BF11065 33,20 150 9,0 BFL12150 37,50
100 13,5 BFL11100 33
150 20 BFL11150 48,30
200 28 BFL11200 60
v GAMME GN2/1 PERFORES v GAMME GN2/3 PERFORES
PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €
55 16,5 BF21055 62 65 55 BF23065 24,20
65 19 BF21065 62 100 8,7 BFL23100 40,20
100 29 BFL21100 76 150 13 BFL23150 46,70
150 43 BFL21150 102
200 58 BFL21200 123
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Toutes les dimensions sont en mm




COUVERCLES INOX POUR BACS
Y COUVERCLES STANDARDS

AVEC POIGNEE V COUVERCLES ETANCHES

TYPE REF. € 2 :

GN1/1 C011000 18 » Température maximum : 220°C

GN1/2 C012000 10,70

GN1/3 CO13000 7,80 -

GN1/4 C014000 7,50 gﬁi $2Ee'i5545 §8

Shus oo - GN1/2 126-5550 46,90
g GN1/3 126-5555 35,70

GN2/1 C021000 39,10 GN1/a 126-5560 32,50

GN2/3 C023000 13,40 GN1/6 126-5566 29,40

GN2/4 C024000 1340 GN2/3 126-5565 48,30

V¥ COUVERCLES

AVEC ENCOCHE POUR LOUCHE V¥ COUVERCLES SANS POIGNEE
TYPE REF. € TYPE REF. €
GN1/1 CDDY/1 21,50 GNL/1 SP-C0O11000 18
GN1/2 CDD1/2 12,10 GN1/2 SP-CO12000 10,70
GN1/3 CDD1/3 9,90 GN1/3 SP-CO13000 7,80
GN1/4 CDD1/4 8,90 GN1/4 SP-CO14000 7,50
GN1/6 CDD1/6 7,10 GN1/6 SP-CO16000 5,10
GN2/1 CDD2/1 42,90 GN1/9 SP-CO19000 4,50
GN2/3 CDD2/3 13,40 GN2/1 SP-C021000 39,10
GN2/3 SP-C023000 13,40

V¥ COUVERCLES A ENCOCHES POUR BACS AVEC ANSES ESCAMOTABLES

TYPE REF. €
GN2/1 CH21000 42,90
GN1/1 CH11000 23,60
GN1/2 CH12000 12,10
GN1/3 CH13000 9,90
GN1/4 CH14000 8,90
GN1/6 CH16000 7,10
GN2/3 CH23000 13,40

Toutes les dimensions sont en mm
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VY BACS GASTRONORMES PLEINS INOX AVEC ANSES ESCAMOTABLES

v GAMME GN1/1 v GAMME GN1/2

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

65 9,0 BH11065 31,30 65 4 BH12065 22,80
100 13,5 BH11100 37,60 100 6,2 BH12100 27,30
150 20 BH11150 47 150 9 BH12150 33,10
200 28 BH11200 56 200 12 BH12200 39,10
v GAMME GN1/3 v GAMME GN1/4

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

65 4 BH13065 20,20 65 1,7 BH14065 19,60
100 6,2 BH13100 22,20 100 2,5 BH14100 20,90
150 9 BH13150 28,90 150 4,0 BH14150 26,90
200 12 BH13200 33,80 200 5,2 BH14200 37,60
v GAMME GN1/6 v GAMME GN2/1

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

65 1 BH16065 16,30 65 19 BH21065 57
100 1,7 BH16100 18,50 100 29 BH21100 64
150 2,2 BH16150 26,10 150 43 BH21150 80
200 3,0 BH16200 32 200 58 BH21200 97
v GAMME GN2/3

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

65 55 BH23065 26,10

100 8,7 BH23100 31,40

150 13 BH23150 42,10

200 16,7 BH23200 45,80

DIVERS BACS GASTRONORMES INOX

V BACS A GLACE V EGOUTTOIRS

CAPACITE (L) DIM. REF. € TYPE L REF. €

45 360x170x100 BACG4.5 17,90 GN1/1 530 FF11000 32,10
5 360x165x120 BACG5 27,90 GN1/2 325 FF12000 19,50
6,5 360x165x150 BACG6.5 31,80

s

A g R i
"‘l.ﬁ‘ g }“"'é‘%: b
A - )
S TR —— B, ;
Y = AT

V SEPARATEURS

TYPE L REF. €
GN1/1 530 SE11000 6,30
GN1/2 325 SE12000 4,80

Toutes les dimensions sont en mm



BACS GASTRONORMES EN POLYPROPYLENE ET COPOLYESTER

V TABLEAU COMPARATIF DE PRESENTATION DES DIFFERENTES
MATIERES POUR BACS GASTRONORMES

POLYPROPYLENE COPOLYESTER TRITAN
Information sur la matiére Sans bisphénol A Sans bisphénol A
Echelle de températures -40 / +80°C -40 / +90°C
Couleur / clarté Translucide Clair
Passage au lave-vaisselle Oui Oui
Résistance chimique Haute Haute
Résistance aux chocs Bonne Haute
Résistance aux taches Modérée Modérée
Résistance aux rayures Modérée Modérée

Passage au four micro-ondes

Durée bréve

Durée bréve

V¥ GAMME POLYPROPYLENE

 Double graduation : métrique et Anglo-saxonne

» Résistants a des températures de -40°C a +80°C

TYPE P-65 ] P-100 _ P-150 ] P-200 _

L REF. € L REF. € L REF. € L REF. €
GN 1/1 9 BPP11065 11,70 135  BPP11100 14 20 BPP11150 16 28 BPP11200 19,60
GN 1/2 4 BPP12065 6,50 6,2 BPP12100 7,20 9 BPP12150 9 12 BPP12200 10,60
GN 1/3 2,5 BPP13065 5,20 37 BPP13100 5,90 5.7 BPP13150 8,10 7.5 BPP13200 9,40
GN 1/4 1,7 BPP14065 4,70 2,5 BPP14100 5,20 4 BPP14150 6,70 5.4 BPP14200 7,50
GN 1/6 1 BPP16065 3,30 1,7 BPP16100 3,90 2.2 BPP16150 6 3.5 BPP16200 6,50
GN 1/9 0,6 BPP19065 2,80 0,8 BPP19100 3,10 - - - -
TYPE GN COUVERCLE POLYPROPYLENE EQOUTTOIR POLYPROPYLENE

REF. € REF. €

GN 1/1 CPP11000 6,10 FFPP11000 5,70
GN 1/2 CPP12000 3,10 FFPP12000 3,80
GN 1/3 CPP13000 2,60 -
GN 1/4 CPP14000 2,30 -
GN 1/6 CPP16000 1,80 -
GN 1/9 CPP19000 1,50 -

Toutes les dimensions sont en mm
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V¥ BACS GASTRONORMES SANS BISPHENOL A

| 11 * Afin d'étre conforme aux nouvelles réglementations « Le copolyesther "Tritan™" vient remplacer

I francaises, L2G commercialise une nouvelle gamme le polycarbonate et ses principales
— de bacs gastronormes en copolyester "Tritan™" sans caractéristiques sont les suivantes :
(72, Bisphénol A. - Plus grande résistance aux chocs et aux
= * Depuis le 1¢ janvier 2015, tout produit contenant du impacts
Ll Bisphénol A, notamment le polycarbonate, destiné a - Plus résistant dans le temps aux cycles de lavage
= étre en contact avec les aliments est interdit a la vente. - Température maximale : entre 85°C et 90°C
LLl
°| I)I v GAMME GN1/1 v GAMME GN1/2
oc PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €
— 65 9 BTR11065 24,50 65 4 BTR12065 12,70
o 100 13,5 BTR11100 28,50 100 6,2 BTR12100 13,30
(Jp]) 150 20 BTR11150 34,30 150 9 BTR12150 16,70
(Jp] 200 28 BTR11200 41,10 200 12 BTR12200 20,80
LLl

v GAMME GN1/3 v GAMME GN1/4

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. €

65 2,4 BTR13065 9,90 65 1,7 BTR14065 7,60
100 3,5 BTR13100 11,50 100 25 BTR14100 9,20
150 5,4 BTR13150 14,30 150 4 BTR14150 11,90
200 7,2 BTR13200 17,20 200 5,2 BTR14200 14,60

v GAMME GN1/6 v GAMME GN1/9

PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € PROFONDEUR _ CAPACITE (L) REF. €
65 1 BTR16065 5,40 65 0,6 BTR19065 3,70
100 1,7 BTR16100 6,40 100 0,8 BTR19100 4,70
150 2,2 BTR16150 8,80

200 3,0 BTR16200 10,60
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V¥ BACS GASTRONORMES SANS BISPHENOL A

v GAMME GN2/1 (qp)
PROFONDEUR CAPACITE (L) REF. € m
200 58 BTR21200 78 7,
—
(Jp]
i
¥ COUVERCLES STANDARDS ¥ COUVERCLES HERMETIQUES =
= = —
TYPE REF. 3 TYPE REF. € —
GN1/L CTR11000 16,80 GN1/1 CTRE11000 16 m
GNL/2 CTR12000 9,10 GN1/2 CTRE12000 8,50 o
GN1/3 CTR13000 6,70 GN1/3 CTRE13000 6,30
GN1/4 CTR14000 5,50 GN1/4 CTRE14000 5,40
GN1/6 CTR16000 4,40 GN1/6 CTRE16000 4,20
GNL/9 CTR19000 3,20 GN1/9 CTRE19000 3,10
GN2/1 CTR21000 45,80
V¥V SUPPORT POUR COUVERCLES
VY EGOUTTOIRS GASTRONORMES
TYPE DIM. REF. € o |
GN1/1 530x325 FETR11000 10 * Capacite : 6 couvercles
GN1/2 325x265 FFTR12000 5,50 O Espacement entre Chaque fil : 25mm
GN2/1 650x530 FFTR21000 25,60
DIM. REF. €
310x270x270 100 003 44,60
‘f
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Grilles inox et plaques de cuisson

GRILLES INOX

» Multiple de commande : 10 pieces
* Les fils sont dans le sens de la grande longueur,
les traverses sont dans le sens de la largeur

v FORMATS GASTRONORMES

VY GRILLES INOX GN 1/1 530X325 MM
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TRAVERSES FILS

NOMBRE DIM. NOMBRE DIM. REF. €

1 a7 12 24 30137 1/1 12F1T 19,50

1 26 20 23 30 138 1/1 20F1T 12,70

1+ 26 20 22 30 154 1/1 20F1T 11,70

1+ a7 20 a4 30 140 1/1 20F1T 15,60

1 26 20 82 30 141 1/1 20F1T 10,50 .
2 25 20 82,4 30 150 1/1 20F2T 10,30

2 25 20 82 30 153 1/1 20F2T 9,10

** Fils dans le sens de la largeur, traverses dans le sens de la longueur

30 140 1/1 20F1T

V¥V GRILLES INOX GN 2/1 650X530 MM

RETOUR
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TRAVERSES FILS

NOMBRE DIM. NOMBRE DIM. REF. €

2 a7 20 o4 30 143 2/1 20F2T 25

3 a7 20 23 30 144 2/1 20F3T 22

3 26 32 92,4 30 151 2/1 32F3T 20,90

2 25 30 92 30 152 2/1 30F2T 14,70
30 143 2/1 20F2T

V¥V GRILLES INOX GN 2/3 - 354X325 MM

TRAVERSES FILS

NOMBRE DIM. NOMBRE DIM. REF. €

1 25 15 22 30 175 0000 9,70

30 175 0000

Toutes les dimensions sont en mm
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v FORMATS PATISSIERS

¥V GRILLES INOX 600X400 MM V¥ GRILLE CHROMEE 600X400 MM
TRAVERSES FILS TRAVERSES FILS
NOMBRE DIM.  NOMBRE DIM.  REF. € NOMBRE DIM.  NOMBRE DIM.  REF. €
3 25 18 92 30 147 18F3T 9,80 3 25 28 g2 3008828F3TC 7,70
2 25 29 92 30 148 29F2T 10,90
3 25 29 92 30 149 29F3T 11,10

»

30 147 18F3T
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VY GRILLES BOULANGERES INOX

* Les renforts sont dans le sens de la premiere dimension
» Les butées et les traverses sont dans le sens
de la deuxieme dimension

FILS TRAVERSES RENFORTS BUTEES PAS

DIM. NB DIAM. NB DIAM. NB DIAM. NB DIAM. FILS REF. €
600x800 30 2,8 2 6,8 2 5,8 2 58 - 30 178 0000 43
800x600 31 3 3 7 - - - - - 30 146 31F3T 39,80
800x600 22 3 2 7 - - 2 5 25 30 164 0000 29,10
800x600 22 3 2 7 - - - - - SPE-30 164 0000 25,20
800x600 22 3 2 6 2 58 2 6 25 30 169 0000 34,40
900x700* 26 2,8 3 6,8 - - - - 25 30 184 0000 42,30
900x700* 26 2,8 3 6,8 - 2 5.8 25 30 185 0000 49,20
900x750* 28 2,8 3 6,8 - 2 5,8 25 30 187 0000 54
1000x700* 26 2,8 3 6,8 2 5,8 2 5,8 25 30 192 0000 69
1050x800* 38 2,8 3 6,8 2 5,8 2 5,8 25 30 194 0000 67

(*) Dans la limite des stocks disponibles

PLAQUES DE CUISSON
Y PLAQUES PATISSIERES 600X400 MM INOX 10/10°¥

v BORDS DROITS v BORDS PINCES
DIM. REF. € DIM. REF. €
600x400x20 778 060 65 600x400x12 318 060 70

V¥ PLAQUE PATISSIERE GN 1/1 INOX 10/10°€ BORDS DROITS |
DIM. REF. €
530x325x8 318 005 36,10
SOMMAIRE
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Toutes les dimensions sont en mm
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Batteries de cuisine

CUISSON GAMME INOX

VY MARMITES TRAITEUR SANS COUVERCLE

V¥V FAITOUTS SANS COUVERCLE

CAPACITE (L) DIM. REF. € CAPACITE (L) DIM. REF. €
10 2240x240 218 024 94 43 2240x95 217 024 70
16,5 2280x280 218 028 136 6,7 2280x110 217 028 95
21,2 ©300x300 218 030 182 8,4 2300x120 217 030 131
24 2320x320 218 032 191 10 2320x125 217 032 132
33,6 2350x350 218 035 240 13,6 2350x140 217 035 171
50 2400x400 218 040 279 19,5 2400x155 217 040 206
27 2450x170 217 045 243
C LASS 39 2500%x200 217 050 335
pECES TR CLASS
INDUCTION

¥V BRAISIERES SANS COUVERCLE

@16 a 40 cm

V¥ COUVERCLES UNIVERSELS

CAPACITE (L) DIM. REF. € DIM. REF. €

6,3 #240x140 216 024 73 2140 209 014 12,30

10,2 5280x175 216 028 99 2160 209 016 12,50

12,7 #300x180 216 030 135 2180 209 018 13,70

15,2 #320x190 216 032 139 200 209 020 14,40

20,2 #350x210 216 035 192 3220 209 022 16,60

314 5400x250 216 040 233 240 209 024 16,80

44,5 2450280 216 045 278 2280 209 028 20,60

59 #500x300 216 050 368 2300 209 030 23,50

2320 209 032 26,60
CLASS 2350 209 035 31,10
INDUCTION 2400 209 040 36,50
0 16a40cm 450 209 045 45
2500 209 050 53

V CASSEROLES HAUTES V¥ CASSEROLES HAUTES

CAPACITE (L) DIM. REF. €

2,1 2160x110 202 016 42,70 * Avec contre anse

3 #180x120 202018 52

o3 2240120 202024 7 CAPACTE(®D DM REF B

103 oBoxLTT 509 098 o7 152 #320x190 202 032 129

CLASS CLASS

INDUCTION

@16 a 40 cm

INDUCTION

@16 a 40 cm

Toutes les dimensions sont en mm
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V CASSEROLES FORME FRANCAISE V¥ SERIE DE 5 CASSEROLES

CAPACITE (L) DIM. REF. € DIM. REF. €
0,7 2120x70 200 012 38,30 2160- 180 - 200 - 220 - 240 900240 199
1 2140x70 200 014 42,70

15 2160x75 200 016 42,70

2,3 2180x90 200 018 49,20

3,1 2200100 200 020 57

42 2220x110 200 022 59

54 2240x120 200 024 66 T

8,6 2280x140 200 028 90 01635 40 em

INDUCTION

@16 a 40 cm
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V¥V WOKS INOX AVEC FOND PLAT Vv SAUTEUSES
CAPACITE (L) DIM. REF. € CAPACITE (L) DIM. REF. €
55 2360x90 239 236 85 37 2280x60 204 028 80
43 2300x60 204 030 90
C|_ AS S 47 ©320x60 204 032 96
CLASS
INDUCTION

@16 a 40 cm

RETOUR
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Toutes les dimensions sont en mm
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V¥ POELES ANTI-ADHESIVES

» Fond sandwich - Queue acier inox 18/10
avec rivets de fixation

CUISSON GAMME ALUMINIUM

V¥ POELES ANTI-ADHESIVES “HERCULE”

* Queue en fer avec revétement époxy résistant au feu

DIM. REF. €
- 2180x40 128 018 24,70
DIM. REF. € ©200x40 128 020 26,10
222042 220 022 70 2220x45 128 022 29
2240x46 220 024 74 224045 128 024 31,50
226050 220 026 82 2 260x50 128 026 35,30
2280x55 220028 90 2280x50 128 028 37,90
2320%60 220 032 106 232055 128 032 44,30
2360x60 220 036 145 236060 128 036 54
CLASS 2400%65 128 040 63
INDUCTION

@16 a 40 cm

V¥ POELE A BLINIS ANTI-ADHESIVE

* Queue en fer avec revétement époxy résistant au feu

V¥ POELES ANTI-ADHESIVES

* Queue feuillard rivetée

DIM. REF. € DIM. REF. €

2120x20 139012 13,10 2200x45 627600 22,90
@ 240x45 627617 28,50
2 280x45 627624 37,90
2 320x45 627631 47,80
2360x45 627648 75
2400x45 627655 84

V SAUTEUSES EVASEES ANTI-ADHESIVES

V¥ PLAQUES A ROTIR ANTI-ADHESIVES

DIM. REF. € DIM. REF. €
@ 200x65 148 020 38 400x300x65 122 040 80
2 240x70 148 024 47,10 500x350x70 122 050 105
2280x75 148 028 /":" 54 600x400x90 122 060 143
2320x80 148 032 F 69
V¥ PLATS A PAELLA ANTI-ADHESIFS
* Anses acier inox 18/10
DIM. REF. €
@ 320x55 124 032 63
2 360x60 124 036 74
2400x65 124 040 87

Toutes les dimensions sont en mm
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CUISSON GAMME FONTE ALUMINIUM

 Fonte d’aluminium avec manche en acier inoxydable fond avec revétement anti-adhésif en titanium.
 Convient & toutes sources de chaleur sauf I'induction

V¥ FAITOUTS EN FONTE EMAILLEE NOIRE AVEC

¥ COCOTTES ANTI-ADHESIVES COUVERCLE

DIM. REF. €

@240x58 141 024 65 » Marmite en fonte émaillé noir avec couvercle en acier

2280x75 141 028 93 * Capacité : 10 litres

2320x80 141 032 115

2360x85 141 036 141 ]
DIM. REF. €
2360x150 626801 320
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V¥ POELES A FRIRE

H- DIM. FOND DIM. HAUT REF. €
55 2180 @240 629109 60
55 2220 2280 629208 66
55 2260 2320 629307 78
55 2300 2360 629352 109
55 2340 2400 629390 133

V¥ POELES GEANTES REVETEMENT
VY POELES GEANTES REVETEMENT PLATINIUM PLATINIUM AVEC COMPARTIMENTS
DIM. REF. € DIM. COMPART. REF. €
2400x80 840 228 2500x80 2 750SEP2 433
2500x80 750 377 2650x80 2 765SEP2 724
2650x80 765 653 2800x80 2 780SEP2 1 086
2800x80 780 1095 2650x80 3 765SEP3 766

2 800x80 3 780SEP3 1168

RETOUR
SOMMAIRE

181

Toutes les dimensions sont en mm




¢

%2
Ll
—
%2
=
Ll
-
72,
—
-
Ll
(%2
Ll
=
o
%,
%2
Ll
-
(&)
<

RETOUR
SOMMAIRE

182

Ustensiles de cuisine et caféteria, coutellerie

V CUILLERE A SAUCE INOX A 1 OU 2 BECS VERSEURS POLISSAGE BRILLANT

v 1 BEC VERSEUR

v 2 BECS VERSEURS

DIM. REF. €
270x290 720400 21,30

DIM. REF. €
265x310 392 065 17,60

¥V CUILLERE A SPAGHETTI INOX POLISSAGE BRILLANT

LONG. REF. €
350 367 100 9,90

V CUILLERES PROFONDES MONOBLOC INOX VERSEURS POLISSAGE BRILLANT

v PLEIN v PERFOREE
LONG. REF. € LONG. REF. €
370 376 137 15,70 370 377 137 15,70

V¥ CUILLERE PERFOREE MONOBLOC INOX

V¥ CUILLERE OBLIQUE INOX MONOBLOC

LONG. REF. €
370 377 037 15,80

LONG. REF. €
380 395 038 16,80

P

VY LOUCHES EXTRA ROBUSTES INOX

DIM. CAPACITE (L)  REF. €
265x310 0,065 40 012 0065 6,50
280x330 0,12 40 014 0080 8,50
2100x380 0,25 40 016 0100 12,10
2 110x370* 0,33 40017 0110 12,20
2120x380 0,43 40 018 0120 12,70
2160x470 1 40 020 0160 19,30

Toutes les dimensions sont en mm



VY ECUMOIRES INOX VY ECUMOIRE INOX A FRITURE*

DIM. REF. € DIM. REF. €
280x290* 40 021 0080 6 2140x250 40 098 0140 7,30
©100x320* 40 022 0100 7,30

2120x350 40 023 0120 9,80

2160x410 40 025 0160 15,60

©200x440* 40 027 0200 16,10

Vv ARAIGNEES INOX V¥ SPATULE PERFOREE INOX MONOBLOC*
DIM. REF. € DIM. SPATULE LONG. MANCHE REF. €

2 180x450 40 080 0180 8,70 100x90 360 40 028 0100 7,90
@ 200x450 40 081 0200 9

-

¥V PELLE A POISSON INOX* V¥ PELLE A POISSON INOX MONOBLOC*
DIM. SPATULE LONG. MANCHE REF. € LONG. REF. €
340x70 350 40 093 0350 3,50 340 40 032 0340 5

&7
&7

VY FOURCHETTE MONOBLOC 2 DENTS INOX Y FOURCHETTE MONOBLOC 3 DENTS INOX
LONG. REF. € LONG. REF. €
470 397 247 27,20 470 397 347 28,80

(*) dans la limite des stocks disponibles

Toutes les dimensions sont en mm
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¥V PINCE DE SERVICE PERFOREE INOX

¥V PINCE OVALE A SALADE INOX

LONG. REF.
190* 40 072 0190

€ LONG. REF. €
3,10 240* 40 106 0240 4,90

V¥ PINCES TOUT USAGE INOX

V¥ PINCE A PAIN INOX

LONG. REF. € LONG. REF. €
250 40 073 0250 3,40 210* 40 067 0210 5
300 40 074 0300 6,90

¥V PINCES DU CHEF INOX MANCHE DE COULEUR Y PINCE A SPAGHETTI INOX

COULEUR LONG. REF. € LONG. REF. €
Rouge 300 533237 9,90 200 40 061 0200 2,40
Noire 300 533241 9,90

V¥ PINCE A SALADE

LONG. REF.
300 40 096 0300

27,40

(*) dans la limite des stocks disponibles

Toutes les dimensions sont en mm



¥ PINCE A GLAGONS INOX

V PRESSE CITRON INOX

LONG. REF. €
200* 40 107 0200 6,40

LONG. REF. €
170 616 000 9

V¥ PINCE A TARTE INOX

V¥ PINCE A GATEAUX INOX

LONG. REF. €
180 40 078 0180 6,20

LONG. REF. €
220 171608 11,40

¥V PINCE A HORS D’CEUVRE INOX

¥ PINCE POUR PLAQUE A ROTIR

LONG. REF. €
210 40 066 0210 2,60

LONG. REF. €
190 607 000 13,50

(*) dans la limite des stocks disponibles

Toutes les dimensions sont en mm
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Y FOUETS AVEC POIGNEE ABS (8 FILS) INOX - Y FOUETS (8 FILS) INOX

DIAM. FILS 2MM DIAM. FILS 2.4MM
LONG. REF. € LONG. REF. €
250 959 025 12,40 300 354 030 10,10
300 959 030 12,50 350 354 035 10,50
350 959 035 13,80 450 354 045 12,50
400 959 040 16,60 500 354 050 14,20
450 959 045 21,30
500 959 050 22,80
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¥ FOUETS (10 FILS) INOX Y FOUETS (12 FILS) INOX

DIAM. FILS 1.8 MM DIAM. FILS 1.3MM
LONG. REF. € LONG. REF. €
250 316 125 11,80 250 316 025 9,10
300 316 130 13,30 300 316 030 9,70
350 316 135 15,80 350 316 035 10,80
400 316 140 16,40 400 316 040 10,90
450 316 145 18,30 450 316 045 11,50
500 316 150 20,90 500 316 050 12,20

¥ FOUETS A PUREE INOX

DIAM. FILS 3MM V SPATULE GOMME MANCHE PLASTIQUE
L1 L2 REF. €
1000 650 393 100 70 » Manche ergonomique. Gomme conforme
1250 900 393125 81 au contact alimentaire

» Moulage spécial pour prévenir la séparation
de la gomme du manche.
* Lavable au lave-vaisselle

- —
/ DM, REF. €
- 55x90x420 658802 17,50

¥V SPATULES THERMORESISTANTES

TYPE DIM. REF. €

Thermorésistante 260° 70x115x350 659007 16,40

Thermorésistante 260° 70x115x450 659106 19,50

Thermorésistante 110° 50x80x250 659205 5,50

Thermorésistante 110° 70x115x350 659304 8,60

Thermorésistante 110° 70x115x450 659403 11,50

659007
659205

RETOUR
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¥ MOULE A NID INOX V PASSOIRES DOUBLE MAILLE INOX
DIAM. REF. €
e Construction inox, L-407 mm 150 374015 13,20
* Manche fil et anneaux de fermeture 180 374018 15,10
200 374020 17,20
. 260 374026 46,20
DIAM. A DIAM. B REF. €
12 10 646601 21,70
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V¥ CHINOIS INOX V¥V PASSOIRES CONIQUES INOX

DIAM. REF. € DIAM. REF. €
160 303 016 22,30 100 348 010 11,30
180 303018 23,10 150 348015 17,60
200 303 020 23,90 180 348018 23,70
220 303 022 27,20

240 303 024 30

260 303 026 31,30

V POTS MESUREURS INOX V POTS MESUREURS EN POLYPROPYLENE

CAPACITE (L) REF. € CAPACITE (L) REF. €

1 604 001 24 0,25 846 025 5,50

2 604 002 43,60 0,50 846 050 4,10
1 846 100 5,80
2 846 200 9,70

3 846 300 11,30
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V SPATULES A HAMBURGER

V PALETTES TRIANGLES INOX MANCHE ABS INOX MANCHE EN BOIS

DIM. REF. € DIM. REF. €
80x245 381 008 7,20 120x75x280 855508 11,40
100x250 381 010 7,80 150x110x305 855607 15,40

w—

V PALETTE FAST FOOD ET POISSONS FLEXIBLE

V¥ PALETTE INOX MANCHE ABS INOX MANCHE ABS
DIM. REF. € DIM. REF. €
70x160x290 382 000 10,50 73x25x380 383 000 11,60
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¥V PALETTE FAST FOOD PERFOREE FLEXIBLE INOX MANCHE ABS

Lo

DIM. REF. €
73x25x380 384 000 12

¥V PALETTES SPATULE COUDEES

MANCHE ABS V¥ PALETTES INOX MANCHE ABS
LONG. REF. € LONG. REF. €
200 157-20 19,40 340 385 020 8,60
240 157-24 22,90 390 385 026 9,40
280 157-28 27,20 435 385 030 9,90

B = T
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V¥ OUVRE BOITE MANUEL PROFESSIONNEL

LONG. REF. €
600 964 000 180

PIECES DE RECHANGE POUR OUVRE BOITE MANUEL

DESIGNATION REF. €
Couteau inox 964 100 13,80 4
Rouleau inox 964 200 32

964 000

|
N8019
48122

964 200

964 100

¥ OUVRE BOITE ELECTRIQUE
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 Construction en inox

» Modele a poser sur table

» Capacité : 80 a 100 boites/jour

* 5 minutes d'utilisation pour 30 min de repos

» Ouverture de tous les modéles de boites : cylindriques
ou rectangulaires (50mm a 270 mm de hauteur)

» Modele 2 vitesses

v KW DIM. REF. €
230 MONO 0,07 450x250x750 48122 3286

VY PRESSES CONSERVES MANUELS

« |[déal pour une utilisation en supermarché

* Construction en inox

* Pour boites de conserves rondes 5x1 (g 153xH-
240mm: 4.25 L) et 3x1 (153xH-180mm : 2.25L)

* Fixation murale

DIM. REF. €
285x405x1120 N8019 1620
V¥ MANDOLINE POLYPROPYLENE
V¥ MANDOLINE INOX LAME EN «V»
« Modele robuste acier inoxydable * Livrée avec 5 lames en inox .
« Boites de rangement pour les lames et le chariot * Réglage de I'épaisseur de coupe de 12 9mm
« Livrée avec 2 lames pour la coue en tranches (1 « Poussoir avec piques métalliques
lame ondulée) et 3 lames pour la coupe en julienne
(5, 7 et 20mm) DIM. REF. €
335x130x75 222614 51
DIM. REF. €

395x125x200 222652 103
e . Y

Toutes les dimensions sont en mm
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V¥ RAPES INOX 4 FACES ¥ RAPE A MUSCADE INOX

H REF. €

200 328 020 9,10 * Avec boite pour garder la noix de muscade

230 328023 11
REF. €
391 000 8,60

V COUPE FRITES INOX V COUPE-CEUF EN TRANCHES INOX
DIM. REF. €
* Avec ventouse de fixation 77x94 390 000 16,20

« Acier inoxydable 18/10
» Avec coupeur de 36 (12x12mm) et 64 trous (9x9 mm)
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REF. €
975 000 73

V¥ ENTONNOIRS INOX AVEC FILTRE MOBILE ¥V MOULINS A LEGUMES INOX

DIM. REF. € DIM. REF. €
2130 954 013 25,40 2260 313126 154
2150 954 015 28,60 2320 313132 161

2200 954 020 30,20

2250 954 025 34,40 i

V DISTRIBUTEURS A PRESSION EN POLYETHYLENE

DESIGNATION CAPACITE (L) REF. €
Rouge 0,20 558010 1,70
Rouge 0,35 557815 2,40
Rouge 0,70 557914 2,90
Jaune 0,20 558003 1,70
Jaune 0,35 557808 3
Jaune 0,70 557907 2,90
RETOUR Transparent 0,20 558027 1,70
SR Transparent 0,35 557822 2,40
Transparent 0,75 557921 2,90

190

Toutes les dimensions sont en mm




V¥ SCELLEUSE A SAC METALLIQUE

V EPINGLE PORTE-TICKETS INOX

DESIGNATION REF. € DIM. REF. €
Scelleuse E7/R 28,30 290x220 874 000 5,90
Paquet de 12 rouleaux adhésifs rouge 66 ml 41222 34,40

o

V¥V CULS DE POULE INOX

¥V BASSINES INOX A ANSES FOND ROND

CAPACITE (L) DIM. REF. € CAPACITE (L) DIM. REF. €

0,7 2158x55 517109 4,30 4+ 2260 50 018 0250 33,60
1,4 519768 517208 6 9,5* 2320 50 019 0300 53
2,3 2240x88 517307 8,90 12% 2360 50 020 0350 79
33 2259x92 517406 16,30

49 2300x118 517604 12,80

¥V BASSINES INOX BORD ROULE

V¥ SEAU GRADUE INOX AVEC BASE

CAPACITE (L) DIM. REF. € CAPACITE (L) DIM. REF. €
1,3 2200 50 048 0200 3,40 12 2300x290 516706 95
2,5 9240 50 049 0240 5,60

3,5 2280 50 050 0280 7,20

5,5 2320 50 051 0320 8,20

75 2360 50 052 0360 9,50

10 2400 50 053 0400 12,10

A4

¥V PELLE A FRITES INOX DROITIER

DIM. REF. €
230x210 620 001 30,60

(*) dans la limite des stocks disponibles

Toutes les dimensions sont en mm
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V PASSOIRE INOX FOND ROND* V PASSOIRES INOX FOND PLAT
DIM. LONG. MANCHE _ REF. € CAPACITE (L) DIM. REF. €
2250 240 50 079 0250 13,40 17 2400 50 086 0400 132
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V PASSOIRE INOX SUR PIED* V¥ PASSOIRE A SPAGHETTI ALUMINIUM*
CAPACITE (L) DIM. REF. € DIM. REF. €
16 2280 50 081 0280 8,60 2230 50 076 0230 9,10

VY BARRES PORTE-BONS ALUMINIUM

DIM. REF. €

450x50 873 045 16,10
600x50 873 060 19,30
900x50 873 090 29,70

V BARRES A COUTEAUX MAGNETIQUES

DIM. REF. €

300x50 820209 14,10
450x50 820308 17,40
600x50 820407 21,20

RETOUR
SOMMAIRE

(*) dans la limite des stocks disponibles
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Noir 335 564455 4

Vv JEU DE 3 CUILLERES EN BOIS V CUILLERES EN EXOGLASS
LONG. REF. € >
300-350-400 525005 7,60 » Thermorésistant jusqu’a 200°C O
LONG. REF. € o
300 659700 13,20 m
-—-—-—' 380 659809 20,70 (Jp)
_ 14
=
_ =/
m
(Jp)
m
—
¥V CUILLERES A SOUPE MELAMINE V CUILLERES A SALADE MELAMINE %
DESIGNATION LONG. REF. € DESIGNATION LONG. REF. € |
Noire 235 563557 6,50 Blanc 235 564103 2,50 m
Blanc 300 563700 6,80 Noir 235 564158 2,50 =z
Noire 300 563755 6,80 Transparent 235 564202 2,60 m
Noir 335 564400 4 —
F
m
(Jp]

-

¥V CUILLERE ET FOURCHETTE A SALADE

MELAMINE BLANC ¥ LOUCHE MANCHE POLYPROPYLENE
DESIGNATION LONG. REF. € LONG. DIAM. REF. €
Cuillere 305 563908 6,40 335 90 529003 14,70
Fourchette 305 564004 6,60

V¥ SPATULE PERFOREE

MANCHE POLYPROPYLENE ¥ FOURCHETTE MANCHE POLYPROPYLENE
LONG. REF. € LONG. REF. €
355 529409 11,40 345 529102 10,80

V CUILLERES DE SERVICE MANCHE

POLYPROPYLENE V¥ GRAPIN A VIANDE INOX 2 DENTS
v PERFOREE LONG. REF. €
TONG. REF 3 350 542705 14,90
345 529201 10,10 '
V PLEINE
LONG. REF. €
350 529300 9,90 —_
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COUTELLERIE

v MANCHE POLYOXYMETHYLENE AVEC RIVETS
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VY COUTEAUX D’OFFICE AVEC MITRE

VY FOURCHETTE DE CUISINE COURBE

LONG. REF. € LONG. REF. €
90 40 281 0000 10,70 180* 40 303 0000 18,20
120 40 280 0000 12,80

Y

V¥ COUTEAUX DE CUISINE

| ——

VY FOURCHETTE DE CUISINE DIAPASON

LONG. REF. € LONG. REF. €
155 211005 15,60 180 40 283 0000 18,90
200 40 276 0000 18,90

VY COUTEAU D’OFFICE

LONG. REF. €
90 40 294 0000 4,40

v MANCHE POLYOXYMETHYLENE SURMOULE

V¥ COUTEAU A PAIN

LONG. REF. €
250 40 301 0000 8,80

Vv EPLUCHEUR ECONOME LAME INOX

e ————

V¥V COUTEAU A DESOSSER

LONG. REF. €
65 40 293 0000 4,30

LONG. REF. €
120* 40 300 0000 7,20

(*) dans la limite des stocks disponibles

*

Toutes les dimensions sont en mm



V¥ VIDE POMME

¥ MOULE A POMME

DIAM. REF. €
14 40 141 0140 8,20

DIAM. REF. €
22 40 144 0220 9,80

V¥ MOULE A POMME DOUBLE V ZESTEUR

ADIAM. B DIAM. REF. € LONG. REF. €

22 25 40 146 0000 14,90 140 40 145 0000 7,90
B

A

. cm—

V¥ DECO FRUIT

V¥ DECO ZESTEUR

REF. €
40 153 0000 9,80

REF. €
40 155 0000 9,80

«

V COUTEAU A TOMATE

-,

V¥ AFFUTEUSE ELECTRIQUE

REF. €
40 149 0000 13

REF. €
40 254 0000 165

Toutes les dimensions sont en mm
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Plaques de decoupe et platerie

L V¥ PLAQUES DE DECOUPE MULTICOLORES POLYETHYLENE ALIMENTAIRE

—

OJ « Polyéthylene HD-500 - conforme aux normes HACCP

L » Autres dimensions et couleurs, sur demande

|— 325

LLl

7 826034

oc

—

o 8

[fe)

LLl -

&) 826133 ]
v AVEC RIGOLES

DIM. REF. €
GN1/2
Blanc 265x325x12 826102 18,40
Rouge 265x325x12 826119 18,30
Bleu 265x325x12 826126 18,40
Vert 265x325x12 826133 18,40
Marron 265x325x12 826140 21,80
Jaune 265x325x12 826157 18,60
Violet (allergene) 265x325x12 826164 19,80
GN1/1
Blanc 530x325x15 826003 36,90
Rouge 530x325x15 826010 36,90
Bleu 530x325x15 826027 36,90
Vert 530x325x15 826034 36,90
Marron 530x325x15 826041 36,90
Jaune 530x325x15 826058 36,90
Violet (allergene) 530x325x15 826065 42,80
v SANS RIGOLE
NI PATIN ANTIDERAPANT
DIM. REF. €
600X400 MM
Blanc 600x400x25 PD-B-25-600X400 76
- RIGOLE POUR EVITER
400X300 MM LES ECOULEMENTS
Rouge 400x300x25 11867065CR 40,80
Blanc 400x300x25 11867065BL 36
RACK EGOUTTOIR POUR 6 PLAQUES DE DECOUPE

DIM. REF. €
315x265x275 29000 34,90

RETOUR
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VY PLATEAUX ABS

REF. € o
600X400 MM o
Blanc 30 046 0600 10,50 rm
Rouge 30 047 0600R 10,70
Noir 30 134 0600N 12,10 N
420X280 MM o
Blanc LOG-6770W 8,20 —
Noir LOG-6770Z 8,20 - )
400X200 MM w
Blanc 30 049 0200 6 30 046 0600
Noir 30 136 0200N 5,70 m
Bleu* 30 124 02008 6,50 |
Jaune* 30 130 0200J 6,50 c
360X240 MM (7p]
Blanc LOG-6772W 5 o |
Noir LOG-6772Z 5 m
300X190 MM =
Blanc LOG-6773W 3,60 %2]
Noir LOG-6773Z 3,60 -
240X180 MM I m
Blanc LOG-6774W 2,70
Noir LOG-6774Z 2,70
200X150 MM
Blanc LOG-6775W 2,50 LOG-6770W
Noir LOG-6775Z 2,50
GN 1/1
Blanc 83109 17,40
V RAVIERS ABS
DIM. REF. €
290x160x35 mm LOG-6780W 3,50
330x220x70 mm LOG-6776W 5,50
350x240x40 mm LOG-6781W 6,10
380x260x70 mm LOG-6777W 8,40
430x310x80 mm LOG-6778W 14
490x350x80 mm LOG-6779W 16,80

LOG-6780W . . LOG-6776W LOG-6781W

LOG-6777TW i LOG-6778W LOG-6779W RETOUR

SOMMAIRE
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V¥V GRILLES INOX POUR PLATEAUX

TRAVERSES FILS
POUR PLATEAUX DIM. NB DIAM. NB DIAM. REF. €
290x200x15 260x170x10 1 5 6 2 72295 15
400x200x15 350x160x13 1 5 10 2 73319 26,40
600x400x15 540x370x13 2 5 25 2 73006 30

72295
POUR PLATEAUX
290X200 (TB123)

73006
POUR PLATEAUX
600X400 (TYPE 30 046 0600)
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73319
POUR PLATEAUX
400X200 (TYPE 30 049 200)

V PLATEAUX MELAMINES NOIRS

DIM. REF. €
340x230x15 82963 26,90
290x200x15 TB123 21,20
290x160x35 568101 33,10
350x250%40 568200 33,10
420x280x60 568309 46,20
290x160x60 568408 25
300x190x80 568507 33,10

¥V PLATEAUX POLYPROPYLENE RESTAURATION

DESIGNATION DIM. REF. €

Gris 415x305 878903 6,50
Rouge 415x305 878910 6,90
Bleue 415x305 878927 6,90
Vert 415x305 878934 6,90
Marron 415x305 878941 6,90
Noir 415x305 878958 6,50
Noir 450x350 878859 8,60
Gris 450x350 878804 7,60
Rouge 450x350 878811 8,60
Bleu 450x350 878828 8,60
Vert 450x350 878835 7,60
Marron 450x350 878842 7,60

RETOUR
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Materiel pour pizza

¥V PELLE A ENFOURNER ALUMINIUM

VY PELLE A ENFOURNER ALUMINIUM

DIM. SPATULE LONG. MANCHE  REF.
170x240* 280 20124 0510

11,80

DIM. SPATULE LONG. MANCHE ~ REF. €

2356 500* 20 117 0356 30,80

VY BASES MAILLEES POUR PIZZA

* Aluminium anti-adhésif

[7] REF. €
255 949 025 8,30
305 949 030 12,70
355 949 035 12,20
400 949 040 16,80
V GRILLES A PIiZZA ALUMINIUM
¥V PLATS A PIZZA EXTRA ROBUSTE
DIM. FOND REF. € DIM. REF. €
2280x20 260 617106 9,10 230 20 137 0230 3,70
2300x20 280 617205 10,10 250 20 126 0250 4,10
©320x20 300 617304 10,90 280 20 127 0280 4,60
2360x20 340 617403 12,60 300 20 128 0300 5,20
330 20 129 0330 5,70
380 20 138 0380 7,10
410 20 131 0400 7,70
V PELLES A FARINE ALUMINIUM V PELLES A FARINE PVC
CAPACITE (L) LONG. REF. € CAPACITE (L) LONG. REF. €
0,2 210 521304 7 0,125 187 562000 3,10
0,3 250 521403 10,30 0,250 250 562017 5,60
0,5 265 521502 13,10
0,6 310 521601 16
2,0 400 521809 25,40

Toutes les dimensions sont en mm
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Thermometres et timers

V TIMERS HEURES/MINUTES

Y THERMOMETRE VERRE -10°/+ 120 °C

DESIGNATION REF. € REF. €
Heures/minutes 70 011 0000 20,40 70 004 0000 19,40
Minutes/secondes 70 010 0000 20,40

V¥ THERMOMETRE VERRE -50° / + 50°C AVEC

V THERMOMETRE CONGELATEUR

GAINE DE PROTECTION -50°C / +50°C
REF. € REF. €
70 005 0000 19,70 70 006 0000 4,30

¥V THERMOMETRE CONGELATEUR
REF. €
70 007 0000 9

V THERMOMETRE CONFISEUR +80/+200°C

VY THERMOMETRE USAGE GENERAL
-20°C / +50°C

REF. €
70 009 0000 5,10

V THERMOMETRE CHARCUTIER -10/+120°C m

REF. €
8010G200/F-BL 25,20

REF. €
89462 23,70

* Sonde + fil dans le four
» De -50°C a +300°C

REF. €
70 003 0000 83

V¥ THERMOMETRE FOUR ALARME + TIMER + SONDE 1M .
L]

-.__._____,_..--

V¥ THERMOMETRE DIGITAL -50°/+350°C AVEC SONDE INOX 130 MM
REF. €
271230 15

Toutes les dimensions sont en mm

—



V¥ THERMOMETRE FROID DIGITAL A SONDE
-50°/+300°C

» Avec sonde repliable

V¥ THERMOMETRE DIGITAL ELECTRONIQUE
-40°/+300°C SONDE POINTUE

REF.
70 012 0000

REF. €
70 002 0000 127

—
VY THERMOMETRE INFRAROUGE

* Infrarouge

* Plage de mesure de -30° a +205°C ré-étalonnable
* Avec certificat d’étalonnage

» Scan de contrble en appuyant sur la touche ON

* Livré avec pile

DIM. REF. €
150x30x50 271452 295

V THERMOMETRE INFRAROUGE ET SONDE

* Infrarouge
* Plage de mesure de -35° a +275°C ré-étalonnable

* Plage de mesure de la sonde de -40° a +200°C ré-étalonnable

* Avec certificat d’étalonnage

» Scan de la température aux rayons infrarouges ou au moyen de la sonde repliable

« Equipé d’un minuteur
« Livré avec sac de protection et batterie

DIM. REF. €
170x30x50 271469 487

Y THERMOMETRE STYLO SONDE -50°/+150° C

REF. €
70 013 0000 37,10

Toutes les dimensions sont en mm
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Chafing dish et matériel hotelier

¥V CHAFING DISH INOX GN 1/1 MODELE ROLLTOP

* Modéle en inox

» Chassis robuste, couvercle poli brillant coulissant

» Comprend 2 récipients pour alcool gélifié et un bac pour aliments en acier
inoxydable de 65 mm de profondeur

» Fond équipé de boutons pour fixation de I'élément chauffant électrique

» Convient aux bacs GN jusqu'a 100 mm de prof’ondeur

e Inclus : 1 bac GN 1/1 prof. 65mm et 2 brlleurs

DESIGNATION DIM. REF. €
Chafing dish 590x340x400 470206 276
Corps de chauffe pour réf 470206 320x200 809709 112

V¥V CHAFING DISH INOX GN1/1

* Inox, poli

» Couvercle

e Crochets de couvercle

* Solide support

* Poids brut : 6kg

e Inclus 1 bacs GN 1/1 prof.65mm et 2 chauffe-plats

DIM. REF. €
650x360x250/310 ANOUK1 81

V CHAFING DISH INOX 2XGN1/2

* Inox, poli

» Couvercle

* Crochets de couvercle

« Inclus 2 bacs GN 1/2 prof.65mm et 2 chauffe-plats
DIM. REF. €
650x360x250/310 ANOUK2 116

GEL DE CHAUFFE

* 24 piéces par carton

* 1 palette = 140 cartons

* A base d"éthanol, coupelle pour réchaud, durée de
brdlage : + 3 heures brile sans odeur et sans suie

REF. €
194300 40

V CHAFING DISH ELECTRIQUE

e Litrage 9L

* Modele GN1/1 inox

* Réglage en continu jusqu’a 100°C
e Commutateur marche/arrét

* 230V mono, 1,6 kW

DIM. REF. €
615x355x280 204900 263

Toutes les dimensions sont en mm
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V¥V PRESENTOIR A COUVERCLE COULISSANT V¥ PLAT A LASAGNES INOX*
DIM. REF. €
« Plateau en plastique, couvercle transparent 350x260x50 30 062 0350 15,50
DIM. REF. €
465x310x190 871706 80

V SET DE 4 PLATS A LASAGNES INOX AVEC GRILLES

» Format des plats :
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- 420x310mm - 350x260 mm

- 300x220 mm - 260x200mm
REF. €
30 064 0000 60

V¥V PLAT INOX POLI MIROIR

DIM. REF. €

530x325x15 427002 79

V PLATEAUX OVALES INOX* V¥ LEGUMIER INOX AVEC COUVERCLE*

DIM. REF. € DIM. REF. €
195x140 30 016 0195 2,70 @ 225%55 30 077 0225 10,80
250x180 30 017 0250 6,30

660x455 30 025 0660 37,80

V PLATEAUX DE SERVICE NOIRS ANTIDERAPANTS Y LEGUMIER INOX*

DIM. REF. € DIM. REF. €
# 350 Noir 956 035 10,70 2 225x55 30 071 0225 10,80
#400 Noir 956 040 12,10

RETOUR
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(*) dans la limite des stocks disponibles

Toutes les dimensions sont en mm
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V¥ FONTAINE A JUS DE FRUITS

« Acier inoxydable avec refroidissement par glagons
et bac de récupération

» Réservoir (8L) a jus en polycarbonate transparent
avec robinet robuste anti-goutte

A B H REF. €
260 360 560 425299 268

V¥V PICHET ISOTHERME BOUTON POUSSOIR

¥V PICHET ISOTHERME A POMPE

CAPACITE (L) REF. €
2 446706 30,90

CAPACITE (L) REF. €
2,5 448908 61

VY PICHET BOMBE INOX AVEC RETENUE

(CL';“PAC'TE DIM. REF. €

0,6 ©100x120 451106 18

V SEAUX A CHAMPAGNE INOX*

VY MARMITES A MOULES

* En acier émaillé noir, collet en inox

?KAG;’AC'TE DIM. REF. €

04 9120 625606 13,40
1 9180 625002 14,80
16 $200 625057 19,20
2.4 9240 625101 27,70

Vv SEAU A CHAMPAGNE ACRYLIQUE

DIM. REF. € DIM. REF. €
230 10 014 0230 8,40 ©8210x215 988 000 11,60
DIM. REF. €

300 10 016 0200 10,90

(*) dans la limite des stocks disponibles

Toutes les dimensions sont en mm
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Les fluides réfrigérants et les modeéles de compresseurs sont
susceptibles d'étre changés en fonction des modifications
réglementaires et industrielles.

Pour cela, vous référer aux fiches techniques disponibles

sur notre site internet : www.L2Gfrance.fr

Réfrigération Réfrigération # Réfrigération
ventilée assistée statique

=
m
c
©
r
m
3]
“
=
=
=,
7]

MEUBLES FROIDS

Dessertes et soubassements froid positif ...........ccccevevrerererrnecnirecenes p.206
Dessertes froid NEGAtif ...........cccveueiririeieeeeee s p.212
Saladettes ................... ..p.213
Tables a sandwiches ... ...p.216
Vitrines a ingrédients .. ..p-218
MeUDIES @ PIZZAS ..o s p.219
ArmOires rEfrIgErEES INOX .........cevvuruereerrerereecereseereereee e p.222
Armoires réfrigérées carosserie blanche . ...p-226

Poubelles réfrigérées ..........cccovverrnnnnes ...p.229
Armoires de maturation de viandes ...... ...p-230
Vitrine réfrigérée a boissons «type LS» .......cccoocuvieeveunieirenieseeeeeenenne p.230
Vitrines @ DOISSONS .........cucvvieiectiecceceeccte et p.231
Caves avin ...p.232
Arrieres de bar réfrigerés ..........cooovieerieireeeeeeee e p.233
Minibars et CONGEIateurs ... p.234 s,
PieCces dEtach s ..........covrireririire s p.235
Vitrines, salads bars et distributeurs de boisson ..............ccccooviiinnicnns p.238

Machines a glagons . p.241 205
Cellules de refroidiSSEMENt ..........c.ovrerereeereeereereree s p.242

Toutes les dimensions sont en mm




Dessertes et soubassements froid positif

* Portes avec systeme de fermeture automatique
» Dégivrage automatique

72

e DESCRIPTIF COMMUN AUX DESSERTES ET SOUBASSEMENTS REFRIGEREES

o « Construction inox intérieur et extérieur  Evaporateur traité anti-corrosion

(== » Réfrigération ventilée -2°C/+8°C a 40°C, groupe logé extractible e Isolation : 50 mm (mousse de polyuréthane)

Ll sur glissieres (compresseur EMBRACO ou ZANUSSI ) » Thermostat électronique DIXELL

(7¢) * 1 niveau de glissiéres (pas de 45mm, 9 niveaux max.)  Réfrigérant : R134 a

5 et 1 grille par porte » Modeles adossés : dosseret monobloc 100x20 mm
[aa]

—

=

2 ANS
i*t S J

2,
% S

%

¥4
<5 Ppopycr

=

1 niveau de grille rilsanisée
réglable / porte

Possibilité de dosseret
100x20 mm

[©

Groupe logé extractible
sur glissieres

Réfrigération \/@
ventilée

Joints de portes magnétiques Roulettes
démontables plastifiés

Porte restant ouverte au-dela de
90° et fermeture automatique
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Toutes les dimensions sont en mm




MODELES 2 PORTES ‘

m
V¥ SNACK2100TN c
s
v SANS DOSSERET
m
(Jp]
=
—
£ (Jp]
o
&2
VY GN2100TN VY GN2200TN
v SANS DOSSERET v AVEC DOSSERET
1S
15 £
3 :
© &2
VY GN2100TNG VY GN2200TNG
v SANS DOSSERET . v AVEC DOSSERET )
w
1S
5 £
& 2
[se)
DESIGNATION DIM. L Y KW KG REF. €
2 Portes pleines sans dosseret 1360x600x850 260 230 Mono 0,56 88 SNACK2100TN 1808
2 Portes pleines sans dosseret 1360x700x850 282 230 Mono 0,56 98 GN2100TN 1778
2 Portes pleines avec dosseret 1360x700x850/100 314 230 Mono 0,56 103 GN2200TN 1918 oo
2 Portes vitrées sans dosseret 1360x700x850 314 230 Mono 0,56 98 GN2100TNG 1986
2 Portes vitrées avec dosseret 1360x700x850/100 314 230 Mono 0,56 103 GN2200TNG 2109

207

Toutes les dimensions sont en mm
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MODELES 3 PORTES ‘

V¥ SNACK3100TN
v SANS DOSSERET

850mm

¥V GN3100TN V¥V GN3200TN
v SANS DOSSERET v AVEC DOSSERET

E E

2 2

V¥ GN3100TNG V¥ GN3200TNG

v SANS DOSSERET v AVEC DOSSERET

£ £

£ £

o o

83 83
DESIGNATION DIM. L \% KW KG REF. €
3 Portes pleines sans dosseret 1795x600x850 386 230 Mono 0,66 122 SNACK3100TN 2140
3 Portes pleines sans dosseret 1795x700x850 465 230 Mono 0,66 134 GN3100TN 2128
3 Portes pleines avec dosseret 1795x700x850/100 465 230 Mono 0,66 139 GN3200TN 2 334
3 Portes vitrées sans dosseret 1795x700x850 465 230 Mono 0,66 134 GN3100TNG 2 240
3 Portes vitrées avec dosseret  1795x700x850/100 465 230 Mono 0,66 139 GN3200TNG 2468

Toutes les dimensions sont en mm



MODELES AVEC PORTES + TIROIRS ‘

¥ GN3130TN
v SANS DOSSERET

VY GN3140TN
v SANS DOSSERET

700 mp,

£ £

£ £

o o

Y Y

DESIGNATION DIM. L Vv KW KG REF. €

2 Portes +1 Bloc 3 tiroirs  1795x700x850 465 230 Mono 0,66 161 GN3130TN 2948
1 Porte +2 Blocs 2 tiroirs  1795x700x850 465 230 Mono 0,66 165 GN3140TN 3034

MODELES 4 PORTES ‘

V¥ SNACK4100TN

850mm

¥ GN4100TN
v SANS DOSSERET

700/””)

£
£
o
83
DESIGNATION DIM. L \ KW KG REF. €
4 Portes pleines sans dosseret 2230x600x850 ** 511 230 Mono 0,78 143 SNACK4100TN 2 690
4 Portes pleins sans dosseret ~ 2230x700x850 ** 553 230 Mono 0,78 153 GN4100TN 2597
4 Portes vitrées sans dosseret  2230x700x850 ** 616 230 Mono 0,78 153 GN4100TNG 2737

(**) Tous les produits de longueur supérieure ou égale a 2000 mm

: prévoir un co(t de transport en affretement en sus

Toutes les dimensions sont en mm
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VY GN4200TN

o v AVEC DOSSERET %0,

—

LL.

Ll £

= 8

LLl
DESIGNATION DIM. L \Y KW KG REF. €
4 Portes pleines avec dosseret  2230x700x850/100 ** 616 230 Mono 0,78 156 GN4200TN 2699
4 Portes vitrées avec dosseret  2230x700x850/100 ** 616 230 Mono 0,78 158 GN4200TNG 2 939

V ACCESSOIRES GAMME SNACKING P-600

DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en U pour gamme snack, L-460 mm (P-600 mm) SN2100TN.08.2 27,40
Grille rilsanisée 333x430 mm pour gamme snacking (P-600 mm) SN2100TN.26.1 19
Kit 4 vérins réglables de 100 a 180mm GN650TN.07 93
Kit 6 vérins réglables de 100 a 180 mm pour SNACK4100TN GN650TN.07.03 139

SN2100TN.08.2 SN2100TN.26.1

// L \ "\\*.

V ACCESSOIRES GAMME GASTRO GN1/1 P-700

DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en U pour gamme GN1/1, L-560 mm (P-700 mm) GN2100TN.25.2 29,50
Grille rilsanisée GN1/1 pour gamme GN1/1 (P-700 mm) GN2100TN.26.1 19
Kit 4 roulettes dont 2 freinées pour gamme GN1/1 (P-700 mm) GN650TN.07.1 80
Kit 4 vérins réglables de 100 a 180 mm GN650TN.07 93
Kit 6 vérins réglables de 100 a 180 mm pour GN4100TN et GN4100TNG GN650TN.07.03 139
L | !
GN2100TN.25.2 GN650TN.07

GN2100TN.26.1 GN650TN.07.1

RETOUR
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Toutes les dimensions sont en mm




GAMME PATISSIERE 400X600 MM

v DESSUS GRANIT SANS DOSSERET

Réfrigération
_g, 2 ANS
ventilée
£
£
o
8
&
W
PA2610TNPZ
£
£
o
8
PA3100TNPZ
DESIGNATION DIM. L \% KW KG REF. €
2 Portes pleines 1510x800x850 428 230 Mono 0,56 180 PA2100TNPZ 2163
3 Portes pleines 2020x800x850** 635 230 Mono 0,8 250 PA3100TNPZ 2554
2 Portes pleines + 1x7 tiroirs 2020x800x850** 390 230 Mono 0,56 256 PA2610TNPZ 3116
v DESSUS INOX SANS DOSSERET
&
W
£
5 E
£ 3
©
PA2100TN PA3100TN
DESIGNATION DIM. L \% KW KG REF. €
2 Portes pleines 1510x800x850 428 230 Mono 0,56 140 PA2100TN 2034
3 Portes pleines 2020x800x850** 635 230 Mono 0,8 152 PA3100TN 2 331
V ACCESSOIRES GAMME PATISSIERE P-800 MM
DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en L pour gamme patissiére, L-657 mm (P-800 mm) PA2100TN.6.2 38,70
Grille rilsanisée 400x600 mm pour gamme pétissiére (P-800 mm) PA2100TN.01.2 18,10
Kit 4 roulettes dont 2 freinées GNG650TN.07.1 80
Kit 4 vérins réglables de 100 a 180 mm GN650TN.07 93

__1 B

PA2100TN.6.2 PA2100TN.01.2

GN650TN.07.1

(**) Tous les produits de longueur supérieure ou égale a 2000 mm : prévoir un colt de transport en affrétement en sus

GN650TN.07

Toutes les dimensions sont en mm
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SOUBASSEMENTS REFRIGERES
W

£
£
o
8
Idéal pour poser des éléments
de cuisson, sous-vide, bain-marie...
6D-U-GN3100TN
Réfrigération £
Ve o
ventilée 8
U-GN3100TN
DESIGNATION DIM. L \Y Kw KG REF. €
2 Portes 1360x700x650 172 230 Mono 0,56 83 U-GN2100TN 1883
3 Portes 1795x700x650 255 230 Mono 0,66 120 U-GN3100TN 2167
4 Portes*/** 2230x700x650 337 230 Mono 0,78 138 U-GN4100TN 2561
2X2 tiroirs 1360x700x650 172 230 Mono 0,56 102 4D-U-GN2100TN 2861
3x2 tiroirs 1795x700x650 255 230 Mono 0,66 136 6D-U-GN3100TN 3799
V ACCESSOIRES SOUBASSEMENTS REFRIGERES GN 1/1
DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en U pour gamme GN1/1, L-560 mm (P-700 mm) GN2100TN.25.2 29,50
Grille rilsanisée GN1/1 pour gamme GN1/1 (P-700 mm) GN2100TN.26.1 19
Kit 4 roulettes dont 2 freinées pour gamme GN1/1 (P-700 mm) GN650TN.07.1 80
D tes froid négatif
VY GAMME GASTRO P-700 GN1/1 SANS DOSSERET
e Compresseur DANFOSS
@ Réfrigération
X ventilée
&
£
£ £
o £
3 g
[se)
GN2100BT GN3100BT
DESIGNATION DIM. L v KW KG REF. €
2 Portes pleines sans dosseret 1360x700x850 282 230 Mono 0,65 103 GN2100BT 2 306
3 Portes pleines sans dosseret 1795x700x850 417 230 Mono 0,65 136 GN3100BT 2 536

(*) Dans la limite des stocks disponibles
(**) Tous les produits de longueur supérieure ou égale a 2000 mm : prévoir un codt de transport en affretement en sus

Toutes les dimensions sont en mm



Saladettes

V SALADETTES DESSUS INOX

» Construction inox intérieur et extérieur
* Réfrigération assistée, +2°C/+8°C a 40°C,
groupe logé compresseur EMBRACO ou ZANUSSI
* Plan de travail en inox
* Dotation : 1 niveau de glissieres
et 1 grille GN 1/1 par porte
« Portes avec systeme de fermeture automatique
» Dégivrage automatique
« Isolation 35mm (mousse de polyuréthane)
» Thermostat électronique DIXELL
* Réfrigérant : R134a
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S901S/STOP

S$903S/STOP Réfrigération
assistée

P

S901-4D ZANS
me“\«‘?
DESIGNATION  DIM L v KW KG REF. €
2 Portes 900x700x870 240 230 Mono 0,25 79 S901S/STOP 1146
3 Portes 1365x700x870 368 230 Mono 0,34 107 S903S/STOP 1625
[ED 4 tiroirs GNL/2  900x700x850 220 230 Mono 0,25 79 S901-4D 1924

V¥ ACCESSOIRES POUR SALADETTES DESSUS INOX

DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en U, L-550 mm (P-700 mm) S901.15 29,80
Grille rilsanisée 325x560 (P-700 mm) GN2100TN.26.1 19
Kit de 4 vérins réglables S$900.13 14,30
Kit de 4 roulettes a monter S900.13.01 68
Tiroir S901.DRAWER 373
Joint tiroir S901.0054 8,50

RETOUR
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GN2100TN.26.1 $900.13.01

S901.15

213

Toutes les dimensions sont en mm




VY SALADETTES AVEC COUVERCLE TELESCOPIQUE

« Construction inox intérieur et extérieur

* Réfrigération assistée, +2°C/+8°C a 40°C,
groupe logé, compresseur EMBRACO
ou ZANUSSI

* Bacs GN1/1 - 150 et bacs GN1/4 - 150
non fournis (voir chapitre “Grilles et bacs”)

* Plan de travail en polyéthyléne P-135mm.

* 2 ou 3 portes GN1/1 avec systeme
de fermeture automatique

« Dotation : 1 niveau de glissiéres et 1 grille
par porte

» Couvercle télescopique

» Dégivrage automatique

* Isolation 35mm (mousse polyuréthane)

» Thermostat électronique DIXELL

 Réfrigérant : R134a

380 mm
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850mm

Réfrigération
assistée

S900STD

DESIGNATION DIM. CAPACITE L \% KW KG

2 Portes 900x700x850 2 GN1/1 +2 GN1/4 240 230 Mono 0,25 70 R600a S900STD 1113
3 Portes 1365x700x850 4 GN1/1 368 230 Mono 0,34 108 R290a S903STD 1656

NOUVEAU GAZ -
2018 REF. €

¥ ACCESSOIRES POUR SALADETTES AVEC COUVERCLE TELESCOPIQUE

DESIGNATION REF. €
Paire de glissiéres en U, L-550 mm (P-700 mm) $900.10.1 25,30
Grille rilsanisée 325x560 (P-700 mm) S$900.11.1 16,90
Kit de 4 vérins réglables S900.13 14 30
Kit de 4 roulettes & monter S$900.13.01
) \
$900.10.1 L \ \
S900.11.1 S900.13.01
BACS GASTROP. 168
v BAC GN 1/1-150 v BAC GN1/4-150 v COUVERCLE
SOMMAIRE BA11150 BA14150 CO11000

214

Toutes les dimensions sont en mm




V SALADETTES AVEC PARE-HALEINE

» Construction inox intérieur et extérieur

* Réfrigération assistée +2°C/+8°C a 40°C,
groupe logé, compresseur EMBRACO
ou ZANUSSI

* Bacs GN1/1 - 150 et bacs GN1/6 -150
non fournis (voir chapitre “Grilles et bacs”)

« Pare-haleine en verre bombé sans étagere verre
* Plan de travail en polyéthyléne de P-135mm

2 ou 3 portes GN1/1 avec systeme
de fermeture automatique

* Dotation : 1 niveau de glissiéres et 1 grille
par porte

» Dégivrage automatique

* Isolation 35 mm (mousse polyuréthane)

» Thermostat électronique DIXELL,

» Réfrigérant : R134a

460mm

P i N

2 ANS
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£
£
st
[Se)
Réfrigération
assistée
S900CG
DESIGNATION DIM. CAPACITE L v KW KG Dorg AV CAZ per €
2 Portes 900x700x1310 2GN1/1+3 GN1/6 240 230 Mono 0,25 78 R600a S900CG 1455
3 Portes 1365x700x1310 4 GN1/1 368 230 Mono 0,34 118 R290a S903CG 2 053
V ACCESSOIRES POUR SALADETTES AVEC PARE-HALEINE
DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en U, L-550 mm (P-700 mm) S900.10.1 25,30
Grille rilsanisée 325x560 (P-700 mm) S$900.11.1 16,90
Kit de 4 vérins réglables S900.13 14,30
Kit de 4 roulettes a monter S$900.13.01 68
.L S$900.11.1

$900.13.01

BACS GASTRO P. 168

v BAC GN 1/1-150 v BAC GN1/6-150 v COUVERCLE

BA16150

RETOUR
SOMMAIRE

C011000

BA11150
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Tables a sandwiches

V TABLES A SANDWICHES GROUPE LATERAL

« Construction inox intérieur et extérieur

* Réfrigération ventilée +2°C/+8°C a 40°C,
groupe logé, compresseur EMBRACO

* Plan de travail en inox et 2 couvercles inox
(capacité 6 a 10GN1/3 non fournis)

* 2 ou 3 portes avec systeme de fermeture automatique

« Dotation : 1 niveau de glissiéres et 1 grille par porte

* P-700 : grille GN1/1

» P-800: grille 600x400 mm

» Dégivrage automatique

« Isolation 50mm (mousse polyuréthane)

» Thermostat électronique DIXELL

 Réfrigérant : R134a
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1450 mm (position ouverte)

1085 mm (position fermée)

P on

20N

Réfrigération
ventilée

1450 mm (position ouverte)

1085 mm (position fermée)

DESIGNATION DIM. L \% Kw CAPACITE KG REF. €

2 Portes GN 1360x700x1085 282 230 Mono 0,67 6 GN1/3 125 SH2000/700 2 609
2 Portes 600x400 1510x800x1085 390 230 Mono 0,67 6 GN1/3 140 SH2000/800 2845
3 Portes GN 1795x700x1085 417 230 Mono 0,67 8 GN1/3 155 SH3000/700 3236
3 Portes 600x400**  2020x800x1085 580 230 Mono 0,67 10 GN1/3 164 SH3000/800 3485

¥ ACCESSOIRES POUR TABLES A SANDWICHES GROUPE LATERAL

DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en U pour P-700mm, L-560 mm GN2100TN.25.2 29,50
Grille rilsanisée GN1/1 pour gamme GN1/1 (P-700mm) GN2100TN.26.1 19 BACS GASTROP. 168
Paire de glissieres en L pour P-800mm, L-657 mm PA2100TN.6.2 38,70
Grille rilsanisée 600x400 mm pour P-800 mm PA2100TN.01.2 18,10
Kit de 4 vérins réglables de 100 a 180 mm GN650TN.07 93 v BAC GN 1/3 150
Kit de 6 vérins réglables de 100 & 180mm GN650TN.07.03 139
GN2100TN.25.2 PA2100TN.6.2
=k " BA13150
SOMMAIRE
GN2100TN.26.1 PA2100TN.01.2

(**)Tous les produits de longueur supérieure ou égale a 2000mm : prévoir un colt de transport en affrétement en sus
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VY TABLES A SANDWICHES TYPE SALADETTES

« Construction inox intérieur et extérieur ¢ Plan de travail inox

» Réfrigération assisstée, +2°C/+8°C a 40°C, groupe « 2 ou 3 portes avec fermeture automatique
logé, compresseur EMBRACO ou ZANUSSI « Dotation : 1 niveau de glissiéres et 1 grille par

* Couvercle inox (capacité 5 ou 8 GN1/6-150 non fournis) porte

» Dégivrage automatique

¢ Isolation 35 mm (mousse polyuréthane)
e Thermostat électronique DIXELL

* Réfrigérant : R134a
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Réfrigération
assistée
DESIGNATION DIM. CAPACITE L v KW KG Dorg =Y CAZ per €
2 Portes 900x700x980 5 GN1/6 240 230Mono 0,250 80 R600a PS200 1264
3 Portes 1365x700x980 8 GN1/6 410 230Mono 0,340 140 R290a PS300 1797

¥ ACCESSOIRES POUR TABLES A SANDWICHES TYPE SALADETTE

DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en U, L-550 mm (P-700 mm) S$900.10.1 25,30
Grille rilsanisée 325x560 (P-700 mm) S$900.11.1 16,90
Kit de 4 vérins réglables S900.13 14,30
Kit de 4 roulettes a monter S$900.13.01 68

} \ N '
$900.10.1 . \ %
" S900.11.1 69001501
BACS GASTROP. 168
v BAC GN1/6-150 v COUVERCLE

RETOUR
SOMMAIRE

C016000

BA16150
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Vitrines a ingrédients

6  Construction inox, cuve pour bacs de profondeur « Pare-haleine en verre ou couvercle inox
o 150mm » Bacs gastronormes non fournis
I « Réfrigération statique +2°C/+8°C a 40°C, (voir chapitre «Grilles et bacs»)
compresseur ZANUSSI avec évaporateur en cuivre » Thermostat électronique réglable DIXELL
N type «serpentin» « Réfrigérant : R134a
Ll
E' V PARE-HALEINE EN VERRE DROIT
LLl
1S5
E ’ . Ve .
8 ;ié Réfrigération
~ .
statique
1=
S
c KIT DE 4 PIEDS
e DE REHAUSSE H-200
& VRX1800/380
REF. €
PVR-MR16 254
CAPACITE DIM. v KW KG REF. €
3GN1/3-150+1GN1/2-150 1200x395x435 230 Mono 0,2 28 VRX1200/380 750
4GN1/3+1GN1/2-150 1400x395x435 230 Mono 0.2 30 VRX1400/380 802
5GN1/3-150+1GN1/2/150 1500x395x435 230 Mono 0,2 31 VRX1500/380 845
7GN1/3-150 1600x395x435 230 Mono 0,2 32 VRX1600/380 911
8GN1/3-150 1800x395x435 230 Mono 0,2 34 VRX1800/380 945
9GN1/3-150 2000x395x435 230 Mono 0.2 36 VRX2000/380 1025
¥ COUVERCLE EN INOX P N

* Modeéle C-VRX2000/380 : 2 couvercles inox
» Bacs gastronormes non fournis
(voir chapitre «Grilles et bacs»)

225mm

C-VRX2000/380

CAPACITE DIM. \% KW KG REF. €

3GN1/3-150+1GN1/2-150 1200x395x225 230 Mono 0,2 28 C-VRX1200/380 710
4GN1/3+1GN1/2-150 1400x395x225 230 Mono 0,2 30 C-VRX1400/380 747
5GN1/3-150+1GN1/2/150 1500x395x225 230 Mono 0,2 31 C-VRX1500/380 776
7GN1/3-150 1600x395x225 230 Mono 0,2 32 C-VRX1600/380 862
8GN1/3-150 1800x395x225 230 Mono 0,2 34 C-VRX1800/380 893
9GN1/3-150 2000x395x225 230 Mono 0,2 36 C-VRX2000/380 950

¥ VITRINES A SUSHIS

« Possibilité d’équipement : 6 ou 8XxGN1/3, jusqu’a 40 mm  Réfrigérant : R134a
de profondeur (non fournis)  Dégivrage automatique

« Vitrine frontale panoramique arrondie avec éclairage LED

» Coté service avec portes coulissantes en verre pour un
réachalandage aisé

» Systeme de refroidissement statique avec tube de téte
d’évaporateur supplémentaire

» Température de service : 0+12°C

» Commande électronique

JEE CAPACITE DIM. v
B6GN1/3-40 1529x420x265 230 Mono 0.15 415 SC6 1397
8GN1/3-40 1800x420x265 230 Mono 0.16 45 scs 1385
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Meubles a pizzas

¥ MEUBLES DE PREPARATION PIZZAS DESSUS GRANIT
AVEC VITRINE REFRIGEREE

« Construction inox intérieur et extérieur
* Réfrigération ventilée +2°C/+8°C a 40°C,
groupe logé sur le c6té, compresseur EMBRACO
ou ZANUSSI
* Plan de travail en granit rose ép. 30 mm avec 3
dosserets H-150mm
* Portes 600x400 mm avec fermeture automatique
« Dotation : 5 niveaux de glissieres et 1 grille
par porte
* Portes avec systeme de fermeture automatique
» Dégivrage automatique
* Isolation 50 mm (mousse polyuréthane)
» Bacs gastronormes non fournis
(voir chapitre “Grilles et bacs”)
» Thermostat électronique DIXELL
» Réfrigérant : R134a
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Adaptés aux bacs
a patons H-55mm
(réf. 6405C)

DESIGNATION  DIM. CAPACITE L v KW  KG ggg\égfsu REF. €

2 Portes 1510x800x1435 5GN1/3+GN1/2-150 (VRX1500) 390 230 Mono 0,57 289 |R600a  PZ2600TN-VRX380 3080
3 Portes*™ 2020x800x1435  9GN1/3 (VRX2000) 580 230 Mono 0,67 356 |R290a  PZ3600TN-VRX380 3658
2 P, + 1X7 tiroirs™ 2020x800x1435 9GN1/3 (VRX2000) 390 230Mono 0,57 362 |R600a  PZ2610TN-VRX380 3816

(**) Tous les produits de longueur supérieure ou égale a 2000 mm : prévoir un co(t de transport en affretement en sus

V¥ ACCESSOIRES POUR MEUBLES DE PREPARATION PIZZAS

DESIGNATION REF. €

Paire de glissieres en L, L-657 mm (P-800 mm) PA2100TN.6.2 38,70

Grille rilsanisée 600x400 mm (P-800 mm) PA2100TN.01.2 18,10 BACS GASTRO P. 168
Bac a patons plein 600x400x90 mm pour portes 6409C 23,10

Bac a patons plein 600x400x55 pour tiroirs 6405C 23,40

Kit 6 vérins réglables de 100 & 180mMm POUr ;NE50TN.07.03 139 v BAC GN 1/3-150 v COUVERCLE

PZ3600TN-VRX380

C0O13000

PA2100TN.6.2

PA2100TN.01.2

RETOUR
SOMMAIRE

BA13150
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V TABLE A PIZZAS AVEC VITRINE REFRIGEREE

 Construction inox intérieur et extérieur  Dégivrage automatique

 Capacité GN1/3 -150 + 1GN1/2-150 non fournis (voir * Isolation 35mm (mousse polyuréthane)
chapitre «Grilles et bacs») Réf. VRX1400/380 » Thermostat électronique DIXELL

* Réfrigération assistée +2°C/+8°C a 40°C, groupe logé * Réfrigérant : R134a

dessous, compresseur EMBRACO ou ZANUSSI
* Plan de travail granit ép. 30 mm et 3 dosserets H-150 mm
3 portes GN1/1 avec systeme de fermeture automatique
« Dotation : 1 niveau de glissiéres et 1 grille par porte

T Refflggratlon
assistée

E
£
£ g
£
DIM. CAPACITE L \Y KwW KG REF, €
1400x700x1020/1455 4GN1/3+1GN1/2 368 230 Mono 0,6 170 S903PZ 2916
VY ACCESSOIRES POUR TABLE A PIZZAS AVEC VITRINE REFRIGEREE
DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en U, L-550 mm (P-700 mm) S$900.10.1 25,30
Grille rilsanisée 325x560 (P-700 mm) S900.11.1 16,90 BA CS GASTRO P. 168
Kit de 4 vérins réglables S$900.13 14,30
v BAC GN 1/3-150 v COUVERCLE
CO13000
S900.10.1
. S900.11.1 BA13150

Toutes les dimensions sont en mm



VY TABLES A PIZZAS AVEC INSERT POUR BACS GASTRONORMES

« Construction inox intérieur et extérieur » Dégivrage automatique

» Capacité 5 ou 8 bacs GN 1/6 -150 non fournis (voir « Isolation 35mm (mousse polyuréthane)
chapitre «Grilles et bacs») » Thermostat électronique réglable DIXELL

* Réfrigération assistée +2°C/+8°C a 40°C, groupe logé » Réfrigérant : R134 a

dessous, compresseur EMBRACO ou ZANUSSI

* Plan de travail granit rose ép. 30 mm

» 2 ou 3 portes GN 1/1 avec systeme de fermeture
automatique

« Dotation : 1 niveau de glissieres et 1 grille par porte

£ Réfrigération
2w oM

assistée

=
m
c
®
F
m
n
T
=
=
=,
7]

£
£
(=3
&
£
£
I3
S
£
£
[Te)
&
PS903
DESIGNATION  DIM. CAPACITE L \ KW KG REF. €
2 Portes 900x700x1075 5 GN1/6 240 230 Mono 0,3 70 PS900 1292
3 Portes 1365x700x1075 8 GN1/6 402 230 Mono 0,4 130 PS903 1892
V¥ ACCESSOIRES POUR TABLES A PIZZAS AVEC INSERT
DESIGNATION REF. €
Paire de glissieres en U, L-550 mm (P-700 mm) S$900.10.1 25,30 BACS GASTROP. 168
Grille rilsanisée 325x560 (P-700 mm) S$900.11.1 16,90 .
Kit de 4 vérins réglables S$900.13 14,30
v BAC GN 1/6-150 v COUVERCLE
C0O16000
S$900.10.1
|
. BA16150 £ETouR
S900.11.1 SOMMAIRE
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Armoires réfrigérées inox

72
e V¥V ARMOIRES REFRIGEREES INOX 1 PORTE 650L
o
oc  Construction inox extérieur et intérieur (avec traitement » Fermeture a clé
(T silicone a l'intérieur pour faciliter le nettoyage) * Eclairage intérieur a LED
(J